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before using your Kenwood
appliance

® Read these instructions carefully and
retain for future reference.

® Remove all packaging and any
labels. Throw away the blade covers
from the triblade and the chopper
blade as they are to protect the
blade during manufacture and transit
only. Take care as the blades
are very sharp.

® \Wash all parts - see “care and
cleaning”.

safety

general

® Take special care when preparing
food for babies, the elderly and
infirm. Always ensure that the hand
blender shaft is thoroughly sterilised.
Use a sterilising solution in
accordance with the sterilising
solution manufacturer’s instructions.

® Never touch the blades while the
machine’s plugged in.

® Keep fingers, hair, clothing and
utensils away from moving parts.

® Unplug after use and before
changing attachments.

® Never blend hot oil or fat.

® For safest use it is recommended to
let hot liquids cool to room
temperature before blending.

® Never use a damaged hand blender.
Get it checked or repaired: see
‘service’.

® Never put the power handle in water
or let the cord or plug get wet - you
could get an electric shock.

® Never let the cord touch hot
surfaces or hang down where a child
could grab it.

® Never use an unauthorised
attachment.

® Always disconnect the hand blender
from the power supply if it is left
unattended and before assembling,
disassembling or cleaning.

® Do not allow children to use the
hand blender without supervision.

® This appliance is not intended for

use by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge, unless
they have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance by a person responsible
for their safety.

Children should be supervised to
ensure that they do not play with the
appliance.

Only use the appliance for its
intended domestic use. Kenwood
will not accept any liability if the
appliance is subject to improper use,
or failure to comply with these
instructions.

The maximum rating is based on the
attachment that draws the greatest
load. Other attachments may draw
less power.

chopper attachment

Don’t touch the sharp blades.
Remove the chopper blade before
emptying the bowl.

Never remove the cover until the
chopper blade has completely
stopped.

Always hold the chopper blade by
the finger grip away from the cutting
blades, both when handling and
cleaning.

important

With heavy mixtures to ensure long
life of your machine, don’t use your
hand blender for longer than 50
seconds in any four minute period.
Don’t use the whisk attachment for
longer than 3 minutes in any 10
minute period.

before plugging in

Make sure your electricity supply is
the same as the one shown on the
hand blender.



This appliance conforms to EC
directive 2004/108/EC on
Electromagnetic Compatibility and
EC regulation no. 1935/2004 of
27/10/2004 on materials intended
for contact with food.

key

OEQ0 ©0OOEO

@@ 66

SIS

hand blender

variable speed control

on button

turbo button

power handle

blender shaft release buttons

blender shaft with fixed triblade.

beaker (if supplied)

beaker

beaker base/lid

pan blender ‘bigfoot’ (if

supplied)

whisk (if supplied)

whisk collar

wire whisk

chopper (if supplied)

chopper cover

finger grip

chopper blade

bow!

bowl base/lid

masher (if supplied)

masher collar

masher foot

masher paddle
to use the hand blender
You can blend baby food, soups,
sauces, milk shakes and
mayonnaise.

for beaker blending (if beaker
supplied)

Put the base/lid on the bottom of the
beaker. (This stops the beaker sliding
on the worktop).

Don’t fill the beaker more than
2/3rds full.

After blending you can fit the
base/lid to the top of the beaker.

Note

If no beaker is supplied in your pack,
select a suitably sized container. We
would recommend a tall, straight
sided vessel with a diameter slightly
larger than the foot of the hand
blender to allow movement of the
ingredients but tall enough to
prevent splashing.

for saucepan blending

For safest use it is recommended to
take the pan off the heat and let hot
liquids cool to room temperature
before blending.

Use the pan blender (if supplied) to
quickly process soups etc., directly
in the saucepan. Alternatively use
the hand blender.

Do not use the pan blender to
process uncooked vegetables.

Fit the blender shaft to the power
handle @ - push to lock.

Plug in.

Place the food into the beaker or a
similar container, then holding the
beaker steady, select the required
speed then press the on button.
(Select a low speed for slower
blending and to minimise splashing
and a higher speed or turbo for
faster blending).

To avoid splashing, place the
blade in the food before
switching on.

Don't let liquid get above the join
between the power handle and
blender shaft.

Move the blade through the food
and use a mashing or stirring action
to incorporate the mixture.

Your hand blender is not
suitable for ice crushing.

If your blender gets blocked, unplug
before clearing.

4 After use release the on or turbo

button. Unplug and press the release
buttons @ to remove the blender
shaft from the power handle.
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to use the whisk

You can whip light ingredients such
as egg whites; cream and instant
desserts.

Don’t whisk heavier mixtures such as
margarine and sugar - you’ll damage
the whisk.

Push the wire whisk into the whisk
collar @.

Fit the power handle to the whisk
collar. Push to lock.

Place your food in a bowl.

Don’t whisk more than 4 egg whites
or 400ml (%pt) cream.

Plug in. To avoid splashing, select
speed 1 then press the on button.
To whisk on a faster speed, select a
higher speed or press the Turbo
button. Move the whisk clockwise.
Don't let liquid get above the whisk
wires.

After use release the on or turbo
button, unplug and dismantle.

to use the chopper (if
supplied)

You can chop meat, vegetables,
herbs, bread, biscuits and nuts.
Don’t chop hard foods such as
coffee beans, ice cubes, spices or
chocolate - you'll damage the blade.
Remove any bones and cut food
into 1-2cm (%-1") cubes.

Put the base/lid on the bottom of the
chopper bowl. (This stops the bow!
sliding on the worktop.)

Fit the chopper blade over the pin in
the bow! @.

Add your food.

Fit the chopper cover, turn and lock

Fit the power handle to the chopper
cover - push to lock.

Plug in. Hold the bowl steady. Then
press the turbo button. Alternatively
press the turbo button in short
bursts to achieve a pulsing action.
After use, unplug and dismantle.

processing guide

food maximum | approx. time
amount (in seconds)

Meat 2509 10-15

Herbs 30g 10

Nuts 200g 10-15

Bread 1 slice 5-10

Hardboiled | 3 3-5

eggs

Onions 200g pulse

to use the masher (if supplied)
® The masher can be used to mash

cooked vegetables such as

potatoes, swede and carrot.

® Don’t mash hard or uncooked foods

- you may damage the unit.

Cook the vegetables and drain.

2 Fit the masher collar to the masher
foot by turning in a clockwise
drection @.

3 Turn the masher upside down and fit
the paddle over the central hub and
turn anti clockwise to locate @. (If
the collar isn’t fitted then the
paddle doesn’t secure in
place).

4 Fit the power handle to the masher
assembly - push to lock.

5 Plug in.

6 Place the masher in the saucepan or
bowl etc., and select speed 1 on the
variable control and then press the
on button. Move the masher in an
up and down movement throughout
the mix until the desired result is
achieved.

7 After use release the on button and
unplug.

8 Press the blender shaft release
buttons to release the masher
assembly.

9 Remove the paddle from the masher
by turning clockwise.

10 Unscrew the collar from the masher
foot.
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important

Never use the masher in a saucepan
over direct heat. Always remove the
saucepan from the heat and allow to
cool slightly.

Do not tap the masher on the side of
the cooking vessel during or after
mashing. Use a spatula to scrape
excess food away.

For best results when mashing never
fill a saucepan etc., more than half
full with food.

care and cleaning

Always switch off and unplug before
cleaning.

Don’t touch the sharp blades.

Take special care when preparing
food for babies, the elderly and
infirm. Always ensure that the hand
blender shaft is thoroughly sterilised.
Use a sterilising solution in
accordance with the sterilising
solution manufacturer’s instructions.
Some foods, eg carrot, may
discolour the plastic. Rubbing with a
cloth dipped in vegetable oil may
help to remove discolouration.

power handle, whisk collar,
masher collar and chopper
cover

Wipe with a slightly damp cloth, then
dry.

Never immerse in water or use
abrasives.

Do not dishwash.

blender shaft

either

Part fill the beaker or a similar
container with warm soapy water.
Plug into the power supply, then
insert the blender shaft and switch
on.

Unplug, then dry

or

Wash the blades under running
water, then dry thoroughly

whisk, beaker, chopper bowil,
chopper blade, masher foot,
masher paddle, beaker and
bowl base/lids

® \Nash up, then dry.

® The following parts can be washed
in a dishwasher: blender shaft, pan
blender, whisk (not whisk collar),
masher foot (not masher collar)
masher paddle, chopper bowl, (not
chopper cover), chopper blade,
beaker, beaker and bow! base/lids.

hint on cleaning the masher
foot

® |f food has been allowed to dry onto
the masher attachment, remove the
paddle. Soak the paddle and
masher foot in warm water to soften
and then wash thoroughly.
important - don't allow the masher
collar to get wet.

service and customer
care

® |f the cord is damaged it must, for
safety reasons, be replaced by
KENWOOD or an authorised
KENWOOD repairer.

If you need help with:

® using your appliance or

® servicing or repairs
Contact the shop where you bought
your appliance.

® Designed and engineered by
Kenwood in the UK.
® Made in China.



IMPORTANT INFORMATION FOR
CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE
WITH EC DIRECTIVE
2002/96/EC.

At the end of its working life, the product
must not be disposed of as urban
waste.

It must be taken to a special local
authority differentiated waste collection
centre or to a dealer providing this
service.

Disposing of a household appliance
separately avoids possible negative
consequences for the environment and
health deriving from inappropriate
disposal and enables the constituent
materials to be recovered to obtain
significant savings in energy and
resources. As a reminder of the need to
dispose of household appliances
separately, the product is marked with
a crossed-out wheeled dustbin.



Nederlands

Vouw de voorpagina a.u.b. uit voordat u begint te lezen. Op deze manier

voordat u uw Kenwood-
apparaat gebruikt:

® | ees deze instructies zorgvuldig
door en bewaar ze voor toekomstig
gebruik.

® \erwijder alle verpakkingsmaterialen
en eventuele etiketten. Werp de
beschermhoezen voor de triblade en
het hakmes weg; deze dienen
uitsluitend om het mes tijdens de
vervaardiging en het vervoer te
beschermen. Wees voorzichtig:
de messen zijn erg scherp.

® \Was alle onderdelen - zie onderhoud
en reiniging.

veiligheid
algemeen

® \Wees extra zorgvuldig wanneer u
voedsel bereidt voor baby’s, oudere
personen en zieken. Zorg er altijd
voor dat het middenstuk van de
staafmixer grondig gesteriliseerd is.
Gebruik een sterilisatieoplossing die
overeenkomt met de voorgeschreven
sterilisatieoplossing zoals
aangegeven door de fabrikant.

® Raak nooit de messen aan terwijl de
stekker van het apparaat in het
stopcontact zit.

® Houd uw vingers, haar, kleding en
keukengerei uit de buurt van
bewegende onderdelen.

® Haal na gebruik en voordat u de
accessoires verwisselt de stekker uit
het stopcontact.

® Gebruik de staafmixer niet in hete
olie of vet.

® \/oor het veiligste gebruik raden we u
aan hete vioeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de blender
verwerkt.

® Gebruik de staafmixer nooit als deze
beschadigd is. Laat hem dan nakijken
of repareren: zie “klantenservice”.

ingen zicht

aar

® Dompel het motorgedeelte nooit
onder in water en laat het snoer en
de stekker niet nat worden — u zou
een elektrische schok kunnen
krijgen.

® | aat kinderen of zieke personen de
handmixer nooit zonder toezicht
gebruiken.

® Gebruik nooit accessoires die niet bij
de staafmixer horen.

® Haal de stekker van de handblender
altijd uit het stopcontact als u deze
onbeheerd achterlaat en voordat u
de blender monteert, demonteert of
reinigt.

® | aat kinderen de handblender niet
zonder toezicht gebruiken.

® Dit apparaat is niet bedoeld voor
gebruik door personen (inclusief
kinderen) met verminderde
lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
vermogens of gebrek aan ervaring en
kennis, tenzij ze toezicht of instructies
over het gebruik van het apparaat
hebben gekregen van de persoon die
verantwoordelijk is voor hun
veiligheid.

® Op kinderen moet toezicht
gehouden worden om er zeker van
te zijn dat ze niet met het apparaat
spelen.

® Gebruik het apparaat alleen voor het
huishoudelijke gebruik waarvoor het
is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld in het
geval dat het apparaat niet correct is
gebruikt, of waar deze instructies
niet worden opgevolgd.

® Het maximum vermogen is
afhankelijk van het hulpstuk dat de
grootste hoeveelheid energie
verbruikt. Andere hulpstukken
verbruiken misschien minder energie.

hakhulpstuk

® Raak de scherpe messen niet aan.

® \erwijder het hakmes voordat u de
kom leegt.

® \/erwijder het deksel pas als het
hakmes volledig tot stilstand is
gekomen.



® Houd het hakmes bij het hanteren en
schoonmaken altijd bovenaan bij de
vingergreep vast, weg van het
snijviak.

belangrijk

® Om een lange levensduur van uw
apparaat te garanderen bij het
verwerken van zware mengsels,
dient u uw handmixer niet langer dan
50 seconden binnen een periode
van vier minuten te gebruiken.

® Gebruik het gardehulpstuk niet
langer dan 3 minuten per 10
minuten.

voordat u de stekker in het
stopcontact steekt

® Zorg dat de elektriciteitsvoorziening
dezelfde spanning heeft als op de
handblender wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan de EC-
richtlijn 2004/108/EC betreffende de
elektromagnetische compatibiliteit en
EC-bepaling 1935/2004 van
27/10/2004 betreffende materialen
die bestemd zijn voor contact met
voedsel.

legenda

handblender

variabele snelheidsregelaar
aan-knop

turboknop

handvat

ontgrendelingsknop
blenderschacht

blenderschacht met vast triblade.

beker (indien meegeleverd)
beker
basis/deksel beker

©EQ ©® OO

panblender “bigfoot” (indien
meegeleverd)

garde (indien meegeleverd)
gardekraag
draadgarde

hakmes (indien meegeleverd)
deksel hakhulpstuk

vingergreep

hakmes

kom

basis/deksel kom
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pureerhulpstuk (indien
meegeleverd)

kraag pureerhulpstuk
voetstuk pureerhulpstuk
pureerblad

gebruik van de handblender
U kunt babyvoedsel, soepen,
sauzen, milkshakes en mayonaise
mengen.

gebruik van blender in beker
(indien meegeleverd)

Zet de basis/ het deksel onderop de
beker. (Hierdoor wordt voorkomen
dat de beker op het werkopperviak
wegglijdt).

Vul de beker niet verder dan 2/3 vol.
Na het mengen kunt u de basis/het
deksel op de beker zetten.

Let op!

Als uw verpakking geen beker bevat,
selecteert u een container met
geschikte afmetingen. We raden u
aan een lange container met rechte
Zijkanten te gebruiken met een iets
grotere diameter dan de voet van de
handblender, zodat de ingrediénten
kunnen bewegen, maar door de
lengte van de container niet spatten.

blenden in de steelpan

Voor het veiligste gebruik raden we u
aan de pan van het vuur te nemen
en hete vloeistoffen tot
kamertemperatuur te laten afkoelen
voordat u ze met de blender
verwerkt.

Gebruik de panblender (indien
meegeleverd) om snel soepen enz.
rechtstreeks in de steelpan te
verwerken. U kunt ook de
handblender gebruiken.

Gebruik de panblender niet
om rauwe groenten te
verwerken.

Zet de schacht van de blender op
het handvat @ — aanduwen tot hij
vastklikt.

Steek de stekker in het stopcontact.
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Plaats het voedsel in de beker of een
soortgelijke container' houd de beker
vast, selecteer de vereiste snelheid
en drukt op de knop. (Selecteer een
lage snelheid om langzaam te mixen
en zo min mogelijk te spatten, en
een hogere snelheid of turbo om
snel te mixen).

Om spatten te voorkomen,
plaats u het mes in het
voedsel voordat u het
apparaat inschakelt.

Laat de vloeistof niet boven de
verbinding tussen het motorgedeelte
en het middenstuk van de mixer
uitkomen.

Beweeg het mes door het voedsel
en gebruik een prakkende of
roerende beweging om de massa
goed te mengen.

Uw handblender is niet
geschikt voor het verbrijzelen
van ijsblokjes.

Als uw blender geblokkeerd raakt,
dient u de stekker uit het
stopcontact te halen voordat u het
apparaat reinigt.

Laat na gebruik de aan- of
turboknop los. Haal de stekker uit
het stopcontact en druk op de
ontgrendelingsknoppen @ om de
blenderschacht van het handvat te
halen.

gebruik van de klopper

U kunt lichte ingrediénten, zoals
eiwitten, room en instant toetjes
opkloppen.

Klop geen zwaardere mengsels
zoals margarine en suiker — zo
beschadigt u de klopper.

Duw de klopper in de klopperhals
o.

Zet het handvat in de kraag van de
garde. Duw het aan om het te
vergrendelen.

Doe het voedsel in een schaal.
Klop niet meer dan 4 eiwitten of 400
ml room.

—

Steek de stekker in het stopcontact.
Druk op snelheidsknop 1 om spatten
te voorkomen en druk vervolgens op
de aan-knop. Om op hogere
snelheid te kloppen, selecteert u een
hogere snelheid of drukt op de
turboknop. Beweeg de garde
rechtsom.

Laat de vloeistof niet boven de
kloppers uit komen.

Laat na gebruik de aan- of
turboknop los, trek de stekker uit het
stopcontact en haal het apparaat uit
elkaar.

het hakhulpstuk gebruiken
(indien meegeleverd)

U kunt vlees, groenten, kruiden,
brood, biscuitjes en noten hakken.
Verwerk geen hard voedsel, zoals
koffiebonen, ijsblokjes, specerijen of
chocolade; hierdoor wordt het mes
beschadigd.

Verwijder eventueel aanwezige
botten en snijd het voedsel in
dobbelsteentjes van 1-2 cm.

Zet de basis/ het deksel onderop de
kom van het hakhulpstuk. (Hierdoor
wordt voorkomen dat de beker op
het werkopperviak wegglijdt).

Plaats het hakmes op de pen in de
kom @.

Voeg het voedsel toe.

Zet het deksel op het hakhulpstuk,
draai en vergrendel het @.

Bevestig het handvat op het deksel
van het hakhulpstuk — duw om hem
te vergrendelen.

Steek de stekker in het stopcontact
en houd de kom vast. Druk op de
turboknop. Druk enkele malen kort
op de turboknop om te pulseren.
Haal de stekker na gebruik uit het
stopcontact en haal het apparaat uit
elkaar.



verwerkingsgids

voedsel maximale | tijd (bij

hoeveelheid| benadering
in seconden)

Vlees 250 g 10-15

Kruiden 30g 10

Noten 200 g 10-15

Brood 1 snee 5-10

Hardgekookte

eieren 3 3-5

Uien 2009 pulseren

het pureerhulpstuk gebruiken
(indien meegeleverd)

® Het pureerhulpstuk kan worden
gebruikt om gekookte groenten,
zoals aardappelen, koolraap en
wortelen te pureren.

® Pureer geen hard of ongekookt

voedsel — hierdoor zou het apparaat

beschadigd kunnen worden.

Kook de groenten en giet ze af.

2 Zet de kraag van het pureerhulpstuk
op het voetstuk van het
pureerhulpstuk door naar rechts te
draaien @.

3 Keer het pureerhulpstuk
ondersteboven en plaats het
pureerblad over de centrale as; draai
naar links om het te vergrendelen @.
(Als de kraag niet is
bevestigd, kan het blad niet
op zijn plaats worden gezet).

4 Bevestig het handvat op het
pureerhulpstuk — duw om het te
vergrendelen.

5 Steek de stekker in het stopcontact.

6 Zet het pureerhulpstuk in de
steelpan of kom, enz., en selecteer
snelheid 1 op de variabele
snelheidsregelaar; druk vervolgens
op de aan-knop. Beweeg het
pureerhulpstuk tijdens het mixen
omhoog en omlaag tot het gewenste
resultaat is verkregen.

7 Laat na gebruik de aan-knop los en
haal de stekker uit het stopcontact.

e
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8 Druk op de ontgrendelingsknoppen
op de blenderschacht om het
pureerhulpstuk te ontgrendelen.

9 Haal het pureerblad van het
pureerhulpstuk door naar rechts te
draaien.

10 Schroef de kraag van het voetstuk
van het pureerhulpstuk.

belangrijk

® Gebruik het pureerhulpstuk nooit in
een steelpan over direct vuur.
Verwijder de steelpan van het vuur
en laat hem even afkoelen.

® Tik het pureerhulpstuk tijdens of na
het pureren niet tegen de zijkant van
de pan. Gebruik een spatel om het
teveel aan voedsel weg te schrapen.

® \/oor de beste pureerresultaten vult |
de steelpan, enz. nooit verder dan
halfvol met voedsel.

onderhoud en reiniging

® Schakel de staafmixer altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact
voordat u hem gaat reinigen.

® Raak de scherpe messen niet aan.

® \Wees extra zorgvuldig wanneer u
voedsel bereidt voor baby’s, oudere
personen en zieken. Zorg er altijd
voor dat het middenstuk van de
staafmixer grondig gesteriliseerd is.
Gebruik een sterilisatieoplossing die
overeenkomt met de voorgeschreven
sterilisatieoplossing zoals
aangegeven door de fabrikant.

® Sommige ingrediénten, zoals
wortelen, kunnen het plastic
verkleuren. U kunt de verkleuring
verwijderen door het plastic met een
in plantaardige olie gedoopte doek
te wrijven.

handvat, gardekraag en kraag
pureerhulpstuk en deksel
hakapparaat

® Met een vochtige doek afvegen en
daarna drogen.

® Nooit in water onderdompelen of
schuurmiddelen gebruiken.

® \\as deze niet in de afwasmachine.



blenderschacht

of

Vul de beker of een soortgelijke
container gedeeltelijk met warm
zeepsop. Steek de stekker in het
stopcontact, plaats de
blenderschacht op het apparaat en
schakel de blender in.

Trek de stekker uit het stopcontact
en laat drogen

of

Was de messen onder stromend
water en droog ze vervolgens goed
af.

garde, beker, kom
hakapparaat, hakmes,
voetstuk pureerhulpstuk,
pureerblad, basis/deksels
beker en kom

® \Nassen en afdrogen.

® De volgende onderdelen kunnen in
de afwasmachine worden gewassen:

blenderschacht, panblender, garde
(niet de gardekraag), voetstuk
pureerhulpstuk (niet de kraag
van het pureerhulpstuk),
pureerblad, kom van het
hakapparaat, (niet het deksel
van het hakapparaat), hakmes,
beker, basis/deksels van beker en
kom.

tip voor het reinigen van het
voetstuk van het
pureerhulpstuk

Als voedsel is opgedroogd op het
pureerhulpstuk, verwijdert u het

onderhoud en
klantenservice

® Als het snoer beschadigd is, moet
het om veiligheidsredenen door
KENWOOD of een door KENWOOD
geautoriseerd reparatiebedrijf
vervangen worden.

Als u hulp nodig hebt met:

® het gebruik van uw apparaat of

® onderhoud en reparatie
kunt u contact opnemen met de
winkel waar u het apparaat gekocht
hebt.

® Ontworpen en ontwikkeld door
Kenwood in het VK.
® \ervaardigd in China.

pureerblad. Week het pureerblad en
het voetstuk van het pureerhulpstuk
in warm water om het voedsel zacht
te maken en was het blad
vervolgens goed af.

belangrijk — zorg dat de kraag van
het pureehulpstuk niet nat wordt.
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BELANGRIJKE INFORMATIE
VOOR DE CORRECTE
VERWERKING VAN HET
PRODUCT IN
OVEREENSTEMMING MET DE
EUROPESE RICHTLIJN
2002/96/EC

Aan het einde van de levensduur van
het product mag het niet samen met
het gewone huishoudelijke afval
worden verwerkt. Het moet naar een
speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente
worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service
verschaft. Het apart verwerken van een
huishoudelijk apparaat voorkomt
mogelijke gevolgen voor het milieu en
de gezondheid die door een
ongeschikte verwerking ontstaan en
zorgt ervoor dat de materialen waaruit
het apparaat bestaat, teruggewonnen
kunnen worden om een aanmerkelijke
besparing van energie en grondstoffen
te verkrijgen. Om op de verplichting tot
gescheiden verwerking van elektrische
huishoudelijke apparatuur te wijzen, is
op het product het symbool van een
doorgekruiste vuilnisbak aangebracht.
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avant d’utiliser votre appareil
Kenwood

® | isez et conservez soigneusement
ces instructions pour pouvoir vous y
référer ultérieurement.

® Retirez tous les éléments
d’emballage et les étiquettes. Jetez
les caches qui recouvrent la triblade
et la lame du hachoir, car ils servent
uniquement a les protéger lors du
processus de fabrication et pour le
transport. Faites attention car
les lames sont trés
coupantes.

® Nettoyez tous les éléments - voir «
entretien et nettoyage ».

sécurité

général

® Prenez toutes les précautions
nécessaires durant la préparation
d’aliments pour bébés, pour
personnes agées ou infirmes. Veillez
toujours a ce que le corps du
meélangeur a main soit parfaitement
stérilisé. Utilisez toute solution de
stérilisation conformément aux
instructions de son fabricant.

® Ne touchez jamais les lames tant que
I'appareil est branché.

® N’approchez pas vos doigts, vos
cheveux, tout vétement ou ustensile,
des éléments mobiles de I'appareil
lorsqu’il fonctionne.

® Débranchez apres utilisation et avant
de changer les accessoires.

® Ne mélangez jamais d’huile, ou toute
autre matiére grasse, chaude.

® Pour une utilisation en toute sécurité,
il est recommandé de laisser les
liquides chauds refroidir a
température ambiante avant de
mixer.

® N'utilisez jamais un mélangeur a
main endommagé ou en mauvais
état. Faites-le vérifier et réparer. Pour
cela, reportez-vous a la rubrique
“service apres-vente”.
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® Ne mettez jamais la poignée

d’alimentation dans I'eau et ne
laissez jamais le cordon
d’alimentation ou la prise électrique
se mouliller — vous risquez alors de
vous électrocuter.

Ne laissez jamais le cordon
d’alimentation au contact de
surfaces chaudes ou pendre de telle
facon qu’un enfant puisse s’en saisir.
N'’utilisez jamais un accessoire non
adapté a cet appareil.

Débranchez toujours le mélangeur a
main de I'alimentation électrique
lorsqu’il est sans surveillance et
avant d’assembler, de démonter ou
de nettoyer.

Ne laissez pas les enfants utiliser le
meélangeur a main sans surveillance.
Cet appareil n’est pas destiné a étre
utilisé par des personnes (y compris
des enfants) dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales
sont diminuées, ou qui ne disposent
pas des connaissances ou de
I’expérience nécessaires, a moins
qu’elles n’aient été formées et
encadrées pour I'utilisation de cet
appareil par une personne
responsable de leur sécurité.

Les enfants doivent étre surveillés
afin qu'ils ne puissent pas jouer avec
cet appareil.

N’employez I'appareil qu’a la fin
domestique prévue. Kenwood
décline toute responsabilité dans les
cas ou 'appareil est utilisé
incorrectement ou que les présentes
instructions ne sont pas respectées.
La vitesse maximale est basée sur
I’accessoire qui requiere le plus de
puissance. Les autres accessoires
peuvent nécessiter moins de
puissance.

fixation du hachoir

Ne touchez pas les lames
coupantes.

® Retirez la lame du hachoir avant de

vider le bol.



Ne retirez jamais le couvercle tant
que la lame du hachoir n’est pas
completement arrétée.

Tenez toujours la lame du hachoir
par la partie haute du manche, le
plus loin possible des lames, tant
lors de la manipulation que du
nettoyage.

important

Pour les mélanges épais, n’utilisez
pas votre batteur a main pendant
plus de 50 secondes par période de
4 minutes.

N’utilisez pas votre fouet pendant
plus de 3 minutes par période de 10
minutes.

avant de brancher ’appareil
Assurez-vous que votre alimentation
électrique correspond a celle qui est
indiquée sur la partie inférieure du
votre mélangeur a main.

Cet appareil est conforme a la
directive 2004/108/CE de la CE sur
la compatibilité électromagnétique,
et au reglement 1935/2004 de la CE
du 27/10/2004 sur les matériaux
destinés au contact alimentaire.

légende

batteur a main

commande de vitesse variable
bouton d’allumage

bouton turbo

poignée d’alimentation

boutons de déblocage de I'axe
mélangeur

manche du mixeur avec triblade
fixé

CENCICICICIS)

bol (si fourni)
bol
socle / couvercle du bol

©®@Q

mixeur pour faitout “bigfoot”
(si fourni)

fouet (si fourni)
collier du fouet
fouet métallique

©6e
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hachoir (si fourni)
couvercle du hachoir
manche

lame du hachoir

bol

socle / couvercle du bol

ClCISICKS)

presse-purée (si fourni)
collier du presse-purée

pied du presse-purée

pale du presse-purée

®@®9

utilisation du mélangeur a
main

® \/ous pouvez mélanger des aliments
pour bébé, des soupes, des sauces,
des milk-shakes et faire de la
mayonnaise.

pour mélanger avec le bol (si
fourni)

® Posez le fond du bol sur le couvercle
/ socle. (Cela évite ainsi au bol de
glisser sur le plan de travail).

® Ne remplissez le bol qu’au deux tiers
de sa contenance totale.

® Une fois le mixage terminé, vous
pouvez remettre le couvercle / socle
sur le bol.
Remarque
Si votre ustensile est fourni sans bol,
choisissez un récipient de taille
adaptée. Nous vous conseillons de
prendre un récipient haut, a bords
droits, avec un diametre légerement
plus large que I'embase du batteur a
main, pour permettre ainsi le
déplacement des ingrédients, tout
en étant suffisamment haut pour
éviter les éclaboussures.

pour mélanger les sauces

Pour une utilisation en toute sécurité,
il est recommandé de retirer la
casserole du feu et de laisser les
liquides chauds refroidir a
température ambiante avant de
mixer.



Utilisez le mixeur pour faitout (si
fourni avec) pour réaliser rapidement
des soupes etc., directement dans la
casserole. Utilisez en alternance le
mélangeur a main.

N’utilisez pas le mixeur pour
casserole our mixer des
légumes crus.

Installez 'axe mélangeur sur la
poignée d’alimentation @ — poussez
pour verrouiller.

Branchez I'appareil.

Mettez les aliments dans le bol ou
un récipient similaire, puis maintenez
le bol immobile, et appuyez sur le
bouton de vitesse souhaitée.
(Choisissez une faible vitesse pour
mixer lentement et pour éviter le plus
possible les éclaboussures, et une
vitesse plus élevée ou la vitesse
turbo pour un mélange plus rapide).
Pour éviter les projections,
mettez la lame dans les
aliments avant de mettre
I’appareil en marche.

Ne laissez pas le liquide dépasser le
niveau du joint entre la poignée
d’alimentation et le corps du
mélangeur.

Déplacez la lame dans les aliments
et mélangez la préparation en
effectuant un mouvement
d’écrasement ou en tournant.
Votre mélangeur a main n’est
pas adapté pour piler de la
glace.

Si votre mélangeur s’obstrue,
débranchez-le avant de dégager les
aliments.

Apres utilisation, relachez le bouton
d'allumage ou le bouton turbo.
Débranchez et appuyez sur les
boutons de retrait @ pour retirer le
manche du mixeur de la poignée
d’alimentation.
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utilisation du fouet

Vous pouvez battre des ingrédients
légers tels que des blancs d’ceuf, de
la creme et des desserts
instantanés.

Ne fouettez pas de mélanges plus
épais, tels que margarine et sucre —
vous endommageriez le fouet.
Enfoncez le fouet a tiges métalliques
dans le collier du fouet @.

Fixez le bloc d’alimentation a
I’'embout du fouet. Poussez pour
mettre en place et verrouiller.

Placez les aliments dans un bol.

Ne fouettez pas plus de 4 blancs
d’oeufs ou 400ml de creme.
Branchez. Pour éviter les
éclaboussures, appuyez sur le le
bouton de vitesse N° 1. Pour battre
plus rapidement, choisissez une
vitesse plus élevée ou appuyez sur le
bouton turbo. Faites bouger le fouet
dans le sens des aiguilles d’une
montre.

Ne laissez pas le liquide dépasser le
niveau des tiges métalliques du
fouet.

Apres utilisation, relachez le bouton
d'allumage, débranchez et
démontez.

pour utiliser le hachoir (si
fourni avec)

Vous pouvez hacher de la viande,
des légumes, des herbes
aromatiques, du pain, des biscuits et
des fruits secs tels que noix,
noisettes, amandes, etc.

Ne mixez pas des aliments solides
tels que des grains de café, des
glacons, des épices ou du chocolat
— vous risqueriez d’endommager la
lame.

Retirez toute trace d’os et découpez
les aliments en cubes de 1 a 2 cm
(12-17).

Posez le fond du bol sur le couvercle
/ socle. (Cela évite au bol de glisser
sur le plan de travail).

Montez la lame du hachoir sur la
broche a l'intérieur du bol @.



4 Ajoutez vos aliments.

5 Installez le couvercle du hachoir,

tournez pour verrouiller @.

6 Montez la poignée d’alimentation sur

le couvercle du hachoir — poussez
pour verrouiller.

7 Branchez I'appareil. Maintenez le bol

immobile. Puis appuyez sur le
bouton turbo. Alternativement,
appuyez sur le bouton turbo par
courtes impulsions pour que
I'opération se fasse plus rapidement.

8 Apres utilisation, débranchez et

démontez.

Guide d'’utilisation

food maximum | approx. time

Type Quantité | Durée

d’aliment maximale | approximative
(en secondes)

Viande 2509 10-15

Herbes

aromatiques | 30 g 10

Noix,

noisettes,

amandes, etc.| 200 g 10-15

Pain 1tranche |[5-10

CEufs durs 3 3-5

Qignons 200 g impulsion

pour utiliser le presse-purée
(si fourni avec)

® | e presse-purée peut étre utilisé

pour écraser des legumes cuits tels
que des pommes de terre, du
rutabaga ou des carottes.

® N'’écrasez pas des aliments solides

—

Ou Crus - vous pourriez
endommager 'appareil.

Faites cuire les Iégumes et égouttez-
les.

2 Montez le collier du presse-purée sur

le pied du presse-purée en le
tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre @.

Retournez le presse-purée et
assemblez la pale sur le noyau
central, puis tournez dans le sens
contraire des aiguilles d’une montre
pour verrouiller @. (Si le collier
n’est pas monté, alors la pale
n’est pas sécurisée en place).
Fixez la poignée d’alimentation a
I’assemblage presse-purée —
poussez pour verrouiller.

Branchez.

Insérez le presse-purée dans le
faitout ou le bol, etc., et choisissez la
vitesse 1 sur la commande de
vitesse variable, puis appuyez sur le
bouton d’allumage. Faites monter et
descendre le presse-purée dans le
mélange jusqu’a obtention du
résultat souhaité.

Aprés utilisation, relachez le bouton
d'allumage et débranchez.

Appuyez sur les boutons de retrait
du montage manche presse-purée.
Retirez la pale du presse-purée en
tournant dans le sens des aiguilles
d’une montre.

10 Dévissez le collier du pied du

presse-purée.

important

N’utilisez jamais le presse-purée
dans un faitout directement sur le
feu. Retirez toujours le faitout du feu
et laissez Iégerement refroidir.

Ne tapotez pas le presse-purée
contre les parois du récipient
pendant ou aprés le mixage. Utilisez
une spatule pour retirer I'excédent
d’aliment.

Pour de meilleurs résultats lorsque
vous broyez vos aliments, ne
remplissez jamais le faitout
d’aliments au-dela de la moitié du
récipient.



entretien et nettoyage

® Fteignez et débranchez toujours
I’appareil avant de le nettoyer.
® Ne touchez pas les lames
tranchantes.
Prenez toutes les précautions
nécessaires durant la préparation
d’aliments pour bébés, pour
personnes agées ou infirmes. Veillez
toujours a ce que le corps du
mélangeur a main soit parfaitement
stérilisé. Utilisez toute solution de
stérilisation conformément aux
instructions de son fabricant.
Certains aliments, comme les
carottes, sont susceptibles de
décolorer le plastique. Le fait de
frotter le récipient avec un chiffon
imbibé d’huile végétale aide a
éliminer la décoloration.

poignée d’alimentation, collier
du fouet, collier du presse-
purée et hachoir couvercle
Essuyez avec un chiffon légerement
humide, puis séchez.

Ne plongez jamais dans I'eau et
n’utilisez pas d’abrasifs.

Ne pas mettre au lave-vaisselle.

axe mélangeur

soit

Remplissez en partie le bol ou un
récipient similaire avec de I'eau
savonneuse. Branchez le bloc
d’alimentation, puis introduisez
I'arbre du mixeur dans le bol et
mettez en marche.

Débranchez, puis ensuite séchez.
ou

Lavez les lames sous I'eau du
robinet, puis séchez soigneusement.

fouet, gobelet, bol du hachoir,
lame du hachoir, pied du
presse-purée, pale du presse-
purée, gobelet et socle /
couvercles du bol

Lavez, puis séchez.

® | es pieces suivantes peuvent passer
au lave-vaisselle : manche du
batteur, mixeur pour faitout fouet
(pas le collier du fouet), pied du
presse-purée (pas le collier du
presse-purée) pale du presse-
purée, bol du hachoir, (pas le
couvercle du hachoir), pale du
hachoir, gobelet, couvercles et
socles du gobelet et du bol.

conseil pour nettoyer le pied
du presse-purée

Si des aliments ont séché a
I'intérieur de la fixation du presse-
purée, retirer la pale. Plongez la pale
et le pied du presse-purée dans de
I’eau savonneuse tiede pour ramollir
puis rincez abondamment.
important - ne laissez pas le
collier presse-purée se mouiller.

service apres-vente

® Sj le cordon est endommageé, il doit
étre remplacé, pour des raisons de
sécurité, par KENWOOD ou par un

réparateur agréé KENWOOD.

Si vous avez besoin d’aide
concernant :

I'utilisation de votre appareil
I’entretien ou les réparations
Contactez le magasin ol vous avez
acheté votre appareil.

Congu et développé par Kenwood

au Royaume-Uni.
Fabriqué en Chine.
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AVERTISSEMENTS POUR
L'ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT AUX TERMES DE LA
DIRECTIVE EUROPEENNE
2002/96/EC.

Au terme de son utilisation, le produit
ne doit pas étre éliminé avec les
déchets urbains.

Le produit doit étre remis a I'un des
centres de collecte sélective prévus par
|'administration communale ou auprés
des revendeurs assurant ce service.
Eliminer séparément un appareil
électroménager permet d'éviter les
retombées négatives pour
I'environnement et la santé dérivant
d'une élimination incorrecte, et permet
de récupérer les matériaux qui le
composent dans le but d'une
économie importante en termes
d'énergie et de ressources.Pour
rappeler I'obligation d'éliminer
séparément les appareils
électroménagers, le produit porte le
symbole d'un caisson a ordures barré.
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Vor dem Lesen bitte die Titelseite mit den lllustrationen auseinanderfalten

vor Gebrauch lhres Kenwood-
Gerates

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig
durch und bewahren Sie diese zur
spateren Benutzung auf.

Entfernen Sie sémtliche
Verpackungen und Aufkleber. Sie
kénnen die Messerabdeckungen
(Triblade und Schlagmesser)
wegwerfen — sie dienen lediglich
zum Schutz bei Herstellung und
Transport. Vorsicht! Die Messer
sind sehr scharf.

Waschen Sie alle Teile grindlich -
siehe ,Reinigung und Pflege”.

Sicherheitshinweise

Allgemeine Hinweise

Bei der Zubereitung von
Babynahrung besondere Vorsicht
walten lassen. Immer darauf achten,
daB der Mixstab griindlich gereinigt
ist. Verwenden Sie hierzu z. B. ein
Sterilisierungsmittel entsprechend
den Anweisungen des Herstellers
des Mittels.

Messer nicht berthren, solange das
Gerat an die Steckdose
angeschlossen ist.

Finger, Haare, Kleidung und
Klchengerate von bewegten Teilen
fernhalten.

Nach der Benutzung und zum
Wechseln des Vorsatzes immer den
Netzstecker ziehen.

Nie heiBes Ol oder Fett verarbeiten.
Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, heie Flussigkeiten vor
dem Purieren auf Raumtemperatur
abkuhlen zu lassen.

Einen beschadigten Stabmixer nicht
weiter benutzen, sondern erst
Uberpriifen bzw. reparieren lassen:
siehe “Kundendienst”.

Um elektrische Schlage zu
vermeiden, Antriebsteil nie in Wasser
tauchen und Netzkabel /
Netzstecker nicht naB3 werden
lassen.
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Immer darauf achten, daB das
Netzkabel keine heiBen Flachen
berlhrt oder von der Arbeitsflache
herunterhéangt, so daB ein Kind
daran ziehen konnte.

Nur zugelassene Zusatzteile
verwenden.

Wenn der Handmixer nicht
verwendet wird und vor dem
Auseinandernehmen,
Zusammensetzen oder Reinigen
immer den Netzstecker ziehen.
Achten Sie darauf, dass Kinder den
Handmixer nicht ohne
Beaufsichtigung durch die Eltern
verwenden.

Dieses Gerat darf weder von
physisch noch von geistig
behinderten oder in ihrer Bewegung
eingeschrankten Personen
(einschlieBlich Kinder) benutzt
werden. Auch durfen Personen die
weder Erfahrung noch Kenntnis im
Umgang mit dem Gerét haben,
dieses erst nach Anweisungen durch
eine fur ihre Sicherheit zustandige
Person in Betrieb nehmen.

Kinder mUssen Uberwacht werden,
damit sie mit dem Gerat nicht
spielen.

Verwenden Sie das Gerat nur fur
seinen vorgesehenen Zweck im
Haushalt. Bei unsachgemaBer
Benutzung oder Nichteinhaltung
dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Der maximale Leistungswert wird
anhand des Aufsatzes mit der
groBten Leistungsaufnahme
berechnet. Bei anderen Aufsétzen ist
die Leistungsaufnahme u.U. geringer.

Zerkleinerer

Die scharfen Messer nicht berthren.
Vor Entleeren der Schissel das
Schlagmesser herausnehmen.
Abdeckung erst abnehmen,
nachdem das Schlagmesser ganz
zum Stillstand gekommen ist.



Das Schlagmesser beim Handhaben
und Reinigen stets am Fingergriff
und mit Abstand zu den Klingen
festhalten.

Wichtig

Zur Gewahrleistung einer langen
Lebensdauer lhres Gerats den
Stabmixer bei schweren Mischungen
maximal 50 Sekunden pro 4-
Minuten-Zeitraum betreiben.

Den Schneebesen maximal 3
Minuten pro 10-Minuten-Zeitraum
verwenden.

Vor dem Einschalten
Uberpriifen Sie, dass lhre
Netzspannung mit der auf dem
Typenschild des Stabmixers
angegebenen Spannung
Ubereinstimmt.

Das Gerat entspricht der EG-
Richtlinie 2004/108/EG und der EG-
Verordnung Nr. 1935/2004 vom
27/10/2004 Uber Materialien und
Gegenstande, die dazu bestimmt
sind, mit Lebensmitteln in Berlihrung
zu kommen.

Legende

Stabmixer
Geschwindigkeitsregler
Ein/Aus-Taste

Turbo-Taste

Arbeitsgriff

Freigabekndpfe flr Mixerschaft
Mixerschaft mit festem Triblade.

POOOEO

Becher (wenn im
Lieferumfang)
Becher
Bechersockel/-deckel

©@Q

Topfmixer ,Bigfoot“ (wenn
im Lieferumfang)

Schneebesen (wenn im
Lieferumfang)
Schneebesenmanschette
Draht-Schneebesen

©6e

Zerkleinerer (wenn im
Lieferumfang)
Zerkleinerer-Deckel
Fingergriff

Schlagmesser

Schissel
Schusselsockel/-deckel

CICISICIS)

Stampfer (wenn im
Lieferumfang)
Stampfermanschette
Stampferfu3
Stampferpaddel

CICIS)

Verwendung des Stabmixers

® Sie kdnnen Babynahrung, Suppen,
SofBen, Milkshakes und Mayonnaise
zubereiten.

Mixen im Becher (wenn im
Lieferumfang)

Setzen Sie den Sockel/Deckel unten
auf den Becher. (Dies verhindert,
dass der Becher auf der
Arbeitsflache rutscht.)

Fullen Sie den Becher maximal 2/3
voll.

Nach dem Mixen kénnen Sie den
Sockel/Deckel oben auf den Becher
setzen.

Hinweis

Wenn zu lhrem Gerat kein Becher
mitgeliefert wurde, wahlen Sie einen
anderen Behalter von geeigneter
GroBe. Wir empfehlen einen
schmalen Behalter mit senkrechten
Seiten, die hoch genug sind, um
Spritzer zu verhindern. Der
Durchmesser sollte etwas gréBer
sein als der FuB des Stabmixers,
damit das Mischgut sich bewegen
kann.

Mixen im Topf

Zur sichersten Verwendung wird
empfohlen, den Topf von der
Kochstelle zu nehmen und hei3e
Flussigkeiten vor dem PUrieren auf
Raumtemperatur abkuihlen zu
lassen.
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Verwenden Sie den Topfmixer (wenn
im Lieferumfang) zum schnellen
Purieren von Suppen usw. direkt im
Kochtopf. Andernfalls kénnen Sie
den Stabmixer verwenden.
Verwenden Sie den Topfmixer
nicht zum Piirieren von rohem
Gemiise.

Setzen Sie den Mixerschaft auf den
Arbeitsgriff @ auf — Driicken und
einrasten lassen.

Stecken Sie den Stecker in die
Steckdose.

Geben Sie das Puriergut in den
Becher oder einen &hnlichen
Behalter. Halten Sie den Becher gut
fest, wahlen Sie die gewlinschte
Geschwindigkeit und driicken Sie die
Ein/Aus-Taste. (Wahlen Sie eine
niedrige Geschwindigkeit fir
langsameres Pdrieren mit weniger
Spritzern und eine héhere
Geschwindigkeit oder Turbo fur
schnelleres Purieren).

Um Spritzer zu vermeiden,
tauchen Sie das Messer in
den Topfinhalt, bevor Sie das
Geriat einschalten.

Achten Sie darauf, daB3 die
Flussigkeit nicht Uber die Verbindung
zwischen Mixstab und Antriebsteil
steigt.

Ziehen Sie das Messer mit Stampf-
oder Ruhrbewegungen durch den
Topfinhalt, um die Mischung
durchzupurieren.

Ihr Stabmixer ist nicht zum
Zerkleinern von Eis geeignet.
Wenn Ihr Stabmixer verstopft ist,
ziehen Sie vor dem Reinigen immer
erst den Netzstecker aus der
Steckdose.

Geben Sie am Ende des
Puriervorgangs die Ein/Aus- bzw.
Turbo-Taste wieder frei. Ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose
und drlicken Sie die Freigabekndpfe
@, um den Mixerschaft vom
Arbeitsgriff zu 16sen.
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Verwendung des
Schneebesens

Geeignet zum Schlagen leichter
Zutaten wie EiweiB, Sahne und
Dessert-Fertigmischungen.

Nicht verwenden flr schwerere
Mischungen wie z. B. Margarine und
Zucker — dadurch wird der
Schneebesen beschadigt.

Den Schneebesen in die Manschette
einsetzen @.

Arbeitsgriff in die
Schneebesenmanschette einsetzen.
Drehen und einrasten lassen.
Zutaten in eine Schissel geben.
Hochstens 4 Eiwei oder 400 ml
Sahne auf einmal verarbeiten.
SchlieBen Sie das Geréat an eine
Steckdose an. Wahlen Sie Stufe 1
und drlicken Sie die Ein/Aus-Taste.
FUr schnelleres Schlagen wahlen Sie
eine hdhere Geschwindigkeit oder
drlicken Sie die Turbo-Taste.
Bewegen Sie den Schneebesen im
Uhrzeigersinn.

Darauf achten, daB die Masse nicht
Uber den Schneebesen hinaus
steigt.

Geben Sie nach der Verwendung die
Turbo-Taste frei, ziehen Sie den
Netzstecker und nehmen Sie das
Gerat wieder auseinander.

Verwendung des Zerkleinerers
(wenn im Lieferumfang)

Sie kdnnen das Gerat zum
Zerkleinern von Fleisch, GemUse,
Krautern, Brot, Keksen und Nissen
verwenden.

Verarbeiten Sie niemals harte
Nahrungsmittel wie Kaffeebohnen,
Eiswirfel, Gewlirze oder Schokolade
— Sie beschédigen dadurch das
Messer.

Entfernen Sie alle Knochen und
schneiden Sie Zutaten in 1-2 cm
groBe Wirfel.

Befestigen Sie den Sockel/Deckel an
der Unterseite der Schussel. (Dies
verhindert, dass die Schissel auf der
Arbeitsflache rutscht.)



Setzen Sie das Schlagmesser auf
den Stift in der Schussel @.
Geben Sie die Zutaten hinzu.
Setzen Sie die Abdeckung auf und
drehen Sie sie, bis sie einrastet @.
Setzen Sie den Arbeitsgriff auf die
Abdeckung - driicken und einrasten
lassen.

SchlieBen Sie das Gerét an eine
Steckdose an und halten Sie die
Schussel fest. Driicken Sie die
Turbo-Taste. Fur Impulsbetrieb
kénnen Sie die Turbo-Taste auch
stoBweise betatigen.

Ziehen Sie nach der Verwendung
den Netzstecker und nehmen Sie
das Gerat wieder auseinander.

Verarbeitungshinweise

Zutaten Hochst- Gesch. Zeit
menge (in Sekunden)

Fleisch 2509 10-15

Kréauter 309 10

Nisse 200 g 10-15

Brot 1 Scheibe | 5-10

Hartgekochte

Eier 3 3-5

Zwiebeln 200 g Puls

Verwendung des Stampfers
(wenn im Lieferumfang)

Der Stampfer kann zum Stampfen
von gekochtem GemUse wie
Kartoffeln, Kohlrliben und Karotten
benutzt werden.

Verwenden Sie den Stampfer nicht
fUr harte oder ungekochte Zutaten —
Sie kénnten dadurch das Gerat
beschédigen.

Garen Sie das GemUse und gieBen
Sie das Wasser ab.

Setzen Sie die Manschette auf den
StampferfuB3, indem Sie sie im
Uhrzeigersinn drehen @.

—

Drehen Sie den Stampfer um.
Setzen Sie das Paddel auf den
Zapfen in der Mitte und drehen Sie
es zur Befestigung gegen den
Uhrzeigersinn @. (Ohne
angebrachte Manschette ldsst
sich das Paddel nicht
einrasten).

Setzen Sie den Arbeitsgriff auf den
Stampfer - drlicken und einrasten
lassen.

SchlieBen Sie das Gerat an eine
Steckdose an.

Setzen Sie den Stampfer in den
Topf, die Schussel 0.4. , wahlen Sie
Stufe 1 des Geschwindigkeitsreglers
und drlicken Sie dann die Ein/Aus-
Taste. Bewegen Sie den Stampfer
auf und ab durch das Gemduse, bis
Sie das gewlnschte Ergebnis erzielt
haben.

Geben Sie am Ende des
Stampfvorgangs die Ein/Aus-Taste
wieder frei und ziehen Sie den
Netzstecker.

Drlcken Sie die Freigabekndpfe am
Mixerschaft, um den Stampfer zu
|6sen.

Drehen Sie das Paddel im
Uhrzeigersinn und nehmen Sie es
aus dem Stampfer.

10 Schrauben Sie die Manschette vom
StampferfuB ab.

Wichtig

Verwenden Sie den Stampfer
niemals in einem Topf Uber direkter
Hitze. Nehmen Sie den Topf stets
von der Kochstelle und lassen Sie
ihn ein wenig abkuhlen.

Klopfen Sie den Stampfer wéhrend
oder nach dem Stampfen nicht auf
der Seite des Topfes ab. Verwenden
Sie einen Spatel, um Speisereste
abzuschaben.

FUr die besten Ergebnisse sollte der
Topf 0.4. beim Stampfen niemals
mehr als halb voll sein.
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Pflege und Reinigung

® \/or der Reinigung Gerat immer
ausschalten und Netzstecker ziehen.

® Messer nicht berthren.

® Bej der Zubereitung von
Babynahrung besondere Vorsicht
walten lassen. Immer darauf achten,
daB der Mixstab grtindlich gereinigt
ist. Verwenden Sie hierzu z. B. ein
Sterilisierungsmittel entsprechend
den Anweisungen des Herstellers
des Mittels.

® Manche Zutaten wie z.B. Karotten
kénnen den Kunststoff verfarben.
Das Abreiben mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch kann helfen, um die
Verfarbungen zu beseitigen.

Arbeitsgriff,
Schneebesenmanschette,
Stampfermanschette und
Abdeckung

® Mit leicht feuchtem Tuch abwischen,
dann trocknen.

® Niemals in Wasser tauchen oder
Scheuermittel verwenden.

® Nicht fUr die Geschirrsptimaschine
geeignet.

Mixerschaft

® Becher oder ahnlichen Behalter zur
Halfte mit warmem Seifenwasser
flllen. Stecker an die Steckdose
anschlieBen, Mixerschaft eintauchen
und einschalten.

® Netzstecker ziehen und Schaft
abtrocknen.
Oder

® Das Messer unter laufendem Wasser
abwaschen, dann grtndlich
trocknen.

Schneebesen, Becher,
Zerkleinerer-Schiissel,
Schlagmesser, StampferfuB,
Stampferpaddel,
Sockel/Deckel fiir Becher und
Schiissel

® Spulen, dann trocknen.

® Die folgenden Teile sind fur die
Geschirrsplilmaschine geeignet:
Mixerschaft, Topfmixer,
Schneebesen (nicht
Schneebesenmanschette),
StampferfuB3 (nicht
Stampfermanschette),
Stampferpaddel, Zerkleinerer-
Schussel, (nicht Abdeckung),
Schlagmesser, Becher,
Sockel/Deckel fur Becher und
Schissel.

Tipp zum Reinigen des
StampferfuBes

® \\enn Speisereste am Stampfer
festgetrocknet sind, nehmen Sie das
Paddel ab und lassen Sie Paddel
und StampferfuB3 in warmem Wasser
einweichen. Waschen Sie die Teile
anschlieBend grtndlich ab.
Wichtig — Auf keinen Fall die
Stampfermanschette nass werden
lassen.

Kundendienst und
Service

® Fin beschadigtes Netzkabel darf aus
Sicherheitsgriinden nicht selbst
repariert werden, sondern muf3 von
KENWOOD oder einer autorisierten
KENWOOD-Kundendienststelle
ausgetauscht werden.

Hinweise zur:
® \erwendung lhres Kenwood Gerates
® \Wartung oder Reparatur
Bitte setzen Sie sich mit Inrem
Handler in Verbindung, bei dem Sie
das Gerat gekauft haben.

® Gestaltet und entwickelt von

Kenwood GB.
® Hergestellt in China.
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WICHTIGER HINWEIS FUR DIE
KORREKTE ENTSORGUNG DES
PRODUKTS IN
UBEREINSTIMMUNG MIT DER
EG-RICHTLINIE 2002/96/EG.
Am Ende seiner Nutzungszeit darf das
Produkt NICHT mit dem Hausmull
entsorgt werden.

Es muss zu einer drtlichen
Sammelstelle fir Sondermdill oder zu
einem Fachhandler gebracht werden,
der einen Ricknahmeservice anbietet.
Die getrennte Entsorgung eines
Haushaltsgerates vermeidet magliche
negative Auswirkungen auf die Umwelt
und die menschliche Gesundheit, die
durch eine nicht vorschriftsmaBige
Entsorgung bedingt sind. Zudem
ermdglicht dies die Wiederverwertung
der Materialien, aus denen das Geréat
hergestellt wurde, was erhebliche
Einsparungen an Energie und
Rohstoffen mit sich bringt.
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Prima di leggere questo manuale si prega di aprire la prima pagina, al

cui _interno troverete le

prima di utilizzare la vostra
apparecchiatura Kenwood
Leggere attentamente le presenti
istruzioni e conservarle come futuro
riferimento.

Rimuovere la confezione e le
etichette. Gettare le protezioni della
lama triblade e da quella del
tritatutto, che sono utilizzate
unicamente per proteggere la lama
durante la produzione e il trasporto.
Fare attenzione: le lame sono
molto affilate.

Lavare tutti i componenti — vedere la
sezione “cura e pulizia”.

sicurezza

generali

Fare particolare attenzione quando si
preparano alimenti per neonati,
persone anziane o persone inferme.
Accertarsi sempre di sterilizzare a

fondo I'alberino del frullatore a mano.

Usare la soluzione sterilizzante ai
sensi delle istruzioni fornite dalla
casa produttrice.

Non toccare le lame dopo aver
inserito la spina dell’apparecchio
nella presa di corrente.

Tenere dita, capelli, indumenti ed
utensili lontano dai componenti
mentre sono in movimento.

Togliere la spina dell’apparecchio
dalla presa di corrente dopo I'uso e
prima di sostituire gli accessori.

Non frullare mai olio o grasso
bollente.

Per la massima sicurezza nell’'uso si
consiglia di lasciare raffreddare a
temperatura ambiente i liquidi molto
caldi prima di frullarli.

Non usare I'apparecchio se appare
danneggiato. Farlo controllare o
riparare da personale apposito -
vedere alla voce ‘assistenza tecnica’.
Non immergere mai in acqua il
manico dell’apparecchio e non
lasciare che il cavo o la spina
elettrica si bagnino - sussite il rischio
di scossa elettrica.

ustrazioni

® Non lasciare mai che il cavo

dell’apparecchio venga a contatto
con superfici molto calde o penda in
un luogo dove potrebbe essere
afferrato da un bambino.

Non usare mai un accessorio non
approvato.

Disinserire sempre la spina del
frullatore ad immersione dalla presa
elettrica prima di lasciarlo incustodito
e prima di montarlo, di smontarlo o
di pulirlo.

Non lasciare che i bambini usino il
frullatore ad immersione senza
adeguata supervisione.

Non consentire I'uso
dell’apparecchio a persone (anche
bambini) con ridotte capacita psico-
fisico-sensoriali, 0 con esperienza e
conoscenze insufficienti, a meno
che non siano attentamente
sorvegliate e istruite da un
responsabile della loro incolumita.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi
che non giochino con I'apparecchio.
Utilizzare I'apparecchio solo per I'uso
domestico per cui & stato realizzato.
Kenwood non si assumera alcuna
responsabilita se I'apparecchio viene
utilizzato in modo improprio o senza
seguire le presenti istruzioni.

La potenza massima si basa
sull’apparecchio che esercita il
carico maggiore. Altri apparecchi
pOSSONO consumare meno corrente.

accessorio tritatutto

Non toccare le lame affilate.

Togliere la lama del tritatutto prima di
svuotare il recipiente.

Non rimuovere mai il coperchio
prima che la lama del tritatutto si sia
completamente fermata.

Tenere sempre la lama del tritatutto
dall’appoggio per le dita, lontano
dalle lame dei taglio, sia durante la
manipolazione che durante la pulizia.



importante

Nel caso di miscele molto
consistenti, a garanzia della lunga
durata dell’apparecchio non usare il
frullatore manuale per piu di 50
secondi ogni quattro minuti.

Non usare I'accessorio frusta per piu
di 3 minuti in un lasso di tempo di 10
minuti.

prima di collegare
IPapparecchio alla rete
elettrica

Accertarsi che la tensione della
vostra rete sia la stessa di quella
indicata sulla base del frullatore a
immersione.

Questo apparecchio & conforme alla
direttiva 2004/108/CE sulla
Compatibilita Elettromagnetica, ed al
regolamento (EC) No. 1935/2004 del
27/10/2004 sui materiali in contatto
con alimenti.

legenda

frullatore a immersione
controllo regolabile della velocita
pulsante di accensione

pulsante turbo

manico

tasti di distacco per il frullatore
corpo del frullatore con triblade
fissa

CICICICICIC)

recipiente (se fornito)
recipiente
base/coperchio del recipiente

©@Q

“bigfoot” per frullare a
immersione nella pentola (se
fornito)

frusta (se fornito)
ghiera della frusta
frusta a filo

tritatutto (se fornito)
coperchio del tritatutto
appoggio per le dita

lama del tritatutto

recipiente

base/coperchio del recipiente

PePO® 66

schiacciaverdure (se fornito)
ghiera dello schiacciaverdure
manico dello schiacciaverdure
pala dello schiacciaverdure

CICIS)

come usare il frullatore a
immersione

® [ possibile frullare cibi per neonati,
minestre, salse, frappe e maionese.

per frullare nel recipiente (se
il recipiente viene fornito)

® Mettere la base/coperchio sul fondo
del recipiente. (Questo impedisce al
recipiente di scivolare sul piano di
lavoro).

® Non riempire di piu di 2/3 il
recipiente.

® Dopo aver frullato gli ingredienti e
possibile mettere la base/coperchio
in cima al recipiente.
NB:
Se la confezione non contiene un
recipiente, scegliere un contenitore
di dimensioni idonee. Si consiglia di
selezionare un recipiente alto e
dritto, di diametro leggermente
superiore rispetto alla base del
frullatore manuale, per consentire
agli ingredienti di venire frullati al suo
interno, ma senza fuoriuscire.

per frullare a immersione
nella pentola

Per la massima sicurezza durante
I'uso, si consiglia di togliere la
pentola dal fornello e di lasciare
raffreddare a temperatura ambiente i
liquidi molto caldi prima di frullarli.
Usare il frullatore ad immersione per
pentola (se fornito) per frullare
velocemente minestre ecc.
direttamente nella pentola. In
alternativa, utilizzare il frullatore
manuale.

Non usare il frullatore a
immersione nella pentola per
lavorare verdure crude.
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—

Fissare il frullatore al manico @ —
spingere per bloccarlo in posizione.
Inserire la spina nella presa del
corrente.

Versare gli alimenti nel recipiente o in
un contenitore simile. Poi, tenendo
fermo il recipiente, selezionare la
velocita desiderata e premere il
pulsante di accensione. (Selezionare
una velocita bassa per lavorare pit
lentamente gli ingredienti e ridurre al
minimo gli spruzzi, e una velocita
maggiore o turbo per una
lavorazione piu veloce).

Per evitare spruzzi,
immergere la lama negli
ingredienti da frullare prima di
accendere I'apparecchio.

Non lasciare che il liquido superi la
linea di unione fra il manico e
Ialberino del frullatore.

Muovere la lama tenendola sempre
immersa. Per amalgamare gli
ingredienti, mescolarli o schiacciarli
usando il frullatore.

Il frullatore a immersione non
@ idoneo per tritare il
ghiaccio.

Se il frullatore si blocca, prima di
pulirlo staccare la spina dalla presa
di corrente.

Dopo I'uso, rilasciare il pulsante di
accensione o il pulsante turbo.
Estrarre la spina dalla presa di
corrente e premere i tasti di distacco
@ per rimuovere il corpo del
frullatore dal manico.

come usare il frustino

E possibile montare ingredienti
leggeri, come albumi d’uovo, panna
e dessert istantanei.

Non montare miscele pit consistenti,
per esempio margarina e zucchero,
altrimenti il frustino si danneggera.
Spingere il frustino metallico per
inserirlo nella ghiera @.

Inserire il manico nella ghiera della
frusta. Spingere per bloccarlo in
posizione.
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Versare gli alimenti in una vaschetta.
Non montare contemporaneamente
piu di 4 albumi o piu di 400ml di
panna.

Inserire la spina nella presa elettrica.
Per evitare spruzzi, selezionare la
velocita 1 e premere il pulsante di
accensione. Per aumentare la
velocita, selezionare una velocita
maggiore o premere il pulsante
turbo. Muovere la frusta in senso
orario.

Non lasciare che il liquido oltrepassi i
bracci metallici del frustino.

Dopo 'uso, rilasciare il pulsante di
accensione o il pulsante turbo,
togliere la spina dell’apparecchio
dalla presa di corrente e smontarlo.

come usare il tritatutto (se
fornito)

E possibile tritare carne, verdure,
erbe, pane, biscotti, noci e
noccioline.

Non tritare ingredienti duri, come
chicchi di caffe, cubetti di ghiaccio,
spezie o cioccolato, altrimenti la
lama verra danneggiata.

Eliminare gli eventuali ossicini e
tagliare gli ingredienti a dadini di 1-2
cm.

Mettere la base/coperchio sul fondo
del recipiente del tritatutto. (Questo
impedisce al recipiente di scivolare
sul piano di lavoro).

Inserire la lama del tritatutto sul
perno all'interno del recipiente @.
Aggiungere gli ingredienti.

Mettere il coperchio sul tritatutto,
ruotare e bloccare in posizione @.
Inserire il manico sul coperchio del
tritatutto, spingendolo per bloccarlo
in posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente e tenere ben fermo il
recipiente. Ora premere il pulsante
turbo. In alternativa, premere il
pulsante turbo in modo intermittente,
per un funzionamento a impulsi.
Dopo I'uso, estrarre la spina dalla
presa di corrente e smontare.



guida alla lavorazione

alimenti quantita [ durata
massima | appross
(in secondi)
Carne 250 g 10-15
Erbe 309 10
Noci e
noccioline 200 g 10-15
Pane 1 fetta 5-10
Uova sode 3 3-5
Cipolle 200 g impulsi

come usare lo
schiacciaverdure (se fornito)
Lo schiacciaverdure puo essere
usato per schiacciare verdure cotte,
come patate, navoni e carote.

Non schiacciare alimenti duri o non
cotti, altrimenti si rischia di
danneggiare 'unita.

Cuocere le verdure e scolarle.
Inserire la ghiera dello
schiacciaverdure sul manico dello
schiacciaverdure, ruotandola in
senso orario @.

Capovolgere lo schiacciaverdure e
inserire la pala sull'attacco centrale,
quindi ruotarla in senso antiorario per
fissarla in posizione @. Se la
ghiera non viene inserita non
é possibile fissare in
posizione la pala).

Inserire il manico sullo
schiacciaverdure, spingendolo per
bloccarlo in posizione.

Inserire la spina nella presa di
corrente.

Mettere lo schiacciaverdure nella
pentola o nel recipiente ecc. e
selezionare la velocita 1 sul controllo
regolabile della velocita. Infine,
premere il pulsante di accensione.
Sollevare e abbassare ripetutamente
lo schiacciaverdure fino a ottenere la
consistenza desiderata.

Dopo 'uso, rilasciare il pulsante di
accensione e togliere la spina
dell’apparecchio dalla presa di
corrente.
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8 Premere i tasti di distacco del
manico del frullatore per sganciare lo
schiacciaverdure.

9 Togliere la pala dallo
schiacciaverdure ruotandola in senso
orario.

10 Svitare la ghiera dal manico dello
schiacciaverdure.

importante

Non usare mai lo schiacciaverdure in
una pentola senza prima toglierla dal
fornello. Togliere sempre la pentola
dal fornello e lasciare che si raffreddi
leggermente.

Non picchiettare lo schiacciaverdure
sui lati della pentola, durante o dopo
la lavorazione. Usare una spatola per
asportare gli ingredienti in eccesso.
Per ottenere i migliori risultati con lo
schiacciaverdure, non riempire mai la
pentola piu di meta.

cura e pulizia

® Spegnere sempre I'apparecchio e
togliere la spina dalla presa di
corrente prima di pulirlo.
Non toccare le lame, poiché sono
molto taglienti.
Fare particolare attenzione quando si
preparano alimenti per neonati,
persone anziane o persone inferme.
Accertarsi sempre di sterilizzare a
fondo I'alberino del frullatore a mano.
Usare la soluzione sterilizzante ai
sensi delle istruzioni fornite dalla
casa produttrice.
® Alcuni tipi di alimenti, per esempio le
carote, possono causare lo
scolorimento della plastica. Per
togliere le macchie dovute a
scolorimento pud essere utile
strofinare le parti interessate con un
panno imbevuto di olio vegetale.

manico, ghiera della frusta,
ghiera dello schiacciaverdure
e coperchio del tritatutto
Passarli con un panno umido, poi
asciugarli.



Non immergerli mai in acqua e non
usare prodotti abrasivi.
Non lavarli in lavastoviglie.

corpo del frullatore

O

Riempire parzialmente il recipiente o
altro contenitore simile con acqua
tiepida saponata. Inserire la spina
nella presa di corrente, poi inserire il
manico del frullatore e accendere
I’apparecchio.

Estrarre la spina dalla presa di
corrente, poi asciugare

oppure

Lavare le lame sotto il getto
dell’acqua del rubinetto, poi
asciugarle a fondo.

frusta, recipiente, recipiente
del tritatutto, lama del
tritatutto, manico dello
schiacciaverdure, pala dello
schiacciaverdure, recipiente e
base/coperchi del recipiente
Lavarli e asciugarli a fondo.

| componenti che seguono sono
lavabili in lavastoviglie: corpo del
frullatore, frullatore a immersione per
pentola, frusta (ma non la ghiera
della frusta), manico dello
schiacciaverdure (ma non la
ghiera dello schiacciaverdure),
pala dello schiacciaverdure,
recipiente del tritatutto (ma non il
coperchio del tritatutto), lama
del tritatutto, recipiente, recipiente e
base/coperchi del recipiente.

consiglio per la pulizia del
manico dello schiacciaverdure
Se gli aumenti si sono seccati
sull’accessorio schiacciaverdure,
estrarre la pala. Lasciare immersi la
pala e il manico dello
schiacciaverdure in acqua calda per
ammorbidire i residui, quindi lavare a
fondo.

importante - non lasciare che la
ghiera dello schiacciaverdure si
bagni.

manutenzione e
assistenza tecnica

® |n caso il cavo sia danneggiato, per
ragioni di sicurezza deve esser
sostituito solo dal fabbricante oppure
da un addetto KENWOOD
autorizzato alle riparazioni.

Se si ha bisogno di assistenza
riguardo:

® uso dell’apparecchio o

® manutenzione o riparazioni
Contattare il negozio dove si &
acquistato I'apparecchio.

® Disegnato e progettato da
Kenwood nel Regno Unito.
® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL
CORRETTO SMALTIMENTO DEL
PRODOTTO Al SENSI DELLA
DIRETTIVA EUROPEA 2002/96/EC.
Alla fine della sua vita utile il prodotto
non deve essere smaltito insieme ai
rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli
appositi centri di raccolta differenziata
predisposti dalle amministrazioni
comunali, oppure presso i rivenditori
che offrono questo servizio.

Smaltire separatamente un
elettrodomestico consente di evitare
possibili conseguenze negative per
I’ambiente e per la salute derivanti da
un suo smaltimento inadeguato e
permette di recuperare i materiali di cui
e composto al fine di ottenere notevoli
risparmi in termini di energia e di
risorse.

Per rimarcare I'obbligo di smaltire
separatamente gli elettrodomestici, sul
prodotto € riportato il simbolo del
bidone a rotelle barrato.



Portugués

Antes de ler, por favor desdobre a primeira pagina, que contém as ilustracoes

antes de usar o seu aparelho
Kenwood

® | eia atentamente estas instrucoes e
guarde-as para consulta futura.

® Remova todas as embalagens e
rotulos. Deite fora as tampas de
protecgao da lamina triblade e da
picadora uma vez que servem
apenas para protecgao durante a
fabricagao e transporte. Tenha
cuidado porque as laminas
estao muito afiadas.

® | ave todas as pecas - ver “cuidados
e limpeza”.

seguranca

geral

® Tenha especial cuidado ao preparar
alimentos para bebés, pessoas
doentes ou debilitadas. Certifique-se
sempre de que o pé triturador da
varinha magica esté perfeitamente
esterilizado. Utilize uma solugéo de
esterilizagéo de acordo com as
instrugdes do fabricante.

® Nunca toque nas laminas enquanto
a maquina estiver ligada.

® Conserve os dedos, o cabelo, o
vestuario e os utensilios afastados
das pegas em movimento.

® Desligue a ficha da tomada ap6s a
utilizagao e antes de trocar os
acessorios.

® Nunca misture 6leo ou gordura
quente.

® Para uma utilizagdo mais segura
recomenda-se que deixe arrefecer
até a temperatura ambiente os
liquidos quentes antes de misturar.

® Nunca utilize a varinha méagica se
estiver danificada. Mande-a
inspeccionar ou reparar: consulte
“assisténcia”.

® Nunca mergulhe o corpo em agua
nem deixe que o cabo ou a ficha se
molhem, caso contrario podera
apanhar um choque eléctrico.
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® Nunca permita que o cabo toque

em superficies quentes ou fique do
num local onde uma crianga o possa
agarrar.

Nunca utilize um acessoério néo
autorizado.

Retire o aparelho da tomada de
corrente eléctrica sempre que nao
estiver a vigia-lo e antes de colocar
ou retirar os acessorios ou limpar.
Nao permita a utilizagéo da
batedeira por criancas sem a
supervisao de adultos.

Este electrodoméstico ndo devera
ser utilizado por pessoas (incluindo
criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou
com falta de experiéncia e
conhecimento, a nao ser que sejam
supervisionadas ou instruidas sobre
0 uso do electrodoméstico por uma
pessoa responsavel pela sua
seguranga.

As criancas devem ser vigiadas para
garantir que nao brincam com o
electrodomeéstico.

Use o aparelho apenas para o fim
doméstico a que se destina. A
Kenwood nao se responsabiliza
caso o aparelho seja utilizado de
forma inadequada, ou caso estas
instrugdes nao sejam respeitadas.

A capacidade méaxima esté baseada
no acessorio que leva a maior
quantidade. Outros acessorios
podem levar menos quantidade.

acessorio de picar

Nao toque nas laminas afiadas.
Remova a lamina picadora antes de
esvaziar a taca.

Nunca retire a tampa enquanto a
lamina picadora ndo estiver
completamente parada.

Segure sempre a lamina picadora
pela pega, afastando-se das
laminas, quer quando manusear
quer quando limpar.



importante

Para assegurar uma longa vida da
sua maquina, com misturas pesadas
nao utilize a sua varinha magica por
mais de 50 segundos nos periodos
de quatro minutos.

N&o utilize o acessorio batedor de
varetas por mais de 3 minutos em
cada periodo de 10 minutos.

antes de ligar o aparelho
Certifique-se de que a corrente
eléctrica tem a poténcia apresentada
na varinha magica.

Este aparelho esta em conformidade
com a directiva 2004/108/EC da
CEE sobre Compatibilidade
Electromagnética e o regulamento
da CEE n°. 1935/2004 de
27/10/2004 sobre materiais
concebidos para estarem em
contacto com alimentos.

legenda

varinha magica

controlo de velocidade variavel
botao ON

botéo turbo

pega motriz

botéo da libertagao dos acessorios
da varinha mégica

acessorio da varinha mégica com
lamina fixa triblade

® 0P

copo (se fornecido)
copo
tampa/base do copo

© @9

acessorio “bigfoot” da
varinha magica para panela
(se fornecido)

batedeira (se fornecido)
bainha da batedeira
batedeira de arames

picadora (se fornecido)
tampa da picadora

pega

lamina picadora

taga

base/tampa da taga

PeE®E® 06

esmagador (se fornecido)
bainha do esmagador

pé do esmagador

pé do esmagador

@1
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para usar a varinha magica
Pode misturar comida de bebé,
sopas, molhos, batidos de leite e
maionese.

para misturas no copo (se o
copo for fornecido)

Coloque a tampa/base no cimo do
copo. (Isto evita que o copo
escorregue na mesa de trabalho).
N&o encha o copo mais de dois
tercos (2/3).

Depois de misturar pode colocar a
tampa/base no cimo do copo.
Nota

Se na sua embalagem nao vier o
copo, escolha um recipiente que se
adapte em tamanho.
Recomendariamos um recipiente
alto e estreito com um diémetro
ligeiramente mais largo do que a
base da carinha mégica, para
permitir o movimento dos
ingredientes e alto para evitar que
verta ou salpique.

para usar a varinha magica na
panela

Para uma utilizagao mais segura
recomenda-se que retire a panela do
fogdo e deixe arrefecer até a
temperatura ambiente os liquidos
quentes antes de passar.

Utilize o acessorio da varinha magica
(se fornecido) para passar
rapidamente sopas, etc.,
directamente dentro da panela. Em
alternativa pode utilizar a varinha
magica.

Nao utilize o acessério da
varinha magica para
processar vegetais crus.

Introduza o acessorio metalico da
varinha mégica na pega motriz @ —
empurre para prender.

2 Ligue a corrente.



Coloque os alimentos no copo ou
num recipiente similar, depois
segurando firmemente o copo
seleccione a velocidade desejada e
pressione o botdo. (Seleccione uma
velocidade baixa para passar
lentamente e minimizar os salpicos e
uma velocidade mais alta para
passar mais rapidamente).

Para evitar salpicos, coloque
a lamina nos alimentos antes
de a ligar.

Nao deixe que o liquido suba acima
do ponto de encaixe do corpo com
0 pé triturador da varinha.

Mova a lamina pelos alimentos e
faca movimentos para amassar para
ligar a mistura.

Nao é adequado usar a sua
varinha magica para picar
gelo.

Se a sua varinha mégica ficar
bloqueada, desligue-a antes de a
limpar.

Apds utilizar liberte o botdo ON ou o
botéo Turbo. Desligue e pressione o
botéo @ para soltar o acessoério da
varinha magica da pega motriz.

para utilizar o batedor de
arames

Pode bater ingredientes leves tais
como claras de ovos; natas e
sobremesas instantaneas (mousses).
Nao bata misturas mais pesadas,
tais como margarina e agucar, pois
danificarao o batedor.

Introduza o batedor de arames na
respectiva unido @.

Cologue a pega motriz na bainha da
batedeira. Empurre para prender.
Coloque os alimentos numa tigela.
N&o bata mais de 4 claras ou 400
ml de natas.

Ligue a corrente. Para evitar salpicos
seleccione a velocidade 1 e depois
carregue no botao ON. Para bater a
uma velocidade maior, seleccione
uma velocidade mais alta ou
pressione o botao Turbo. Mova a
batedeira no sentido dos ponteiros
do relogio.

Nao deixe que o liquido suba acima
dos arames do batedor.

Apos utilizar liberte o botdo ON ou o
Turbo, desligue da corrente e
desmonte.

utilizar a picadora (se
fornecido)

Pode picar carne, vegetais, ervas,
pao, biscoitos e nozes.

N&o pique alimentos duros como os
graos de café, cubos de gelo,
especiarias ou chocolate pois vai
danificar a lamina.

Remova todos os 0ssos e corte 0s
alimentos em cubos de 1 a 2cm (1/2
pol.).

Coloque a base/tampa no cimo da
taca da picadora. (Isto evita que a
taca escorregue na mesa de
trabalho).

Encaixe a lamina picadora no pino
da taca @.

Adicione os alimentos.

Coloque a tampa na taga e gire para
prender @.

Introduza a pega motriz na tampa da
picadora e empurre para prender.
Ligue a corrente e segure a taga
firmemente. Depois carregue no
botéo turbo. Em alternativa
pressione o botéo Turbo em
pequenos accionamentos para
realizar séries de impulsos.

Apds utilizar, desligue da corrente e
desmonte.

—

guia de processamento

alimento [capacidade|tempo
maxima aproximado

(em segundos)
(segundos)

Carne 2509 10-15

Ervas 309 10

Nozes 200g 10-15

Pao 1fatia 5-10

Ovos cozidos|3 3-5

Cebolas 200g pulsar
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utilizar o esmagador (se
fornecido)

® O esmagador pode ser utilizado
para esmagar (transformar em puré)
vegetais cozidos, rutabaga (nabo
SUeco), e cenouras.

® Nao esmague alimentos duros ou

crus, pois pode danificar a unidade.

Coza os vegetais e escorra.

2 Cologue a bainha do esmagador no
pé do esmagador girando na
direcgdo dos ponteiros do relégio
(6}

3 Rode o esmagador ao contrario e
cologue a pa no eixo central e gire
no sentido contrario dos ponteiros
do relégio para prender @. (Se a
bainha nao estiver colocada
entdo a pa nao fica consegue
prender).

4 Introduza a pega motriz no
acessorio esmagador e empurre
para prender.

5 Ligue a corrente.

6 Cologue o0 esmagador na panela ou
na taga, etc. e seleccione a
velocidade 1 no controlo variavel e
pressione o botdo ON. Mova o
esmagador em movimentos para
cima e para baixo por toda a mistura
até atingir o resultado desejado.

7 Apos utilizar liberte o botao ON e
desligue da corrente.

8 Pressione os botdes de libertacao
da varinha magica para libertar o
acessorio esmagador.

9 Remova a pa do esmagador girando
no sentido dos ponteiros do relogio.

10 Desaparafuse a bainha do pé do
esmagador.

—_

importante

® Nunca utilize o esmagador numa
panela que esteja ao lume. Retire
sempre a panela do lume antes e
deixe arrefecer ligeiramente.

® N2ao bata com o esmagador nos
lados do recipiente enquanto
esmaga e depois. Use uma espatula
para retirar o excesso de alimento.

® Para obter melhores resultados
quando esmaga, nunca encha a
panela, etc. mais do que até meio.

cuidado e limpeza

® Desligue sempre o aparelho no
interruptor e retire a ficha da tomada
antes de o limpar.

® Nao toque nas laminas afiadas.

® Tenha especial cuidado ao preparar
alimentos para bebés, pessoas
doentes ou debilitadas. Certifique-se
sempre de que o pé triturador da
varinha magica esta perfeitamente
esterilizado. Utilize uma solugdo de
esterilizagao de acordo com as
instrugdes do fabricante.

® Alguns alimentos, ex. cenouras
podem colorir o plastico. Esfregar
com um pano embebido em 6leo
pode ajudar a retirar a coloragéo.

pega motriz, bainha do
acessoério da varinha magica,
bainha do esmagador e tampa
da picadora

® | impe com um pano ligeiramente
humido e seque em seguida.

® Nunca submerja em &gua ou use
abrasivos.

® Nao lave na maquina lava-loica.

acessorio metalico da varinha
magica
ou

® Encha pelo meio o copo ou o
recipiente similar com agua morna e
liquido da louga. Ligue a tomada de
corrente e insira 0 acessorio e ligue.

® Desligue da corrente e seque em
seguida.
ou

® | ave as laminas em agua corrente e
seque depois, cuidadosamente.
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acessorio da varinha magica,
copo, taca da picadora,
lamina da picadora, pé do
esmagador, pé do esmagador,
tampas/base do copo e da
taca.

® | ave-0s e seque em seguida.

® Os acessorios seguintes podem ser
lavados na maquina de lavar louga:
varinha magica, acessorio da varinha
magica para panela, acessorio da
varinha méagica (sem a bainha),
pé do esmagador (sem a bainha),
pa do esmagador, taga da picadora
(sem a tampa), lamina picadora,
copo, tampas/base do copo e da
taga.

dica sobre como limpar o pé
do esmagador

® Se secaram alimentos no acessoério
esmagador, remova a pa. Amolega
em agua morna a pa e o pé do
esmagador e depois lave
cuidadosamente.
importante - nao deixe que a
bainha do esmagador se molhe.

assisténcia e cuidados
do cliente

® Caso o fio se encontre danificado,
devera, por motivos de seguranca,
ser substituido pela KENWOOD ou
por um reparador KENWOOD
autorizado.

Caso necessite de assisténcia para:
® tilizar o seu electrodoméstico ou
® assisténcia ou reparacoes
Contacte o estabelecimento onde
adquiriu o electrodoméstico.

® Concebido e projectado no Reino
Unido pela Kenwood.
® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A
ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA
DIRECTIVA EUROPEIA
2002/96/EC.

No final da sua vida Util, o produto ndo
deve ser eliminado conjuntamente com
0s residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros
especializados de recolha diferenciada
das autoridades locais, ou junto dos
revendedores que prestem esse servigo.
Eliminar separadamente um
electrodomésticos permite evitar as
possiveis consequéncias negativas para
0 ambiente e para a salude publica
resultantes da sua eliminacéo
inadequada, além de permitir reciclar os
materiais componentes, para, assim se
obter uma importante economia de
energia e de recursos.

Para assinalar a obrigacao de eliminar
os electrodomésticos separadamente,
0 produto apresenta a marca de um
contentor de lixo com uma cruz por
cima.



Antes de leer, por favor despliegue la portada que muestra las ilustraciones

antes de utilizar su aparato
Kenwood

Lea estas instrucciones atentamente
y guardelas para poder utilizarlas en
el futuro.

Quite todo el embalaje y las
etiquetas. Tire las fundas protectoras
del triblade y de la cuchilla de la
picadora ya que soélo se utilizan para
proteger la cuchilla durante el
proceso de fabricacion y el
transporte. Las cuchillas estan
muy afiladas, manéjelas con
cuidado.

Lave todas las piezas - consulte
“cuidado y limpieza”.

seguridad

general

Tenga especial cuidado cuando
prepare comida para bebés,
ancianos o discapacitados.
Asegurese siempre de que el cuerpo
de la batidora de mano esté bien
esterilizado. Utilice una solucion de
esterilizacion que cumpla con las
instrucciones del fabricante de la
solucion de esterilizacion.

Nunca toque las cuchillas cuando el
aparato esté enchufado.

Mantenga los dedos, pelo, ropa y
utensilios fuera del alcance de las
partes en movimiento.

Desenchufe después del uso y antes
de cambiar las piezas.

Nunca bata aceite ni grasa calientes.
Para un uso mas seguro, se
recomienda dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la mezcla.
Nunca utilice una batidora de mano
danada. Que la revisen o arreglen,
vea “Servicio”.

Nunca sumerja el brazo eléctrico en
agua, o deje que el cable o enchufe
se mojen- le podria dar una
descarga eléctrica.
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Nunca deje que el cable toque
superficies calientes o que cuelgue
de manera que un nifo pudiera
cogerlo.

Nunca utilice un accesorio no
autorizado.

Desconecte siempre la mezcladora
de mano del suministro de
electricidad si se deja desatendida, y
antes del montaje, del desmontaje o
de la limpieza.

No deje que los nifios utilicen la
mezcladora de mano sin
supervision.

Este aparato no estéa pensado para
ser utilizado por personas
(incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales
disminuidas, o con falta de
experiencia o conocimientos, a
menos que hayan recibido
instrucciones o supervision en
relacion con el uso del aparato por
parte de una persona responsable
de su seguridad.

Los nifios deben ser vigilados para
asegurarse de que no juegan con el
aparato.

Utilice este aparato Unicamente para
el uso doméstico al que esta
destinado. Kenwood no se hara
cargo de responsabilidad alguna si
el aparato se somete a un uso
inadecuado o si no se siguen estas
instrucciones.

La potencia maxima se establece
segun el accesorio que requiera la
mayor fuerza. Es posible que otros
accesorios requieran menos
potencia.

accesorio para picar

No toque las cuchillas afiladas.
Retire la cuchilla de la picadora
antes de vaciar el contenido del bol.
No retire nunca la tapa hasta que la
cuchilla de la picadora se haya
parado completamente.



Sujete siempre la cuchilla de la
picadora por el asa, lejos de las
cuchillas, tanto durante el uso como
durante la limpieza.

importante

Para garantizar una vida larga a su
aparato, con las mezclas pesadas
no utilice la mezcladora de mano
durante mas de 50 segundos en
cualquier periodo de cuatro minutos.
No utilice el batidor de varillas
durante mas de 3 minutos en
cualquier periodo de 10 minutos.

antes de enchufarla

Asegurese de que el suministro de
energia eléctrica sea el mismo que el
que aparece en la mezcladora de
mano.

Este dispositivo cumple con la
Directiva 2004/108/CE sobre
Compatibilidad Electromagnética, y
con el reglamento (CE) n°
1985/2004, de 27 de octubre de
2004, sobre los materiales y objetos
destinados a entrar en contacto con
alimentos.

partes

mezcladora de mano

control de velocidad variable
botén de encendido

botén turbo

mango ergonémico

botones para soltar el eje de la
mezcladora

eje de la mezcladora con “triblade”
fijo.

® OO0

vaso (en caso de que se
facilite)

vaso

base/tapa del vaso

©®@Q

mezcladora para cacerolas
“bigfoot” (en caso de que se
facilite)

batidora (en caso de que se
facilite)

collarin de la batidora

batidora de alambre

©6
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picadora (en caso de que se
facilite)

tapa de la picadora

asa

cuchilla de la picadora

bol

base/tapa del bol

CICISICIS)

trituradora (en caso de que
se facilite)

collarin de la trituradora

pie de la trituradora

paleta de la trituradora

CICIS)

para usar la mezcladora de
mano

® Puede mezclar comida para bebés,
sopas, salsas, batidos y mayonesa.

para hacer mezclas en el vaso
(en caso de que se facilite)

® Ponga la base/tapa en la parte
inferior del vaso. (Esto impide que el
vaso se deslice en la zona de
trabajo).

® No llene el vaso mas de 2/3.

® Después del mezclado, puede
acoplar la base/tapa a la parte
superior del vaso.
Nota
Si no se facilita ninguin vaso en su
paquete, elija un recipiente de
tamafio adecuado. Le
recomendamos que utilice un
recipiente alto, de lados rectos, con
un diametro ligeramente mas grande
que el pie de la mezcladora de
mano para permitir el movimiento de
los ingredientes, pero que sea lo
suficientemente alto para evitar las
salpicaduras.

para hacer mezclas en una
cacerola

Para un uso mas seguro, se
recomienda quitar la cacerola del
fuego y dejar que los liquidos
calientes se enfrien a temperatura
ambiente antes de hacer la mezcla.



® Use la mezcladora para cacerolas
(en caso de que se facilite) para
procesar sopas, etc. rapidamente,
directamente en la cacerola.
También puede utilizar la mezcladora
de mano.

No utilice la mezcladora para

olas para pr ar
verduras y hortalizas crudas.

—_

Acople el eje de la mezcladora al
mango ergondémico @ — presione
para que quede bloqueado.
Enchufe.

Ponga la comida en el vaso o un
recipiente similar, luego suijete el
vaso firmemente, elija la velocidad
deseada y apriete el botén de
encendido. (Seleccione una
velocidad baja para un proceso de
mezclado mas lento y para minimizar
las salpicaduras, y una velocidad
mas alta o el turbo para un proceso
de mezclado mas rapido).

Para evitar las salpicaduras,
introduzca la cuchilla en los
alimentos que vaya a batir
antes de conectar la
mezcladora.

No deje que el liquido pase por
encima de la unién entre el mango
eléctrico y el cuerpo de la batidora.
Mueva la cuchilla por los alimentos
mediante una accién como si
removiera o hiciera puré para
incorporar la mezcla.

La mezcladora de mano no es
adecuada para picar hielo.

Si la mezcladora se bloquea,
desenchufela antes de desatascar.
Después del uso, suelte el boton de
encendido o el botén turbo.
Desenchufe y apriete los botones de
liberacion @ para soltar el eje de la
mezcladora del mango ergonémico.

uso de las varillas

Puede batir ingredientes ligeros
como claras de huevo, nata liquida y
postres instantaneos.
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2

3

4

5

—

3

Nunca bata mezclas pesadas como
margarina y azlcar, dafara la varilla.
Introduzca las varillas de alambre
dentro del cuello para las varillas @.
Acople el mango ergondémico al
collarin del batidor de varillas.
Presione para ajustar firmemente en
posicion.

Coloque los alimentos en el bol.

No bata mas de 4 claras de huevo o
400 ml de nata liquida.

Enchufe. Para evitar las
salpicaduras, seleccione la velocidad
1y luego apriete el botén de
encendido. Para batir a una
velocidad mas rapida, seleccione
una velocidad mas alta o apriete el
botén turbo. Mueva el batidor de
varillas en el sentido de las agujas
del reloj.

No deje que el liquido sobrepase los
alambres de las varillas.

Después del uso, suelte el boton de
encendido o el botdn turbo,
desenchufe y desmonte.

usar la picadora (en caso de
que se facilite)

Puede picar carne, hortalizas y
verduras, hierbas aromaticas, pan,
galletas y frutos secos.

No trocee alimentos duros como
granos de café, cubitos de hielo,
especias o chocolate ya que pueden
dafar la cuchilla.

Retire los huesos y corte los
alimentos en dados de 1-2 cm (1/2-
1),

Ponga la base/tapa en la parte
inferior del bol de la picadora. (Esto
impide que el bol se deslice en la
zona de trabajo).

Acople la cuchilla de la picadora
sobre el vastago del bol @.

4 Ahada los alimentos. 5 Acople la

tapa de la picadora y girela hasta
que quede bien ajustada @.
Acople el mango ergonémico a la
tapa de la picadora y presione para
ajustar firmemente en posicion.



Enchufe. Sujete el bol firmemente.
Entonces, pulse el botoén turbo.
También puede pulsar el botdn turbo
de forma intermitente para conseguir
una accioén por impulsos.

Después del uso, desenchufe y
desmonte.

guia para procesar los
alimentos

alimento | cantidad | tiempo
maxima | aprox. (en

segundos)

Carne 250 g 10-15

Hierbas

aromaticas | 30 g 10

Frutos secos| 200 g 10-15

Pan 1 rebanada| 5-10

Huevos

duros 3 3-5

Cebollas 200 g botén
intermitente

usar la trituradora (en caso de
que se facilite)

La trituradora se puede utilizar para
triturar hortalizas como patatas,
colinabos y zanahorias.

No triture alimentos duros o crudos
ya que podrfa dafar la unidad.
Cocine las hortalizas y escurralas.
Acople el collarin de la trituradora al
pie de la trituradora girandolo en el
sentido de las agujas del reloj @.
Giire la trituradora boca arriba y
coloque la paleta sobre el gje
central, y gire en sentido contrario a
las agujas del reloj para que quede
ajustada @. (Si el collarin no
esta acoplado, la paleta no
quedara bien sujeta en su
lugar).

Acople el mango ergonémico al
ensamblaje de la trituradora, y
presione para ajustar firmemente en
posicion.

Enchufe.

—
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6 Coloque la trituradora en la cacerola,
el bol, etc., y seleccione la velocidad
1 en el control variable; luego, pulse
el botén de encendido. Mueva la
trituradora con un movimiento hacia
arriba y hacia abajo durante todo el
proceso de mezclado hasta
conseguir el resultado deseado.
Después del uso, suelte el botén de
encendido y desenchufe el aparato.
Apriete los botones para soltar el eje
de la mezcladora a fin de soltar todo
el ensamblaje de la trituradora.
Quite la paleta de la trituradora
girandola en el sentido de las agujas
del reloj.
10 Desenrosque el collarin del pie de la
trituradora.

importante

Nunca utilice la trituradora en una
cacerola que esté situada sobre el
fuego directo. Retire siempre la
cacerola del fuego y deje que se
enfrie un poco.

No dé golpecitos con la trituradora
en el lado del recipiente de coccion
durante o después del proceso de
triturado. Utilice una espatula para
quitar el exceso de comida.

Para obtener mejores resultados al
triturar los alimentos, llene la
cacerola, etc., sélo hasta la mitad.

mantenimiento y
limpieza

® Antes de limpiarla, siempre
desenchufe y desconecte la
batidora.

® No toque las cuchillas afiladas.

® Tenga especial cuidado cuando
prepare comida para bebés,
ancianos o discapacitados.
Aseglrese siempre de que el cuerpo
de la batidora de mano esté bien
esterilizado. Utilice una solucion de
esterilizacion que cumpla con las
instrucciones del fabricante de la
solucién de esterilizacion.



® Algunos alimentos, como las
zanahorias, pueden manchar el
plastico. Frotar el plastico con un
pano suave mojado en aceite
vegetal puede ayudar a eliminar las
manchas.

mango ergonémico, collarin
del batidor de varillas, collarin
de la trituradora y tapa de la
picadora

® | impie con un pano ligeramente
humedo y seque a continuacion.

® Nunca sumerja en agua ni utilice
productos abrasivos.

® No lave en el lavavajillas.

eje de la mezcladora
o bien

® | ene parcialmente el vaso o un
recipiente similar con agua templada
con jabdn. Enchufe a la toma de
corriente, a continuacion, inserte el
eje de la mezcladora y ponga el
aparato en marcha.

® Desenchufe y, a continuacion, seque
bien
o bien

® | ave las cuchillas bajo agua
corriente, luego séquelas
completamente.

batidor de varillas, vaso, bol
de la picadora, cuchilla de la
picadora, pie de la trituradora,
paleta de la trituradora,
base/tapas del bol y el vaso

® | ave y seque bien.

® | as siguientes piezas se pueden
lavar en el lavavajillas: eje de la
mezcladora, mezcladora para
cacerolas, batidor de varillas (no el
collarin del batidor de
varillas), pie de la trituradora (no
el collarin de la trituradora),
paleta de la trituradora, bol de la
picadora (no la tapa de la
picadora), cuchilla de la picadora,
vaso, base/tapas del bol y el vaso.

consejo sobre la limpieza del
pie de la trituradora

® Si se ha dejado que se seque
comida en la trituradora, quite la
paleta. Ponga la paleta y el pie de la
trituradora a remojo en agua caliente
para ablandar los restos de comida
y, luego, lavelos bien.
importante - no deje que el
collarin de la trituradora se moje.

servicio técnico y
atencion al cliente

® Sj el cable esta dafiado, por razones
de seguridad, debe ser sustituido
por KENWOOD o por un técnico
autorizado por KENWOOD.

Si necesita ayuda sobre:

® ¢l uso del aparato o

® ¢ servicio técnico o reparaciones
Péngase en contacto con el
establecimiento en el que compré el
aparato.

® Disefiado y creado por Kenwood en

el Reino Unido.
® Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA
ELIMINACION CORRECTA DEL
PRODUCTO SEGUN ESTABLECE
LA DIRECTIVA EUROPEA
2002/96/CE.

Al final de su vida Util, el producto no
debe eliminarse junto a los desechos
urbanos.

Puede entregarse a centros especificos
de recogida diferenciada dispuestos por
las administraciones municipales, o a
distribuidores que faciliten este servicio.
Eliminar por separado un
electrodoméstico significa evitar posibles
consecuencias negativas para el medio
ambiente y la salud derivadas de una
eliminacién inadecuada, y permite
reciclar los materiales que lo componen,
obteniendo asf un ahorro importante de
energia y recursos. Para subrayar la
obligacién de eliminar por separado los
electrodomésticos, en el producto
aparece un contenedor de basura movil
tachado.
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Inden brugsanvisningen laeses, foldes forsiden med illustrationerne ud

for Kenwood-apparatet tages i
brug

Lees denne brugervejledning neje og
opbevar den i tilfeelde af, at du far
brug for at sla noget op i den.

Fjern al emballage og meerkater.
Smid knivbetraekkene fra triblade-
knivene og hakkeknivene ud, da de
kun er beregnet til at beskytte
knivene under fremstilling og
transport. Vaer forsigtig da
knivene er meget skarpe.
Vask alle dele — se “behandling og
rengoering”.

sikkerhed

generelt

Veer seerlig omhyggelig ved
tilberedning af mad til smabern,
eeldre og syge. Serg for at
blenderstaven altid steriliseres
grundigt. Brug et steriliseringsmiddel
og felg producentens anvisninger.
Rer aldrig ved knivene, nar
maskinens stik sidder i
stikkontakten.

Hold fingre, har, tej og redskaber
veek fra bevaegelige dele.

Efter brug og inden skift af tilbehar
skal stikket altid tages ud af
stikkontakten.

Handblenderen ma aldrig anvendes i
varm olie eller fedt.

For mest sikker anvendelse
anbefales det at lade varme vaesker
kele af til stuetemperatur for der
blendes.

Anvend aldrig en beskadiget
handblender. F& den kontrolleret eller
repareret: se 'service’.

Kom aldrig motorhandtaget i vand
og lad aldrig ledning eller stik blive
vade - risiko for elektriske sted.

Lad aldrig ledningen komme i
berering med varme flader eller
heenge ned, hvor et barn kan gribe
fat i den.

Brug aldrig et ikke godkendt tilbeher.
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Frakobl altid handblenderen fra
kraftudtaget, hvis den efterlades
uden for opsyn og fer montering,
afmontering eller rengering.

Lad aldrig bern benytte
handblenderen uden opsyn af en
voksen.

Dette apparat er ikke tilsigtet brug af
personer (inklusiv bern) med
reducerede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner, eller mangel pa
erfaring og kendskab, undtagen hvis
de er blevet vejledt eller givet
instrukser i brugen af apparatet af en
person, der er ansvarlig for deres
sikkerhed.

Born ber overvages for at sikre, at
de ikke leger med apparatet.
Anvend kun apparatet il
husholdningsbrug. Kenwood patager
sig ikke erstatningsansvar, hvis
apparatet ikke anvendes korrekt eller
disse instruktioner ikke folges.

Den maksimale kapacitet er baseret
pa det tilbeher, der kraever den
storste belastning. Andet tilbeher
kan kreeve mindre strom.

tilbehor til hakkeren

De skarpe knive ma ikke bereres.
Hakkekniven fiernes for skalen
temmes.

Deekslet ma aldrig fiernes for
hakkekniven er stoppet helt.

Hold altid hakkekniven i fingergrebet
veek fra hakkeknivene, bade under
handtering og rengering.

vigtigt

For at serge for en lang levetid af dit
apparat anbefales det at du ikke
anvender din handblender i leengere
end 50 sekunder ad gangen for
tunge blandinger, inden for enhver
fire-minutters periode.

Brug ikke piskeriset leengere end 3
minutter i enhver 10 minutters
periode.

inden stikket saettes i
stikkontakten

Sorg for at din stremforsyning er
identisk med den som er vist pa
handblenderen.



® Denne anordning er i
overensstemmelse med EC-
direktivet 2004/108/EC om
elektromagnetisk forligelighed og
EU-regulativ nr.1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer, der
tilsigtes at fa kontakt med fedevarer.

oversigt

handblender

variabel hastighedskontrol
on-knap

turboknap

elhandgreb

blenderskaft frigerelsesknapper
blenderskaft med fastmonteret
triblade.

baegerglas (hvis det
medfolger)
baegerglas

basis/Iag til beegerglas

@OO®OO
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grydeblender “bigfoot” (hvis
den medfolger)

pisker (hvis det medfelger)
piskering

metalpisker

hakker (hvis den medfelger)
hakkedaeksel

fingergreb

hakkekniv

skal

basis/I&g til skél

@ 06

moser (hvis den medfolger)
moser-ring

moser-fod

moser-skovl

@0

sadan anvender du
handblenderen

Du kan blende babymad, supper,
saucer, milkshakes og mayonnaise.

til blending i baegerglas (hvis
baegerglasset medfolger)
Seet basis/lag pa bunden af
baegerglasset. (Dette forhindrer at
beaegerglasset rutscher rundt pa
kakkenbordet).
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Lad veere med at fylde beegerglasset
mere end 2/3 op.

Efter blending kan du seette
basis/lag pa toppen af
beegerglasset.

Bemeaerk

Hvis der ikke medfelger noget
beegerglas i din pakning, veelges en
beholder af en passende storrelse. Vi
anbefaler en hoj beholder med lige
sider, og en diameter som er en
smule starre end foden af
handblenderen, for at gore
bevaegelser af ingredienserne
mulige, men hej nok til at undga
sprojt.

til blending i kasserolle

For den sikreste anvendelse
anbefales det at tage gryden af
varmen og lad varme vaesker afkole
til stuetemperatur for blending.
Anvend grydeblenderen (hvis den
medfelger) til hurtigt at blende
supper mm., direkte i saucepanden.
Ellers kan handblenderen anvendes.
Grydeblenderen ma ikke
anvendes til at tilberede ra
grontsager.”

Sest blenderskaftet pa elhandgrebet
@ - skub for at fastlédse

Tilslut stremforsyning

Placér maden i beegerglasset eller en
lignende beholder. Hold om
baegerglasset og tryk pa den
relevante hastighedsknap. (Veelg en
lav hastighed for langsommere
blending og for at minimere sprajt,
og en hojere hastighed eller turbo for
hurtigere blending).

For at undga sprojt placeres
knivene i maden for der
taendes for blenderen.

Lad ikke veesken komme over
samlingen mellem motorhandtaget
og blenderstaven.

Beveeg knivene gennem maden og
brug en mosende eller rerende
bevaegelse til at gennemarbejde
blandingen.



—_

Handblenderen er ikke egnet
til isknusning.

Hvis blenderen blokeres, trackkes
stikket ud af stremforsyningen,
forend den renses

Efter brug slippes on- eller turbo-
knappen. Treek stikket ud og tryk pa
frigerelsesknapperne @ for at fierne
blenderskaftet fra elhdndgrebet.

sadan anvender du piskeriset
Du kan piske lette ingredienser som
f.eks. eeggehvider; flode og
dessertpulver.

Pisk ikke tykkere deje som f.eks.
margarine og sukker — det vil nemlig
beskadige piskeriset.

Tryk piskeriset ind i piskepladen @.
Seet elhandgrebet pa piskeringen.
Skub for at l&se.

Kom maden i en skal.

Pisk ikke flere end 4 seggehvider
eller mere end 400 ml piskeflode ad
gangen.

Seet stikket i. For at undga at
sprojte, veelges hastighed 1 og
derefter trykkes pa on-knappen. For
at piske ved en hgjere hastighed,
veelges en hgjere hastighed eller der
trykkes pa turbo-knappen. Flyt
piskeriset med uret.

Lad ikke veesken komme over
piskerisets trade.

Efter brug slippes on- eller turbo-
knappen, stikket treekkes ud og
delene skilles ad.

sadan anvendes hakkeren
(hvis den medfolger)

Du kan hakke ked, grentsager, urter,
bred, kiks og nedder.

Harde fodevarer, som f.eks.
kaffebonner, isterninger, krydderier
eller chokolade ma ikke hakkes — du
kan beskadige knivene.

Ben fiernes og maden skaeres i tern
pa 1-2 cm (12-17).

Seet basis/lag pa bunden af
hakkeskalen. (Dette forhindrer at
skélen rutscher rundt pa
kakkenbordet.)
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Sast hakkekniven over stiften i skalen
(4}

Tilseet dine madvarer.

Sast hakkedaekslet pa, drej og las
(5}

Saet elhandgrebet pa hakkedaskslet
- skub for at Iase.

Saet stikket i. Hold skalen i ro.
Derefter trykkes pa turbo-knappen.
Eller turbo-knappen trykkes ned i
korte sted for at opna en
pulsfunktion.

Efter brug traekkes stikket ud og
delene skilles ad.

retningslinjer for

behandling
mad maksimal | omtrentlig tid
mangde | (i sekunder)
Ked 2509 10-15
Krydderurter | 30 g 10
Nodder 2009 10-15
Bred 1 skive 5-10
Hardkogte
&g 3 3-5
Log 200 g puls

—_

sadan anvendes moseren (hvis
den medfolger)

Moseren kan anvendes til at mose
kogte grentsager, som f.eks.
kartofler, kélroer og guleradder.

Lad veere med at mose hérde eller
ikke kogte madvarer - du kan
beskadige enheden.

Kog grentsagerne og heeld vandet
fra.

Sast moser-ringen pa moser-foden
ved at dreje med uret @.

Vend moseren pa hovedet og seet
skovlen péa over den centrale nav og
drej mod uret for at lokalisere @.
(Hvis ringen ikke er monteret,
vil skovlen ikke vaere kunne
szettes sikkert pa plads).

Seet elhandgrebet pa moser-
samlingen — skub for at I&se.

Seet stikket i.



6 Placér moseren i saucepanden eller
skalen osv. og veelg hastighed 1 pa
den variable kontrol og tryk dernaest
pa on-knappen. Flyt moseren op og
ned gennem hele blandingen, indtil
det enskede resultat opnas.

7 Efter brug slippes on-knappen og
stikket traekkes ud.

8 Tryk pa frigerelsesknapperne pa
blenderskaftet for at fierne moser-
samlingen

9 Fjern skovlen fra moseren ved at
dreje med uret.

10Ringen skrues fra moser-foden.
vigtigt

® Moseren ma aldrig bruges i en
saucepande over direkte varme.
Fjern altid saucepanden fra varmen
og lad den kole lidt af.

® | ad veere med at banke moseren af
pa siden af kogeapparatet under
eller efter mosningen. Anvend en
dejskraber til at skrabe
overskydende mad veek.

® For at opna de bedste resultater
med mosningen, ma en saucepande
osv. ikke fyldes mere end halvt op
med mad.

pleje og rengaring

® |nden rengering sluk altid for
handblenderen og tag stikket ud af
stikkontakten.

® Ror ikke ved de skarpe knive.

® Veer saerlig omhyggelig ved
tilberedning af mad til smabearn,
2eldre og syge. Serg for at
blenderstaven altid steriliseres
grundigt. Brug et steriliseringsmiddel
og felg producentens anvisninger.

® Nogle fadevarer, som f.eks.
guleradder, kan misfarve plasticdele.
Hvis de gnides med en klud dyppet i
vegetabilsk olie, kan det hjeelpe pa
misfarvningen.

elhandgreb, piskering, moser-
ring og hakke-dzeksel

® Tor af med fugtig klud, ter derefter
over.

Saenkes aldrig i vand ligesom der
heller ikke méa bruges slibemidler.
Ma ikke kommes i
opvaskemaskinen.

blenderskaft

enten

Fyldes baegerglasset eller en
lignende beholder delvist med varmt
saebevand. Seet stikket i
stikkontakten og seet blenderskaftet
deri og teend.

Treek stikket ud og ter efter

eller

Vask knivene under rindende vand
og ter derefter grundigt.

piskeris, baegerglas,
hakkeskal, hakkekniv,
moserfod, moser-skovl,
baegerglas og basis/lag til skal
Vask op, og ter derefter.

De folgende dele kan vaskes i en
opvaskemaskine: blenderskaft,
grydeblender, piskeris (ikke
piskering), moserfod (ikke
moser-ring) moseskovl, hakkeskal,
(ikke hakkedaeksel), hakkekniv,
baegerglas og basis/lag til skal.

tips til rengoring af moser-fod.
Hvis madvarerne har faet lov til at
terre pa mosertiloeheret, fiernes
skovlen. Saet skovlen og moserfoden
i blod i varmt vand for at blade op
og vask grundigt.

vigtigt — lad ikke moser-ringen blive
vad.



service og kundepleje

® Hyvis ledningen er beskadiget, skal
den af sikkerhedsgrunde udskiftes af
KENWOOD eller en autoriseret
KENWOOD-reparater.

Hvis du har brug for hjeelp med:

® at bruge apparatet eller

® servicering eller reparation
Kontakt den butik hvor du oprindelig
kabte dit produkt.

® Designet og udviklet af Kenwood i
Storbritannien.
® Fremstillet i Kina.

VIGTIG INFORMATION
ANGAENDE BORTSKAFFELSE AF
PRODUKTET I
OVERENSSTEMMELSE MED EF
DIREKTIV 2002/96/CE.

Ved afslutningen af dets produktive liv
mé produktet ikke bortskaffes som
almindeligt affald. Det ber afleveres pa
et specialiseret lokalt genbrugscenter
eller til en forhandler, der yder denne
service. At bortskaffe et elektrisk
husholdningsapparat separat ger det
muligt at undga eventuelle negative
konsekvenser for milig og helbred pa
grund af upassende bortskaffelse, og
det giver mulighed for at genbruge de
materialer det bestar af, og dermed
opna en betydelig energi- og
ressourcebesparelse. Som en
pamindelse om nedvendigheden af at
bortskaffe elektriske
husholdningsapparater separat, er
produktet maerket med en mobil
affaldsbeholder med et kryds.

45



Vik ut framsidan med illustrationerna innan du bérjar ldsa

innan du anvédnder din
Kenwood-apparat

L&s bruksanvisningen noggrant och
spara den for framtida bruk.

Ta bort allt emballage och alla
etiketter. Avlagsna skydden fran
trippelbladet och kniven. Detta
material ar enbart till for att skydda
under tillverkning och transport. Var
forsiktig! Bladen ar mycket
vassa.

Rengdr alla delar — se "skotsel och
rengoring”.

sakerheten

allmént

Var sérskilt forsiktig vid tillredning av
mat fér spadbarn, gamla och sjuka.
Se alltid till att handmixern ar
ordentligt steriliserad. Anvand en
steriliseringsldsning och folj
anvisningarna pa flaskan.

Vidrér aldrig bladen medan sladden
sitter i.

Hall fingrar, har, klader och tilloehor
borta fran rorliga delar.

Dra alltid ut kontakten efter
anvandningen och innan du byter
tillbehor.

Mixa aldrig varm olja eller varmt fett.
Lat alltid varma vatskor svalna till
rumstemperatur innan du mixar.
Anvand aldrig en skadad handmixer.
Fa den kontrollerad eller reparerad,
se “service”.

Doppa aldrig handtaget, som
innehaller kraftdelen, i vatten och It
inte sladden eller kontakten bli vata -
da kan du fa en elektrisk stot.

Lat aldrig sladden vidréra varma ytor
eller hénga ner s& att ett barn kan
gripa tag i den.

Anvand aldrig ej godkanda tillbehdr.
Koppla alltid loss mixerstaven fran
natuttaget om den lamnas obevakad
och innan den sétts ihop, tas isér
eller rengdrs.

L&t inte barn anvanda mixerstaven
utan tillsyn.
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Den hér apparaten &r inte avsedd for
anvandning av personer (inklusive
barn) med begransad fysisk eller
mental forméaga eller begransad
kansel. Den &r inte heller avsedd for
anvandning av personer med
bristande erfarenhet eller kunskap,
om de inte Gvervakas eller far
instruktioner om hur apparaten ska
anvandas av en person som
ansvarar for deras sékerhet.

Barn far inte lov att leka med
apparaten. Ld&mna dem inte
ensamma med den.

Anvand apparaten endast for avsett
andamal i hemmet. Kenwood tar inte
pa sig nagot ansvar om apparaten
anvands pa felaktigt satt eller om
dessa instruktioner inte foljs.
Maximiuppgiften baseras péa det
tilloehdr som &r mest effektkravande.
Andra tillbehdr kan vara mindre
effektkravande.

kniv

Ror inte vid de vassa bladen.
Demontera knivbladet innan du
tommer skalen.

Demontera inte skyddet forran
kniven stannat helt.

Hall alltid kniven i greppet med
handen vand bort fran bladen, bade
vid hantering och rengdring.

viktigt

Sékerstall maskinens livslangd
genom att inte kdra handmixern mer
an 50 sekunder under en
fyraminutersperiod om du arbetar
med en tjock blandning.

Anvand inte vispen mer &n 3 minuter
i folid under en 10-minutersperiod.

innan du sétter i kontakten

Se till att natspanningen hos dig
motsvarar den som visas pa
mixerstaven.

Den har apparaten foljer EU-direktiv
2004/108/EG om elektromagnetisk
kompatibilitet och EU:s férordning nr
1935/2004 fran 2004-10-27 om
material som &r avsedda for kontakt
med livsmedel.



nyckel

mixerstav

reglage for variable hastighet
pé/av-knapp

turboknapp

handtag

frigéringsknappar for mixerskaft
mixeraxel med fast knivsats med
"triblade”.

bagare (om sadan medféljer)
bagare
bas/lock for bagare

POOOEO
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mixer med bred bas for
pannor ”bigfoot” (om sadan
medfdljer)

visp

vispkrage

ballongvisp

kniv (om sadan medféljer)
kniviock

grepp

knivblad

skal

skalbas/lock

SICISIGISEENCIC)

mostillbehér (om sadant
medfoljer)

faste for mostillbehdr

fot for mostillbehor

blad fér mostilloehor

@0

anvdnda mixerstaven

Du kan mixa barnmat, soppor, saser,
milkshake och majonnés.

for mixning i bagare (om
sadan medféljer)

Satt pa basen/locket pa bagarens
botten. (D& glider bagaren inte pa
arbetsytan).

Fyll inte bagaren dver 2/3.

Né&r du mixat klart kan du montera
basen/locket ovanpa bégaren.
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Obs!

Om det inte medfdljer nagon bagare
i férpackningen véljer du ett annat
karl av lamplig storlek. Vi
rekommenderar ett hogt karl med
raka sidor och en diameter som ar
négot storre &n handmixerns fot. Da
kan du komma &t att réra om
ingredienserna utan att de sténker
Over kanten.

for mixning i panna

Ta alltid bort pannan fran spisen och
l&t varm vatska svalna till
rumstemperatur innan du mixar.
Anvand mixern for kastruller (om
sadan medfdljer) for att snabbt
bearbeta soppor etc. direkt i
kastrullen. Du kan &ven anvanda
handmixern.

Anvand inte mixern for att
bearbeta raa gronsaker.

Sé&tt mixerskaftet pa handtaget @ —
tryck fast det.

Koppla in.

Placera livsmedlen i bagaren eller i
en liknande behallare. Hall fast
bagaren, valj 6nskad hastighet och
tryck sedan pa knappen. (Vélj en lag
hastighet for langsammare mixning
samt for att minimera sténk och en
hdgre hastighet eller turbo for
snabbare mixning.)

Placera bladet i maten innan
du sitter igdng mixern sa
undviker du stank.

Lat inte vatskan komma upp Gver
skarven mellan handtaget och
mixeraxeln.

For bladet genom maten och mosa
eller rér om for att blanda maten.
Mixerstaven ér inte lampad
for att krossa is.

Koppla ur mixern innan rengdring
om den satts igen.

Slapp pé/av-knappen eller
turboknappen nar du ar klar. Dra ut
stickkontakten och tryck pa
frislappningsknapparna @ for att
avlagsna mixerskaftet fran
drivenheten.



anvandning av vispen

Du kan vispa latt ingredienser som
aggvitor, gradde och pulverdesserter.
Vispa inte hardare blandningar som
t.ex. margarin och socker - da
skadas vispen.

Tryck in trédvispen i vispkragen @.
Montera drivenheten pa vispdelen.
Tryck for att lasa fast den.

Lagg det som ska vispas i en skal.
Vispa inte mer an 4 aggvitor eller 4
dl gradde.

Satt i stickkontakten. Undvik stank
genom att vélja hastighet 1 och tryck
sedan pa knappen. Om du vill vispa
snabbare véljer du en hoégre
hastighet eller trycker pa
turboknappen. For vispen medurs.
L&t inte véatskan komma &ver
visptradarna.

Slapp pé/av-knappen eller
turboknappen nar du ar klar. Dra ut
stickkontakten och demontera
enheten.

sa hiar anviander du kniven
(om sadan medféljer)

Du kan hacka kétt, gronsaker, orter,
bréd, kex och nétter.

Hacka inte harda livsmedel som
kaffebonor, iskuber, kryddor eller
choklad — d& skadar du bladet.
Avlagsna eventuella ben och skéar
livsmedlet i 1-2 cm (1/2-1”) stora
kuber.

Placera basen/locket pa botten av
knivskalen. (Da glider inte skélen pa
underlaget.)

Montera knivbladet over stiftet i
skélen @.

Tillsatt livsmedlen.

Montera kniviocket, vrid det och las
fast det @.

Montera drivenheten pa kniviocket
och tryck for att lasa fast det.

Satt i stickkontakten. Hall fast skalen
ordentligt. Tryck sedan péa
turboknappen. Du kan aven trycka
kort pa turboknappen for pulsdrift.
Dra ut stickkontakten och
demontera enheten nar du ar klar.

bearbetningsguide

livsmedel | maximi- | ung. tid
kapacitet| (i sekunder)

Kott 250 g 10-15

Orter 30g 10

Notter 200 g 10-15

Brod 1 skiva 5-10

Hardkokta

agg 3 3-5

Lok 200 g puls

—
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sa har anviander du
mostillbehoret (om sadant
medfoljer)

Du kan anvanda mostillbehoret for
att mosa kokta grénsaker som
potatis, kalrot och morot.

Mosa inte harda eller raa livsmedel,
déa kan du skada enheten.

Tillaga gronsakerna och hall av
vatskan.

Montera fastet for mostilloendret pa
foten for mostillbehéret genom att
vrida medurs @.

Vand mostillbehdret uppochned och
montera bladet éver navet i mitten.
Vrid medurs for att 1&sa fast @. (Om
fastet inte monterats sitter
bladet inte fast ordentligt.)
Montera drivenheten pa
mostilloehdret och tryck for att lasa
fast den.

Anslut stickkontakten.

Placera mostillbenoret i kastrullen,
skalen etc. och valj hastighet 1 pa
det variabla reglaget. Tryck sedan pa
knappen. Fér mostillbehdret upp och
ned i blandningen tills 6nskat resultat
erhallits.

Slapp pé/av-knappen och dra ut
stickkontakten nar du é&r klar.

Tryck pa frislappningsknapparna for
mixerskaftet for att demontera
mostillbehoret.

Avlagsna bladet frdn mosenheten
genom att vrida det medurs.

10 Skruva loss fastet fran foten for
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viktigt

® Anvand aldrig mostilloehoret i en
kastrull som star pa direkt varme. Ta
alltid bort kastrullen fran varmen och
lat den svalna nagot.

® S| inte mostillbendret mot sidan av
karlet medan eller efter att du mosar.
Anvand en mjuk skrapa for att
skrapa bort livsmedelsrester.

® [or basta resultat ndr du mosar ska
du aldrig fylla en kastrull etc. mer an
till hélften med mat.

skotsel och rengdring

® Stang alltid av mixern och dra ut
kontakten fore rengdring.

® Vidror inte de vassa bladen.

® \ar sarskilt forsiktig vid tillredning av
mat fér spadbarn, gamla och sjuka.
Se alltid till att handmixern ar
ordentligt steriliserad. Anvand en
steriliseringslésning och f6lj
anvisningarna pa flaskan.

® Vissa livsmedel, t.ex. morot, kan
orsaka missfargningar i plasten. Det
kan ga att aviagsna missfargningar
genom att gnugga med en trasa
doppad i vegetabilisk olja.

drivenhet, vispfiste, faste for
mostillbehdr och kniviock

® Torka av med en fuktig trasa och
torka torr.

® Doppa aldrig i vatten och anvand
inte slipande rengdringsmedel.

® [ar gj diskas i diskmaskin.

mixerskaft
antingen

® Fyll bagaren eller ett liknande karl till
en del med varmt vatten med
diskmedel. Satt i stickkontakten,
montera mixeraxeln och sla pa
apparaten.

® Dra ut stickkontakten och torka
apparaten.
eller

® Tvatta bladen under rinnande vatten
och torka sedan noga.

visp, bigare, knivskal,
knivblad, fot for mostillbehor,
blad for mostillbehor, bas/lock
for bagare och skal

Diska och torka.

Foéliande delar kan diskas i
diskmaskin: mixerskaft, mixer for
kastruller, visp (ej vispfaste), fot
for mostillbehor (ej faste for
mostillbehdr), blad for
mostilloehér, knivskél, (ej
knivlock), knivblad, b&gare,
bas/lock for bagare och skal.

tips for rengoring av foten for
mostillbehéret

Om mat har torkat in pa
mostillbehodret ska du demontera
bladet. Doppa bladet och
mostillbehorets fot i varmt vatten och
diska sedan grundligt.

viktigt — &t inte fastet for
mostillbehoret bli blétt.

service och kundtjanst

Om sladden &r skadad méaste den av
sakerhetsskal bytas ut av
KENWOOD eller av en auktoriserad
KENWOOD-reparator.

Om du behdver hjalp med:

att anvanda apparaten eller
service eller reparationer
Kontakta aterforsaljaren dar du
kopte apparaten.

Konstruerad och utvecklad av
Kenwood i Storbritannien.
Tillverkad i Kina.



VIKTIG INFORMATION FOR
KORREKT BORTSKAFFNING AV
PRODUKTEN I
OVERENSSTAMMELSE MED EU-
DIREKTIV 2002/96/EG.

Nar produktens livslangd ar éver far
den inte slangas i hushallssoporna. Den
kan dverlamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en
aterforséljare som ger denna service.
Nar du avfallshanterar en
hushallsmaskin pa ratt satt undviker du
de negativa konsekvenser f6r miljién
och hélsan som kan uppkomma vid
felaktig avfallshantering. Du majliggor
aven atervinning av materialen vilket
innebar en betydande besparing av
energi och tillgangar.
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For du leser dette, brett ut framsiden som viser illustrasjonene

for du tar Kenwood-apparatet
i bruk

Les neye giennom denne
bruksanvisningen og ta vare pa den
slik at du kan sl& opp i den senere.
Fjern all emballasje og eventuelle
etiketter. Kast knivbeskytterne pa
"tribladet” og hakkekniven da disse
kun er til beskyttelse av kniven under
produksjon og forsendelse. Vaer
forsiktig da knivene er sveert
skarpe.

Vask alle delene - se "stell og
rengjering".

sikkerhetshensyn

generelt

Sorg alltid for at staven er helt steril.
Staven kan steriliseres med
steriliseringsvaeske som er & f& i
handelen. Felg produsentens
anvisninger.

Du mé aldri bergre bladene sa lenge
stopselet star i kontakten.

Hold fingrer, hér, kleer og redskap
unna deler som er i bevegelse.
Trekk stopselet ut av stikkontakten
etter bruk og fer du bytter tilbeher.
Stavmikseren mé ikke brukes til
varm olje eller varmt fett.

For sikrest bruk anbefaler vi at varme
vaesker far avkjole seg til
romtemperatur for miksing.

Bruk aldri en stavmikser som er
skadet. Serg for a fa den overhalt
eller reparert. Se ‘service og
kundetjeneste’.

Aldri la motorhandtaket, ledningen
eller stepselet bli vate - du kan fa
elektrisk stot.

Ikke la ledningen berere varme flater
eller henge ned hvor barn kan fa tak
i den.

Bruk aldri tilbeher/utstyr som ikke er
godkjent av produsenten.

Kople alltid handmikseren fra
stremmen hvis du gér fra den, og for
du monterer, demonterer eller rengjer
den.
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lkke la barn bruke handmikseren
uten tilsyn.

Apparatet er ikke ment brukt av
personer (inkludert barn) med
reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller med manglende
erfaring og kunnskap, med mindre
vedkommende har fatt tilsyn eller
oppleering i hvordan apparatet skal
betjenes av en person som er
ansvarlig for vedkommendes
sikkerhet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de
ikke leker med apparatet.

Bruk bare apparatet til dets tiltenkte
hjemlige bruk. Kenwood frasier seg
ethvert ansvar ved feilaktig bruk eller
dersom apparatet ikke er brukt i
henhold til denne bruksanvisningen.
Maksimum effekt er basert pa
tilbeheret som bruker mest stram.
Annet tilbeher bruker kanskje mindre
strom.

hakkeutstyr

lkke berer de skarpe knivene.

Fjern hakkekniven fer du temmer
bollen.

lkke ta av dekselet for hakkekniven
har stanset helt.

Hold alltid hakkekniven etter
fingergrepet bort fra skjesrekniven,
bade ved handtering og rengjering.
viktig

For a sikre lang levetid pa apparatet
skal du ikke mikse tunge blandinger
med stavmikseren i mer enn 50
sekunder i lopet av en fire minutters
periode.

Ikke bruk vispen imer enn 3 minutter
i en periode pa 10 minutter.

for du setter i stopselet

Pass pa at stromtilferselen stemmer
overens med det som star pa
stavmikseren.

Dette apparatet er i samsvar med
EU-direktiv 2004/108/EU om
elektromagnetisk kompatibilitet og
EU-bestemmelse nr. 1935/2004 fra
27/10/2004 om materialer som skal
brukes i kontakt med mat.



deler

stavmikser

variabel hastighetskontroll
pa-knapp

turboknapp

stremhandtak
utlesningsknapper, mikserskaft
mikserskaft med fast "triblade”.

mugge (hvis inkludert)

mugge
understell/lokk til muggen

(CNCICINCICICIOIOLS)

grytemikser "bigfoot” (hvis
den folger med)

visp (hvis inkludert)

krage til vispen

stalvisp

©6

hakkekniv (hvis den folger
med)

hakkedeksel

fingergrep

hakkekniv

bolle

bolleunderstell/lokk

CICISICIS)

moseutstyr (hvis det folger
med)

mosekrage

mosefot

mosespade

@0

slik bruker du stavmikseren
® Du kan mikse babymat, supper,
sauser, milkshake og majones.

til miksing i muggen (hvis
muggen folger med)

® Sett understellet/lokket pa
undersiden av muggen. (Det gjer at
muggen ikke glir pa arbeidsbenken).

® |kke fyll muggen mer enn 2/3 full.

® Etter miksingen kan du sette
understellet/lokket oppa muggen.
Merk
Hvis det ikke felger med mugge skal
du velge en beholder av passende
storrelse. Vi anbefaler et hoyt kar
med rette sider og en diameter litt
sterre enn foten pa stavmikseren.
Slik kan ingrediensene bevege seg,
og det er hoyt nok til at det ikke
spruter.
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til miksing i gryte

For sikrest bruk anbefaler vi at du tar
gryten av platen og lar varme vaesker
avkjeles til romtemperatur for
miksing.

Bruk grytemikseren (hvis den folger
med) til raskt & mikse supper osv.
direkte i gryten. Eller du kan bruke
stavmikseren.

Du ma ikke bruke
grytemikseren til & prosessere
ra gronnsaker

Sett mikserskaftet pa
stremhandtaket @ — trykk for & lase.
Sett i stopselet.

Ha maten i muggen eller lignende
beholder. Hold muggen i ro og velg
onsket hastighet og trykk pa pa-
knappen. (Velg lav hastighet for
saktere miksing og for & unngé for
mye sprut, og hoyere hastighet eller
turbo for raskere miksing).

For & unnga sprut skal du
sette kniven ned i maten for
du slar pa apparatet.

lkke la veesken sta over skillet
mellom motorhandtaket og staven.
Beveg kniven gjennom maten og
bruk en stappe- eller rorebevegelse
for & blande alt.

Stavmikseren er ikke egnet til
a knuse is.

Dersom mikseren blokkeres skal du
trekke ut stopselet for du renser den.
Etter bruk leser du ut pa- eller
turboknappen. Trekk stopselet ut av
kontakten og trykk pa
utleserknappene @ for & ta
mikserskaftet av stremhandtaket.

bruk av visp

® Du kan vispe lette ingredienser som

eggehviter, flote og pulverdesserter.

® |kke visp tunge blandinger som

f.eks. margarin og sukker - det vil
odelegge vispen.

Skyv tradvispen inn i mansjetten @.
Sett stromhandtaket pé kragen pa
vispen. Skyv for a lase.

Ha ingrediensene i en bolle.



—

Ikke visp mer enn 4 eggehviter eller
400 ml flate av gangen.

Sett stopselet i kontakten. For &
unngé sprut skal du velge hastighet
1 og deretter trykke pa pa-knappen.
Hvis du vil vispe raskere skal du
velge hoyere hastighet eller trykke pa
turboknappen. Beveg vispen med
urviserne.

Ikke la vaesken komme hayere enn
tradene i vispen.

Etter bruk skal leser du ut pa- eller
turboknappen, trekker ut stopselet
og tar mikseren fra hverandre.

slik bruker du hakkeutstyret
(hvis det folger med)

Du kan hakke Kjott, gronnsaker,
urter, bred, kjeks og netter.

lkke hakk harde matvarer som
kaffebenner, isterninger, krydder eller
sjokolade — du skader kniven.

Fjern eventuelle bein og skjeer maten
i terninger pa 1-2 cm.

Sett understellet/lokket under
hakkebollen. (Dette hindrer at bollen
glir pa arbeidsbenken.)

Sett hakkekniven over stiften i bollen
(4}

Ha i maten.

Sett pa dekselet, vri og las @.

Sett stramhéndtaket pa
hakkedekselet — skyv for & lase.

Sett stopselet i kontakten. Hold
bollen i ro. Trykk sé pa
turboknappen. Eller trykk pa
turboknappen i korte stot for & fa
pulsfunksjon.

Etter bruk skal du trekke stepselet ut
av kontakten og ta mikseren fra
hverandre.

prosesseringsveiledning

matvare maks ca. tid
mengde | (i sekunder)

Kjott 250 g 10-15

Urter 30g 10

Notter 200 g 10-15

Brod 1 skive 5-10

Hardkokte egg | 3 3-5

Lok 200 g puls

slik bruker du moseutstyret
(hvis det folger med)

® Moseutstyret kan brukes til & mose
kokte grennsaker som poteter,
kélrabi og gulretter.

® |kke mos hard eller ukokt mat - du

kan skade enheten.

Kok grennsakene og hell av vannet.

2 Sett mosekragen pa mosefoten ved
& vri den med urviserne @.

3 Snu moseutstyret opp ned og sett
spaden over midtnavet og vri mot
urviserne for & lase pa plass @.
(Hvis kragen ikke er montert
fester ikke spaden seg pa
plass).

4 Sett stramhandtaket pa
moseutstyret — skyv ned for a lase.

5 Sett stopselet i kontakten.

6 Plasser moseutstyret i en gryte, bolle
e.l. og velg hastighet 1 pa den
variable kontrollen og trykk deretter
pa pa-knappen. Beveg moseutstyret
opp og ned mens du mikser til
onsket resultat er oppnadd.

7 Etter bruk leser du ut pa-knappen
og trekker ut stopselet.

8 Trykk pa mikserskaftets
utleserknapper for & lese ut
moseutstyret.

9 Fjern spaden fra moseutstyret ved &
vri den med urviserne.

10 Skru kragen av mosefoten.

—

viktig

® |kke bruk moseutstyret i en gryte
over direkte varme. Ta alltid gryten
av varmen og la den avkjole seg litt.
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lkke bank moseutstyret pa siden av
kokekaret under eller etter mosing.
Bruk en slikkepott til & skrape bort
overfledig mat.

For best resultater nar du moser skal
du aldri fylle gryten osv. mer enn
halvfull med mat.

stell og rengjering

Sla alltid av stremmen og ta
stopselet ut av kontakten for
rengjering.

Ikke bergr de skarpe knivbladene.
Sorg alltid for at staven er helt steril.
Staven kan steriliseres med
steriliseringsvaeske som er & f& i
handelen. Felg produsentens
anvisninger.

Enkelte matvarer, f.eks. gulretter, kan
sette farge pa plasten. Det kan
hjelpe og gni med en klut dyppet i
grennsakolje for & f& vekk misfargen.

stromhandtak, vispekrage,
mosekrage og hakkedeksel
Tork av med en lett fuktet klut, og
tork.

Ikke legg dem i vann eller bruk
skuremidler.

Ma ikke vaskes i oppvaskmaskin.

mikserskaft

enten

Fyll muggen eller en lignende
beholder delvis med varmt
sépevann. Sett stepselet i kontakten
og sett deretter mikserskaftet pa og
sla pa.

Trekk stopselet ut av kontakten og
tork

eller

Vask knivene under rennende vann,
og terk deretter grundig.

visp, mugge, hakkebolle,
hakkekniv, mosefot,
mosespade, mugge og
bolleunderstell/lokk
Vask opp, og terk.

® Folgende deler kan vaskes i
oppvaskmaskin: mikserskaft,
grytemikser, visp (ikke
vispekrage), mosefot (ikke
mosekrage) mosespade,
hakkebolle, (ikke hakkedeksel),
hakkekniv, mugge, mugge og
bolleunderstell/lokk.
tips til rengjoring av
mosefoten

® Hyvis maten har fatt terke inn pa
moseutstyret skal du ta ut spaden.
Legg spaden og mosefoten i blot i
varmt vann for & lese opp maten, og
vask sa grundig.
viktig — ikke la mosekragen bli vat.

service og kundetjeneste

® Dersom ledningen er skadet ma den
av sikkerhetsmessige grunner
erstattes av KENWOOD eller en
autorisert KENWOOD-reparater.

Hvis du trenger hjelp med a:

® bruke apparatet eller

® service eller reparasjoner
kontakt forhandleren der du kjopte
apparatet.

® Designet og utviklet av Kenwood i

Storbritannia.
® | aget i Kina.
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VIKTIG INFORMASJON FOR
KORREKT AVHENDING AV
PRODUKTET | SAMSVAR MED
EU-DIREKTIV 2002/96/EC.

Pa slutten av levetiden ma ikke
produktet kastes som vanlig avfall.

Det ma tas med til et lokalt
kildesorteringssted eller til en forhandler
som tilbyr tienesten. Ved a avhende
husholdningsapparater separat unngas
mulige negative konsekvenser for miljo
og helse som oppstar som en felge av
feil avhending, og gjer at de forskjellige
materialene kan gjenvinnes. Dermed
blir det betydelige besparelser pa
energi og ressurser. Som en
paminnelse om behovet for & kaste
husholdningsapparater separat, er
produktet merket med en seppelkasse
med kryss over.
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Ennen ohjeiden lukemista taita etusivu auki, jotta nédet kuvitukset

ennen kuin ryhdyt kdyttamaan
tata Kenwood-kodinkonetta
Lue ndma ohjeet huolella ja sailyta
ne mybhempaa tarvetta varten.
Poista kaikki pakkausmateriaali ja
tarrat. Ter&n suojukset on heitettava
pois, sillé niiden tehtava on vain
suojata terad valmistuksen ja
kuljetuksen ajan. Leikkuuterat
ovat erittdin teravia, joten
toimi varovasti.

Pese kaikki osat Hoito ja puhdistus -
kohdassa kuvatulla tavalla.

turvallisuus

yleista

Ole erityisen varovainen, kun
valmistat ruokaa vauvoille ja
vanhuksille. Varmista, etta
sauvasekoittimen varsi on steriloitu.
Kayta sterilointiainetta valmistajan
kayttéohjeiden mukaan.

Ala koskaan kosketa terid, jos
laitteen pistoke on kytketty
pistorasiaan.

Ala tydbnna sormia, hiuksia, vaatteita
tai tyévalineita laitteen likkuviin osiin.
Irrota pistoke pistorasiasta aina
kayton jalkeen ja ennen osien
vaihtoa.

Ala koskaan sekoita
sauvasekoittimella kuumaa rasvaa tai
Oliya.

Turvallisuussyista on suositeltavaa
antaa kuumien nesteiden jaahtya
huoneenlampdisiksi ennen niiden
tehosekoittamista.

Ala koskaan kayta vioittunutta
sauvasekoitinta. Vie se
tarkastettavaksi tai korjattavaksi:
katso ohjeet kohdasta ‘huolto’.
Séhkoiskuvaaran takia ala koskaan
upota sauvasekoittimen séhkdosaa
veteen tai anna sen virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Ala koskaan anna virtajohdon
koskettaa kuumia pintoja. Aldka
koskaan anna virtajohdon roikkua,
silld lapset voivat tarttua siihen.
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Ala koskaan kayta sellaista
lisélaitetta, jota ei ole hankittu
valtuutetulta Kenwood-kauppiaalta.
Irrota tehosekoittimen pistoke
pistorasiasta, jos laite jatetadn iiman
valvonta seké& ennen asentamista,
irrottamista tai puhdistamista.

Ala anna lasten kayttaa
tehosekoitinta iiman valvontaa.

Taté laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden kayttoon, joilla
ei ole tdysin normaalia vastaavat
fyysiset tai henkiset ominaisuudet
(mukaan lukien lapset), jos heidan
turvallisuudestaan vastaava henkild
ei ole opastanut heita kayttamaan
laitetta tai jos heita ei valvota.
Lapsia tulee pitaa silmalla sen
varmistamiseksi, etté he eivét leiki
laitteella.

Kayta laitetta ainoastaan sille
tarkoitettuun kotitalouskéaytoon.
Kenwood-yhti® ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on
kaytetty vaarin tai néita ohjeita ei ole
noudatettu.

Suurin kuormitus maaraytyy eniten
virtaa kuluttavan varusteen mukaan.
Muut varusteet voivat kuluttaa
vahemman virtaa.

leikkuriosa

® Ala koske teraviin teriin.
® Poista terd ennen kulhon

tyhjentdmista.

® Al3 poista suojusta ennen kuin tera

on pyséhtynyt kokonaan.

Kun kasittelet tai puhdistat tera3,
tartu aina sormilla kohtaan, joka on
kaukana leikkuuterasta.

tarkeaa

Voit pidentaa laitteen ikéa
kayttamalla sitd korkeintaan 50
sekuntia kerrallaan neljan minuutin
ajanjakson aikana, jos seos on
paksua.

Ala kayta vatkainosaa kauemmin
kuin 3 minuuttia 10 minuutin
ajanjakson aikana.



ennen liittamista
verkkovirtaan

Varmista, etta virransy6ttd on sama
kuin tehosekoittimeen merkitty.
Tama laite tayttéaa
sahkdmagneettista yhteensopivuutta
koskevan EU-direktiivin
2004/108/EU ja 27.10.2004 annetun
elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin
joutuvia materiaaleja séatelevan EU-
maarayksen 1935/2004 vaatimukset.

selitteet

tehosekoitin

nopeudensaadin

virtapainike

turbopainike

moottoriosa

tehosekoittimen varren
vapautuspainikkeet
tehosekoittimen varsi, jossa kiintea
triblade-tera

® ©O®eEO

sekoitusastia (jos sisidltyy
toimitukseen)

sekoitusastia

sekoitusastian pohja/kansi

CNCIS

"bigfoot" -kattilasekoitin (jos
sisdltyy toimitukseen)
vispila (jos sisaltyy
toimitukseen)

vispilan jalusta

lankavispila

©6e

hienontamislaite (jos sisaltyy
toimitukseen)

hienonnuslaitteen kansi
tarttumakohta

hienonnustera

kulho

kulhon pohja/kansi

SIS

survin (jos sisiltyy
toimitukseen)
survimen jalusta
survimen jalka

survin

@0
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tehosekoittimen kdyttaminen
Voit valmistaa vauvanruokaa,
keittoja, kastikkeita, pirtel6ita ja
majoneesia.

sekoitusastiassa
sekoittaminen (jos
sekoitusastia sisaltyy
toimitukseen)

Laita alusta/kansi sekoitusastian
pohjalle. Tama estéa sekoitusastiaa
likkumasta tyotasolla.

Ala tayta sekoitusastiaa enemman
kuin 2/3.

Sekoittamisen jélkeen voit asettaa
alustan/kannen sekoitusastian paalle.
Huomautus

Jos laitteen mukana ei ole toimitettu
sekoitusastiaa, valitse sopivan
kokoinen astia. On suositeltavaa
kayttaa korkeaa suorareunaista
astiaa, jonka l&pimitta on hieman
sauvasekoittimen alaosaa suurempi.
Talldin aineosat paasevat likkumaan
mutta ne eivat roisku.

tehosekoittimen kidyttaminen
kattilassa

On turvallisinta ottaa kattila pois
liedelta ja antaa kuumien nesteiden
jdéhtya huoneenlampdisiksi ennen
sekoittamista.

Voit soseuttaa nopeasti esimerkiksi
keitot kattilassa kayttamalla erityisté
kattilasekoitinta (jos siséltyy
toimitukseen). Voit kayttad myds
sauvasekoitinta.

Al3 kasittele
kypsentamattomia
vihanneksia kattilasekoittimen
avulla.

Kiinnita tehosekoittimen varsi
moottoriyksikkdon @. Lukitse
paikoilleen painamalla.

Kytke virta.



e

Aseta ruoka kaatonokalliseen
astiaan. Pida sita paikallaan, valitse

nopeus ja paina kaynnistyspainiketta.

(Kayté hitaammassa sekoittamisessa
nopeutta 1 roiskumisen
vahentamiseksi ja suurempaa
nopeutta nopeammassa
sekoittamisessa.)

Tyonna tera ruokaan ennen
laitteen kaynnistamista, jotta
valtit roiskeet.

Neste ei saa ylittéa sauvasekoittimen
varren ja séhkdosan litosta.

Siirtele terdé ruoassa nuijivalla tai
sekoittavalla likkeelld, jotta
lopputuloksesta tulee tasainen.
Tama tehosekoitin ei sovellu
jaan murskaamiseen.

Jos tehosekoitin juuttuu paikoilleen,
irrota pistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Vapauta turbopainike kayttdmisen
jalkeen. Irrota pistoke pistorasiasta.
Irrota sauvasekoittimen varsi
moottoriosasta painamalla
vapautuspainikkeita @.

vatkaimen kaytto

Voit vatkata kevyité aineosia, kuten
munanvalkuaisia, kermaa ja
pikajalkiruokia.

Vatkaimella ei saa vatkata raskaita
seoksia, kuten margariinia ja sokeria,
sillé vatkain saattaa vaurioitua.
Tydnna lankavatkain vatkaimen
kiinnitysosaan @.

Kiinnitd moottoriosa vispilan
jalustaan. Lukitse painamalla.

Laita vatkattavat aineet kulhoon.
Ala vatkaa kerralla enempaa kuin 4
kananmunan valkuaista tai 4 dl
kermaa.

Tyodnna pistoke pistorasiaan. Voit
valttaa roiskumisen valitsemalla
nopeuden 1. Paina taman jalkeen
virtapainiketta. Voit vatkata
nopeammin valitsemalla suuremman
nopeuden tai painamalla Turbo-
painiketta. Siirra vispilaa
my&tapaivaan.
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Vatkattava neste ei saa nousta
lankavatkaimen ylapuolelle.
Kayttdmisen jélkeen vapauta
turbopainike, irrota pistoke
pistorasiasta ja irrota laitteen osat
toisistaan.

hienontamislaitteen
kayttaminen (jos sisaltyy
toimitukseen)

Voit hienontaa lihaa, vihnanneksia,
yritejd, leipéa, kekseja tai pahkinagita.
Al hienonna kovia ruoka-aineita,
kuten kahvipapuja, jaékuutioita,
mausteita tai suklaata. Muutoin teré
vaurioituu.

Poista luut ja leikkaa ruoka-aineet
1-2 cm:n kuutioiksi.

Laita alusta/kansi hienonnusastian
pohjalle. T&ma estéé sekoitusastiaa
likkumasta tyotasolla.

Kiinnita hienonnusteré kulhon
nastaan @.

Lisaa ruoka.

Aseta kansi paikalleen. Lukitse
kaantamalla @.

Kiinnita moottoriyksikkd
hienonnuslaitteen kanteen. Lukitse
paikoilleen painamalla.

Tyonna pistoke pistorasiaan. Pitele
kulhoa tukevasti. Paina
turbopainiketta. Voit kayttaa
sykéaystoimintoa painelemalla
turbopainiketta.

e

8 Irrota pistoke pistorasiasta kayton
jélkeen ja pura laite.

kasittelyopas

ruoka-aine | suurin aika

maara sekunteina
(noin)

Liha 2509 10-15

Yrtit 309 10

Pahkinat 200g 10-15

Leipa 1 viipale 5-10
Kovaksi

keitetyt

kananmunat | 3 3-5

Sipulit 200 g sykays




survimen kdyttaminen (jos
sisaltyy toimitukseen)
® Survimen avulla voidaan survoa

keitettyja vihanneksia, kuten
perunoita, lanttuja ja porkkanoita.

® Ala survo kovaa tai kypsentamétonta

ruokaa. Muutoin laite voi vaurioitua.

Keité vihannekset. Valuta keitinvesi

pois.

2 Sovita survimen jalusta jalkaan
k&antamalla sitd myotapaivéan @.

3 Kaanna survin ylosalaisin. Sovita
survova osa keskustaan ja kdanna
sité vastapaivéaan @. (Jos jalusta
ei ole paikoillaan, survova osa
ei kiinnity oikein.)

4 Kiinnitd moottoriyksikkd survimen
kanteen. Lukitse paikoilleen
painamalla.

5 Tydnna pistoke pistorasiaan.

6 Aseta survin esimerkiksi kattilaan tai
kulhoon. Valitse nopeus 1 ja paina
kaynnistyspainiketta. Nosta ja paina
survinta, kunnes haluttu tulos on
saavutettu.

7 Vapauta virtapainike kayttamisen
jalkeen ja irrota pistoke pistorasiasta.

8 Irrota survin painamalla
sekoitinvarren vapautuspainikkeita.

9 Irrota survova osa kaantamalla
myotépaivaan.

101rrota jalusta survimen jalkaosasta.
tarkeaa

® Ala kayta survinta kattilassa liedell.
Nosta kattila pois liedelté ja anna sen
jaahtya hieman.

® Ala anna survimen osua keittoastiaan
survomisen aikana tai sen jalkeen.
Irrota ruoka siité kaapimen avulla.

® Saat parhaat survontatulokset, kun
esimerkiksi kattila on korkeintaan
puoliksi taynna.

—_
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hoitaminen ja
puhdistaminen

® Ennen puhdistusta katkaise aina virta
ja irrota pistoke pistorasiasta.

® Ala koske teraviin teriin.

® Ole erityisen varovainen, kun
valmistat ruokaa vauvoille ja
vanhuksille. Varmista, etta
sauvasekoittimen varsi on steriloitu.
Kayta sterilointiainetta valmistajan
kayttoohjeiden mukaan.

® Tietyt ruoka-aineet, kuten porkkana,
voivat varjata muovia. Voit poistaa
varjgdyman hankaamalla sita
kasvidliyyn kastetulla kankaalla.

moottoriosa, vispildn jalusta,
survimen jalusta ja
hienonnuslaitteen kansi

® Pyyhi kostealla kankaalla ja kuivaa.

® Ala upota veteen &laka kayta
hankaavia aineita.

® Al4 pese astianpesukoneessa.

tehosekoittimen varsi
joko

® Tayté sekoitusastia tai vastaava astia
lampimalla vedelld, jossa on
astianpesuainetta. Tyénna pistoke
sahkopistorasiaan, kiinnita
sauvasekoittimen varsi ja kytke virta.

® |rrota pistoke pistorasiasta ja kuivaa.
tai

® Pese terat juoksevan veden alla ja
kuivaa perusteellisesti.

vispila, kuppi,
hienonnuskulho,
hienonnusterd, survimen
jalkaosa, survova osa, kuppi ja
kulhon jalusta/kannet

® Pese ja kuivaa.

® Seuraavat osat voidaan pesta
astianpesukoneessa:
sauvasekoittimen varsi,
kattilasekoitin, vispila (ei sen
jalustaa), survimen jalkaosa (ei
survimen jalustaa), survova osa,
hienonnusastia (ei sen kantta),
hienonnustera, kuppi, kupin ja
kulhon alusta/kannet.



survimen jalkaosan
puhdistusvihjeita

® Jos ruokaa on paassyt kuivumaan
survimeen, irrota survova osa. Liota
survovaa osaa ja survimen jalkaosaa
lampiméassé vedessa, jotta lika
pehmenee. Pese perusteellisesti.
tarkeaa: 4la anna survimen jalustan
kastua.

huolto ja asiakaspalvelu

® Jos virtajohto vaurioituu, se on
turvallisuussyisté vaihdettava.
Vaihtotyén saa tehda KENWOOD tai
KENWOODIN valtuuttama
huoltoliike.

Jos tarvitset apua

® |aitteen kayttamisessa tai

® |aitteen huolto- tai korjaustdissa,
ota yhteys laitteen ostopaikkaan.

® Kenwood on suunnitellut ja
muotoillut Iso-Britanniassa.
® \almistettu Kiinassa.

TARKEITA OHJEITA TUOTTEEN
HAVITTAMISEEN EUROOPAN
UNIONIN DIREKTIIVIN 2002/96
MUKAISESTI.

Tuotetta ei saa havittdd yhdessa
tavallisten kotitalousjatteiden kanssa
sen lopullisen kaytosta poiston
yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten
hyvaksymaan kierratyskeskukseen tai
anna se jalleenmyyjan havitettavaksi,
mikali kyseinen palvelu kuuluu
jalleenmyyjéan toimialaan. Suojelet
luontoa ja valtyt virheellisen tai vaaran
romutuksen aiheuttamilta
terveysriskeiltd, mikéli havitat
kodinkoneen erilladn muista jatteista.
Nain myds kodinkoneen sisaltdmat
kierratettavat materiaalit voidaan keraté
talteen, jolloin saastat energiaa ja
luonnonvaroja.

Tuotteessa on ristillé peitetty
roskasailion merkki, jonka tarkoituksena
on muistuttaa ettd kodinkoneet on
havitettéva erikseen muista
kotitalousjatteista.



Okumaya baslamadan 6nce 6n kapagdi aciniz ve aciklayici resimlere bakiniz

Kenwood cihazinizi kullanmadan
once

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve
gelecekteki kullanimlar igin
saklayin.

Tum ambalaj malzemelerini ve
etiketleri gikartin. Uglii bigak ve
dograyici bicagin bigak kapaklarini
cikartin, bunlar sadece uretim ve
nakliye sirasinda bigaklarin
korunmasi icindir. Bigaklar son
derece keskin oldugu igin dikkatli
olun.

Tum pargalari yikayin — bkz. “bakim
ve temizlik”.

guvenlik
genel
® Bebekler, yaslilar ve engelliler icin

yiyecek hazirlarken ¢zellikle 6zen
gOsteriniz. Her zaman el karistirici
milinin mikroplardan iyice
arindiriimasini saglayiniz. Bunun
icin mikroptan arindirma cozeltisi
kullaniniz ve kullanirken c¢ozeltiyi
treten sirketin kullanim
yonergelerine uyunuz.

Aygitin elektrik fisi prize takiliyken
bicaklara dokunmayiniz.
Parmaklarinizi, sacinizi, giysilerinizi
ve mutfak arac ve gereglerini
aygitin hareketli parcalarindan uzak
tutunuz.

Aygiti kullandiktan sonra ve ek
parca takmadan 6nce elektrik fisini
prizden cekiniz.

Hicbir zaman bitkisel ya da
hayvansal yaglari sicakken
karistirmayiniz.

En guvenli kullanim igin, sicak
sivilari blenderdan gecirmeden
once oda sicakligina sogumasini
bekleyin.

Hasarli el karistiricilarini kesinlikle
kullanmayiniz. Aygiti onarimciya
go6tlrip denetimden gegiriniz ya da
onartiniz. Bu konuda 'bakim’
boliminl okuyunuz.
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® Aygitin glic kolunu sudan uzak
tutunuz. Aygitin elektrik kordonunu
ve prizini 1slatmayiniz. Aksi halde
cereyana kapilabilirsiniz.

Aygitin elektrik kordonunu kesinlikle
sicak ylizeylere degdirmeyiniz ya
da cocuklarin cekebilecegdi bicimde
sarkitmayiniz.

Kullaniimasi yetkili tretici tarafindan
onaylanmamis ek parcalari
kesinlikle kullanmayiniz.

Basibos birakildiysa ve monte,
demonte edilmeden ve
temizlenmeden énce daima el
blenderini kaynaktan ayirin.
Cocuklarin goézetim altinda olmadan
el blenderi ile oynamalarina izin
vermeyin.

Bu cihaz; sorumlu bir kisi tarafindan
gbzetim altinda olmayan fiziksel,
duyusal veya zihinsel engelli kisiler
(cocuklar dahil), cihazin kullaniligi
hakkinda agiklama almamis kisiler
ve bilgi veya deneyimi eksik olan
kisiler tarafindan kullaniimak tzere
tasarlanmamistir.

Cocuklar cihazla oynamamalari
gerektigi konusunda
bilgilendiriimelidir.

Bu cihazi sadece i¢ mekanlarda
kullanim alaninin oldugu yerlerde
kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu
talimatlara uyulmadigi takdirde hig
bir sorumluluk kabul etmez.
Maksimum deger en buyuk yiku
ceken eklentiye baglidir. Diger
eklentiler daha az gu¢ cekebilir.

dograyici eki

Keskin bigaklara dokunmayin.
Kaseyi bosaltmadan 6nce dograyici
bigagdi ¢ikartin.

Dograyici bigak tamamen
durmadan asla kapagi agmayin.
Hem kullanim hem de temizlik
esnasinda dograyici bigadi sadece
tutma yerinden tutun, bicak kismina
dokunmayin.



onemli

® Yogun karigimlarda makinenizin
uzun 6murli olmasini saglamak
icin, blenderi herhangi bir dort
dakikalik periyotta 50 saniyeden
daha uzun c¢alistirmayin.

® Cirpiclyl herhangi bir 10 dakikalik
periyotta 3 dakikadan uzun
kullanmayin.

elektrik akimina baglanmasi

® Elektrik kaynaginizin el blenderi
Gzerinde gosterilen ile ayni
oldugundan emin olun.

® Bu cihaz Elektro Manyetik
Uyumluluk ile ilgili EC direktifi
2004/108/EC ve gida ile temas
eden malzemeler hakk¢ndaki EC
yonetmeligi no. 1935/2004 -
27/10/2004 ile uyumludur.

parcalar

el blenderi

de i ken hiz kontrold

a¢ma di mesi

turbo diigmesi

gl¢ tutamagi

blender mili agma digmeleri
sabit triblade blender mili.

kap (varsa)
kap
kap tabani/kapak

pan blender “bigfoot” (varsa)

cirpma (varsa)
¢irpma halkasi
tel cirpici

dograyici (varsa)
dograyici kapagi
tutma yeri
dograyici bigak
kase

kase tabani/kapak

PP 66 ©O0 OO

ezici (varsa)
ezici halkasi
ezici ayagdl
ezici kuregi

CICIS)
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el blenderinin kullanimi

Bebek mamasini, gorbalari, soslari,
milk shake’leri ve mayonezi
karistirabilirsiniz.

kapta kullanmak igin (kap
saglanmigsa)

Tabani/kapagi kabin altina koyun.
(Bu kabin galisma tezgahinda
kaymasini onler).

Kabi 2/3 miktardan fazla
doldurmayin.

Blenderi kullandiktan sonra kapagi
kaba tekrar takabilirsiniz.

Not:

Eger paketinizde kap
saglanmamissa, uygun boyutta bir
kap segin. Uzun, diiz kenarli ve
¢api el blenderinin ¢apindan gok az
daha buyk kaplari kullanmanizi
Oneririz, bu sekilde blenderi
kullandiginizda malzemeler hareket
edebilir ancak etrafa sigramazlar.

blenderi sos tavasinda kullanmak
icin

En glivenli kullanim igin, sos
tavasini ocaktan alin ve sicak
sivilari blenderdan gegirmeden
once oda sicakligina sogumasini
bekleyin.

Corba ve benzeri seyleri sos
tavasinda blenderden gegirmek igin
pan blender (varsa) kullanin.
Alternatif olarak el blenderini
kullanin.

Pigirilmemis sebzelerin
islenmesinde pan blenderi
kullanmayin.

Blender milini gli¢ tutamagina
yerlestirin @ — iterek Kkilitleyin.
Fise takin.

Yiyecekleri kap veya benzer bir
hazne i¢inde koyun, sonra kab(
sliklica tutarak gerekli olan hiz{
secin ve a¢éma du mesine bas(in.
(Daha yava kar( tlrma ve
sicramay( en aza indirmek i¢in
diU Uk hiz, daha hizl( kar( tirma
i¢in ylksek hiiz veya turbo secin).



Sigramayi 6nlemek igin,
calistirmadan 6nce bigagi
yiyecegin igine yerlestirin.
Sivinin, giic kolu ile karistirict mili
arasindaki baglanti yerinin
yukarisina ¢cikmasina izin
vermeyiniz.

Bigagi yiyecegdin her tarafina
hareket ettirin ve karisimi
birlestirmek igin ezme veya
karistirma hareketini kullanin.

El blenderiniz buz kirmak igin
elverisli degildir.

Eger blenderiniz tikandiginda
temizlemeden dnce fisten gekin.
Kullandiktan sonra agma veya turbo
digmesini birakin. Fisten gekin ve
blender milini gli¢ tutamagindan
cikarmak igin agma digmelerine @
basin.

cirpicinin kullanimi

Yumurta beyazi, krema ve ¢irpma
tatlilar gibi hafif malzemeleri
cirpabilirsiniz.

Margarin ve seker gibi sert
karisimlari bu cirpici ile
cirpmayiniz. Aksi halde ¢irpiciya
zarar verebilirsiniz.

Tel cirpiciyi cirpici halkasinin icine
itiniz @.

Gug¢ tutamagini ¢cirpma halkasinin
icine yerlestirin. Yerine oturtmak igin
itin.

Yiyecegi bir kabin icine koyunuz.
Bir kerede 4 yumurta akindan ya da
400ml kaymaktan fazla miktari
cirpmayiniz.

Fisi takin. Sigramasini 6nlemek igin
hiz 1 segin ve agma digmesine
basin. Daha yiiksek hizda
karistirmak icin daha yiiksek hiz
segin veya Turbo digmesine basin.
Cirparken saat yonlinde karistirin.
Sivinin cirpicinin tellerinden yukari
¢lkmasina izin vermeyiniz.
Kullandiktan sonra agma veya
Turbo digmesini birakin, fisten
cikartin ve pargalari sokdn.

dograyiciyi kullanmak igin
(varsa)

® Et, sebzeler, otlar, ekmek, bisklviler
ve kuru yemigleri dograyabilirsiniz.

® Bicada hasar verebileceklerinden
kahve gekirdekleri, buz kipleri,
baharatlar veya gikolata gibi sert
yiyecekleri islemeyin.

1 Etteki kemikleri ¢ikartin ve 1-2cm
(1/2-1”) kupler halinde dograyin.

2 Tabani/kapagi dograyici kasesinin
altinda yerlestirin. (Bu kasenin
¢alisma tezgahinda kaymasini
onler).

3 Dograyiclyl, kasenin igindeki pinin
lzerine yerlestirin @.

4 Yiyecegi ekleyin.

5 Dograyicinin kapagini kapatin,
doénddiriin ve kilitleyin @.

6 Elektrikli tutamagi dograyici
kapagina takin — dondirerek
kilitleyin.

7 Fisi takin. Kaseyi sabit tutun. Sonra
turbo digmesine basin. Alternatif
olarak, darbe etkisi yaratmak igin
turbo digmesine kisa araliklarla
basin.

8 Kullandiktan sonra fisini ¢ekin ve
parcalari birbirinden ayirin.

isleme rehberi

besin maksimum | yaklasik siire
miktar (saniye olarak)

Et 2509 10-15

Bitkiler 30g 10

Ceviz 200g 10-15

Ekmek 1 dilim 5-10

Haslanmis

yumurta 3 3-5

Sogan 200g darbeli
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eziciyi kullanmak igin (varsa)

® Ezici patates, salgam ve havug gibi
sebzeleri pistikten sonra ezmek igin
kullanilabilir.

® Sert ve ¢ig sebzeleri ezmeyin -
alete zarar verebilirsiniz.

1 Sebzeleri pisirin ve suyunu siiziin.

2 Ezici halkasini saat yoniinde
dondurerek ezici ayagina takin @.

3 Ezicinin altini sute gevirin ve kiregi
orta gébek Uzerine takin ve saat
yoénunin tersine gevirerek
yerlestirin @. (Eger halka takih
degilse, kiirek yerine oturmaz).

4 Elektrikli tutamagi ezici tertibatina
takin — déndrerek kilitleyin.

5 Fise takin.

6 Eziciyi sos kabi veya kaseye
yerlestirin ve degisken hiz
kontroliinden hiz 1 secerek agma
digmesine basin. Eziciyi istediginiz
sonucu elde edene kadar asagi
yukari hareketlerle gezdirin.

7 Kullanimdan sonra agma digmesini
birakin ve fisini gekin.

8 Ezici tertibatini ¢ikartmak igin
blender mili serbest birakma
digmesine basin.

9 Saat yoniinde gevirerek kiregi
eziciden cikartin.

10 Halkayi ezici ayagindan gikartin.

onemli

® Eziciyi asla yanan ocak utzerindeki
sos kabi iginde kullanmayin. Sos
kabi daima ocaktan alinmali ve bir
parca sogumaya birakilmalidir.

® Ezme sirasinda veya sonrasinda
ezici ile kabin kenarlarina vurmayin.
Kenarlardaki fazlaliklari styirmak
icin spatula kullanin.

® Ezme sirasinda en iyi sonucu elde
etmek igin sos kabi yaridan fazla
dolu olmamalidir.

bakim ve temizlik

® Temizlemeye baslamadan 6nce
aygiti durdurunuz ve fisini prizden
cekiniz.

® Keskin bicaklara dokunmayiniz.

® Bebekler, yaslilar ve engelliler icin
yiyecek hazirlarken 6zellikle 6zen
gosteriniz. Her zaman el karistirici
milinin mikroplardan iyice
arindirilmasini saglayiniz. Bunun
icin mikroptan arindirma cozeltisi
kullaniniz ve kullanirken cozeltiyi
reten sirketin kullanim
yonergelerine uyunuz.

® Havug gibi bazi besinler plastigin
rengini bozabilir. Bitkisel yagda
batiriimis bir bezle silmek renk
degisimini 6nleyebilir.
elektrikli tutamak, ¢irpma halkasi,
ezici halkasi ve dograyici kapagi

® Hafif nemli bir bezle silin, sonra
kurulayin.

® Asla suya batirmayin veya
temizleyiciler kullanmayin.

® Bulasik makinasinda yikamayin.

blender mili
ya

® Kap veya benzer hazneyi kismen
sabunlu su ile doldurun. Fige takin,
blenderi kabin igine yerlestirin ve
calistirin.

® fisten gekin ve kurutun
veya

® Bicaklari akan suyun altinda
yikayin, sonra tamamen kurulayin.
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cirpici, kap, dograyici kasesi,

dograyici bigadl, ezici ayagi, ezici

kiiregi, kap ve kase tabani/kapagi
® Yikayin, sonra kurulayin.

® Asagidaki pargalar bulasik
makinesinde yikanabilir: blender
mili, pan blender, ¢irpici (girpici
halkasi degil), ezici ayagi (ezici
halkasi degil), ezici kiregi,
dograyici kasesi, (dograyici kapagi
degil), dograyici bigadi, kap, kap ve
kase tabani/kapagi.
eziciyi temizlemekle ilgili ipuglan
ayak

® Eger ezici parga Uzerinde yiyecek
kurumasina izin verilmisse, kuregi
cikartin. Kirek ve ezici ayak
Ustlindekileri 1lik su iginde
yumusatin ve sonra glizelce
yikayin.
onemli — ezici halkasinin
islanmamasi gereklidir.

servis ve musgteri
hizmetleri

® Kablo hasar gérirse, guvenlik
nedeniyle, KENWOOD vya da yetkili
bir KENWOOD tamircisi tarafindan
degistirilmelidir.
Asagidakilerle ilgili yardima
ihtiyaciniz olursa:

® cihazinizin kullanimi veya

® servis veya tamir
Cihazinizi satin aldiginiz yerle
baglanti kurun.

® Kenwood tarafindan ingiltere’de
dizayn edilmis ve gelistiriimistir.
® Cin'de Uretilmistir.

URUNUN AT DIREKTIFi 2002/96/AT
iLE UYUMLU OLARAK DOGRU
SEKILDE BERTARAF EDILMESi
iCiN ONEMLI BILGi.

Kullanim émriinin sonunda Griin
evsel atiklarla birlikte atilmamalidir.
Uriin yerel yetkililerce belirlenmis atik
toplama merkezine veya bu hizmeti
saglayan bir saticiya géturulmelidir. Ev
aletlerinin ayn bir sekilde atiimasi
cevre Uzerindeki olasi negatif etkileri
azaltir ve ayni zamanda mumkun olan
malzemelerin geri donlisimini
saglayarak énemli enerji ve kaynak
tasarrufu saglar. Ev aletlerinin ayri
olarak atilmasi gerekliligini hatirlatmak
amaciyla Uzeri ¢arpi ile isaretlenmis
¢op kutusu resmi kullaniimistir.
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Pred ¢étenim rozlozte predni stranku s ilustraci

pred pouzitim tohoto zarizeni
Kenwood

Prectéte si peclivé pokyny v této
priru¢ce a uschoveijte ji pro budouci
pouziti.

Odstrarite veskery obalovy material
a nalepky. Odstrante krytky vSech 3
fezacich nozl (triblade) a z Cepele
sekacku. Tyto krytky slozi k
ochrané ¢epeli béhem vyroby a
transportu. Je treba opatrnosti,
protoze ¢epele jsou velmi ostré.
Umyijte vSechny ¢asti -viz ,udrzba a
cisteni*.

bezpecnost

obecné platné zasady
Mimoradna péce je zapotrebi pfi
pripravé jidel pro kojence a staré a
nemocné lidi. Dbejte na to, aby
mixovaci nastavec byl vzdy radné
sterilizovan. Pouzivejte sterilizaéni
roztok a fidte se pfitom navodem
vyrobce sterilizacniho roztoku.
Pozor, nedotykejte se noz, kdyz je
mixér zapnuty do zasuvky.

Prsty, vlasy, oble¢eni a kuchyriské
nacini nesmi pfijit do blizkosti
rotujicich ¢asti mixéru.

Po pouziti a pfed vyménou
prislusenstvi mixér vypnéte ze
zasuvky.

Nikdy nemixujte horky tuk &i olej.
Pro bezpeéné pouziti
doporucujeme nechat horké
tekutiny pfed zahajenim mixovani
vychladnout na pokojovou teplotu.
Poskozeny rucni mixér
nepouzivejte. Nechte ho opravit: viz
¢ast “servis”.

Hnaci jednotka se nesmi ponorovat
do vody, $fdra ani zastréka nesmi
byt vihké - hrozi nebezpeci urazu
elektrickym proudem.

Pripojna sndra se nesmi dotykat
horkych povrchl a davejte pozor,
aby nepfepadala v mistech, kde by
za ni mohlo zatahnout dité.
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Nepouzivejte pfidavna zafizeni
nedoporucena vyrobcem.

Vzdy odpojte ruéni hnétac¢ ze
zasuvky, jestlize ho ponechate bez
dozoru a pfed sestavenim,
rozebranim nebo mytim.

Nedovolte détem pouzivat ruéni
hnéta¢ bez dozoru.

Toto pfisluSenstvi by nemély
pouzivat osoby (v€etné déti) trpici
fyzickymi, smyslovymi i
psychickymi poruchami ani osoby
bez nalezitych znalosti a
zkuSenosti. Pokud jej chté&ji
pouzivat, musi byt pod dozorem
osoby odpovédné za jejich
bezpecnost nebo je tato osoba
musi poucit o bezpeéném
pouzivani prislusenstvi.
Dohlédnéte, aby si déti s pfistrojem
nehraly.

Toto zafizeni je uréeno pouze pro
domaci pouziti. Spole¢nost
Kenwood vyluéuje veskerou
odpovédnost v pfipadé, Ze zafizeni
bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.
Udéavana hodnota maximalniho
vykonu je udaj ziskany pfi pouziti
pFislusenstvi, které odebira nejvice
energie. Ostatni pfisluSenstvi
mohou odebirat energie méné.

prislusenstvi sekacku
Nedotykejte se ostrych Cepeli.
Pred vyprazdnénim nadoby
sejméte Cepel sekacku.

Nikdy nesundavejte kryt, dokud se
Cepel sekacku zcela nezastavi.

PFi myti ¢i jiné manipulaci vzdy
drzte Cepel sekacku za chranic
prsta v bezpeéné vzdalenosti od
sekacich nozu.

dulezité

nepouzivejte ruéni mixér déle nez
50 béhem intervalu 4 minut, docilite
tak dels$i Zivotnosti pfistroje.
Nepouzivejte Slehaci metlu déle
nez 3 minuty nepretrzité v rozmezi
10 minut.



pred zapojenim do proudu
Ujistéte se, Ze elektricka pripojka
ma vlastnosti shodné s témi, které
jsou uvedeny na ruénim mixéru.
Tento spotrebi¢ splfiuje smérnici EC
2004/108/EC o elektromagnetické
kompatibilité a smérnici EC €.
1935/2004 ze dne 27/10/2004 o
materidlech uréenych pro kontakt s
potravinami.

legenda

ruéni mixér

regulator rychlosti

tlacitko ,on“ pro zapnuti/vypnuti
tlacitko turbo

rukojet

tlacitka pro uvolnéni hridele
mixéru

hfidel mixeru se tfemi nozi

CENCICICICIC)

pracovni nadoba (pokud je
soucasti baleni)

pracovni nadoba

podloZka pracovni nadoby/viko

CNCIS

nastavec pro michani v
hrnci/panvi ,,big foot“ (pokud je
soucasti baleni)

metlicka (pokud je soucasti
baleni)

prsten metlicky

draténa metlicka

©6e

sekacek (pokud je soucasti
baleni)

kryt sekacku

chranic prstu

Cepel sekacku

pracovni nadoba
podlozka/viko pracovni nadoby

CICISIGIS)

mackadlo (pokud je soucasti
baleni)

prstenec mackadla

zékladna mackadla

lopatka mackadla

@0
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pouziti u ruéniho mixéru

Pro zpracovani (mixovani) détské
stravy, polévek, omacek, mléénych
koktejld a majonézy.

mixovani v pracovni nadobé
(pokud je souéasti baleni)
Nasadte podlozku/viko na spodni
stranu nadoby. (Tim zajistite, Ze
nadoba nebude klouzat po pracovni
plose.)

Napliite nadobu maximalné do 2/3
objemu.

Po skonceni mixovani muzete
podlozku pouzit jako viko na horni
¢ast pracovni nadoby.

Poznamka:

Pokud pracovni nadoba neni
soucasti baleni vaseho spotrebice,
zvolte nadobu vhodné velikosti a
tvaru. Doporu€ujeme vys$Si nadobu
s rovnymi sténami o pradméru o
néco vétsim, nez je pramér rucni
pohonné jednotky, aby byl umoznén
pohyb vloZenych potravin, ale
dostate¢né vysokou, aby se
zabrénilo vySplichnuti.

mixovani na panvi/ v hrnci

® Pro bezpeéné pouziti opét
doporucujeme nechat horké
tekutiny pfed zahajenim mixovanim
v panvi vychladnout na pokojovou
teplotu.

® Pouzijte nastavec pro michani v
hrnci (pokud je soucasti baleni) pro
rychlé zpracovani polévek apod.
pfimo v hrnci. Pfipadné muzete
pouzit ruéni mixér.

® Nepouzivejte nastavec na
mixovani v hrnci na zpracovani
syrové zeleniny.

1 Hridel mixéru pfipevnéte na rukojet
@ — zatlacte ji, aby zapadla do své
polohy.

2 Pristroj zapojte do sité.



Vlozte potraviny do pracovni
nadoby nebo podobné nadoby,
nadobu pfidrzte, zvolte rychlost
michani a stisknéte tlacitko ,on“
(zapnuto/vypnuto). (Zvolte nizsi
rychlosti pro pomalej§i mixovani a
omezeni $plichani a rychlosti vys$si
¢i tlacitko ,turbo® pro rychlejsi
mixovani.)

Aby nedoslo k rozstrikani
kapaliny, noze umistéte do
potraviny predtim, nez jej
zapnete.

Davejte pozor, aby smés
nedosahovala ke spoji mezi hnaci
jednotkou a mixovacim nastavcem.
Nozi pohybujte v michanych
potravinach, které rozmackejte a
rozmichejte, abyste dosahli
pozadované smési.

Vas ruéni mixér neni uréen pro
drceni ledu.

Pokud dojde k zaseknuti mixéru,
pred vycisténim jej odpojte ze sité.
Po skonéeni mixovani uvolnéte
tlacitko ,on" nebo ,turbo®. Vypojte
pFistroj ze sité a stiskem
odjistovacich tlacitek @ sejméte
hridel z pohonné jednotky.
postup pouziti Slehace

Slehat muzete lehké smési, napr.
vajecné bilky; smetanu a pudinkové
smeési.

Neslehejte t628i smési jako napf.
margarin a cukr - poskodite Slehaci
metlu.

Slehaci metlu zasurite do objimky
Slehace @.

Nasadte pohonnou jednotku do
kruhového prstence metly. Zajistéte
zatlaenim.

Primési ur€ené ke Slehani dejte do
misky.

Neslehejte najednou vice nez 4
bilky nebo 400 ml smetany.

Zapojte do sité. Abyste zabranili
Splichani, zvolte rychlost 1 a poté
stisknéte tlacitko ,on“. Pro rychlejsi
$lehani, zvolte rychlost vyssi nebo
stisknéte tlacitko ,turbo”. Pohybujte
metlou ve sméru hodinovych
rucicek.

Davejte pozor, aby se smés
nedostala nad Slehaci metlu.

Po skonéeni uvolnéte tlacitko ,on“
nebo ,turbo®, vypojte pfistroj ze sité
a rozeberte.

pouzivani sekacku (pokud je
soucasti baleni)

Sekacek muzete pouzit na
zpracovani masa, zeleniny, bylinek,
chleba, susenek a ofech.
Nesekejte tvrdé potraviny, napf.
kavova zrna, kostky ledu, kofeni
nebo ¢okoladu — maze dojit k
poskozeni Cepele.

Odstrante kosti a rozkrajejte
potraviny na kostky o velikosti asi
1-2 cm.

Nasadte podlozku/viko na spodni
¢ast pracovni nadoby sekacku.
(Tim zabranite klouzani sekacku po
pracovni plose.)

Nasadte Cepel sekacku na kovovy
trn v naddobé @.

Vlozte potraviny.

Nasadte kryt a pooto€enim
zajistéte @.

Nasadte pohonnou rukojet na kryt
sekacku — zatlacenim dojde k
zajisténi.

Zapojte do sité. Nadobu drzte
rovné. Potom stisknéte tlacitko
Jturbo®. Nebo mUlzete rovnéz
mackat tlacitko ,turbo” v kratkych
impulzech pro impulsni mixovani.
Po pouziti vypojte ze sité a
rozmontujte.



prehled zpracovani

potravin
potravina maximalni | priblizna doba
mnozstvi | zpracovani
(sekundy)
Maso 2509 10-15
Bylinky 30g 10
Orechy 200g 10-15
Chleba 1 krajic 5-10
Vejce na
tvrdo 3 3-5
Cibule 200g impulz

pouzivani mackadla (pokud je
soucasti baleni)

Mackadlo je mozné pouzit pro
rozmackani (Stouchani) varené
zeleniny, napf. brambor, tufinu
nebo mrkve.

Nemackejte tvrdé nebo syrové
potraviny, protoZe by mohlo dojit k
poskozeni pristroje.

Uvarte a scedte zeleninu.

Nasadte prstenec mackadla na
jeho zakladnu oto€enim ve sméru
hodinovych rucicek @.

Obratte mackadlo vzhiru nohama
a nasadte lopatku na stfed a
otocte proti sméru hodinovych
ruci¢ek, dokud se nezajisti @.
(Pokud neni prstenec osazen,
lopatku nebude mozné zajistit ve
spravné poloze.)

Nasadte pohonnou rukojet k
sestavenému mackadlu a
zatlaenim zajistéte.

Zapojte do sité.

Vlozte mackadlo do hrnce nebo jiné
nadoby, zvolte rychlost 1 na
regulatoru rychlosti a stisknéte
tlacitko ,on". Mackadlem pohybujte
v hrnci smérem nahoru a dold,
dokud neni smés dostate¢né
rozmackana.

Po skoncéeni uvolnéte tlacitko ,on“ a
vypojte ze sité.

Stiskem odjistovacich tlacitek
odpojte mackadlo z hfidele.

-
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9 Sejméte lopatku z mackadla
oto¢enim ve sméru hodinovych
rucicek.

10 Odsroubuijte prstenec ze zakladny

mackadla.

dulezité

Nepouzivejte mackadlo v hrnci

vystavenému pfimému zdroji tepla.

Vzdy odstavte hrnec od zdroje tepla

a ponechte trochu vychladnout.

Nedotykejte se mackadlem stran

nadoby béhem vareni nebo

mackani. Pouzijte stérku pro

odstranéni potravin ze stén nadoby.

® Pro optimalni vysledky
doporucujeme pfi mackani naplnit
hrnec maximéiné do poloviny
objemu.

udrzba a cCisténi

® Spotiebic pred ¢isténim nejdrive

vypnéte a vytahnéte ze zasuvky.

Pozor - nedotykejte se ostfi

sekacich nozu.

Mimoradna péce je zapotrebi pfi

pfipraveé jidel pro kojence a staré a

nemocné lidi. Dbejte na to, aby

mixovaci nastavec byl vzdy radné
sterilizovan. Pouzivejte steriliza¢ni
roztok a fidte se pfitom navodem
vyrobce sterilizacniho roztoku.

Nékteré potraviny, napr. vejce Ci

mrkev mohou obarvit plast sekacku.

Pouzijte hadfik namoceny v

rostlinném oleji k odstranéni

zbarveni.

pohonna rukojet, prstenec metly,
prstenec mackadla a kryt
sekacku

Pristroj umyijte vihkym hadfikem,
potom jej vysuste.

PFistroj nikdy neponofujte do vody
a pfi ¢isténi nepouzivejte brusny
material.

® Nepouzivejte mycku.



hridel mixéru
nebo

® Nadobu z¢asti napliite mydlovou
vodou. Zapojte pohonnou jednotku
do sité, vlozte hfidel a zapnéte.

® \/ypojte ze sité, osuste
nebo

® Noze umyvejte pod tekouci vodou,
potom je dukladné vycistéte.
metla, pracovni nadoba, nadobu
sekacku, ¢epel sekacku,
zakladna mackadla, lopatka
mackadla, podlozka a viko
pracovni nadoby

® Casti umyjte, potom osuste.

® \/ mycce mlzete myt tyto soucasti:
hfidel mixeru, nastavec na
mixovani v panvi/hrnci, metlu (ne
v$ak prstenec metly), zakladnu
mackadla (ne v8ak prstenec
mackadla), lopatku mackadla,
nadobu sekacku (ne vsak kryt
sekacku) cepel sekacku, pracovni
nadobu a podlozku/viko pracovni
nadoby.
tipy na cisténi zakladny
mackadla

® Pokud se na prislusenstvi
mackadla uchytilo a zaschlo jidlo,
odstrante lopatku. Nechte zakladnu
a lopatku odmocit v teplé vodé a
poté je dukladné umyjte.
dulezité — prstenec mackadla se
nesmi namogdit.

servis a udrzba

® Je-li napajeci kabel poskozen, musi
jej z bezpec¢nostnich ddvodu
vyménit KENWOOD nebo
autorizovany servisni technik
KENWOOD.

Pokud potrebujete pomoc:

® s obsluhou a udrzbou pfislusenstvi
nebo

® servisem ¢i opravou,
obratte se na prodejnu, v niz jste
pFistroj zakoupili.

® Zkonstruovano a vyvinuto
spole¢nosti Kenwood ve Velké
Britanii.

® \lyrobeno v Ciné.

INFORMACE PRO SPRAVNEM
SESROTOVANi VYROBKU VE
SMYSLU EVROPSKE SMERNICE
2002/96

Po ukoné&eni doby své Zivotnosti
nesmi byt vyrobek odklizen spole¢né
s doméacim odpadem. Je tfeba
zabezpecit jeho odevzdani na
specializovana mista sbéru tfidéného
odpadu, zfizovana méstskou spravou
anebo prodejcem, ktery zabezpecuje
tuto sluzbu. Oddélené seSrotovani
elektrospotrebicl je zarukou
prevence negativnich vlivd na zZivotni
prostiedi a na zdravi, které zpusobuje
nevhodné nakladani, umoziuje
recyklaci jednotlivych materiald, a tim
i vyznamnou Usporu energii a surovin.
Pro Ugely zduraznéni povinnosti
tfidéného sbéru odpadu
elektrospotrebic¢l je na vyrobku
zaskrtnuty pfislusny symbol pro sbér
tfidéného odpadu.



Az hasznalati utasitas abrai az els6 oldalon lathatok - olvasas kdzben haijtsa ki ezt az oldalt

a Kenwood-késziilék hasznalata
elétt

® Alaposan olvassa at ezeket az
utasitasokat és 6rizze meg késébbi
felhasznalasra!

® Tavolitson el minden
csomagoldanyagot és cimkét.
Vegye le a késvédét a triblade
késrél és az apritokésrél, mivel
ezek csak a gyartas és a szallitas
soran védik a kést. Vigyazzon, a
kések nagyon élesek.

® Mosson el minden alkatrészt - lasd
“karbantartas és tisztitas”.

biztonsag

altalanos biztonsagi el6irasok

® Ha csecsemdk, idések vagy
betegek szamara készit ételt,
kilénésen ugyeljen a tisztasagra. A
munka megkezdése el6tt sterilizald
oldattal alaposan tisztitsa meg a
turmixgép keverészarat. (Kdvesse a
sterilizal6 szer hasznalati
utasitasaban foglaltakat.)

® Amig a készulék aram alatt van,
soha ne nyuljon a vagokésekhez.

® Kezét, hajat és ruhajat valamint a
konyhai eszkdzoket tartsa tavol a
készllék mozgo alkatrészeitol.

® A tartozékok cseréje el6tt a halézati
vezetéket mindig huzza ki a
konnektorbdl. Hasznalat utan is
aramtalanitsa a turmixgépet.

® Soha ne hasznadlja a készuléket
forré zsir vagy olaj keverésére.

® A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hagyja a forrd
folyadékokat lehlni
szobahémérsékletlire mixelés el6tt.

® Ha a turmixgép megsértl, az Gjabb
bekapcsolas elétt szakemberrel
ellendriztesse, és ha sziikséges,
javittassa meg (. javittatas).

® Az aramités elkeriilése érdekében
a meghajté egységet soha ne
meritse vizbe, és a halozati
vezetéket, illetve a dugaszt is
mindig tartsa szarazon.
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e Ugyelien arra, hogy a halozati

vezeték ne érjen forro feliilethez és
ne légjon le az asztal szélérdl,
nehogy egy kisgyermek magara
rantsa a készuléket.

Csak eredeti, gyari, vagy a gyartd
altal ajanlott tartozékokat
hasznaljon.

Mindig huzza ki a kézi turmixot a
konnektorbol, ha azt felugyelet
nélkll hagyja, illetve dsszeszerelés,
szétszerelés és tisztitas el6tt.

Ne hagyja, hogy gyermekek
felligyelet nélkll hasznaljak a kézi
turmixot.

Fizikai tamogatasra szorulok
(id6sek, betegek) csak felligyelet
mellett hasznaljak a készuléket.

Ne engedje gyermekeknek a
készulék hasznalatat vagy a
készilékkel valé jatszadozast!
Akészliléket csak a rendeltetésének
megfelel6 haztartasi célra hasznalja!
A Kenwood nem vallal felel&sséget,
ha a készliléket nem
rendeltetésszerlien hasznéltak, illetve
ha ezeket az utasitasokat nem tartjak
be.

A maximalis teljesitmény a
legnagyobb terheléssel miik6dé
toldaton mulik. Mas toldatok esetleg
kisebb teljesitménnyel mikddnek.

daralé toldat

Ne érjen az éles késekhez.

Vegye le a dardl6 kést, miel6tt
kiGresiti a talat.

Soha ne vegye le a fedelet, amig a
daralo kése teljesen le nem allt.
Mindig tartsa a daralé kését ugy,
hogy az ujjvédét tavol tartja a
vagokésektdl, mind a kezelés, mind
a tisztitas soran.

fontos

Nehéz keverékek esetén a
készlléke hosszu élettartamanak
biztositasa céljabol ne hasznalja a
mixert 50 masodpercnél hosszabb
ideig barmilyen négyperces id6szak
alatt.



® Ne hasznalja 3 percnél hosszabb
ideig a habverét barmilyen 10
perces id6szak alatt.

csatlakoztatas

® Ellendrizze, hogy héalozati
aramforrasa megfelel a kézi
robotgépen feltlintetettnek.

® Ez a készllék megfelel a
2004/108/EK szamu, az
elektromagneses zavarvédelemrél
sz616 EK Iranyelvnek és a
2004.10.27-ei 1935/2004 szamu,
élelmiszerekkel érintkezésre szant
anyagokkal kapcsolatos EK
jogszabalynak.

jelmagyarazat

kézi turmix

véltoztathato
sebességszabalyozas
gombbal

turbé gomb

géptest

turmix tartozék kioldé6 gombok
a mixer tengelye rogzitett
Jriblade™del.

bogre (ha van)
bégre
bogretalp/fedél

CICICICICONNS)

CNCIS

»,bigfoot” serpenyds mixer (ha
van)

habveré (ha van)

habveré csatlakozéja

drot habveré

daralé (ha van)
a daralo fedele
ujjvédsé

daralo kés

tal

a tél talpa/fedele

CICISIGISINCIC)

mixer (ha van)
mixer csatlakoz6
mixer talp

mixer bot

@0

a kézi turmix segitségével
® Mixelhet bébiételt, leveseket,

szbszokat, tejturmixot és majonézt.
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a bogréhez (ha van bogre)
Tegye a bogre talpat/ fedelet a
bogre aljara. (igy a bégre nem
csuszik a munkalapon).

A bogrét legfeljebb 2/3-aig toltse fel.
A mixelés utan rateheti a talpat/
fedelet a bogrére.

megjegyzés

Ha a csomagjaban nincs bogre,
valasszon megfelel6 méreti tartot.
Magas, egyenes oldalu edényt
ajanlunk, amelynek atméréje kissé
nagyobb, mint a kézi mixer alja,
hogy szabadon mozogjanak az
alkotéelemek, de elég magas
legyen, hogy ne 6moljon ki.

labasban torténé mixelés

A legbiztonsagosabb hasznalat
érdekében ajanljuk, hogy vegye le
a tlizrél a labast, hagyja a forro
folyadékokat lehdlni
szobahdémérsékletlire mixelés elétt.
Hasznalja a serpenyds mixert (ha
van) levesek stb. gyors készitésére
kozvetlenil az edényben. Vagy
hasznalja a kézi mixert.

Ne hasznalja a serpenyds mixert
nyers zoldség feldolgozasara.

lllessze a turmix tartozékot a
géptestre @ — nyomja ra a
régzitéshez.

Dugja be a készléket.

Tegye az ételt a bogrébe vagy
hasonl6 tartéba, majd stabilan
tartva a bogrét, valassza ki a kivant
sebességet, és nyomja le a
gombot. (Véalasszon alacsony
sebességet lassubb mixeléshez és
a kibmlés minimalizalasa céljabdl,
és nagyobb sebességet vagy turbo
fokozatot a gyorsabb mixeléshez).
A frocskolés elkeriilése
érdekében, helyezze a kést az
ételbe, miel6tt bekapcsolna a
késziiléket.



-

Ugyeljen arra, hogy a keverdszar
és a meghaijto egység kézé ne
kerilhessen folyadék (az
illeszkedés mindig maradjon a
folyadék szintje folott).

Mozgassa a kést az ételben és
végezzen passzirozo vagy keverd
mozdulatokat, az anyag elkeverése
érdekében.

A kézi turmix nem alkalmas jég
apritasahoz.

Ha a turmixgép elakad, huzza ki a
tisztitas elétt.

Hasznalat utan engedje fel az inditd
vagy turbo gombot. Huzza ki a
dugét, és nyomja le a kioldo
gombot @, hogy kivegye a mixer
botot a meghajtd egységbdl.

a habveré hasznalata

Felverhet kénny( alkotéelemeket,
pl. tojasfehérjét; tejszint és porbdl
készlld desszerteket.

Srilbb ételekhez (pl. margarin és
cukor kikeveréséhez) ne hasznalja
a habver6t, mert karosodhat.

Tolja a habver6t a csatlakoztatod
egységbe @.

Tegye a tapegység fogojat a
habveré gallérjara. Nyomja le
kattanasig.

Tegye a feldolgozando ételt a
kever6 edénybe.

Egyszerre legfeljebb négy
tojasfehérjét, vagy 400 ml tejszint
verjen fel.

Dugaszolja be. A kidmlés elkerilése
céljabol valassza az 1.
sebességfokozatot, majd nyomja le
a gombot. Nagyobb sebességgel
valé habveréshez valasszon
nagyobb sebességfokozatot vagy
nyomija le a Turbo gombot. A
habverét az éramutaté jarasaval
megegyez§ iranyban forgassa.
Ugyeljen arra, hogy a
feldolgozando folyadék ne érjen tul
a habver6k felsé szélénél.
Hasznalat utan engedje fel az inditod
vagy turbo gombot, hizza ki a
dugot, és szerelje szét.
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a daralé (ha van) hasznalata
Daralhat hust, zoldséget,
z0Oldfliszereket, kenyérmorzsat,
kekszet és diét.

Ne daraljon kemény élelmiszereket,
pl. kavét, jégkockat, fliszereket és
csokoladét — karositja a kést.
Tévolitson el minden csontot és
vagja az élelmiszert 1-2cm (1/2-17)
kockakra.

Tegye a talpat/fedelet a daral6 talja
aljara. (Ez megakadalyozza, hogy a
tal elcsusszon a munkalapon.)
Tegye a daralo kését a talban lévd
csapra @.

Tegye bele az élelmiszert.

Tegye ra a daralo fedelét, forditsa
el és zarja le @.

Tegye a meghat6 egységt a daralo
fedelére — nyomija le, hogy lezarja.
Dugaszolja be a dugét. Tartsa a
talat stabilan. Majd nyomja le a
turbo gombot. Vagy pedig tobbszor
réviden nyomja le a turbo gombot,
hogy pulzalé hatast érjen el.
Hasznalat utan hdzza ki a dugot, és
szerelje szét a készuléket.

kezelési utmutatd

étel maximalis | id6 kb..
mennyiség | (masodperc)

Hus 2509 10-15

Fivek 30g 10

Di6 200g 10-15

Kenyér 1 szelet 5-10

Kemény tojas| 3 3-5

Hagyma 200 g pulzald

N

a mixer (ha van) hasznalata

A mixer f6tt z6ldségek, pl.
burgonya, karérépa és sargarépa
mixelésére hasznalhaté.

Ne mixeljen kemény vagy nyers
ételeket - karosithatja a készuléket.
F6zze meg a zoldségeket és
csepegtesse le.

Tegye a mixer csatlakozot a mixer
talpara az éramutaté jarasaval
megegyez6 iranyban elforgatva @.



Forditsa fel a mixert és tegye a
botrészt a kozponti agyra, és
forditsa el az éramutaté jarasaval
megegyezd iranyban, hogy a
helyére keriljon @. (Ha a
csatlakoz6 nincs a helyén, akkor
a bot sem keriil biztonsagosan a
helyére).

Tegye a meghato egységet a
mixerre — nyomja le zarashoz.
Dugaszolja be.

Tegye a mixert a labosba vagy
talba stb. és valassza ki az 1.
sebességfokozatot a
sebességszabalyozén, majd
nyomja le az indité gombot.
Mozgassa a mixert fel és le a
kivant eredmény eléréséig.
Hasznalat utan engedje fel az inditod
gombot, és huzza ki a dugot.
Nyomja le mixer keverészarat
kioldd6 gombokat, hogy kioldja a
szerelvényt.

Vegye le a botot a mixerrél az
6ramutaté jarasaval ellentétes
iranyban.

10 Csavarja le a csatlakozo6t a mixer
talparol.

fontos

Soha ne hasznalja a mixert
kozvetlendl a tlizhelyre tett
labosban. Mindig vegye le a labost
a tlzrél és hagyja kicsit lehdlni.
Ne Usse a mixert a f6z6edény
oldalahoz mixelés kézben vagy
utana. Az éramutaté jarasaval
megegyezd iranyban spatulaval
kaparja le a felesleges ételt.

A legjobb eredmény elérése
érdekében mixelés kézben sose
toltse fel a l1abost stb. a felénél
jobban.

karbantartas és tisztitas

® Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a
készlléket, és a halozati dugaszt is
hdzza ki a konnektorbdl.

Ugyelien arra, hogy ne érjen az
éles vagokésekhez.

Ha csecsemdk, id6sek vagy
betegek szamara készit ételt,
kiléndsen Ugyeljen a tisztasagra. A
munka megkezdése elbtt sterilizalo
oldattal alaposan tisztitsa meg a
turmixgép keverészarat. (Kovesse a
sterilizalo szer hasznalati
utasitasaban foglaltakat.)

Bizonyos élelmiszerek, pl.
sargarépa, elszinezhetik a
mUianyagot. Névényi olajba martott
ruhaval doérzsélve eltavolithat6 az
elszinezédés.

meghajté egység, habveré
csatlakozé, mixer csatlakozo és
daralé fedél

Torolje le enyhén nedves ruhaval,
majd szaritsa meg.

Soha ne meritse vizbe, és ne
hasznaljon surolészert.

Ne tegye mosogatogépbe!

turmix tartozék

vagy

Részben toltse fel a bogrét vagy
hasonl6 tartét langyos szappanos
vizzel. Dugaszolja be az
aramcsatlakozot, majd tegye be a
mixer tengelyét és kapcsolja be.
Aramtalanitsa, majd szaritsa meg,
vagy

Mossa el a késpengéket folyd
vizzel, majd szaritsa meg alaposan.
habveré, bogre, daralé tal, daralé
kés, mixer talp, mixer bot, a
bogre és a tal talpal/fedele

Mossa el, majd szaritsa meg.
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® Az alabbi alkatrészek
mosogatogépben mosogathatok:
mixer kever6szar, serpenyds mixer,
habveré (nem habveré
csatlakozé), mixer talp (nem mixer
csatlakozo) mixer bot, daralé tal,
(nem a daralé fedél), daralo6 kés,
bogre, a bogre és a tal talpa/fedele.

tipp a mixer talpa tisztitasahoz

® Ha az étel beleszaradt a mixer
toldataba, vegye ki a botot. Aztassa
be a botot és a mixer talpat meleg
vizbe, hogy fellazitsa, és akkor
alaposan mossa le.
fontos — ne hagyja, hogy a mixer
csatlakozéja atnedvesedjen.

szerviz és
vevészolgalat

® Ha a haldézati vezeték sérllt, azt
biztonsagi okokbdl ki kell cseréltetni
a KENWOOD vagy egy, a
KENWOOD 4altal jovahagyott
szerviz szakemberével.

Ha segitségre van sziksége:

® a készilék hasznalataval vagy

® a karbantartassal és a javitassal
kapcsolatban,
Iépjen kapcsolatba azzal az
elarusitohellyel, ahol a készuléket
vasarolta.

® Tervezte és kifejlesztette a
Kenwood az Egyesilt Kiralysagban.
® Készilt Kinaban.

A TERMEK MEGFELELO MODON
TORTENG
HULLADEKKEZELESERE
VONATKOZO FONTOS
TUDNIVALOK A 2002/96/EC
IRANYELV ERTELMEBEN

A hasznos élettartamanak végére
érkezett késziiléket nem szabad a
lakossagi hulladékkal egyiitt kezelni.
A leselejtezett termék az
Onkormanyzatok altal kijeldlt szelektiv
hulladékgydijtékben (hulladékgyijté
udvar) vagy az elhasznalodott
készilékek visszavételét vegozd
keresked6knél adhato le.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gy(jtése és kezelése
lehet6vé teszi a nem megfeleléen
végzett hulladékkezelésbdl adodo, a
kémyezetet és az egészséget
veszélyezteté negativ hatasok
megel6zését és a készilék
alkotérészeinek Ujrahaszonsitasat,
melynek révén jelentés energia-és
eréforras-megtakaritas érheté el.

Az elektromos haztartasi készilékek
szelektiv gyljtésére és kezelésére
vonatkozo kotelezettséget a terméken
feltlintetett athuzott szemétgy(ijté
edény (kerekes kuka) jelzés mutatja.
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Przed czytaniem prosimy roztozy¢ pierwsza strone, zawierajacq ilustracje

przed uzyciem urzadzenia
Kenwood

Przeczytaj uwaznie ponizsze
instrukcje i zachowaj je na wypadek
potrzeby skorzystania z nich
przysztosci.

Usuna¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i etykiety. Ostony ostrzy
miksujgcych triblade i koncowki
siekajgcej mozna wyrzucic,
poniewaz stuzg do ochrony ostrzy
wytgcznie podczas procesu
produkgiji i przewozenia. Nalezy
zachowac ostroznos¢, poniewaz
noze s bardzo ostre.

Wymyj wszystkie czesci — patrz
“konserwacja i czyszczenie”.

bezpieczenstwa

opis ogolny

Zachowaj szczegolng ostroznosc
sporzadzajgc zywnos¢ dla
niemowlat, oséb w podesztym
wieku i o stabym zdrowiu. Zawsze
uwazaj na to, aby trzpien miksera
recznego byt doktadnie wysteryli-
zowany. Postuguj sie ptynem do
sterylizacji, uzywajac go zgodnie z
instrukcjami wytwaorcy.

Nigdy nie dotykaj ostrzy, gdy
wtyczka miksera jest wtozona do
gniazdka.

Trzymaj palce, wiosy, odziez i
przybory kuchenne z daleka od
czesci ruchomych.

Wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego po uzyciu i przed
wymiang narzedzia.

Nigdy nie miksuj goracego oleju lub
ttuszczu.

Ze wzgledoéw bezpieczenstwa,
przed miksowaniem najlepiej
zaczekac, az gorgce sktadniki
ptynne ostygng do temperatury
pokojowe;j.

Nigdy nie uzywaj uszkodzonego
miksera. Oddaj go do sprawdzenia
lub naprawy; patrz punkt "Serwis".
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Nigdy nie wktadaj do wody
rekojesci z silnikiem i nie
dopuszczaj do zamoczenia sznura
ani wtyczki - mozesz doznac
porazenia pradem.

Nigdy nie dopuszczaj, aby sznur
dotykat goracych powierzchni lub
zwisat tam, gdzie moze za niego
ztapac¢ dziecko.

Nigdy nie uzywaj narzedzi nie
autoryzowanych.

Zawsze odtaczaj reczny mikser od
pradu, jesli pozostawiasz go bez
nadzoru albo przed montazem,
demontazem lub myciem.

Nie pozwalaj dzieciom korzysta¢ z
recznego miksera bez nadzoru
dorostych.

Niniejsze urzadzenie nie powinno
by¢ uzywane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych,
umystowych lub o zaburzonych
zmystach, jak réwniez przez osoby
niedo$wiadczone i nie znajace sie
na urzadzeniu, dopoki nie zostang
one przeszkolone na temat zasad
eksploatacji tego urzadzenia lub nie
beda nadzorowane przez osobe
odpowiadajacg za ich
bezpieczenstwo.

Nalezy sprawowac kontrole nad
dzie¢mi, zeby nie bawily sie
urzadzeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone
wytgcznie do uzytku domowego.
Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnos$ci w przypadku
niewtasciwego korzystania z
urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukcji.

Warto$¢ maksymalna mocy
urzadzenia odnosi sie do nasadki
pracujacej pod najwiekszym
obcigzeniem. Pobdér mocy innych
nasadek moze by¢ mniejszy.

koncoéwka siekajaca

Nie dotykac ostrzy.

Przed opréznieniem miski z
koncéwki zdja¢ ostrze.



Ostone zdejmowac wytacznie po
catkowitym zatrzymaniu si¢ ostrzy.
Podczas obstugi i mycia koncowke
siekajgca chwyta¢ wylacznie za
uchwyt i nie dotyka¢ ostrzy.

uwaga
Dtugi okres uzytkowania blendera
mozna osiggna¢ nie uzywajac
urzadzenia przez okres dtuzszy niz
50 sekund ciagtej pracy w
odstepach krotszych niz co cztery
minuty.

Trzepaczki nie nalezy uzywac przez
okres dluzszy niz 3 minuty ciagtej
pracy w odstgpach krétszych niz co
10 minut.

przed wtozeniem wtyczki do
gniazdka

Upewnij sie, ze zasilanie pragdem
jest takie samo, jak parametry
podane na recznym blenderze.
Niniejsze urzadzenie jest zgodne z
dyrektywa 2004/108/WE dotyczaca
kompatybilnosci
elektromagnetycznej oraz z
rozporzadzeniem WE nr 1935/2004
z dnia 27 pazdziernika 2004 r.
dotyczacym materiatow
przeznaczonych do kontaktu z
Zywnoscia.

opIs

blender reczny

regulator predkosci

wigcznik

przycisk turbo

uchwyt zasilajgcy

przycisk zwolnienia koricowki
miksujgcej

koncéwka miksujaca z potréjnym
ostrzem ,triblade”.

CENCICICICIS)

dzbanek (jezeli zalagczony w
zestawie)

dzbanek

podstawka/pokrywa dzbanka

©®@Q

szeroka koncoéwka ,,big foot”
do miksowania bezposrednio w
garnku (jezeli zataczona w
zestawie)

7

trzepaczka (jezeli zataczony w
zestawie)

kotnierz trzepaczki

trzepaczka

@6

koncowka siekajaca (jezeli
zostata zataczona w zestawie)
ostona koncowki siekajacej
uchwyt

ostrza koncowki siekajacej
miska

podstawka/pokrywa miski

Pee®66

tluczek (jezeli zostat zataczony
w zestawie)

kotnierz tluczka

stopa ttuczka

topatka ttuczka

CICIS)

eksploatacja recznego blendera

® Blendera mozna uzywac do
miksowania zywnosci dla
niemowlat, zup, soséw, koktajli
mlecznych i majonezu.

miksowanie w dzbanku (jezeli
zostat zatagczony w zestawie)
® Dzbanek ustawi¢ na
podstawce/pokrywie (zapobiega to
slizganiu sie dzbanka po blacie).
® Nie napetnia¢ dzbanka powyzej 2/3
wysokosci.
® Po zakonczeniu miksowania
podstawke mozna zatozy¢ na
dzbanek jako pokrywke.
Uwaga
Jezeli do zestawu nie zostat
zalgczony dzbanek, nalezy uzy¢
pojemnika odpowiedniej wielkosci.
Zalecamy wysoki pojemnik o
prostych $ciankach i $rednicy nieco
wigkszej niz stopa blendera
recznego, co pozwoli sktadnikom
przemieszczac sie, ale
wystarczajgco wysoki, by
zapobiegac pryskaniu.
miksowanie bezposrednio w
garnku
Ze wzgledow bezpieczenstwa,
przed miksowaniem najlepiej zdja¢
garnek z ognia i zaczekac, az
gorace sktadniki ptynne ostygng do
temperatury pokojowej.
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Aby szybko zmiksowaé zupe badz
inng potrawe, uzy¢ koncowki do
miksowania bezposrednio w garnku
(jezeli zostata zatagczona w
zestawie). Do miksowania
bezposrednio w garnku mozna
takze uzy¢ zwyktej koncowki.

Nie uzywaé¢ koncoéwki do
miksowania bezposrednio w
garnku do rozdrabniania
surowych warzyw.

Umies¢ koncéwke miksujacg w
uchwycie zasilajgcym @ — nacisnij,
aby sie domkneta.

Podtacz do pradu.

Umiesci¢ sktadniki w dzbanku bgdz
podobnym pojemniku, a nastepnie
— utrzymujac pojemnik w stabilnej
pozycji — wybra¢ zadang predkos¢ i
wcisng¢ wiacznik. (Aby miksowaé
wolniej i zminimalizowaé
rozpryskiwanie sie sktadnikow,
wybrac¢ niskg predkos$¢ obrotéw. By
miksowaé szybciej, wybra¢ wyzszg
predkos¢ lub przycisk ,turbo").

Aby uniknag¢ wylewania sie,
zanurz koncéwke miksujaca w
sktadnikach, zanim wiaczysz
urzadzenie.

Nie pozwol, aby poziom ptynu
znalazt sie powyzej ztgcza rekojesci
z silnikiem i trzpienia miksera.
Przemieszczaj zanurzong
koncéwke z nozami i wykonu;j
czynnosci ugniatania lub mieszania,
aby wymiesza¢ sktadniki.

Nie uzywaj recznego blendera do
kruszenia lodu.

Jesli blender zablokowat sie, odtacz
go od pradu, zanim usuniesz
blokade.

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
wigcznik lub przycisk ,turbo”. Wyjaé
wtyczke z gniazda sieciowego i
nacisng¢ przycisk zwalniajacy
koncowke miksujaca @, aby wyjac
ja z uchwytu zasilajacego.

78

jak uzywaé trzepaczki

® Umozliwia ubijanie lekkich

-

sktadnikow, np. biatek jaj, Smietany
i deseréw btyskawicznych.

Nie ubijaj mieszanin gestszych, np.
margaryny z cukrem - uszkodzi to
trzepaczke.

Wsun trzepaczke druciang do
kotnierza trzepaczki @.
Przymocowac kotnierz ubijaka do
uchwytu zasilajgcego. Aby
zablokowag, nalezy go wcisngg.
W1éz surowce do donicy.

Nie ubijaj wigcej, niz 4 biatka lub
400 ml $mietanki na raz.
Podtaczy¢ blender do pradu. Aby
zapobiec rozpryskiwaniu sie
sktadnikow, wybra¢ predkos¢ 1, a
nastepnie wcisng¢ wiacznik. Aby
zwiekszy¢ predkosc obrotow,
wybra¢ wyzszg predkos¢ lub
wcisna¢ przycisk ,turbo”. Ubija¢
wykonujgc obroty w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

Nie pozwdl, aby ptyn dostat sie
powyzej drutéw trzepaczki.

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
wigcznik lub przycisk ,turbo”, wyjaé
wtyczke z gniazda sieciowego i
rozmontowac blender.

uzytkowanie koncowki siekajacej
(jesli zostata zatagczona w
zestawie)

Koncéwki mozna uzywac¢ do
siekania miesa, warzyw, ziot,
chleba, ciastek i orzechow.
Koncéwki nie nalezy uzywac¢ do
siekania twardych sktadnikow,
takich jak kawa, kostki lodu,
przyprawy korzenne czy czekolada,
poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenie ostrzy.

Przed rozpoczgciem siekania
usuna¢ wszelkie kosci i pokroi¢
sktadniki w kostke wielkosci 1-2 cm.
Miske ustawi¢ na
podstawce/pokrywie (zapobiega to
Slizganiu sie miski po blacie).



Koncowke siekajacg zamocowaé
na znajdujacym sie wewnatrz miski
bolcu @.

Wiozy¢ sktadniki.

Zatozy¢ i przekreci¢ ostone
koncowki miksujacej, aby jg
zablokowa¢ w odpowiednim
miejscu @.

Przymocowaé uchwyt zasilajacy do
ostony koncowki siekajace;j,
przyciskajac, aby zablokowaé go w
bezpiecznym potozeniu.

Podtaczy¢ urzadzenie do pradu.
Przytrzymujac miske w stabilnej
pozycji, wcisna¢ przycisk ,turbo”.
Mozna takze wciskac i zwalnia¢
przycisk, aby sieka¢ w trybie pracy
przerywane;j.

Po uzyciu wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego i rozmontowac blender.

wskazoéwki dotyczgce
rozdrabniania

skfadniki | maksymalna [ przyblizony
ilos¢ czas

rozdrabniania
(s)

Mieso 250 g 10-15

Ziota 30¢g 10

Orzechy [200g 10-15

Chleb 1 kromka 5-10

Jaja na

twardo 3 3-5

Cebula 2009 tryb pracy
przerywanej

uzytkowanie koncéwki do
tluczenia (jesli zostata zataczona
w zestawie)

Ttuczka mozna uzywacé do tluczenia
ziemniakéw i przygotowywania
puree z warzyw takich, jak brukiew
czy marchewka.

Nie nalezy ubija¢ sktadnikow
twardych lub surowych, poniewaz
moze to spowodowac¢ uszkodzenie
urzadzenia.

N

Warzywa ugotowac i odcedzi¢.
Przymocowac kotnierz tluczka do
stopy, przekrecajgc w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara @.

Odwréci¢ tluczek do géry nogami i
przymocowac topatke,
umieszczajac jg na srodkowej
piascie i przekrecajac w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby ulokowac jg w
odpowiedniej pozycji @. (Jezeli
kotnierz nie zostanie zalozony,
zamocowanie lopatki we
wlasciwym miejscu nie bedzie
mozliwe).

Przymocowac¢ uchwyt zasilajacy do
ztozonej koncoéwki do tluczenia i
przycisna¢, aby zablokowa¢ go w
bezpiecznym potozeniu.

Podtaczy¢ urzadzenie do sieci.
Umiesci¢ thuczek w garnku lub
misce, ustawi¢ regulator na
predkosci 1, a nastepnie wcisna¢
wigcznik. Podczas ttuczenia
przesuwac blender w goére i w dét
do momentu, az sktadniki uzyskajg
zadang konsystencje.

Po zakonczeniu pracy zwolni¢
wiagcznik i wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego.

Nacisna¢ przyciski zwalniajgce, aby
wyjac koncowke do ttuczenia.
topatke przekreci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek
zegara i wyjac.

10 Odkreci¢ kotnierz od stopy tluczka.
uwaga

Nie uzywac¢ ttuczka w garnku
znajdujacym sie bezposrednio nad
zrodtem ciepta. Nalezy zawsze
najpierw zdja¢ garnek z ognia i
zaczekac, az nieco ostygnie.
Podczas pracy ani po jej
zakonczeniu nie nalezy postukiwac
ttuczkiem o boki naczynia. Aby
usung¢ znajdujace sie na nim
resztki sktadnikéw, uzy¢ tyzki badz
topatki.
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® Najlepsze wyniki uzyskuje sie
wypetniajgc naczynie nie wiecej niz
do potowy.

obstuga i czyszczenie

® Przed czyszczeniem zawsze
wytgcz i wyjmij wtyczke z gniazdka
sieciowego.

® Nie dotykaj ostrych brzeszczotow.

® Zachowaj szczeg6lng ostroznosé
sporzadzajgc zywnos¢ dla
niemowlat, oséb w podesziym
wieku i o stabym zdrowiu. Zawsze
uwazaj na to, aby trzpien miksera
recznego byt doktadnie wysteryli-
zowany. Postuguj sie ptynem do
sterylizacji, uzywajac go zgodnie z
instrukcjami wytwaorcy.

® Niektore sktadniki (np. marchewka)
moga spowodowac przebarwienie
plastikowych elementow
urzadzenia. Pocieranie plam
szmatkg umoczong w oleju
roslinnym moze pomaoc je usunggé.

uchwyt zasilajacy, kotnierz
ubijaka, kotnierz tluczka i ostona
koncowki siekajacej

® Przetrzyj lekko wilgotng szmatka,
nastepnie osusz.

® Nigdy nie zanurzaj w wodzie i nie
uzywaj abrazyjnych $rodkow
czyszczacych.

® Nie my¢ w zmywarce do naczyn.

koncéwka miksujaca
albo

® Czesciowo napetni¢ dzbanek lub
podobny pojemnik cieptg woda z
dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Podtaczyc¢ blender do pradu i
zatozy¢ koncowke miksujaca.
Wiaczy¢ blender.

® Wyja¢ wtyczke z gniazda
sieciowego, a nastepnie wysuszy¢
koncéwke miksujaca.
lub

® Umyj noze pod biezacg woda,
nastepnie doktadnie osusz.
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ubijak, dzbanek, miska koncowki
siekajacej, ostrza koncowki
siekajacej, stopa tluczka, topatka
ttuczka, podstawki/pokrywki
miski i dzbanka

® \Wymyj, nastepnie osusz.

® Nastepujace elementy mozna my¢
w zmywarce do naczyn: koncowke
miksujaca, koncéwke do
miksowania w garnku, ubijak (bez
kotnierza), stope tluczka (bez
kotnierza), fopatke ttuczka, miske
koncéwki siekajacej (bez ostony),
ostrza koncéwki siekajacej,
dzbanek i podstawki/pokrywki miski
i dzbanka.

wskazowka dotyczaca
czyszczenia stopy tluczka

® Jezeli na koncowce do tluczenia
znajdujg sie zaschniete skfadniki,
odtaczy¢ topatke. Lopatke i stope
ttoczka umiesci¢ w cieptej wodzie,
aby odmoczy¢ zaschniete resztki, a
nastepnie dobrze umye¢.
uwaga — nie dopuszczaé do
zamoczenia kotnierza ttuczka.

obstuga i ochrona
konsumenta

® Ze wzgledu na bezpieczenstwo,
jesli uszkodzony zostat przewod,
musi on zosta¢ wymieniony przez
specjaliste firmy KENWOOD lub
przez upowaznionego przez te
firme specjaliste .
Jesli potrzebujesz pomocy w
zwigzku z:

® eksploatacjg swojego urzadzenia
albo

® obstugg lub naprawg
skontaktuj sie ze sklepem, w
ktorym nabytes$ urzadzenie.

® Zaprojektowata i opracowata firma
Kenwood w Wielkiej Brytanii.
® \Wyprodukowano w Chinach.



UWAGI DOTYCZACE
PRAWIDLOWEGO USUWANIA
PRODUKTU ZGODNIE Z
DYREKTYWA EUROPEJSKA
2002/96/EC.

W momencie zakonczenia okresu
uzytecznos$ci produktu nie nalezy
wyrzuca¢ go do odpadéw miejskich.
Mozna dostarczy¢ go do
odpowiednich osrodkow
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajgcych takie ustugi. Osobne
usuwanie sprzetu AGD pozwala
unikng¢ negatywnych skutkéw dla
$rodowiska naturalnego i zdrowia
wynikajacych z jego
nieodpowiedniego usuwania i
umozliwia odzyskiwanie materiatéw, z
ktorych jest ztozony, oraz osiggniecia
w ten sposéb znaczacej oszczednosci
energii i zasobdw.

Na obowigzek osobnego usuwania
sprzetu AGD wskazuje umieszczony
na produkcie symbol przekreslonego
pojemnika na $mieci.
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CM. unniocTpaumm Ha nepegHen cTpaHuue

Mepen ncnonb3oBaHnem
anekTponpu6opa Kenwood
BHUMaTensHO npoytuTe 1
COXpaHUTE 3TY MHCTPYKLMIO.
PacnakyiiTe nsgenuve n cHummTe
BCE YNaKOBOYHbIE SPMbIKM.
CHUMUTE 3aLUUTHYIO YMaKOBKY C
Barna c TPOWHOW HacagKkol n
HOXEBOro Grioka U3menb4nTens,
T.K. OHa npegHasHavyeHa
MCKIOYNTENBHO ANS 3aLMThl
1e3BWiA B NpoLecce NpoussoacTea
1 TpaHcnopTupoBku. ByapTe
OCTOPOXHBbI, T.K. NIE3BUS OYEHB
ocTpble.
® BrivoiiTe Bce YacTu npubopa (cm.
pasgen "Yxog u ounctka")

Mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTH

OO6Lwue 3ameyaHus

Byabte 0cobeHHO BHUMaTENbHbI
NPy NPUroTOBNEHUM MWLM ANS
neTeit, ctapukoB U 6onbHbIX. Ban
py4Horo bneHgepa Heobxoanmo
TLaTENbHO CTepUNM30BaTh.
Vcrnonbayinte cTepunuayoLmn
pacTBOp B COOTBETCTBUU C
yKasaHusiM1 Npou3BOAUTENS Takoro
pacTtBopa.

Hu B kOem cnyyae He
npukacamnTechb Kk Hoxam, korga
npubop BKIOYEH B CETb.

Bepervte nanbLbl, BOMockl, oaexay
N KYXOHHYH yTBapb OT
COMPUKOCHOBEHUS C ABUXYLLMMUCS
netansmu.

Mocne ncnonb3oBaHusa 1 nepes
CMEHOI HacagoK OTKIo4anTe
npubop ot ceTu.

Hukorpa Ha couBaiiTe 6neHgepom
ropsiuee pactuTesisHoe Macno unu
XKup.

B uensx 6e3onacHoctu
pekomeHayeTcsa oxnaxaaTb
ropsiume XuaKkocTn 40 KOMHATHON
Temnepatypbl nepeq
cMelLvBaHueM.
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® 3anpeLyaeTcs nonb3oBaTbCcs
HeucnpasHbIM pyYHbIM GrieHaepom.
[MpoBepbTe UM OTPEMOHTUPYITE
ero ; cMm. pasgen "O6enyxvBaHue".
Hwvikorga He norpyaiite pykosTb
npubopa ¢ pacnonoXeHHbIM B HEN
3nekTpogBuraTtenem B BoAy, U
cneguTe 3a Tem, YTobbl ceTeBon
LUHYP ¥ BUIKa OCTaBanucb CyXvmu,
MHa4ye MOXHO Mony4uThb yaap
3NEeKTPUYECKUM TOKOM.

He ponyckariTe npykocHOBEHMS
LUHYpa K ropsiyMM MOBEPXHOCTSAM U
CBeLUMBaHWSA LIHypa B TeX MecTax,
rae [0 Hero MOXeT JOTAHYTbCA
peGeHokK.

VcnonbayiTe TonNbko Hacagku,
BXOASLLME B KOMMNIEKT npubopa.
Bcerpga otcoeauHsnTe pyyHom
n3menbymTenb OT CeTU NUTaHWS,
Korga octaenseTe ero 6e3
BHUMaHUs, a Takke nepeg
cbopkoii, pa3bopKon UM OYNCTKON.
He nosBonsiite aetsam
6ECKOHTPONBHO NOMb30BaTHCH
PYYHbIM U3MenbYmTenem.

Jliogam (Bkntoyas aeten) ¢
OrpaHUYeHHbIMU PU3NYECKUMY,
CEHCOPHbLIMW UMK MCUXNYECKUMM
CnocobHOCTAMY, a Takke npu
HepgocTaTKe onbiTa U 3HaHWUI
pa3peluaeTcs nonb3oBaTbCs
AaHHbIM 6bITOBBIM Npu6opomM
TONbKO NoA, HabnogeHem nuua,
OTBETCTBEHHOrO 3a UX
6es3onacHocTb, 1 nocne
WHCTPYKTaXxa Mo UCMonb30BaHmo
npubopa.

[eTn gomkHbl ObITh Nog
NPUCMOTPOM U He urpaTb C
npubopom.

3T10T BbITOBON anekTponpnbdop
paspeLuaeTcs UCMonbL30BaTh
TOMbKO MO €ro NpsMomy
HasHaveHuto. KomnaHus Kenwood
He HeceT OTBETCTBEHHOCTU, eCcrn
npubop ncnonb3yeTcs He no
Ha3Ha4YeHuIo Unn He B
COOTBETCTBUM C JAHHON
WNHCTPYKLMEN.



MakcumansHoe notpebnexve
3Heprun ykasaHo ans Havbonee
3HEeproemKkon Hacagku. [ipyrue
Hacagku MoryT notpebnatb
MeHbLLE 3Heprum.

Hacagka «u3menbunTesnb»

He npuvikacaiitecb K OCTpbIM
Ne3BUsIM.

Mepep TeMm, kak OMOPOXHATL Yaluy,
N3BMNEKNTE HOXEBOMN BroK
n3MenbynTens.

He oTkpbiBanTe KpbILLKY
N3MeNbYMTENS], MoKa HOXEBOWM Bnok
MONTHOCTbIO HE OCTaHOBUTCS.

Mpwn paboTe 1 B NpoLiecce YNCTKU
HOXeBOro 611oka n3menbunTens
GepuTech 3a creymanbHyt pyuyKy,
Kak MOXHO AarbLue OT NIe3BUiA.

Ba&XXHO

[ns npoaneHuns cpoka cnyxobl
npvbopa npu NPUroToBREHUN
rycTbiX CMecew He Ucnonb3ayinTe
6nenaep ponblie 50 cekyHa B
TeYeHUe YeTbIPEXMUHYTHOrO
nepvoga.

Bpewms 6ecnpepbiBHO paboTbl
HacafKkv «BEHYMK» He JOMKHO
npeBbillaTe 3 MUHYT B Te4eHne
nto6oro 10-Tv MUHYTHOrO UMKna.

Mepen BkNtoyeHMem G6neHaepa B
ceTb

Y6eoutecb B TOM, YTO
aneKkTponuTaHue B BalleM Aome
COOTBETCTBYET XapaKTepucTukam,
yKasaHHbIM Ha Kopryce py4YHOro
6neHpepa.

[laHHOe yCTpONCTBO COOTBETCTBYET
avpektnse EC 2004/108/EC no
3NEeKTPOMarHUTHoOw
COBMECTUMOCTU, a TaKkKe HopMe
EC 1935/2004 ot 27/10/2004 no
maTtepuanam, npegHasHa4YeHHbIM
[Nt KOHTaKTa € NULLEBbIMK
npoaykTaMmu.
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obo3Ha4vYeHud

CENCICICICIC)

Pee®® ©6 © @0

CICIS)

PyuHou 6neHagep

perynsiTop ckopocTu

KHOMKa «on» (BKIMIOYUTD)
kHomka «Turbo»

CUI0BOW 610K C PyKOATKOM
KHOMKM BbICBOGOXAEHMS Bana
6neHpepa

Ban 6nengepa ¢ TPoviHoM
Hacaakom

Yalua (MoXeT He BXOAUTb B
KOMMNMEKT)

yawa

noAcTaBKa/kpbILLKa Yatm

Oonbluas Hacagka ons
CMEeLLMBaHUA B kacTpione (Moxet
He BXOAWTb B KOMMMEKT)

C6uBanka BeHunk Whisk
(MOXeT He BXOAUTb B KOMMMNEKT)
MydTa comBanku

NPOBOOYHBIA BEHUMK

M3MenbYnTenb (MOXET He
BXOAWUTL B KOMMNNEKT)

KpblLLKa U3MenbynTens
pyyka

HOXeBOW Bnok namenbunTens
Yawa

noAcTaBka/kpblILLKa Yallm

msirika (MOXET He BXOAUTL B
KOMMMEKT)

BOPOTHUK MSITIKN

OCHOBaH1e Msnku

nonacTb MKy

Monb3oBaHWe py4HbIM
6neHpgepom

BneHpep npegHasHayeH ans
NPUroTOBMEHUSI AETCKOrO NUTaHWS,
CyMoB, COYCOB, MOJOYHbIX
KOKTennen n manoHesa.

[nsl CMeLUMBaHWSA B Yalle (MoXeT
He BXOAUTb B KOMMEKT)
YcTaHoBUTE NOACTaBKY/KPbILLKY MOA,
[OHO Yawwm. (OTO HYXXHO Ans TOoro,
4yTObbI Yalla He ckomnb3una no
paboyei NOBEPXHOCTH).

He HanonHsiiite yawy 6onee, Yyem
Ha 2/3 ee obbema.



® [locrne cMeLlVBaHus Bbl MOXeTe
Mcrnonb3oBaTb NOACTABKY B
KayecTBe KpbILIKX Af1s1 Yaluu.
BHumaHue
Ecnun B KOMMNeKT BaLlero
6neHaepa He BXoaWT valua,
MCrnonb3ynTe ApYyryto NOAXOASALLYIO
no pasmepy eMKocTb. Mbl
pekoMeHayeM 1Crnonb3oBaTb
BbICOKME COCYAbl C MPSMbIMU
cTeHkamu. [lnameTp yalum JormKeH
ObITb HECKOMNbKO BonbLue, Yem
avameTp Hacagku, 4Tobbl He
NpensTCTBOBaTb CMELLMBAHUIO
VNHIPEaVEHTOB, U, B TO Xe BPeMS,
Yala gomkHa 6biTe 4OCTaTOYHO
BbICOKOV BO U3bexaHve
pasbpbI3rvBaHus.

CMeLLUMBaHne VHrpeaMeHToB B
KacTptone

® B uensax 6esonacHocTu
PEKOMEHIYETCS CHATbL KacTpionio ¢
NAUTbI U OXNaAUTb €e COAEePXUMOe
[0 KOMHaTHON TeMnepaTypbl nepes
CMeLUVBaHWEM.

® [Insa 6bicTpoii 06paboTkM CynoB u
T.M. HEMOCPEACTBEHHO B KacTptone
ncnonb3ynTe Hacaaky ans
CMeLUVBaHUs B kacTptone (MoxeT
He BXOAWTb B KOMMIeKT). Bbl Takke
MOXETE MCMOoMb30BaTh AJ151 3TOro
pyyHoW 6neHaep.

® He ncnonb3yiite Hacapky ons
CMeLLMBaHus1 B KacTpiorie ansi
06paboTku ChipbiX OBOLLEHA.

-

BcraBbTe Ban 6neHaepa B cunosom
6nok @ — Haxmute Ans
cpabaTbiBaHWS 3aLLEnKN.
2 TMopxntounte npubop K
3MNeKTPOCeTU.
3 lNomecTuTe NPoAyKTbI B HaLly uim
Opyryto nogo6Hy0 eMKoCTb, a
3aTeMm, yaepxvBas yally,
BbIGepuTE HEOGXOANMYH CKOPOCTL
N HAXXMUTE KHOTKY «ONn»
(BKMIOUUTB). (NS MeaneHHoro
nepemMeLIBaHus 1 ¢ Lenbio
CHU3UTb PUCK pa3bpbi3rvBaHus
BblGEpUTE HU3KWIN CKOPOCTHOMN
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pexum, a Ans 6eIcTporo unm
YCKOPEHHOTO NepemeLLnBaHns —
BbICOKWUIA CKOPOCTHOW PEXUM).

Bo nsbexaHue pa3bpbiruBaHus
noMecTuTe Ne3BUsl HOXa B NULLY
nepea BKMOYEHUEM.

Cnepute, 4TOObI XXWUOKOCTU HE
nonaganv B MECTO COEAUHEHUSI
PYKOSITW C aneKkTpoaBuUraTenem u
Bana bnengepa.

MepemeLlyaiitTe ne3sue B macce
VHFpeaneHTOB, NepemMeLLInBas ux
Anst OBEAEHNSI Macchl 0
OLHOPOAHOWN.

Py4yHon 6neHaep He npurogeH
ANA KONKW nbaa.

Ecnun 6neHgep ctonoputcs,
OTCOEAMHUTE OT CeTn Ansi
NPOBEAEHNS YNCTKU.

Mocne okoHYyaHus o6paboTku
OTMNYCTUTE KHOMKY «ON» (BKIOYUTD)
nnu «turbo» (yckopeHHas
obpaboTka). OTknounTe npubop ot
CETU N HAXMUTE KHOTKM
pa3bnoknpoBk1 @ Ans TOro, YTobbl
oTcoeanHUThL Ban bnengepa ot
CUNOBOro Grioka ¢ PYKOSITKOW.

Kak nonb3oBaTbcsA c6mBankomn
Bbl MoxeTe B36MBaTh nerkue
WHrpeaveHTbl, Hanpumep, AnyHble
6enku, CrMBKM U AecepThbl
nonygabpukarsl.

He ucnonbayiite couanky ans
B36GMBaHUA bornee NNoTHbIX CMECE,
TaKux Kak MaprapuH u caxap - Bbl
MOXeTe NoBpeanTb conBarky.
BcTaBbTe NPOBOMOYHbLIN BEHYUK B
KpenneHve cousanku @.
MNoacoeanHUTe cUNoBOM GNOK ¢
PYKOSITKOW K Hacagke Ans BEHYMKa.
Haxmute gnsa dpukcauyun.
Monoxute npoaykTel B pabouyto
€eMKOCTb.

He cbuBaiite 6onee 4 sin4HbIX
6enkoB unu 400 mn cnuBoK
OZHOBPEMEHHO.



4 BkntouuTte npubop B ceTb. Bo 7
nsbexaHune pasbpbl3rvBaHus
YCTaHOBWTE CKOPOCTHOW PeXuM
«1» Ha perynsitope ckopocTtu. [Ans
B30VBaHUSI Ha MOBbILLEHHOW
CKOpPOCTY ycTaHoBUTE Gornee
BbICOKWUIA CKOPOCTHOW PEXUM Unn
HaXXmuTe KHonky «Turbox»

(yckopeHHas obpaboTka).
Mepemellyante BEHYMK NO YacoBOM 8
cTperke.

® Cnegute, YTOObI XNAKOCTb HE
nofHMManach BbliLLE MPOBOMOYHOIO
BEHYMKa.

5 lMocne ucnonb3oBaHUs OTNyCTUTE
KHOMKY «ONn» (BKMOYUTL) UK

MopxntounTe npmbop k ceTu.
Kpenko yaepxwvBaiiTe yaLly, 4ToObl
OHa He ABWranacb. 3atem Haxmute
KHOMKy «turbo» («yckopeHHas
o6paboTkay). Bbl Takke moxeTe
aKTVBMPOBAaTb UMMYMbCHBIA PEXUM,
KpaTKOBPEMEHHO HaXumas Ha
KHOMKy turbo («yckopeHHas
obpaboTkay).

Mocne 3aBepLueHns npolecca
06paboTku, oTKNoUMTE NpUGop oT
ceTun n pasbepuTe.

PYKOBOACTBO MO
0bpaboTKke NpoayKTOB

«turbo» (yckopeHHasi obpaboTka), npoaYyKTHI Makc. npubnuauTensHoe|
OTKMtouMTE NPUBOP OT CeTU U kon-80  |Bpems (B cek.)
pasbepute. Msico 250 rp 10-15
Kak nonb3oBaTbcsi MamenbumuTenem 3eneHb 30rp 10
(MOXET HE BXOAUTb B KOMMIEKT) Opexy 200rp  |10-15

® |I3menbyuTtens npegHasHaveH ans Xne6 1 kycouex |5-10
M3MenbyYeHNst Msica, OBOLLEN, o
3erneHu, xneba, neyeHbs 1 opexos. ca;péHHoe

® He noaxogut Ansa usmenbyeHus BKPYTYIO 3 3-5
TBEPABIX MPOAYKTOB, Kak Tyk 200rp  |[MMAYRbCHBIA
Hanpumep, KOPeNHbIX 3epeH, pexum

Ky6VKOB NbAa, cneLmii unu
LoKonaza, NOCKONbKy 3TO MOXET
NPVBECTY K NMOBPEXAEHUIO
HoXeBoro 6roka. °
M3BneknTe KOCTM 1 NnopexbTe

npoayKTbl Ha KyGukn pasmepom 1-2

cm (12-17).

2 YcTaHoBUTE NOACTaBKY/KPbILUKY MO @
OHO Yawwm. (OTo HYXXHO Ans Toro,
YTOGbI Yalla He ckonb3auna no
paboyel NoBEPXHOCTH).

3 KpyroBbiMy ABVXEHUSMU
yCTaHOBWTE HOXeBOW 6ok Ha
WTUET BHYTPM Yawm @. 2

4 TlonoxuTe NPoAyKTbl, KOTOPble
cobvpaeTecb obpabaTbiBaTh.

5 YcTaHOBUTE KPbILLKY, NOBEPHUTE 1 3
3adpukempyiite @.

6 YcTaHOBWTE CMIIOBOI GIIOK C
PYKOSITKOW Ha KPbILLIKY
M3MenbynTens, 3aTeM npuaasuTe
ans dukcauun.

-

-
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Kak none3soBatbcsi Msifkoii (MoXeT
He BXOAWUTb B KOMIMIIEKT)

Msanka npegHasHadveHa ans
N3MenbYeHUS Taknx roToBbIX
OBOLLEN, KaK Hanpumep,
kapTodernb, 6ptokBa 1 MOPKOBb.
He namenbyante TBepable unm
Cbipble NPOAYKTbl, 3TO MOXET
NPUBECTU K NOBPEXAEHNIO
npubopa.

MpuroToBbTe OBOLLK, U 3aTeM
oTOXMUTE.

YcTaHoBUTE BOPOTHUK MSMKU Ha ee
OCHOBaHWe, NoBopaymeasi ero rno
YacoBoli cTpenke @.
MepeBepHUTE MSNKY BBEPX HOramm
1 HafleHbTe nonacTb Ha
LieHTpanbHyo BTYNKY, a 3aTemM
NOBEPHWTE NPOTUB YaCOBOW
cTpenku ansa dukcaumn @. (Ecrm
BOPOTHWK HE YCTAHOBNEH, flonacTb
He 3a6rok1pyeTcsi Ha CBoeM
MecTe).



4 YcrtaHoBuTe cunoBoli 6nok ¢
PYKOSITKOW Ha cobpaHHblIii y3en
Msnka, 3aTeM npuaasute Ans
dukcaumn.

5 TMopkntounTe Npubop K ceTu.

6 Onyctute MANKy B KacTponto,
Yaluy unu Apyryt eMmKocTb,
yCTaHoBUTe CKOpOCTb 1 Ha
perynstope ckopocTtu, a 3aTem
HaXXMUTE KHOMKY «ONn» (BKIOYNTB).
Mepemeluaiite MSANKy BBEPX 1 BHU3
B npouecce o6paboTku Ao Tex nop,
roka He nony4nTe Heobxoaumyto
KOHCUCTEHLMIO.

7 Tocne okoH4YaHus 06paboTku
OTMYCTUTE KHOMKY «ON» (BKIMOYNUTb)
1 OTKINYMTE NPUGOP OT CETU.

8 HaxmunTe KHOMkn pa3brokMpoBKM
Bana 6nexHgepa, 4tobbl M3BNEYL
y3en MSnKu.

9 CHuMUTe nonactb C OCHOBaHUS
MSNKK, NOBEPHYB €€ N0 4YacoBOW
cTperke.

10 OTKpyTUTE BOPOTHMK OT OCHOBaHUS
MSNKN.

BHUMaHue

® He cTaBbTe KacTpionto, B KOTOPOWA
Bbl CObMpaeTecb obpabaTbiBaTh
NpOAYKTbl C MOMOLLBIO MSITIKH,
HernocpeACTBEHHO He NCTOYHUK
Tenna. CHUMUTE KacTpronio ¢
KOH(POPKY UMK C UCTOYHMKA Tenna
1 [aiTe HEMHOIO OCTbITb.

® He oyuLante MAMKY C NOMOLLbIO
NMoCTyK1BaHUsA 0 BOK KacTpony Unu
€eMKOCTU B NpoLecce unu nocne
o6paboTku. Bocnonbayiitech
NonaTKoMi, YTOObI CHATb Hanunwine
ocTaTKu NPOAYKTOB.

® [1na nony4YeHnst OQHOPOAHOM
mMacchl B npoLiecce 06paboTku,
HanonHsINTe KacTPIOMIO UMW APYryto
eMKOCTb He Bornblue, Yyem
HarnonoBuHY.

Yxoa v unctka

® [lepen ouncTkol npubopa

06s13aTenbHO BbIKMIOYUTE €ro 1
BbIHBTE BUIIKY U3 PO3ETKM.

He kacaiTecb OCTpbIX HOXEN.
Bynbre 0ocobeHHO BHUMATENbHbI
Npy NPUrOTOBMNEHUM MULLM ANS
neTen, ctapukoB 1 6onbHbIX. Ban
pyyHoro 6neHpepa HeobxoaMmo
TLLATENBHO CTEPUNM30BaTb.
Mcnonbayiite cTepunuaytowuii
pacTBop B COOTBETCTBUM C
yKasaHUsiMy Npov3BOAUTENS TaKoro
pacTtBopa.

HekoTopble NpoaykTbl, HaNpumep
Takue, Kak MOPKOBb MOTYT
oKpalumBaTb nnacTuk. Ytobbl
YAQnUTb Creapbl oKpaLLMBaHus,
CMOYUTE TKaHb B PacTUTENBHOM
macre u npoTpuTe.

CUroBoii Grok ¢ pyKOSITKOW,
BOPOTHUK BEHYMKA, BOPOTHUK
MSIIKA U KpbILIKa U3MEeNbYUTens
[MpoTpute BNaXKHOW TPSNKOW, 3aTem
npocyLmTe.

Huvkorga He norpyxaiTte B Bogy v
He vcnonbayiTe abpasunBHble
maTtepwuarnsl.

3anpeLaeTcs MbiTb B
nocyOMOE4HOIN MaLuvHe.

Ban 6neHpepa

Nnn

YacTuyHO 3anonHuTe Yally unm
OPYryto MOX0Xyt eMKOCTb Tenson
MbINbHOM BoAoW. MNogkniounte
npmbop K CETU INEKTPONUTaHWUS,
ycTaHoBuTe Ban bneHagepa u
BKITIOUMTE.

OTkNoYMTE OT CETU 1 BbICYLLNTE
or

[MpombiBanTe nes3susa nog Harnopom
BOAbl, MOTOM OCHOBaTESIbHO
NpoCyLUNTE UX.



BEHYMK, OCHOBHaA Yalua, 4Yawa
WU3MENbYUTENS, HOXEBOW 610K
M3MenbUUTeNsl, OCHOBaHWE MSIMKU,
nionacTb MSSKKM, NOLCTaBKa/KPbILLKU
OCHOBHOM Yaluu U Yalum
uamenbuuTenst

® BbiMoWiTe U BbiCyLUMTE.

® HukenepeumcrneHHble 4acTu MOXHO
MbITb B NOCY0OMOEYHOI MaLLUHe:
Ban 6rneHaepa, Hacaaky ans
CMeLUnBaHns B KacTprore, BEeHYNK
(HO HE BOPOTHUK BEHUMKA),
OCHOBaHWE MSMNKN (HO He BOPOTHUK
MSITIKM), NIONacTb MSTKY, Yally
n3mMenbumTens, (HO He KpbILKy
WU3MENBLUYUTENS), HOXEBO Grok
n3mernbynTens, OCHOBHYHO Hally,
NOACTAaBKY/KPbILLK/A OCHOBHOW Yallm
n Yawmn naMenbynTend.

COBETHI N0 YACTKE OCHOBAHUSA
MSITKN

® Ecnu ocTaTtku NPOAYKTOB BbICOXIU
Ha OCHOBaHWUN MASIKWA, CHAMWUTE
nonactb. OnycTuTe nonactb u
OCHOBaHWe MSMKU B TEMNMYO BOAY 1
OCTaBbTE Ha HEKOTOPOE BPeMms.
Korpa octaTkv NpoayKTOB CTaHyT
MSITKUMU, TLaTemNbHO NMOMOoiiTe
netanu.
Ba)HO — He JlonycKaiiTe nonagaHus
Bfiarn Ha BOPOTHMK MSTKM.

O6cnyxunBaHue n
3aboTta o nokynatensx

® [Mpu NOBPEXAEHUN LLIHYpa B Lensx
6e30MacHOCTN OH OOMMKEH ObITb
3aMeHeH B NpeAcTaBUTENBLCTBE
KOMMaHuv unu B
cneunannsmpoBaHHOM MacTepcKom
no pemoHTy arperatoe KENWOOD.

Ecnu Bam Hy)xHa NomoLLb B:

® 0/1b30BaHNM NPUGOPOM UK

® Texo6CnyXMBaHNN UM PEMOHTE
O6paTtutechb B MaraauH, B KOTOPOM
Bbl Nprobpenu npubop.

® CrnpoekTupoBaHo 1 pa3paboTaHo
KomnaHuen Kenwood,
CoepguHeHHoe KoponeBcTBo.

® CpenaHo B Kutae.

BAXHAA UHOOPMALIUA MO
MPABUINBHON YTUNU3ALMN
U30ENNA COrnACHO
OWPEKTUBE EC 2002/96/EC.

Mo ncTeveHun cpoka cnyxobl
n3genve Henb3si BblbpackiBaTh kak
ObITOBbIE (rOPOACKMNE) OTXOAbI.
M3penve cnepyet nepegatb B
crneumasnbHbIi KOMMYHarbHbIA MYHKT
pasaenbHoro c6opa 0TX040B MeCTHOe
yupexaeHue unu B npeanpustue,
okasblBatoLLiee NofoGHbIe YCnyri.
OTpenbHas yTunmsaums 6bIToBbIX
npubopoB NO3BONSIET NPEAOTBPATUTD
BO3MOXHble HEraTuBHble
NOCNEeACTBUS ANs OKpyXatoLLei
cpefbl U 340pOoBbs, KOTOPbIMU
YpeBaTa HeHafnexailasi yTunusauusi,
1 No3BosisieT BOCCTaHOBUTb
mMaTtepuarnsbl, BXOAsLME B cOCTaBe
n3genvii, obecnevnsas
3HaYNTESbHYIO 3KOHOMUIO BHEPTUM U
pecypcoB. B kayecTBe HanoMuHaHus
0 HEOOXOAMMOCTU OTAENbHOMN
yTnmsauyum 6biToBbIX NPpMGOpoB Ha
V3[enue HaHeceH 3Hak B Buae
repeyepKkHyToro MycopHoro 6aka Ha
Konecax.



Mpiv amé TNV avdyvwaon, TapakaAw SESITTAWOTE TNV PTTPOOTIVH ogAida 61ToU

TOPEXETAI N EIKOVOYPAPNon

TIPIV XPNOIUOTTOINCETE T
ouokeun Kenwood

AlaBdoTe TTPOTEKTIKA QUTEG TIG
odnyieg Kal QUAGETE TIG yia
HEANOVTIKA avagopd.

AQaIpéaTe TN CUCKEUOTIa Kal TUXOV
€TIKETEG. [MeTALTE TA KAAUPPATA TWV
Aetridwv ato To triblade kai Tov
agova Tou KOPTN, Kabwg
TpPoopifovTal yid va TTpoCTATEUOUV
TIG AETTIOEG PHOVO KATA TNV
KOTOOKEUH KOl TN PETAPOPA.
Mpoaooxr), o1 AeTrideg gival TTOAU
KOPTEPEG.

MAUveTe OAa Ta Pépn, avaTpéSTe
oTNV EVOTNTA «PPOVTIOA Kal
KOOaAPIoUAGY.

ao@aAcia

YEVIKG

Qa TpéTel va gioTe 1Id1aiTEpa
TIPOCEKTIKOI OTAV ETOIPACETE PAYNTO
yio Jwpd, NAIKIWPEVOUG R
avAptropa dropa. Na BeBaiwveaTe
TravToTte 6Tl 0 Ggovag Tou
XEIPOKIVNTOU PTTAEVTEP OAG €ival
KaAd atrooTelpwpévog. MNa 1o
OKOTTO QUTO XPNOIUOTTOIRNOTE £va
SIGAUPA aTTOCTEIPWONG
akoAouBwvTag TIg 0dnyieg Tou
KOTOOKEUQOTH auToU Tou
SIoAUpOTOG.

Mnv ayyiCeTe TIG AeTrideg 6Tav n
OUOKEUN gival OUVOEDEPEVN OTO
pelpa.

KpatoTe pakpid atré Ta Kivoupeva
HEPN TNG CUOKEUNG Ta OAXTUAQ, Ta
HaAAid kal Ta pouya oag Kabwg
€TTIONG KAl T HAXQIPOTIPOUVA.
MeTd Tn xpAon kai TTpIv aAAGgeTe
€CAPTNHA, ATTOCUVOEETE TN CUOKEUR
arré 1o pedua.

Mnv avapiyviete ToTE {e0TO AADI N
Hayelpiko AiTrog.

o ao@aléaTepn Xprnon, ouviaTdaral
va a@nveTe Ta {ETTA UYPA va
KPUWOOUV £wG OTOU PBATOoUV O€
BOeppokpaaia dwyariou TPoOToU Ta
QAVOEICETE.
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Mn xpnoiJoTrolgiTe TTOTE TO
MTTAEVTEP €AV gival xaAaapévo.
EAéy&re TO 1| ETTIOKEUAOTE TO: DEiTE
OXETIKA TO KEPAAQIO “OEPPIG”.

Mn BddeTe TOTE TOV KIVNTAPO-
XEIPOAQRA péoa aTo vepd Kal Pnv
AQAVETE TO KAAWSIO TPOPODOTiag
TO QIG va Bpayouv dIOTI UTTAPXEI
Kivduvog nAektpotrAngiag.

Mnv a@rjvete TTOTE TO KOAWDIO
TPpoYodoaiag va ayyidel Bepuég
ETTIPAVEIEG 1 VA KPEYETAI ATTO PEPN
TTOU PTTOPEI va To apTTagel KATToI0
TTaIdi.

Mn XpnolJoTToIEiTE TTOTE €CAPTAMATA
TTOU JEV €ivVal EYKEKPIPEVQ.

Na atroouvdéeTe TTAvTa TO pigep
XEIPOG aTTO TNV TTapoxr PEUUATOG
€dv Oev TO €TMIRAETTEI KATTOI0G KABWG
KaI TTPIV o110 TN GUVOPHOASGYNOn,
TNV aTTOoUVAPPOAGYNON Kal ToV
KaBapiouo.

Mnv agrvete Ta TTaAIdIG va
XPNOIUOTTOI0UV TO HIEEP XEIPOG
XWpPIG TTiRAeWN.

H ouokeun va pn xpnoipoTroleital
a1rd GTOHA PE EIWPEVES IKAVOTNTEG.
Mnv emTpémere oTa TaIdId va
XPNaoigoTrololv ) va Traifouv e Tn
OUOKEUN.

XPNOILOTIOIEITE TN CUCKEUR HOVO yia
TNV OIKIAKA XPAON YIQ TNV OTToix
Tpoopidetal. H Kenwood de @épel
OTTOIadATTOTE €UBUVN AV N CUCKEUR
XpnaoigotroinBei ye AavBaopévo
TPOTIO i O€ TTEPITITWON WN
OUHPPOPPWONG HE QUTEG TIG 0dNYiE.
H péyiotn iR Baagiletal ato
€EAPTNHO TTOU BEXETAI TO
peyaAUTepo popTio. Ta utréAora
£EAPTAPOTA EVOEXETAI VO
katavaAwvouv Aiyotepn 1oxU.

€€ApTNMA KOPTN

Mnv ayyileTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
A@aipéate Tov agova Tou KOPTN
TIPOTOU OOEIGTETE TO UTTOA.

Mnv a@aipgite TTOTE TO KOTTAKI, EQV
0 Agovag TOU KOPTN DEV EXEI
OKIVNTOTTOINOE EVTEAWG.



Orav xelpieaTe 1 kabapilete Tov
agova Tou KOPTN, va TOV KPATATE
TTavTa ammo 1n Aapr), HakpId aTo Tig
AeTTi®EG KOTTNG.

ONUAVTIKO

Mpokelpévou va dlag@alioeTe Tn
HaKPOBIOTNTA TNG TUOKEUNRG OAG,
yIa TO TTUKVA peiypaTa, pnv
XPNOIUOTTOIEITE TO PUTTAEVTED XEIPOG
yia Trepiaadrepo atd 50
OeUTEPOAETITA, OE BIGATNUA
TEGOAPWV AETITWV.

Mnv XPnOIUOTTOIEITE TO AVOdEUTHPI
Y10 TIEPICTOTEPO ATTO 3 AETITA, O€
SiaaTnUa 10 AeTTTwV.

TIPIV OUVOECETE T CUOKEUN OTO
peUHA

BeBaiwbeite 611 n 1dloNn TOU
NAEKTPIKOU peUPATOG €ival idla pe
€KEIVN TTOU avaypAQeTal oTO
UTTAEVTED XEIPOG.

AUTA N OUCKEUN GUUPOPQUWVETAI PE
TNV odnyia Tng EK 2004/108/EK
OXeTIKA pE TNV HAeKTpOpayvVNTIKA
oupBatéTNTa Kal Tov Kavovioud EK
utr’ apiBuov 1935/2004 Tng
27/10/2004 oXeTIKA Pe Ta UNIKG TTOU
TTpoopidovTal va €pBouv o€ TTan
HE TPOPIUQ.

UTTOUVNMO

HTTAEVTEP XEIPOG

BIOKATITNG TaXUTNTAG

KOUMTTI A&IToupyiag

KOUMTTI TOUPUTTO

Aapn Tpogpodoaciag

KOUMTTIA atrao@dAiong dgova
MTTAEVTED

METAAAIKOG G&ovag UTTAEVTEP PE
evowpatwpévo triblade.

® OO0

KUTEANO (EGV TTapPEXETAI)
KUTTEAAO
Baan/katrdki KUTTEAAOU

CNCIS

UtTAévTep KaTaapoAag “bigfoot”
(eav TrapéxeTat)

avadeuThpl (EAV TTApPEXETAI)
oTe@Avn avadeuTtnpiol
OGUPHATIVO avadeuThpl

e
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KOQPTNG (eav TTapExETaI)
KATTAKI TOU KOQTN
Aapn

Aagovag Tou KOPTN
UTTOA

Bdaaon/Katraki Tou PTToA

CICISICIC)

TTOATOTTOINTAG (EQV TTApPEXETAI)
aTeE@AVN TTOATOTTOINTA

a&ovag TToAToTroINTH
avadeuTHPag TTOATOTTOINTA

CICIS)

XPNON TOoUu PUTTAEVTEP XEIPOG

® MTTOPEITE VO TTAPATKEUATETE
BPePIKEG TPOPEG, TOUTTEG, TAATOEG,
MIAK O£IK KOl payloveqa.

yia avapeign oto KOTeAAO (Epooov
TTAPEXETAI)

® TotoBeTraTe TN BATN/TO KATTAKI OTO
KATW PEPOG Tou KUTTEAAOU. (Me Tov
TPOTTO AuTO dev Ba yAIoTpdel TO
KUTTEANO OTNV £MQAVEIQ EPYATIAG).

® Mn yepiete TO KUTTEAAO
TEPIgadTEPO aTTd TA 2/3 TNG
XWPNTIKOTNTAG TOU.

©® MeTd TNV avAaeIgn, PTTopEiTE va
OTEPEWOETE TN BACN/TO KATTAKI OTO
ETTAVW PEPOG TOU KUTTEAAOU.
Znueiwon
Edv oTo TrakéTo gag dev
mepIAapBaveTal To KUTTEANO,
€TMAESTE Eva Boxeio KaTaAAnAou
HeyEBOUG. ZuviaToUE Eva WnAd
Boxeio KUAIVOPIKOU OXAMATOG, HE
BIAPETPO EAAPPWG PEYOAUTEPN OTTO
TO KATW PEPOG TOU UTTAEVTED XEIPOG,
yla va UtropoUv T OUCTATIKA Vo
avaperxBouv, aAAG apKeTa YnAo
WOTE Va aTroQeUYETAI TO TITAIAIOUA.

yIa avapeign oTnv KatoapoAa

MNa aoc@aléaTepn xpnan, guviatdral
Va OTTOGUPETE TNV KATTAPOAa aTro
TO MATI KOl VA GQAVETE TA (ETTA
UYpAa Va KPUWOOUV £wg OTOU
@Baoouv ag Beppokpaaia
dwpaTiou, TTPOTOU TA AVAEIETE.



-

XpNOIUOTTOINTTE TO PTTAEVTEP
KATOAPOAAG (EQV TTAPEXETAI) VIO VO
TTAPOTKEUATETE YPryOpa TOUTTEG
K.ATT., atreuBeiag péoa atnv
KATaapOAQ.. EVOAAQKTIKY,

XPNOILOTIOINATE TO UTTAEVTEP XEIPOG.

MnV XPNOIUOTIOIEITE TO PTTAEVTEP
KAToapoAag yia Tnv EMESEpYaTia
WHWV ACXAVIKWV.

E@appoaoTte Tov dgova Tou PTTAEVTEP
oTn Aapr) Tpoodociog @ — TEoTE
£wg 6TOU BOPAAITEI.

2uvdéaTe TO OTNV TTIPICA.
ToTroBeTnaTe Ta TPOPIUA PETA OTO
KUTTEANO 1) O€ TTOPEUPEPEG DOXEIO
Kal ETTEITA, KPOATWVTAG OTABEPA TO
KUTTEANO, ETTIAEETE TNV OTTQAITOUMEVN
TaxUTNTA KQI TTOTAOTE TO KOUMTT
Aeimoupyiag. (ETIAEETE XapnAn
TayxuTnTa yia BpaduTepn avapeign
Kal EAaXIOTOTTOINGN TOU
TITAINIOHATOG Kal UPnAOTEPN
TayxuTtnTa A turbo yia ypnyopotepn
avapeign).

lMNa va aro@uyeTe To MTOIAIOHA,
TOTTOBETAOTE TIG AETTidEG péoa
OTO (PayNTO TTPOTOU BECETE TO
HTTAéVTEP O€ AgiToupyia.

Mnv a@rvete T0 Uypo va @TaCEl O€
uwnAOTEPO £TTITTEDO AT TNV évon
HETAU TOU KIVNTAPO-XEIPOAGRR Kal
TOU G&ova ToU PTTAEVTED.
AvokatéyTe TO @aynTo HE TO
UTTAEVTED XEIPOG TTOATOTTOIVTAG 1
avapelyviovTag Ta UAIKA €wg OTou
QTTOKTATOUV OHOIOPOP®N UPH).

To pmrAévTep XeIpOG Bev gival
KaTdAAnAo yia 6puppaTtiopd
TTAyou.

Edv 10 pmmAévtep oag PTrAokdpel,
atTroouvdEDTE TO aTTO TNV TTPICa
TTpoTOU TO KaBapioeTe.

MeTd Tn xpAoN, AQATTE TO KOUUTT
Aeiroupyiag ) turbo. AtroguvdéaTe
TN OUOKEUN 1O TNV TIPIda KAl
TEDTE TA KOUPTTIA aTTad@aAions @
yla va a@aIpETETE TOV GOV TOU
MTTAEVTEP QTTO TN AaBr)
TPOPodOaiag.
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YId VO XPNOIUOTTOINCETE TO
XTUTTNTAPI VIO HOpEYKA

Mrropeite va XTUTTAOETE EAAPPIA
UAIKG, OTTWG aaTTpadIa auywy,
KPEPQ Kal ETTIOOPTTIO OTIYMIAiaAG
TTOPATKEUNG.

Mn xTutrdime TTUKVOTEPQ piypaTa,
OTTWG papyapivn pe ¢axapn, SIOTI
B0 KOTAOTPEWETE TO XTUTTNTAPI.
ZTTPWETE TO GUPUATIVO XTUTTNTAP!
péoa oTo KOAdpo TTpocappoyns @.
TotoBetriaTe TN Aapr Tpopodoaiag
aTn aTEQAVN Tou avadeuTtnpiou.
MigaTe €wg 6TOU ATPAAITEL.
ToTroBeTOTE TO TPOPIPA PECA OE
éva doxeio.

Mn xtutrdre Tavw atmd 4 aotrpddia
1 400vp (3/41TU) KPEPQ YAAQKTOG.
ZuvdEaTe TN OUTKEUN aTnV Tpida.
MNa va aro@uyeTe To TITGiAIHA,
€MAECTE TNV TaXUTNTO 1 KAl TTATATTE
TO KOupTTi Agiroupyiag. MNa
avadeuan Ye PHEyYaAUTEPN TAXUTNTA,
€MAECTE UYPNAOTEPN TAXUTNTA 1
TTOTACTE TO KOUpTTi Turbo.
MepIoTPEPETE TO AVADEUTAPI
degloaTpoPa.

Mnv agrjvete uypd va @TAvouv o€
etmimedo uwnAdTEPO ATTO TO
OUPPATIVO PEPOG TOU ECAPTANATOG.
MeTa TN XPNan, a@rnaTe TO KOUWTT
AerToupyiag A To koupTi turbo,
aTTOOUVOEDTE TN TUOKEUN aTTd TNV
TPI0 KOl OTTOOUVOPHOAOYNATTE TNV.

TIWG XPNOIMOTIOIEITA O KOPTNG (EGV
TIAPEXETAL)

Mrropeite va TepayideTe Kpéag,
Aayavikd, XOpTad, Wwi, UTToKoTa
Kal §npoUg KapTTouG.

Mnv TepaxiZete okANPa TPOPIYA,
OTTWG KOKKOUG KAQE, TTayAKId,
MTTaxapIkd i GOKOAATA, yiaTi n
AeTTid0 Bat KATAGTPAPEI.

A@aipéaTe TUXOV KOKOAO KOl KOWTE
T TPOPIPA O€ KUPBoug 1-2 eK. (1/2-
17).



2 TomoBeTaTe TN BAan/T0 KATTAKI OTO
KATW PEPOG TOU PTTOA TOU KOQTN.
(Mg Tov TpdTTO QUTO dev Ba
YAIGTPAEl TO PTTOA OTNV ETTIQAVEIT
£PYQTIAG).

3 MpooappoaTe Tov Agova Tou KOPTN
ETTAVW OTOV TTEIPO TOU PTTOA @.

4 BAATE Ta TPOPIMA PECT OTO WTTOA.

5 MpooappoaTe TO KATTAKI TOU KOPTN
Kal TTEPIOTPEWTE TO €WG OTOU
agpaliosr @.

6 MpooappdaTte TN Aapr Tpopodoaiag
JTO KATTAKI TOU KOQPTN — TTIETTE YIA
va ag@aAigel.

7 ZuvdEaTe TN GUOKEUN aTnV TTPida.
KpatriaTe ataBepd 1O PTTOA. 21N
TUVEXEID, TTATAOTE TO KOUWTTI turbo.
EvaAAOKTIKA, TTATATE Yia Aiyo Kai
QQAVETE TO KOUWTTI turbo yia
TIOAPIKA AgiToupyia.

8 Metd Tn Xpnan, arroguvoEaTe Kal
QTTOTUVAPHOAOYAOTE TN GUOKEUN.

00nNYog £TTEEEPYOTINg
POQNA WéyioTn XPOVOG KaTd
TmOgoTTA  |TIPOCEyyion
(o€ deur.)
Kpéag 250 yp. 10-15
Xopta 30 vp. 10
=npoi kapoi|200 yp. 10-15
Wopi 1 péta 5-10
BpaaTtd auya
aQIXTA 3 3-5
Kpeppudia {200 yp. TTOAMIKA
AeiToupyia

TIWG XPNOIUOTToIEITal O
TIOATOTTOINTAG (EGV TTAPEXETAI)

® MTTOopEiTe va XPNOIUOTIOIEITE TOV
TTOATOTTOINTH VIO VO TTOATOTTOIEITE
Hayelpepéva Aayavikd, OTrwg
TTATATEG, YOYYUAIO Kal KapdTa.

® Mnv TToATOTTOIEITE OKANPA 1 PN
HayEIpEPEVA TPOPIUA, YIOTI UTTOPEI
Va KOTAOTPEWETE TN Jovada.

1 MayeipéwTe Ta AaXaVIKA Kal
aTtpayyi¢te Ta.
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2 MpooappdaTe TN OTEQAVN TOU
TTOATOTTOINTF) GTOV GOVA TOU
TTOATOTTOINTA TTEPIOTPEPOVTAG TN
deCloaTpoga @.

3 AvaTtrodoyupiaTe Tov TTOATOTTOINTH,
TIPOTOPUOTTE TOV AVADEUTHPA OTO
KEVTPO Kal TTEPIOTPEYTE TOV
apIoTEPOTTPOPA VIO VA EPAPHOTEI
otn B¢on Tou @. (O avadeutpag
Bev Ba ao@aAiosl otn Bon Tou, Gv
Bev EXETE TIPOCAPUOTEI TN
aTEPAVN).

4 Mpooapuodate TN Aapr Tpo@odoaiag
aTOV TTOATOTTOINTA — TTIECTE YIA VA
A0@OAiTEl.

5 Zuvdéarte atnv Tpida.

6 ToTroBeTraTE TOV TTOATOTTOINTH PETT
aTNV KATaAPOAd 1 OTO UTTOA K.ATT.,
Kal €MAEETE TNV TaxuTnTa 1 a1md TO
BIOKATITN TaXUTNTAG Kal, OTN
OUVEXEID, TTOTAOTE TO KOUWTTI
Aerroupyiag. Kiveite Tov
TTOATOTTOINTH TTAVW-KATW KaB’ OAN
TN JIAPKEIQ TNG AVAUEIENG HEXPIS
oToU €TTITEUXOEi TO £MIBUPNTO
QTTOTEAETA.

7 Metd Tn Xpnon, agnaoTe TO KOUWTTI
AeIToupyiag Kal arroguvdEaTe aTro
v Tpida.

8 MartAoTe Ta KOUPTTIA aTTagPAAIong
TOU G&oVa TOU UTTAEVTEP VIO va
OTTOOQPAAITETE TOV TTOATOTTOINTH.

9 A@aipéaTe Tov avadeuTRpa amo Tov
TTOATOTTOINTA TTEPIOTPEPOVTAG TOV
deCI6aTPOPOA.

10 ZeB1dwaTte TN aTEQAVN ATTO TOV
agova Tou TTOATOTTOINTH.

gnUavTiKn TTAnpogopia

® Mnv XpNnOILOTIOIEITE TTOTE TOV
TTOATOTTOINTH PETO OE KATOAPOAQ
TToU Beppaiveral apeoa. Na
AQAIPEITE TTAVTA TNV KATOAPOAQ
atd TNV TINYR BPPOTNTAG Kal va
TNV AQRVETE VO KPUWOEI Aiyo.

® Mnv XTUTTATE TOV TTOATOTTOINTHA OTA
TOIXWHOTA TOU HAYEIPIKOU TKEUOUG
KaTa TN SIAPKEIA R METE TNV
TTOATOTTOINGT. XPNOIUOTTOINGTE HIC
OTTGTOUAQ VIO VO ATTOUOKPUVETE TNV
TPOYH TTOU TTEPICTEVEL.



MNa kaAUTEPQ atroTeAéapara dTav
TTOATOTTOIEITE, TTOTE NV YEUICETE pE
@aynTé TNV KATaapodAa 1 KATToI0
AaAo akeUOG TTAvVW OTTd TN PETN.

PpoVTIda Kai
KaBapIopog

® Oa TTPETTEl TTAVTOTE VO ORAVETE Kal
Va OTTOCUVOEETE TN GUOKEUR aTTO TO
PEUPQ TTPIV TOV KOBAPIoHO.
® Mnv ayyigeTe TIG KOPTEPEG AETTIOEG.
® Qa TTPETTEN Va €i0TE 1BIaITEPA
TIPOCEKTIKOI OTaV ETOINALETE PayNnTO
yia pwpd, NAIKIWPEVOUG 1
avApTropa aropa. Na BeBaiwveoTe
TTavToTE 6T O GEOVAG TOU
XEIpoKivNToUu PTTAEVTEP OQgG gival
KaAd atrooTelpwpévog. MNa 1o
OKOTIO QUTO XPNOIUOTTIOIROTE £va
S1dAupa aTTooTEipWwaong
aKkoAouBwvTag TIG 0dnyieg Tou
KOTOOKEUQOTH auToU Tou
S10AUpaTOG.
KaTtroieg Tpo@Eg, OTTWG TO KAPOTO,
uTTopEi va TTpokaAégouv aAloiwan
TOU XPWHATOG Tou TTAAaTIKOU. [N
Va a@aipEéoeTe TNV aAAoiwan Tou
XPWHOTOG, OOKIPAOTE VA TPIYETE PE
£€va TTAVi EYTTOTIOPEVO PE QUTIKO
AGdI.

AaBn Tpogodoaiag, aTepAvn Tou
avadeuTtnpiou, OTEQAvN TOU
TTOATOTTOINTHA KAl KATTAKI TOU KOPTN
2KOUTTICETE YE EAAPPWGS UYPO TTaVi
KQl, OTN OUVEXEIQ, OTEYVWVETE.
Mnv 1o BubiceTe TTOTE O€ vEPO Kal
UNV XPNOIUOTIOIEITE ATTOEETTIKG
TTPOIdVTQ.

Na pnv Aévetal og TTAUVTApPIO
TIATWV.

agovag PTTAEVTEP

€iTe

[epiaTe €v PEPEI TO KUTTEAAO 1) TO
TTOPEUPEPESG DOXEIO PE CeaTN
garmouvdada. XuvdéaTe aTny Tpida,
€I0AYAYETE TO PETAAAIKO G§ova Tou
MTTAEVTEP Kal B€0TE TO O€
AeiToupyia.
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ATToguvdEaTe aTro TV Tpida Kal
ETTEITA OTEYVWOTE

MAEveTE TIG AETTIOEG KATW AT
TPEXOUUEVO VEPO Kal, OTN OUVEXEIQ,
OTEYVWVETE KAAA.

avadeuTtnipl, KOTIEAAO, UTTOA TOU
KOQPTN, Agovag Tou KOPTN, agovag
TOU TTOATOTIOINTH, AVABEUTHPAG TOU
TroATOTIOINTH, BACH/KATTAKIO TOU
KUTTEAAOU KQll TOU MTTOA

® =eTTAUVETE KOl OTEYVWOTE.

® Ta akoAouBa pépn Propouv va

TTAUBOUV T€ TTAUVTAPIO TTIATWV:
AEovag Tou UTTAEVTED, UTTAEVTED
KatoapoAag, avadeuTnpl (OXI N
GTEPAVN TOou avadeutnpiol), agovag
Tou TToATOTTOINTA (OXI N OTEPAVH TOU
TTOATOTIOINTI}), AVABEUTHPAG TOU
TTOATOTTOINTY), UTTOA TOU KOPTN (OXI
TO KATTAKI TOU KOQTN), dgovag Tou
KO®TN, KUTTEANO, BAan/KaTrakia Tou
KUTTEAAOU KQI TOU PTTOA.

OUUBOUAN yIa ToV KaBaPITHS Tou
agova Tou TToATOTTOINTH

Edv n Tpo®n éxel OTEYVWOEI ETTAVW
aToV TTOATOTTOINTH, OQAIPETTE TOV
avadeutipa. MouAiaaTe Tov
avadeutripa Kal Tov agova Tou
TTOATOTTOINT O€ {EATO VEPO YIa va
MOAGKWOEI N TPOPA Kal, aTn
OUVEXEID, TTAUVETE TA KAAdL.
TNUAVTIKO — PNV BPEXETE TN
aTEQAVN TOU TTOATOTTOINTH.

o€pPIC Kal eEUTTNPETNON
TTEAATWV

Edv 10 KaAWdIO £XEI UTTOOTET CNIG,
TIPETTE, yIa AOYoUG ac@aAeiag, va
avTikataoTabei amd Tnv KENWOOD
1 a1rd €EOUCIOBOTNHEVO KEVTPO
emokeuwv NG KENWOOD.

Edv xpeiddeoTe BorOeia OXETIKA YE:
N XPion TG CUOKEUNG N

TO O£PPBIG N TIG ETTIOKEUEG
ETTIKOIVWVAOTE HE TO KATAOTNUA aTTd
TO OTTOI0 AYOPAOCATE TN CUOKEUN
0aG.



® > yedIAOTNKE KAl avaTTUXOnKe aTTd
v Kenwood oTo Hvwpévo
BagoiAeio.

® KaraokeudoTnke otnv Kiva.

Mpo&IdOTTOINCEIG YIa T CWOTAH
8166g0n TOU TTPOIGVTOG CUMPWVA
He Tnv Eupwtraikn Odnyia
2002/96/EK

210 T€AOG TNG WPEAIING CWAG TOU, TO
TIPOIOV dev TTPETTEI va dlaTiBeTal Pe Ta
QOTIKA ATTOPPIMHaTA.

Mpétel va diatebei o€ €18IKA KEVTPA
SlagopoTroiNuéVNG GUANOYAG
QTTOPPIPHATWY TTOU 0pIouV Ol
dNUOTIKEG APXEG, ) GTOUG POPEIG TTOU
TTAPEXOUV QUTAV TNV utnpecia. H
XwploTh dIdBeon PIOG OIKIOKAG
NAEKTPIKNAG CUCKEUAG ETTITPETTEI TNV
ATTOQUYH TTIBAVWV aPVNTIKWV
GUVETTEIWV YIa TO TTEPIBAAAOV Kal TRV
uyeia atrd TV akatdAAnAn didbeon
KOBWG Kal TNV avaKUKAWGN UAIKWV
OTT6 TO OTTOIO ATTOTEAEITAI WOTE VO
ETTITUYXAVETAI ONUAVTIKA £60IKOVOUNGN
EVEPYEIOG Kal TTOpwV. MNa Tnv
ETMIONAPAVAN TNG UTTOXPEWTIKAG
XWPIOTAG BIABETNG OIKIOKWV
NAEKTPIKWY GUOKEUWY TO TTPOIOV QEPEI
TO ORUa Tou Jlaypappévou
TPOXOPOPOU KABOU ATTOPPIMHATWV.
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Otvorte ilustracie z titulnej strany

pred pouzitim zariadenia
Kenwood

Starostlivo si precitajte tieto
inStrukcie uschovajte ich pre
buducnost.

Odstrarite cely obal a vSetky stitky.
Odstrarnite kryty ¢epeli zo sekaca s
troma Cepelami a z Cepeli sekaca,
ktoré su uréené len na ich ochranu
pocas vyrobného procesu a
prepravy. Pri tejto €innosti bud'te
opatrny, pretoze ¢epele su velmi
ostreé.

Poumyvaijte vSetky diely (pozri East
,OsSetrovanie a Cistenie").

bezpeclnost

vSeobecné

Venujte osobitnd pozornost
priprave jedla pre deti, starSich a
chorych udi. Vzdy sa ubezpecte,
Ze hriadel ruéného mixéra je
dokladne sterilizovany. Pouzite
sterilizacny roztok v sulade s
pokynmi vyrobcu tykajucimi sa
sterilizacného roztoku.

Nikdy sa nedotykajte nozov, ked je
zariadenie zapojené do siete.
Prsty, vlasy, oblecenie a riad majte
v bezpecnej vzdialenosti od
pohyblivych &asti.

Po pouziti a pred zmenou
prislusenstva odpojte zariadenie zo
siete.

Nikdy nemixujte horuci olej alebo
tuk.

Z dévodu bezpecnosti sa odporuca
nechat horuce tekutiny pred
mixovanim ochladit na izbovu
teplotu.

Nikdy nepouzivajte poSkodeny
ruény mixér. PoSkodené zariadenie
dajte skontrolovat alebo opravit:
pozri ¢ast ,Servis"“.

Nikdy nenamacajte napajaciu rucku
do vody a nevystavuijte vihkosti
elektrickd $nuru ani zastréku —
mobhli by ste si spdsobit Uraz
elektrickym pradom.
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Nikdy nekladte privodnu elektricku
Snuru na hortce predmety, ani ju
nenechavajte visiet tak, aby ju
mohli uchopit deti.

Nikdy nepouzivajte ziadne
neschvalené prisluSenstvo.

Ked nechavate ruény mixér bez
dozoru a pred kazdym skladanim,
rozoberanim alebo Cistenim ho
vzdy odpojte zo siete.

Nedovolte detom pouzivat ruény
mixér bez dozoru.

Toto zariadenie nesmu pouzivat
Ziadne osoby (vratane deti), ktoré
maju obmedzené fyzicke,
senzorické alebo mentélne
schopnosti, alebo maju malo
skusenosti s podobnymi
zariadeniami, iba ak by tak robili
pod kvalifikovanym dohladom alebo
ak vopred obdrzia dostatocné
instrukcie o obsluhe tohto
zariadenia od osoby, ktora
zodpoveda za ich bezpecnost.
Deti musia byt pod dohladom, aby
sa zarucilo, Ze sa nebudu s tymto
zariadenim hrat.

Toto zariadenie pouzivajte len v
domacnosti na stanoveny ucel.
Firma Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky
nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky
nere$pektovania tychto instrukcii.
Maximalny vykon zavisi od
prisluSenstva, ktoré je vystavené
najvyssiemu zatazeniu. Iné
prislusenstvo mdze spotrebovat
menej energie.

upevnenie sekaca

Nedotykajte sa ostrych Cepeli.
Pred vyprazdnenim misky najskor
vyberte sekacé s ¢epelami.

Kryt neodstranujte, kym sa sekac s
¢epelami Uplne nezastavi.

Sekac s ¢epelami vzdy drzte pri
manipulovani a Cisteni za drzadlo
dalej od reznych Cepeli.



dolezité upozornenie

® Pri hustych zmesiach nepouzivajte
ruény mixér dlhsie ako 50 sekind v
ramci jedného Stvorminutového
intervalu. Zaistite tym dlha
Zivotnost zariadenia.

® Slaha¢ nepouzivaijte dihsie ako 3
minuty v kuse v rozmedzi 10 minut.

pred zapojenim do siete

® QOverte si, ¢i ma vasa elektricka siet
také isté parametre, aké su
uvedené na ru¢nom mixéri.

® Toto zariadenie vyhovuje eurdpskej
smernici 2004/108/EC o
elektromagnetickej znasanlivosti a
predpisu €. 1935/2004 zo dna
27/10/2004 o materialoch, ktoré su
vhodné na kontakt s potravinami.

popis sucasti

ruény mixér

regulacia menitelnych otacok
pomocou tlacidla

tlacidlo Turbo

napajacia elektricka rucka
tlacidla na uvolnenie hriadela
mixéra

hriadel mixéra s pripevnenou
trojitou ¢epelou ,triblade”

CANCICICICIC)

odmerna nadoba (ak je dodana)
odmerna nadoba
veko/dno odmernej nadoby

CHCIS)

mixér ,,bigfoot“ na mixovanie v
hrnci (ak je dodany)
Srahac (ak je dodana)
objimka Slahaca

drétena Slahacia metlicka
sekac (ak je dodany)
kryt sekaca

drzadlo

sekac s Cepelami

miska

podlozka misky/vrchnak

PePO® 66

miagac (ak je dodany)
objimka miagaca
stopka miagaca
lopatka miagaca

CICIS)
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pouzivanie ruéného mixéra
Sluzi na mixovanie potravin pre
deti, polievok, omacok, mliecnych
koktailov a majonézy.

mixovanie v odmernej nadobe
(ak je dodana)

Zalozte dno/veko na spodok
odmernej nadoby. (Zabranite tym
posuvaniu odmernej nadoby po
pracovnej ploche.)

Odmernu nadobu nenaplfiajte viac
ako do 2/3 objemu.

Po dokonéeni mixovania mozete
zalozit dno/veko na vrch odmernej
nadoby.

Poznamka

Ak s vasim zariadenim nebola
dodana odmerna nadoba, pouzite
in nadobu vhodnej velkosti.
Odporutca sa pouzit vysokd nadobu
s rovnymi stenami a s priemerom o
niec¢o vacsim ako mixovacia ¢ast
ruéného mixéra, aby sa prisady
mohli volne premie$avat, ale
nevystrekovali.

mixovanie v hrnci

Z dévodu bezpecnosti sa odporuca
pred mixovanim zlozit hrniec zo
sporaka a nechat hortce tekutiny
ochladit na izbovu teplotu.

Na rychle mixovanie polievok a
podobne v hrnci pouzivajte ponorny
mixér (ak je dodany). Alebo mbzete
pouZzit ruény mixér.

Nepouzivajte mixér na mixovanie
v hrnci na spracovanie
neuvarenej zeleniny.

Nasadte hriadel mixéra na
napajaciu rucku @ — zatlacenim ju
zaistite.

Zapojte zastréku do zasuvky.
Stopku zalozte na odmerku alebo
podobnu nadobu, potom pevne drzte
odmerku, zvolte pozadované otacky
a stlacte tlacidlo. (Pre pomalSie
miesanie zvolte mensie otacky, aby
sa minimalizovalo rozstrekovanie a
vys$sie otacky alebo funkciu turbo na
rychlejSie mieSanie).



Aby ste zabranili vy$plechnutiu,
ponorte sekacie noze do obsahu
pred zapnutim zariadenia.
Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad spoj medzi napajacou riuc¢kou a
hriadelom mixéra.

Pohybujte noZmi v obsahu nadoby
a aby ste zmes spojili, mdzete ju
roztlaCat alebo premieSavat.
Tento ruény mixér nie je vhodny
na drvenie Fadu.

Ak sa mixér zablokuje, pred
Cistenim ho odpojte zo siete.

Po skonceni mieSania uvolnite
vypina¢ alebo tlacidlo turbo.
Odpojte a stlaéenim uvolfiovacich
tlacidiel @ odpojte rukovat mixéra
od rukovate s elektromotorom.
pouzivanie $lahaca

Sluzi na $lahanie lahkych prisad
ako vajec¢né bielka, Slahacka a
instantné dezerty.

Neslahajte nim husté zmesi, ako je
margarin alebo cukor - mozete
poskodit slahac.

Zatlacte drotend metlicku do
objimky $lahaca @.

Nasadte elektrickd rukovat na
prstenec Slahaca. Zatlacte, aby
rukovat pevne dosadla.

Vlozte potraviny do nadoby.
Neslahajte viac ako 4 vaje¢né
bielka alebo 400 ml smotany.
Zapojte. Aby sa zabranilo
rozstrekovaniu, zvolte 1. stupen
otacok a potom stlacte vypina¢. Na
Slahanie pri vyssich otackach
zvolte vySSie otacky a stlacte
tlacidlo turbo. Metlickou na Slahanie
pohybujte smerom doprava.
Nedovolte, aby sa tekutina dostala
nad drétiky Slahacej metlicky.

Po skonceni mieSania uvolnite
vypina¢ alebo tlacidlo, odpojte zo
siete a zostavu rozoberte.

sposob pouzivania sekaca (ak je
dodany)

Sekat mozete maso, zeleninu,
bylinky, chlieb, susienky a orechy.

® Sekat sa nesmu tvrdé potraviny
ako kavové zrna, kocky ladu,
korenie alebo ¢okolada — mohli by
ste tym poskodit Cepele.

1 Odstrante vSetky kosti a maso
nakrajajte kocky velké 1 — 2 cm
(1/2-17).

2 Na spodok misky sekaca zalozte
podlozku/vrchnak. (Tymto sa
zabrani, aby sa miska kizala po
pracovnej ploche).

3 Na ¢ap v miske zalozte ¢epel
sekaca @.

4 Do misky vlozte potravinu.

5 Na sekac zalozte vrchnak, otocte a
zaistite @.

6 Na kryt sekaca zalozte rukovat s
elektromotorom — zatlacenim
zaistite.

7 Zapnite. MieSaciu misku pevne
drzte. Potom stlacte tlacidlo Turbo.
Alebo v kratkych intervaloch
stlacajte tlacidlo Turbo, a sekac
bude pracovat v kratkych
impulzoch.

8 Po skonceni prace, sekac odpojte
zo siete a zostavu rozoberte.

navod na sekanie

potravina max. pribl. doba
mnozstvo | (v sek.)

Méso 2509 10-15

Bylinky 30g 10

Orechy 200g 10-15

Chlieb 1 skyva 5-10

Vajcia varené

natvrdo 3 3-5

Cibula 200g impulz

sposob pouzivania miagaca (ak
je dodany)

® Miaga€ sa moze pouzivat na
miaganie varenej zeleniny ako
zemiaky, repa a mrkva.

® Nesmu sa miagat tvrdé alebo
surové potraviny - mohlo by sa tym
poskodit spotrebic.

1 Zeleninu uvarte a zlejte vodu.
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Na podstavec miagaca zalozte
objimku miagaca jej otocenim
doprava @.

Miaga¢ obratte hornou ¢astou dolu,
lopatku zalozZte na stredovy naboj
otoCenim dolava zaistite @. (Ak sa
nezalozi objimka, lopatka sa
nezaisti v mieste).

Miaga¢ pripojte na rukovat s
elektromotorom — zatlaGenim
zaistite.

Zapojte.

Miagac vlozte do hrnca alebo misky
a na regulatore otacok zvolte 1.
stupen otacok, potom stlacte
vypina¢. Pocas mixovania
miagacom pohybujte hore a dolu,
kym sa nedosiahne pozadovany
vysledok.

Po skonceni mieSania uvolnite
vypina¢ a odpojte zo siete.
Stlacenim uvolfiovacieho tla¢idla na
oske mixéra uvolnite zostavu
miagaca.

Z miagaca vyberte lopatku jej
oto¢enim doprava.

10Z podlozky miagaca odskrutkujte
objimku.

9

Délezité upozornenie

Miaga¢ sa nesmie vkladat do
hrnca, ked' je priamo nad
plameriom. Hrniec vzdy zlozte zo
sporaka a nechajte ho mierne
vychladnut.

Pocas miagania alebo po skonceni
miagania miaga¢ neoklepavajte o
boénu stenu nadoby na varenie. Na
odstranenie prebyto¢nej potraviny
pouzivajte varesku.

Na dosiahnutie najlepsich
vysledkov, ked sa pri miagani uplne
nevyplni hrniec, potravinu doplrite
do hrnca viac ako do polovice jeho
objemu.
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oSetrovanie a distenie

Zariadenie pred Cistenim vzdy
vypnite a odpojte zo siete.
Nedotykajte sa ostrych nozov.
Venujte osobitnt pozornost
priprave jedla pre deti, starSich a
chorych ludi. Vzdy sa ubezpecte,
Ze hriadel ruéného mixéra je
dokladne sterilizovany. Pouzite
sterilizacny roztok v sulade s
pokynmi vyrobcu tykajucimi sa
sterilizacného roztoku.

Niektoré potraviny, napr., mrkva,
moze sposobit odfarbenie
plastového materialu. Odfarbenie
sa da odstranit vyutieranim
handri¢kou namocenou do
rastlinného oleja.

rukovat s elektromotorom,
objimka metlicky na sfahanie,
objimka miagaca a kryt sekaca
Poutierajte navihéenou handrickou
a vysuste.

Nikdy ich neponarajte do vody, ani
nepouzivajte ziadne abrazivne
Cistiace prostriedky.

Neumyvajte v umyvacke riadu.
hriadel mixéra

bud

Ciasto&ne napliite odmernt nadobu
alebo inl podobnu nadobu teplou
mydlovou vodou. Zapojte do siete,
pripevnite hriadel mixéra a
spotrebi¢ zapnite.

Odpojte zo siete a vysuste.

alebo

Noze umyte pod teclcou vodou a
potom ich dokladne vysuste.

metlicka na sFahanie, odmerka,
miska sekaca cepel sekaca,
podlozka miagaca, lopatka
miagaca, vrchnaky odmerky a
misky

Umyte a potom vysuste.



® NizSie uvedené diely sa mézu
umyvat v umyvacke riadu: oska
mixéra, miska mixéra, metlicka na
Slahanie (nie objimka), podlozka
miagaca (nie objimka miagaca)
lopatka miagaca, miska sekaca,
(nie kryt sekaca), Cepele sekaca,
odmerka, vrchnaky odmerky a
misky/podlozka.
rada na Cistenie podlozky
miagaca

® Ak potravina zaschne na spojke
miagaca, vyberte lopatku. Lopatku
a podlozku miaga¢a namocte do
teplej vody, aby zvysky potraviny
zmakli a potom dokladne umyte.
Doélezité upozornenie — objimka
miagac¢a sa nesmie namodit do
vody.

servis a starostlivost o
zakaznikov

® Ked sa poskodi privodna elektricka
$nura, musi ju z bezpeénostnych
pri¢in vymenit alebo opravit firma
KENWOOD alebo pracovnici
opravneni firmou KENWOOD.

Pokial' potrebujete pomoc pri
nasledovnych problémoch:

® pouzivanie vasho zariadenia

® servis alebo opravy
Kontaktujte obchod, v ktorom ste si
zariadenie zakupili.

® Navrhnuté a vyvinuté spolo¢nostou
Kenwood v Spojenom kralovstve.
® \/yrobené v Cine.

DOLEZITA INFORMACIA NA
SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE
2002/96/EC.

Po skonceni zivotnosti produktu sa
tento produkt nesmie jednoducho
vyhodit spolu s domovym odpadom.
Musi sa odovzdat na prislu$né zberné
miesto na roztriedenie odpadu, alebo
dilerovi, ktory sa postara o takuto
likvidaciu.

Separatnou likvidaciou domacich
spotrebi€ov sa vyhneme negativnym
ucinkom odpadu na Zivotné prostredie
a ohrozeniu zdravia vzniknutého
nevhodnou likvidaciou. Umozni sa tak
aj recyklacia zakladnych materialov,
¢im sa dosiahne znac¢na Uspora
energii a prirodnych zdrojov. Na
pripomenutie nutnosti separatnej
likvidacie domacich spotrebicov je
produkt oznaceny preskrtnutym
kontajnerom na zber domaceho
odpadu.



YKpaiHCbKa

Byab nacka, po3ropHiTb nepuy CTOPiHKY 3 MantoHKaMu

Mepea nepwnm BUKOPUCTAHHAM
npunapgy Kenwood

® YBaXXHO NMpoymUTanTe IHCTPYKLilo Ta
36epexiTb i Ans nogasnbLoro
BUKOPUCTaHHS.

® Poasnakyite npunag Ta 3HimiTb BCi
eTukeTKW. 3HIMiTb 3axuCHY
ynakoBky 3 Bany 6neHgepa 3
NOTPINHOI HAcaZKoK Ta HOXOBOIO
6noky apobapku, agxe BoHa
npusHa4eHa BUKITIOYHO ANS 3axXUCTy
nesa nig yac BMpoGHMLUTBa Ta
TpaHcrnopTyBaHHs. ByabTe
obepexHi, nesa gyxe roctpi.

® [lomwuiiTe BCi AeTani (aMBncb po3gain
«[ornag Ta YMLLEHHs»).

3axoau 6es3nekun

3aranbHa iHdopmauis

® ByabTe 0co6nMBO yBaxHi nig vac
NPUroTyBaHHs Xi AN Marntokis,
NoAen NoXMoro Biky Ta XBOPUX.
[NepekoHawiTecs, WO Ban py4yHoro
6neHpepa 6yno peTenbHo
cTepunisoaHo. Bukopuctosyiite
pO34MH Anst ctepunisauii 3rigHo i3
IHCTPYKLiSIMU BUPOOHMKA PO3YUHIB.

® He TopkaWiTecs ne3 pykamu, kLo
npuvnag niakni4yeHo OO Mepexi
eneKkTponocTavaHHs.

® He HabnuxyiiTe nanbLji, Bonoces,
ernemMeHTN OAsAry Ta KYXOHHi
npunagi 4o pyxomux aetanem.

® Bigkniovante npunag Big
enekTpomepexi nicns
BMKOPUCTaHHSA Ta nepef 3aMiHo
Hacajok.

® Hikonu He ckonouvyiTte rapsdy onito
abo xvp y 6neHagepi.

® |3 mMeTOlO Ge3nekn pekomMeHayeTbCst
OXONOMKYBaTH rapsui pianHn o
KiMHaTHOT TemnepaTtypu nepeg
3MiLLyBaHHAM.

©® He BYKOPUCTOBYIMTE MOLUKOMKEHWI
py4Huii 6neHpep. Mepesipka abo
PEMOHT 34JNCHIOITLCS Y
cnewjianbHKX LeHTpax: AMBUCH
po3ain «TexHiuHe
06cnyroByBaHHs».
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® 1|06 YHUKHYTV BpaXXeHHs!

€NeKTPUYHUM CTPYMOM, He
onyckawvite gepxak npunagy i3
pO3TaLlOBaHUM Y HbOMY
€neKTponprBOAOM y BOAY Ta He
fAonyckanTte nonaaaHHa Bonorn Ha
LIHYp ab0 BUIIKY.

He ponyckaliTe 3BMCaHHS LWWHypa y
MicUSX, fe A0 HbOro Moxe
OOTATHYTUCS AUTUHA.

He BrKkopucToByiiTe Hacagku, Lo
He NpusHaveHi Ans Lboro npunagy.
3aBxau BigknoyaiiTe npunag Big,
Mepexi enekTponocTayaHHs, SKLo
BiH 3anuvwaeTbcsa 6e3 Harnsay Ta
nepepn 36MpaHHAM, po3BMpPaHHSM i
YULLEHHAM.

He possonsnTe aitam
BMKOPUCTOBYBATU py4HUin BrnieHaep
6e3 Harnsay.

He pekomeHayeTbCA KOpucTaTuch
LMM npunagom ocobam
(BpaxoBytouu Aiten) i3
obmexeHMm isnyHnmmn abo
MeHTanbHUMN MOXIMBOCTAMU, abo
TUM, XTO Ma€e HeO0CTaTHLO A0CBIAY
B eKkcnnyaraduii Lboro npunaay.
BueHaseaHum ocobam
[03BONSETLCH KOPUCTYBATUCS
npunagom Tinbkn nicnsi
NMPOXOKEHHS IHCTPYKTaxXy Ta nif
Harna4oM JoCBiAYEeHOI NMIANHN,
sIKka Hece BignoBiganbHICTb 3a iX
6e3nexy.

He 3anuwaiite giten 6e3 Harnsay i
He [o3BonANTe iM rpaTmcs i3
npunagom.

Llert npunag npuaHaveHuin
BWKIMIOYHO AN BUKOPUCTAHHS Y
nobyTi. Komnaris Kenwood He Hece
BiANoOBiganbHOCTI 3a HeBianoBiaHe
BMKOPUCTaHHA npunagy abo
MOpYLLEHHSA NpaBun ekcnnyarauii,
BMKNAAEHUX Y Uil iIHCTPYKL,i.
MakcumarnbHe cnoXxmnBaHHA
€rneKTpoeHeprii BKazaHo Ansi
HanBIiNbLL NOTYXXHOI Hacagku. IHLWi
Hacafkv MOXyTb CoOXuBaTu
MeHLLe eHeprii.



Hacapka «pgpobapka»
He Topkantecs roctpux nes.

® [lepeq TUM, SIK BUNOPOXHUTYK Yawy, @)
3HIMITb HOXXOBWI Bnok ApoGapku.
® He 3HiMaiiTe KpULLKY, JOKM ®
HOXOBMI BNOK HE 3yNUHUTLCS
MOBHICTIO.
® [ig yac po6oTn abo YNLLEHHS
3aBXAN TpUMalTe HiX 3a pyyKy
3BepXy, skomora gani Big
pisanbHoro nesa. @
yBara
® [1ig yac NpuroTyBaHHA rycTmx
CyMiLLe He BUKOPUCTOBYMNTE ®
pyyYHuii 6neHaep Ginbu, Hix 50 ®
CeKyH[, NPOTSIroM YOTUPbOX
XBWIMH, OCKINbKY Lie MoXe ®
CKOPOTWUTW TepMiH Aii npunagy.
® He BMKOPUCTOBYIMTE Hacaaky
«BIHUYOK» NPOTArom BinbLu, HiX 3
XBUIWH BNpoaoBxX byab-sakmx 10 @
XBUIIMHHUX LUKIB.
©

Mepea NiakMOYEHHAM A0 Mepexi
erneKkTponocTaYyaHHs
MepekoHanTecs, Wo Hanpyra
enekTpomepexi y Ballomy OOMi
BiAANOBiAa€e NokasHMKaM, BkasaHum
nosagy py4dHoro 6nexgepa.

Lleli npunag Bignosigae BuMoram
avpektnen €C 2004/108/EC
«EnektpomarHiTHa cymicHicTb» Ta
nonoxeHHss €C Ne 1935/2004 Big
27/10/2004 cTtocoBHO maTepianis,
Lo 6e3nocepeHbO MOB'A3aHi 3
eto.

[MTokaxk4unk

Py4Huin 6nenpep

perynaTop LWBMAKOCTI

KHOMKa «on» (YBIMKHYTM)
kHomnka «Turbo»

Aepxak i3 6rokom
eneKkTpoaBUryHa

KHOMKM po36roKyBaHHs Basy
6neHpepa

Ban 6nenaepa i3 BCTAaHOBIIEHUM
NOTPIAHUM 1e3oM

® ©® ®eo
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Yyawa (SIKWo BXoAUTb A0
KOMMIEKTY)

Yawa

nigcTaBka/kpuLka Ans vaii

Benuka Milanka ans kactpyni
(AKWO BXOAUTb A0 KOMMMEKTY)

BiHMYOK (AIKWO BXOAUTbL A0
KOMMIEKTY)

KOMIp BiHWNYKY

BiHMYOK

apobapka (Ko BXoauTb A0
KOMINEKTY)

KpyiLLka apobapku

pyyka

HOXOBMI 6ok Apobapkm
Yawa

nigcTaska/KpuLLKa YaLi

M’siNKa (SKLLO BXOAUTL A0
KOMINEKTY)

KOMip M’SIfIKu

OCHOBa M’Sifku

nonartb M’Sinku

SK KOpUCTYBaTUCA PYYHUM
6neHaepom

BneHpep npusHavenuii gns
NPUroTyBaHHsA AUTSYOro
Xap4yyBaHHS, Cynis, COYCiB,
MOMOYHUX KOKTEWNIB Ta MalioHesy.

3MillyBaHHA y Yauwi (AKwo
BXOAUTbL A0 KOMIEKTY)
YCTaHOBITb NiACTaBKy/KpULLKY Mif
Yauwly. (3aBAsku LbOMY Yalla He
6yae koB3aTu no pobouiii
NoBEPXHI).

He 3anoBHtoliTe Yally GinbLu, Hix
Ha 2/3 ii 06’emy.

Micns 3milyBaHHS iHrpeaieHTiB, BK
MoOXeTe BUKOpUCTaTU NiACTaBKy sk
KPULLIKY AnS YalLwi.

YBara

AKLo B KOMMNNEKTi BaLWoro
6neHaepa Hemae yalui, Bubepitb
iHLIY €EMHICTb CXOXOro po3mipy. Mwu
peKkoMeHAyEMO BUKOPUCTOBYBATU
BUCOKY EMHICTb 3 PiBHUMU
ctitkamu. Ti giameTp mae ByTn
Aelo 6inbwmm 3a giameTp
Hacagku, Wwob He 3aBaxaTu



-

3MiLLYBaHHIO iHrPedieHTIB.
BopaHouac, CTiHKM EMHOCTI MaloTb
ByTV AOCTaTHLO BUCOKUMU AN

3anobiraHHsa po36pu3KyBaHHIO. °

3MillyBaHHA y KacTpysi

13 MmeToto Be3nekn pekoMeHAyeTbCS
3HIMaTK KacTpynio 3 NuTn Ta
OXONOKYBaTW rapsidi pignHn oo
KiIMHaTHOI TemnepaTtypu nepeg
3MiLlyBaHHSAM.

[ns wenakoi 06pobku cynis i T.M.
NpOCTO Y KacTpyni BUKOPUCTOBYWTE
Hacafky Ans 3millyBaHHS y
KacTpyni (SIKLLO BOHA BXOAUTb A0
KoMnnekty). B iHwomy pasi

BMKOPUCTOBYWTE pyYHWn BneHaep. °

He BukopucTOBY#TE Hacagky Ans
3MilLyBaHHA B KacTpyni ans
06po6ku cpUX OBOMiIB.

YcTaHoBiTb Ban brneHaepa Ha
Aepxak i3 enektpoasuryHom @ ta
HaTUCHITb, Wobw 3adikcyBaTh Ha
Micui.

MigknioviTe Npunag Ao mepexi

eneKTponocTayaHHs. 2

Moknapgite iHrpegieHT fo Yawi abo
CXOXOi EMHOCTI, a nicns uboro,
yTpuMytoumn vauly, obepite GaxaHy

LUBUAKICTb T@ HATUCHITb KHOMKY 3
«on» (yBiMKHYTH). (NS noBinbHOI °

06pobkyu Ta MiHimizauji
po36pu3kyBaHHs1 06epiTb HU3bKY

WBWAKICTb, ANS WBnakoi abo 4

npuickopeHoi 06pobku - BUCOKY
LWBWAKICTb).

LLlo6u npoaykTu He
po3nnecKyBanucb, onycTiTb
6neHpep y cymiw nepeg
YBiMKHEHHAM.

CnigkyviTe 3a Tum, Wo6bu pigvHa He
nonagana Ao Micus 3'egHaHHs
nepxaka i3 6rnokom
enekTpoABuryHa Ta Bany

6neHaepa. °

Mig yac po6oTn BUMILLYIiTE

6neHaepom NpoaykTu, 5

nepemiLatoyun 1oro no Koy,
noropv Ta gogony, wobwu sibpaTu
ycCi iHrpeaieHTn.
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® Baw pyyHuit 6neHaep He

npu3HavYeHUn Ans noapiGHeHHs
nboay.

Akwo 6neHaep 3abnokyeTbes,
BiJKMNIOYITh Oro Big Mepexi nepen
YULLEHHAM.

Micns 3akiHYeHHA 06pOoGKM
BiANYCTiTb KHOMKY «on» (YBIMKHYTW)
abo «turbo» (npuckopeHa
o06pobka). Bigkntoyite npunag sig
MepeXi Ta HaTUCHITb KHOMKK
po36noKyBaHHs1 @, LWOo6K 3HATK
Ban 6neHgepa 3 6roka
eneKTPOoABUIyHa 3 AepXKakoMm.

fAIK KOPUCTYBaATUCH BIHUYKOM
Bu moxeTe 36uBaTun nerki
iHrpeaieHTn, Hanpuknag seyHi
6inkun, CNUBKKU Ta fecepTu-
HaniBabpukatu.

He BrKopucToByliTe BiHUYOK ANst
36MBaHHSA TYCTiLLMX CyMilLEeN TakumX,
Sk MaprapuH abo uykop. Bu
MOXeTe MOLLUKOAWUTY BiHWUYOK.
YCTaHOBITb BIHUYOK Y KOMIp BiHWUYKa
(3}

YcTaHoBITb Aepkak 3 6rokom
eneKkTpoaBUryHa BCcepeamnHi komipa
BiHWYKa. HaTucHITb, Wwobun
3adpikcyBaTu.

MoknagiTe iHrpeAieHT Ao Yalui.
He 36uBaiite binblue 4 Se4Hnx
6inkiB a6o 400 mn (3/4 niHTN)
BEpLLKIB.

MigkntovitTe Npunag oo
enekTpomepexi. LLobn yHUKkHyTH
po36pu3KyBaHHSI, YCTAHOBITb
LUBMAKOCTI 1 Ta HATUCHITb KHOMKY
«ony (YBiMKHYTM). Ans
nepemillyBaHHA Ha MigBULLEHIN
LUBMAKOCTI 06epiTb BICOKY
LWBMAKICTE @0 HATUCHITb KHOMKY
«Turbo» (npuckopeHa o6pobka).
MepewillyiTe BiHUYOK 3a
FOAVHHMKOBOKO CTPISKOHO.
CnigkyiiTe, Wobu piavHa He
nigHiManacs BuLe BiHWYKa.
Micnsi BUKOpUCTaHHSA BigNyCTiTh
KHOMKy «on» (yBiMKHYTM) abo
«turbo» (npuckopeHa obpobka),
BiAKNIOYITE Npunag Big mepexi Ta
po36epiTb 1oro.



-

SIK KOpUcTyBaTUCH apobapkoto
(SIKLLO BXOAMUTbL A0 KOMMIEKTY)
[pobapka npusHadeHa Ans
noapibHeHHs M’sica, OBOUIB, Tpas,
Xniby, neynBa Ta ropixis.

He BukopucToByiiTe gpobapky ans
06po6KkM TBEPAMX NPOAYKTIB, Ha
KLWTanT, KaBOBUX 3ePEH, KyoukiB
nboay, cnewin abo wokonaay,
OCKINbKM Taki iHFpeAieHTN MOXYTb
NOLLKOANTW HOXOBUIA GIOK.
Buaanitb KicTkn Ta nopixTe
NPOAYKTN Ha Kybukn poamipom 1-2
cm (12-17).

YcTaHoBITb NiACTaBKy/KPULLIKY Nig
Yalwy apobapku. (3aBasku LboMy
Yawa He 6yae koB3aTu no pobovii
noBepXHi).

HakpyTiTe HOXOBUIA 610K ApoGapku
Ha WTndT BcepeauHi vawwi @.
[opaite npoayKkTu.

YcTaHoBITb KpULLKy ApoGapku Ta
NoBepHITb ANnsa dikcauii @.
YcTaHoBITb 6Mok enekTpoasuryHa 3
AepXKakoM Ha KpuLLKy Apobapku, a
noTiM HaTUCHITEL Ans dikcauii.
MigkntoviTe Npunag go
enekTpomepexi Ta MiLHO TpumawTe
Yauy. MNicns uboro HaTUCHITL
KHOMKy «turbo» (npuckopeHa
06pobka). Bu Takox moxeTe
BMUKaTU Ta BUMUKATW KHOMKY
«turbo» (npuckopeHa obpobka) Ha
KOPOTKUIA Yac, LWobu nepemillysaTti
iHrpeaieHTV B iIMNYNbCHOMY PEXUMI.
Micnsi BUKOpUCTaHHS BiAKMOYITb Bif
enekTpomepexi Ta po3bepiTb.

nopagmn CTOCOBHO
06pobkun npoaykKTiB

npoaykv MaKc. npubnuaHuin
Kirnb-Tb yac (cek.)

M’'sico 250r 10-15

Tpasu 30r 10

[opixn 2001 10-15

Xni6 1 ckmbouka | 5-10

Aiiys kpyto | 3 3-5

Linbyns 200r iMnynbCHWiA
pexum

SIK KOPUCTYBATUCH M’SNKOIO (SIKLLO
BXOAWUTbL [0 KOMMNNEKTY)

® M’anka npuaHaveHa anst o6pobkum
roTOBMX OBOMIB, HaNpuknag,
kapTonni, 6pyKBuU Ta MOPKBW.

® He obpobnsaiTe TBEpan abo cupi

NPOAYKTU, OCKINbKMN Lie MOXe

MOLLKOANTW Npunag.

MpuroTyiTe oBoYi, a NOTIM

BiADKMITb.

2 YCTaHOBITb KOMIp M'ANKN Ha
OCHOBY, noBepTatouy ii 3a
FOAVHHMKOBOIO CTPIfikoo @.

3 [NepeBepHiTb M'ANKY JOroOpy AHOM,
YCTaHOBITb NONaTh Ha LEHTpanbHy
BTYJIKY Ta MOBEPHITL NPOTH
rOAVHHMKOBOI CTPInku Ans dikcauii
@ (Axwo komip He 6yne
BCTaHOBMEHO, fonaTk He 3a
chikcyeTbCAl Ha CBOEMY MiCLj).

4 YcTtaHoBITb 610K enekTpoaBuryHa 3
AepxakoM 610K M’snku1, a noTim
HaTUCHITbL Ans dikcauii.

5 MigkntodiTe Npunag oo mepexi
eneKTponocTayaHHs.

6 OnycTiTb M'AANKY A0 KacTpyni, YaLli
abo iHWOT EMHOCTI, YyCTaHOBITb
LWBMAKICTE 1 Ha perynaTopi Ta
HaTWCHITb KHOMKY «on» (YBIMKHYTH).
Mepewmiwynte M’ anky goropu Ta
popony nig Yac o6pobku, AOKK He
oTpuMyeTe GaxaHy KOHCUCTEHLIiHO.

7 Micna 3akiH4eHHs 06pobkn
BiAMYCTiTb KHOMKY «on» Ta
BIAKNIOYITE Npunag Big mepexi
eneKTponocTayaHHs.

-
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8 HaTuCHiTb KHOMKM PO36OKyBaHHS
Bany 6neHp epa, Wobun 3HATU 6ok
M’SIKK.

9 3HiMiTb NlonaTb 3 OCHOBU M'AMKK.
[ns uboro noBepHiTh ii 3a
FOAVHHUKOBOIO CTPIIKOIO.

10 BigkpyTiTb KOMip Bij OCHOBM
M SIIKN.

yBara

® He BVMKOPUCTOBYIMTE M'SINKY, AKLLO
KacTpynsi 3HaxoauTbCs Ha
KoHdpopLi abo iHWoMy mxepeni
Tenna. 3HiMiTb KacTpynto 3
KOHopKK abo iHWoro mxepena
Tenna Ta 3anuiite TPOLLKM
OXOJIOHYTHU.

® [llo6u nouncTuTn M’'ANKy nig vac
abo nicns obpokn, He NoCTyKyhTe
M’SINKOO MO KacTpyni abo iHLwoi
€MHOCTI. BukopucTtoByiiTe nonarky,
LOBW 3HATM 3anULLKN iHFpeaieHTIB.

® [1ns oTpUMaHHs KpaLyux
pe3ynbTaTiB HaMoBHIONTE KacTpymno
MaKCUMyM A0 MOSIOBUHW pif vac
06pobiku.

Hornsa Ta yvweHHs

©® 3apxau BUMMKaKTe npunag ta
BifKINOYanTe 1oro Big
eneKkTpomepexi nepes YNLLEHHSIM.

® He TOpKanTecs rocTpux nes.

® ByabTe 0co6nmBO yBaxHi nig vac
NPUroTyBaHHsA Xi ANsi Masntokis,
NoAEeN NOXWIOro BiKy Ta XBOPUX.
MepekoHalnTecs, WO Ban py4yHOro
6neHaepa 6yno peTenbHO
cTepunisoBaHo. BukopucTtoByiiTe
pO34nH Ans cTepunisadii 3rigHo i3
{HCTPYKLiSIMU BUPOOHMKA PO3UMHIB.

® [lesiki NpoAyKTW, HanpuKknag,
MOpKBa, MOXyTb 3HeGapBntoBaTu
nnacTtukosi getani. LLlo6 BuBecTtn
3HebapBnoBaHy NnsMy, NoTpiTb i
raH4ipKoI0, 3MOYEHOK Y POCINHHIN
onii.
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60K enekTpoABUryHa 3 AepKakoM,
KOMip BiHWYKa, KOMIp M'SINIKK  Ta
KpULLIKa apoGapku

MpoTpiTk cnoyaTtky BOsoroto, a
MOTIM CYXOH raH4ipKoto.

Hikonu He onyckaiiTe y Boay i He
BMKOPUCTOBYWiTE abpasuBHi
marepianu.

3abopoHaeTbCA MUTK Ban Yy
NOCYAOMWIAHIN MaLLWHI.

Ban 6neHgepa

Abo

YacTkoBO HaMoBHITh Yally abo
CXOXY EMHICTb TEMNMOK MUMBHOK
Bopoto. [MigkntoviTe Nnpunag Ao
MepeXxi enekTpornocTayaHHs, noTim
BCTaHOBITb Ban bneHaepa ta
YBIMKHITb Npunag.

Bigkntovite BiAg Mepexi, a noTim
NpoCyLUiTh.

or

MomwuiiTe nesa nig kpaHoM, a NoTim
peTenbHO MPOCYyLUIiTh.

BiHW4OK, OCHOBHa Yallia, Yalia
npo6apku, HOXOBUIA 6110k
nApo6apku, ocHoBa M’SfNKu, fonatb
M’SINKM, NifcTaBKa/KPULLKW OCHOBHOT
yauwi Ta vawwi gpobapku

® [lomwuiiTe, NOTIM NPOCYLUITb.

® Y MOCYAOMUIHIVE MaLLWHI

[03BONSETLCH MUTU HACTYMHI
YacTuHW: Ban 6neHpepa, Hacagky
Ans nepemilyBaHHA y KacTpyni,
BiHMYOK (ane He KOMip BiHWYKa),
OCHOBY M'SiNkM (arne He KoMip
M'SNKMK), Yawy Apobapku (ane He
KPULLIKY Apo6apkm), HoxxoBuiA 6ok
Apobapku, OCHOBHY Yally,
niacTaBKy/KPULLKN OCHOBHOI YaLui
Ta Yawwi gpobapku.



nopaau CTOCOBHO YMLLEHHA OCHOBU
M'ANKN

@ FAKLLO 3anULLKKM iHrpeaieHTIB
3acoxnu Ha Hacagui, 3HIMiTb
nonatb. OnycTiTb nonatk Ta
OCHOBY M'AIMKK y Tenny Boay Ta
3anuTe Ha AesKkuid Yac, a nicns
TOrO, K 3anULKN CTaHyTb M SIKUMMW
peTenibHO nomMuiTe.
yBara — 3anobiraiite nonagaHHto
BOJIOTY Ha KOMIp M’ATIKN.

O6cnyroByBaHHs Ta
PEeMOHT

©® []OLUKOMKEHWI LLHYP XUBMNEHHS i3
meToto 6e3neku nignsrae 3amiHi Ha
nignpuemcteax cipmm KENWOOD
abo B aBTOPU30BaHOMY CEpPBiCHOMY
ueHTpi KENWOOD.

Ao BaM HeobxigHa KOHCynbTaLis
3 npuBoAY:

® BUKOPWUCTaHHSA Npunagy abo

® 0o6CnyroByBaHHs, NpuabaHHs
3anacHux getaneii abo peMoHTy
3BepHITLCA A0 MarasviHy, B SKOMy
BU npuabdanu uen npunag,.

® CnpoeKToBaHO Ta po3pobrneHo
komnaHieto Kenwood, O6’egHaHe
KoponiecTtBo.

® 3pobneHo B Kutai.

BAXITUBA IHOPOPMALIA
CTOCOBHO HAJNEXHOI
YTUNI3AUIT MPOQYKTY 3rIQHO 13
OWPEKTOBOLO EC 2002/96/EC.
lMicns 3akiHYeHHs TepMiHY
ekcnnyaTauii He BUKuaanTe uen
npunag 3 iHWuMu nobyToBUMU
Bigxogamu.

BigHeciTb npunag oo micueBoro
cnevjianbHOro aBTopn3oBaHOro
LeHTpy 36upaHHs Bigxoais abo Ao
avnepa, sikuii MoXe HagaTtu Taki
nocnyru.

Binokpemnena ytunisauis nobytosux
npunagis A0O3BONSAE YHUKHYTH
MOXINUBUX HEraTUBHWUX Hacniakis Ans
HaBKOMWLLHBOrO cepeaoBuLLa Ta
3[0pOB’sl NMIOAVHMN, SIKi BUHWKAIOTb Y
pasi HenpaBuUnbHOI yTUni3auii, a
TaKOX HaJae MOXNUBICTb NepepobuTn
marepianu, 3 skux 6yno BUrotoBneHo
AaHui npunag, Wwo, B CBOK Yepry,
36epirae eHeprito Ta iHWi BaxnuBi
pecypcu. Mpo HeobxiaHicTb
BiJOKpeMIeHoT yTunisauii nobyTosux
npunagis Haragye cneuianbHa
nosHayka Ha NpoayKTi y BUrnagi
nepeKkpecneHoro CMiTHUKY Ha
Konecax.
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