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Important safety warnings

To maintain the EFFICIENCY and SAFETY of this appliance, we recommend:
« call only the Service Centers authorized by the manufacturer

» always use original Spare Parts

Thisappliance s intended for nonprofessional use within the home.
Theseinstructions are only for those countrieswhose symbols appearin
the bookletand onthe serial no. plate ofthe appliance.

This owner's manual is for a class 1 appliance (insulated) or
class 2, subclass 1 appliances (installed between two cabi-
nets.

Before using your appliance, read the instructions in this own-
er's manual carefully since it provides all the information you
need to ensure safe installation, use and maintenance. Al-
ways keep this owner's manual close to hand since you may
need to refer to it in the future.

When you have removed the packing, check that the appli-
ance is not damaged. If you have any doubts, do not use the
appliance and contact your nearest Ariston Service Centre.
Never leave the packing components (plastic bags, polysty-
rene foam, nails, etc.) within the reach of children since they
are a source of potential danger.

The appliance must be installed only by a qualified techni-
cian in compliance with the instructions provided. The manu-
facturer declines all liability for improper installation, which
may result in personal injury and damage to property.
Before plugging the appliance into the mains, check that the
specifications indicated on the date plate (on the appliance
and/or packaging) correspond with those of the electrical
and gas systems in your home.

Do not leave the appliance plugged inifit is not in use. Switch
off the main switch and gas supply when you are not using
the appliance.

The openingsand slots used for ventilation and heat dispersionmustnever
be covered.
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10 Thisappliance mustbe used for the purpose forwhich it was expressly
designed. Any other use (e.9. heating rooms) is considered to beimproper
and consequently dangerous. The manufacturer declines allliability for
damage resulting fromimproperandimesponsible use.

11 Toawoidaccidental spilage do notuse cookware withuneven or deformed
bottoms onthe bumers. Turnthe handles of pots and pansinwards to avoid
knocking them over accidentally.

12 Some partsofthe appliance remain heated for along time after use. Make
sure nottotouch them.

13 Never use flammable liquids such as alcohol or gasoline,
etc. near the appliance when it is in use.

14 When using small electric appliances near the hob, keep the
supply cord away from the hot parts.

15 Make sure the knobs are in the “¢"/"0”
pliance is not in use.

16 When the appliance is in use, the heating elements and some
parts of the oven door become extremely hot. Make sure
you don’t touch them and keep children well away.

17 Gas appliances require regular air exchange to ensure
trouble-free performance. When installing the cooker,
follow the instructions provided in the paragraph on“Po-
sitioning” the appliance.

18 If the cooker is placed on a pedestal, take the necessary
precautions to prevent the same from sliding off the pedestal
itself.

position when the ap-



Installation

All instruction on the following pages must be carried out
by a competent person (corgi registered) in compliance
with gas safety (installation and use) regulation 1984.
Important: disconnect the cooker from the electrycity

and gas supply when any adjustment, etc.

Positioning your appliance

Your cooker is designed with a degree of protection against
overheating in class X; the appliance can therefore be
installed next to cabinets, provided the height does not
exceed that of the hob. The wall touching the back panel of
the cooker should be non-inflammable. Remember that
during use, the back panel of the cooker may reach a tem-
perature up to 50°C above that of the room temperature.
Important: this appliance may be installed and used only
in permanently ventilated rooms in compliance with current
directives. The following precautions should be taken:

a) The room must be provided with an external exhaust
system obtained with a hood or with an electric
ventilator that goes on automatically each time the unit
is switched on.
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In the case of chimneys or flues Directly to the

with branches (for cookers) exterior

The room must be provided with a system for air inflow
which is necessary for a regular combustion. The air
flow necessary for the combustion should be at least 2
m3/h for kW of installed power. The system may be
realized by drawing the air directly from outside the
building through a pipe that has at least a 100 cm?
useable section and which must not be accidently
obstructed (Fig. A). And further it may be realized
indirectly from other adjacent rooms which are provided
with a ventilation pipe for the expulsion of the fumes to
the outside of the building as foresaid, and which must
not be part of the building in common use or rooms
with risk of fire, or bedrooms (Fig. B).

b)

Detail A Adjacent Room to
room be ventilated
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Examples of ventilation openings
for the comburent air

Increased opening between
the door and and floor

¢) During prolonged use of the appliance you may
consider it necessary to open a window to the outside
to improve ventilation.
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d) The liquefied petroleum gases, which are heavier than
air, stagnate towards the ground. Therefore, the rooms
containing LPG cans must have openings towards the
outside in order to allow the venting from the ground of
eventual gas leak. Thus, the LPG cans must not be
installed or settled in rooms that are below the ground
level, (cellar, etc.) whether the cans are empty or
partially full. It is advisable to keep in the room only the
can which is being used, and it must be placed away
from direct heat sources (ovens, fireplaces, stoves,
etc.) that could make the can reach temperatures
higher than 50°C.

Levelling your appliance  (only on a few models)

Your cooker is supplied with feet for levelling the appliance.
If necessary, these feet can be screwed into the housings
in the corners of the cooker base.

1

Mounting the legs (only on a few models)
Press-fit legs are supplied which fit under the base of your
cooker.

I
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Installation of the cooker
The appliance can be installed next to furniture units which
are no taller than the top of the cooker hob. The wall in
direct contact with the back panel of the cooker must be
made of non-flammable material. During operation the
back panel of the cooker could reach a temperature of
50°C above room temperature. For proper installation of
the cooker, the following precautions must be taken:
a) The appliance can be placed in a kitchen, dining room
or bedsit, but not in a bathroom.
b) All furniture around the appliance must be placed at
least 200 mm from the top of the cooker, should the
surface of the appliance be higher than the worktop of
this furniture. Curtains should not be placed behind
the cooker or less than 200 mm away from the sides
of the appliance.
Any hoods must be installed according to the require-
ments in the installation manual for the hoods them-
selves.
If the cooker is installed beneath a wall cabinet, the
latter must be situated at a minimum of 420 mm above

c)
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the hob. The minimum distance between the worktop
and kitchen units made of combustible material is 700
mm.

e) The wall in direct contact with the back panel of the
cooker must be made of non-flammable materials.
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Min. 600mm.

Min. 420 mm
Min. 420mm;
min. 650 mm. with hood

min. 700 mm. without hood
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Connecting the gas

The appliance should be connected to the mains or to a
gas cylinder in compliance with current directives. Before
making the connection, check that the cooker is regulated
for the gas supply you are using. If not, follow the
instructions indicated in the paragraph “Adapting to
different types of gas”. On some models the gas supply
can be connected on the left or on the right, as necessary;
to change the connection, reverse the position of the hose
holder with that of the cap and replace replace the gasket
(supplied with the appliance). When using liquid gas from
a cylinder, install a pressure regulator which complies with
current directive.

Important: check that the supply pressure complies with
the values indicated in table 1 “Characteristics of the
burners and nozzles” since this will ensure safe operation,
correct consumption and ensure a longer life to your
appliance.

Connection with hose
Make the connection using a gas hose complying with
the the characteristics provided in current directive. The
internal diameter of the pipe used is as follows:
- 8mm for liquid gas;
- 13mm for methane gas.
When installing the hose, remember to take the following
precautions:
* No part of the hose should touch parts whose tempe-
rature exceeds 50°C;
» The length of the hose should be less than 1500 mm;
» The hose should not be subject to twisting or pulling,
and should not have bends or kinks.
» The hose should not touch objects with sharp edges,
any moving parts, and it should not be crushed;
» The full length of the hose should be easy to inspect in
order to check its condition;
Check that the hose fits firmly into place at the two ends
and fix it with clamps complying to current directive.If any
of the above recommendations can not be adopted, flexible
metal pipes should be used.
Should the cooker be installed according to the conditions
of Class 2, subdivision 1, only a flexible metal pipe which
is in compliance with current safety standards should be
used to make the connection to the gas mains.
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Connecting a flexible jointless stainless steel pipe to
athreaded attachment

Remove the hose holder fitted on the appliance. The gas
supply pipe fitting is a threaded 1/2 gas cylindrical male
attachment. Only pipes and gaskets complying with current
directives. The full length of the pipe must not exceed 2000
mm.

Tight control

Important: when installation has been completed, check
the pipe fitting for leaks with a soapy solution. Never use a
flame. Once the connection has been made, ensure that
the flexible metal tube does not touch any moving parts
and is not crushed.

Connecting the supply cable to the mains

Install a normalised plug corresponding to the load

indicated on the data plate. When connecting the cable

directly to the mains, install an omnipolar circuit-breaker

with a minimum contact opening of 3 mm between the

appliance and the mains. The omnipolar circuit breaker

should be sized according to the load and should comply

with current regulations (the earth wire should not be

interrupted by the circuit breaker).

The supply cable should be positioned so that it does not

reach a temperature of more than 50°C with respect to

the room temperature, along its length. Before making the

connection, check that:

¢ the limiter valve and the home system can support the
appliance load (see data plate);

« the mains is properly earthed in compliance with
current directives and regulations;

« thereis easy access to the socket and omnipolar circuit
breaker, once the hob has been installed.

N.B: never use reducers, adaptors or shunts since they

can cause heating or burning.

Adapting the cooker to different types of gas

In order to adapt the cooker to a different type of gas with

respect to the gas for which it was produced (indicated on

the label attached to the lid), follow these steps:

a) replace the hose holder mounted on the appliance with
that supplied in the bag of “cooker accessories”.

Important: the hose holder for liquid gas is marked 8, the

hose holder for methane gas is marked 13. Always fit the

sealing gasket.

b) Replacing the burner nozzles on the hob:

« remove the grids and slide the burners from their
housings;

e unscrew the nozzles using a 7 mm socket spanner,
and replace them with nozzles for the new type of gas
(see table 1 “Burner and nozzle characteristics”).

< replace all the components by repeating the steps in
reverse order.



¢) Minimum regulation of the hob burners:

* turn the tap to minimum;

« remove the knob and adjust the regulation screw, which
is positioned in or next to the tap pin, until the flame is
small but steady.

N.B.: in the case of liquid gas, the regulation screw
must be screwed in to the bottom.

« check that the flame does not turn off when you turn
the tap quickly from high to low.

d) Regulating the primary air of the burners:

The primary air of the burners requires no regulation.

Adapting the gas oven to different types of gas

a) Replacing the oven burner nozzle:

« remove the warming drawer;

* remove the sliding protection “A” (see Fig.C);

* remove the screw and then the oven burner “V’(see
Fig. D). Remove the oven door to facilitate this
operation.

* unscrew the oven burner nozzle using the special
socket spanner for the nozzles (see Fig. E), or better
stilla 7 mm socket spanner, and replace it with a nozzle
suited to the new type of gas (see table 1).
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Fig.E

b) Minimum regulation of the oven burner without
thermostat:

« lightthe burner as described in the paragraph “the oven
knob” of the instruction booklet;

¢ take the knob to minimum, indicated by .

* remove the knob and turn the regulation screw which
is positioned in or next to the tap pin until the flame is
small but steady.

N.B.: in the case of liquid gas, the regulation screw
must be screwed in to the bottom;

L]

check that the burner does not turn off when you turn
the knob from high to low or when you open and close
the oven door quickly.

Pay particular attention to the plug wires and
thermocouple tubes.

Important

On completion of the operation, replace the old rating
sticker with one indicating the new type of gas used. This
sticker is available from our Service Centres.

Note

Should the pressure of the gas used be different (or vary)
from the recommended pressure, it is necessary to fit a
suitable pressure regulator onto the inlet pipe in
compliance with current National Regulations relative to
“regulators for channelled gas”.
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Burner and nozzle characteristics

Tablel (For Hungary) G20 G25.1 G 30
Burner Diameter | By-pass Thermal Nozzle Thermal Flow* Nozzle Thermal Flow* Nozzle Thermal Flow*
(mm) 1/100 (mm)| power kW 1/100 power kW I’h 1/100 power kW I’h 1/100 power kW g/h
Reduced (mm) Nominal (mm) (mm) Nominal
Fast (R) 100 41 0.80 128 3,30 314 128 2,85 262 87 3,00 218
Semi Fast (S) 75 30 0.50 104 2,10 200 104 1,95 179 70 1,90 138
Auxiliary (A) 51 30 0,50 76 1,15 109 76 1,05 97 52 1,00 73
Oven 48/49 1,00 107 2,20 209 107 1,95 179 68 2,00 145
Nominal (mbar) 25 25 30
Supply pressures Minimum (mbar) 20 20 20
Maximum (mbar) 30 30 35

* At 15°C and 1013 mbar-dry gas

P.C.S. G20 37,78 MJ/m®
P.C.S.G25.1 39,11 MJ/m®
P.C.S. G30 49,47 MJ/kg
——
7

K1G2S/HU

Technical Specifications

Inner dimensions of the oven:
Width: 39 cm
Depth: 38 cm
Height: 34 cm

Inner Volume of the Oven:
501t

Burners:
adaptable for use with all the types of gas indicated on
the data plate situated inside the flap or, once the
dishwarmer drawer has been opened, on the inside wall
of the left-hand side panel.
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The European Directive 2002/96/EC on Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE), requires that old
household electrical appliances must not be disposed of
in the normal unsorted municipal waste stream. Old
appliances must be collected separately in order to optimise
the recovery and recycling of the materials they contain
and reduce the impact on human health and the
environment. The crossed out “wheeled bin” symbol on the
product reminds you of your obligation, that when you di-
spose of the appliance it must be separately collected.
Consumers should contact their local authority or retailer
for information concerning the correct disposal of their old
appliance.
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The cooker with gas oven

Tray for Catching Overflows
Gas Burner
Top Grate
Control Panel
Adjustable Feet or Legs
. Dripping Pan or Baking Sheet
Flame Failure Device for Cooktop Burners

Oven Rack
. Oven Control Knob
. Control Knobs for Gas Burners on Hob
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The different functions and uses of the oven

The various functions included in the cooker are selected by
operating the control devices located on the cooker control panel.

Control Knobs for the Gas Burnersonthe Hob ~ (N)
The position of the gas burner controlled by each one of the

knobs is shown by a symbol of a solid ring:®. To light one of the

burners, hold a lighted match or lighter near the burner. Press
down and turn the corresponding knob in the counter-clockwise

direction to the maximum @ setting. Each burner can be oper-
ated at its maximum, minimum or intermediate power. Shown

on the knob are the different symbols for off ® (the knob is on this
setting when the symbol lines up with the reference mark on the

control panel), for maximum 6 and minimum 6

To obtain these settings, turn the knob counter-clockwise with
respect to the off position. To turn off the burner, turn the knob

clockwise until it stops (corresponding again with the ® symbol).

Models with Hob Gas Burner Safety Devices to Prevent
Leaks (only on certain models)

These models can be identified by the presence of the device
itself (see detail J).

Important:  Since the hob burners are equipped with a safety
device, you must hold the control knob in for about 6 seconds
after the burner has been lighted to allow the gas to pass until
the safety thermocouple has heated.

Attention: before using the oven and grill for the first time, turn
the oven on for approximately one half hour. Make sure that the
oven is empty, the thermostat on high, the door open, and the
room properly ventilated. The odor which can be detected at
times is due to the evaporation off the substances used to protect
the oven and the grill during the period between the time of

8

production and installation of the appliance.

Attention: Only use the bottom shelf of the oven when using
the rotisserie to cook (where present). For all other types of
cooking, never use the bottom shelf and never place anything
on the bottom of the oven when it is in operation because this
could damage the enamel. Always place your cookware (dishes,
aluminium folil, etc. etc.) on the grate provided with the appliance
inserted especially along the oven guides.

Oven Control Knob (M)
To light the oven burner, apply a lighted match or a lighter
to hole and while pressing in all the way set the oven knob

on maximum 6.

The burner can be used at maximum or intermediate
settings. These settings, maximum 6 and minimum 6
are indicated on the knob, plus off, identified by the symbol
® and operative when this symbol points to the notch.

For the minimum to maximum settings turn the knob
counter clockwise from “Off”.
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To turn off the burner, turn the knob clockwise until it stops
(corresponding again with setting ®).
Important Notice:  In the event the flame for the oven acciden-

tally goes out, turn the control knob for the burner to the off posi-
tion and do not relight the burner for at least one minute.

Attention
Avoid the children touch the oven door because it is very hot
during the cooking.

Storage recess below the oven  (only a few models)

Below the oven a recess can be used to contain cooking pans
and cooker accessories. Moreover, during oven operation, it may
be used to keep food warm.To open the storage is hecessary
turn it downwards.

Caution: this storage recess must not be used to store
inflammable materials.

R

Practical advice for burner use

In order to get the maximum yield it is important to remember

the following:

« Use appropriate cookware for each burner (see table) so as
to avoid flames overshooting the edges.

« Athboiling point turn the knob to minimum.

« Use cookware with lids.

« Always use cookware with flat bottoms.

Burner g Cookware diameter (cm)
Fast (R) 24 - 26
Semi Fast (S) 16 - 20
Auxiliary (A) 10-14

Cooking advice

The oven offers a wide range of alternatives which allow
you to cook any type of food in the best possible way. With
time you will learn to make the best use of this versatile
cooking appliance and the following directions are only a
guideline which may be varied according to your own per-
sonal experience.

Baking cakes

The oven should always be warm before putting in cakes
wait till the end of preheating (about 10-15 min.). Cake-
baking temperatures are normally around 160°C/200°C.
Do not open the oven door during the baking process as
this could cause the cake to sink.In general:

Pastry is too dry

Increase the temperature by 10°C and reduce the
cooking time.

Pastry dropped

Use less liquid or lower the temperature by 10°C.

Pastry is too dark on top

Place it on a lower rack, lower the temperature, and
increase the cooking time.

Cooked well on the inside but sticky on the
outside

Use less liquid, lower the temperature, and increase
the cooking time.
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The pastry sticks to the pan

Grease the pan well and sprinkle it with a dusting of
flour.

Cooking fish and meat

When cooking white meat, fowl and fish use low
temperatures. (150°C-175°C). When red meat must be
superficially well-cooked but succulent inside, it is
advisable to start with a high temperature (200-220°C) for
a shorttime, and then to reduce it at a later point. Generally
speaking, the more meat there is, the lower the tempera-
ture and the longer the cooking time should be.Place the
meat in the centre of the grid and put a spill-tray underneath
to catch grease drips. Insert the grid so that it is in the
middle of the oven. If more heat from below is required,
use the 1° bottom shelf.



Cooker routine maintenance and cleaning

Before each operation, disconnect the cooker from the
electricity. To assure the long life of the cooker, it must be
thoroughly cleaned frequently, keeping in mind that:

¢ Do not use steam equipment to clean the appliance.

the enamelled parts and the self-cleaning panels are
washed with warm water without using any abrasive
powders or corrosive substances which could ruin
them;

the inside of the oven should be cleaned fairly often
while it is still warm using warm water and detergent,
followed by careful rinsing and drying;

the flame spreaders should be washed frequently with
hot water and detergent taking care to eliminate any
scale;

in cookers equipped with automatic lighting, the
terminal part of the electronic instant lighting devices
should be cleaned frequently and the gas outlet holes
of the flame spreaders should be checked to make
sure they are free of any obstructions;

the electric plates are cleaned with a damp cloth and
they should be lubricated with a little oil while they still
warm;

Stainless steel may become marked if it comes into
contact with very hard water or harsh detergents
(containing phosphorous) for long periods of time. After
cleaning, it is advisable to rinse thoroughly and dry. It
is also recommended to dry any water drops;

On models with glass covers, the covers should be
cleaned with hot water; the use of rough cloths or
abrasives is to be avoided.

N.B: avoid closing the cover while the gas burners
are still warm. Remove any liquid from the lid before
opening it.

Important: periodically check the wear of the gas hose
and substitute it if there are any defects; we recommended
changing it every year.
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Greasing the Taps

The taps may jam in time or they may become difficult to
turn. If so, the tap itself must be replaced.

N.B.: This operation must be performed by a technician
authorised by the manufacturer.

Removing the lid

The cooker lid can be removed to facilitate cleaning. To
remove the lid, first open it completely and pull it
upwards (see figure)

* L
J |
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Cooking advice

Cooking position

Food to be cooked (\/‘l/;) of shelves from Temrzscr:z;ture Pre-he(?rt:irrl]g); time Coolz:zi%t)lme
bottom '
Pasta
Lasagne 25 3 210 10 60-75
Cannelloni 2.5 3 200 10 40-50
Pasta bakes au gratin 2.5 3 200 10 40-50
Meat
Veal 1.7 3 200 10 85-90
Chicken 15 3 220 10 90-100
Duck 1.8 3 200 10 100-110
Rabbit 2.0 3 200 10 70-80
Pork 2.1 3 200 10 70-80
Lamb 1.8 3 200 10 90-95
Fish
Mackerel 1.1 3 180-200 10 35-40
Dentex 15 3 180-200 10 40-50
Trout baked in paper 1.0 3 180-200 10 40-45
Pizza
Neapolitan 1.0 3 220 15 15-20
Cake
Biscuits 0.5 3 180 15 30-35
Tarts 1.1 3 180 15 30-35
Savoury pie 1.0 3 180 15 45-50
Raised Cakes 1.0 3 165 15 35-40

NB: cooking times are approximate and may vary according to personal taste.
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Biztonsagi utasitasok

A késziilék teljesitoképességének és biztonsaganak megtartasanak érdekében kérjiik figyeljen a kovetkezokre:
o kizarélag a jotallasi jegyen felsorolt szervizeinkhez forduljon!
ragaszkodjon eredeti alkatrészek beszereléséhez!

1 Eztakésziléket csak otthoni, haztartasi hasznalatra szal®adNe takarjale a nyilasokat és réseket, amelyek a késziilék

alkalmazni. szell6zésére vagy a ho eloszlatasara szolgalnak!

2 Ez a hasznalati utmutaté csak akkor érvényes, ha a 10 A tlizhely kizarolag arra a célra hasznalhato, amelyre
késziiléken a kdvetkez6 orszagkod fel van tiintetve: HU. tervezték. Minden mas hasznalatra (pl.: helyiségek flitésére)

3 Ez a hasznalati utmutaté 1 osztalyua (figgetlentl alkalmatlan és veszélyes. A gyartd nem vonhaté felelésségre
beszerelt) vagy 2 osztalyd, 1 alcsoportl (két szekrény olyan karokért, amelyek szakszeriitlen, hibas, vagy nem
kozé beszerelt) késziulékekre vonatkozik. rendeltetésszer(i hasznalatra vezethet6k vissza.

4 A Kkésziilék hasznalata elott kérjiik figyelmesen olvassa végig 11 A balesetek elkeriilése érdekében ne hasznaljon egyenl6tlen
az ebben a fiizetben talalhato utasitasokat, mert fontos vagy deformalodott aljii edényeket az égékdn vagy az
informacidkat tartalmaznak a biztonsagos beszerelésrol, elektromos mezékon! Az edények és serpenydk fogantyuit
hasznalatrol és apolasrol. Kérjiik gondosan 6rizze meg ezt forgassa beliilre, hogy elkeriilje, hogy véletleniil meglokje
a fiizetet, hogy barmikor elolvashassa! azokat!

5 A csomagolas levétele utan gy6z6djon meg a késziilék 12 A késziilék egyes részei hosszi ideig melegek maradnak a
sértetlenségérdl! Kétség esetén ne hasznalja a késziiléket, hasznalat utan. Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg azokat,
hanem forduljon a szervizhez! A csomagolas részeit amig teljesen le nem hiiltek!

(miianyag zacskok, habszivacs, csavarok stb.) ugy tarolja, 13 Soha ne hasznéljon gyulékony folyadékokat, mint pl. alkohol,
hogy azt gyermekek ne érhessék el, mert ezek potencidlis benzin, sth. a készilék kézelében izemelés kézben!
veszélyforrast jelentenek! 14 Ha a tiizhely kozelében kis elektromos késziilékeket hasznal,

6 Az Uzembe helyezést csak szakember végezheti a gyarto tartsa tavol a haldzati csatlakozo vezetéket a meleg részektol!
utasitasainak alapjdA.helytelen beszerelés miatt keletkez6 ~ 15 Amennyiben nem hasznélja a késziléket, allitsa a gombokat

sériilésekeért és karokért a gyartdo semmilyen felelésséget nem “e"["0" pozicioral

vallal. 16 A késziilék egyes részei és a siitd ajtd hasznalat kozben
7 Felallitas el6tt biztositani kell, hogy a késziilék nagyon magas homérsékletet érhetnek el. Ne érintse meg

felszereléskori beallitasa 6sszhangban legyen a helyi ellatasi ezeket a részeket ¢€s tartsa tavol a gyermekeket!

feltételekkel - gazfajta, és névleges csatlakozasi gaznyomas7 A gazkésziilékeknek megfelelo szell6zésre van sziikségiik

valamint az elektromos héal6zattal. a helyes miikodéshez. Tartsa be a “Késziilék iizembe
8 Amennyiben nem hasznalja a késziiléket, kapcsolja ki a helyezése” cimii fejezet utasitasait!

késziilék fokapcsolojat, vagy hiizza ki a csatlakozd dugét 18 Amennyiben a siitét egy talpazatra allitja, tegye meg a

az aljzatbol és zarja el a gaz fécsapot! sziikséges Ovintézkedéseket annak érdekében, hogy a

késziilék ne csuszhasson le a talpazatrol!

HU) »
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Uzembe helyezés

Ezekaz utasitasok szakképzett, engedélyezett miiszaki szerelonek
szolnak azért, hogy biztositsa a beszerelés, beallitasok ¢és
karbantartasok helyes elvégzését a jelenleg érvényben 1évo
eloirasok betartasaval.

Fontos: minden bedllitasi vagy karbantartasi munkala
elvégzése elott valassza le a készliléket az aramhalézatrol!

A készlilék elhelyezése:

Tlzveszélyesség besorolas tekintetében ez a késziilék X tipust,
ami azt jelenti, hogy a tlizhely kdzvetleniil konyhabutor mellé
is elhelyezhetd feltéve, hogy a butor magassaga nem haladja
meg a tlizhely magassagat. A tlizhely hatoldalaval érintkezd
falnak nem szabad gyulékony anyagbol lennie. Ne felejtse el,
hogy hasznalat kozben a tlizhely hatso fala akar 50°C-kal is a
szobahémeérséklet folé emelkedhet!

Fontos: A késziilék csaknegfeleléen szell6zé helyiségben
allithatd fel az érvényben 1évo eldirasoknak megfelelden.
Ugyeljen a kovetkezd elirasok betartasara:

a) A helyiségnek rendelkeznie kell egy elszivo rendszerrel,
Ez lehet

amely az égésterméket a szabadba vezeti.
péaraelszivo agy elektromos ventilator, amely a siit6 tizembe
helyezésekor automatikusan bekapcsol.

=7
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Kiirtd vagy kiirtd rendszer (tlizhelyekhez) Elvezetés kozvetlenil a
szabadba

A helyiségnek rendelkeznie kell egy olyan rendszerrel is,
amely biztositja a levegd utanpotlast. Ez a megfeleld égés
biztositasahoz sziikséges. Az égéshez sziikséges levego
aramlas nem lehet kisebb, mint kW-onként 2m?3/6ra. Ez a
levegdellatas torténhet kozvetlentil a szabadba nyil6 csovon
keresztiil, melyiknek keresztmetszete legalabb 100 cm? kell
hogy legyen. Ugyeljen arra, hogy a nyilas ne tomédhessen
el, mert ez balesetveszélyes!. (A dbra)A levegémennyiség
biztositasa torténhet kozvetett modon is a szomszédos
helyiségen keresztiil. Ekkor a szomszédos helyiségnek kell
a fentebb leirtak szerinti szell6zéssel rendelkeznie, és a két
helyiség kozott megnovelt rést kell alkalmazni. Ezek a
helyiségek azonban nem lehetnek nappalik, haldészobak vagy
tlizveszélyes helyiségek. (B 4bra)

Arészlet Szomszédos

[

b)

/ =

A szoba,amelyet
a.v

A7 o /T

A D
N

helyiség szellbztetni kell

Megnévelt nyilas az ajté és a talaj

A siZikséges levegd mennyiség
biztositisa a szabadbdl kdzott
A abra B abra

c) A késziilék intenziv vagy hosszabb ideig tartd hasznalatakor
nyissa ki az ablakot vagy novelje a levegdaramlas mértékét
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amegfeleld szell6zés biztositasa érdekében!

PBgézzal lizemeld késziilék esetén - mivel a PB gdz nehezebb,
mint a levego - a helyiség aljan legyen a kivezetd nyilas,
amelyen keresztiil egy esetleges gazszivargas esetén a gaz
eltavozhat. A teli vagy félig iires palackokat nem szabad
talajszint alatti helyiségben (pl. pince) iizemeltetni vagy
tarolni, mert ez balesetveszélyes. Csak az éppen
hasznalatban 1évé palackot tartsa a tlizhellyel egy
helyiségben, a héforrasoktol (tlizhely, kémény, f6zdlap stb.)
tavol, hogy a palack hdmérséklete ne érhesse el az 50°C-ot!

d)

A késziilék szintezésgsak néhany tipusnal)
A késziiléket felszerelték allithato labacskakkal amellyel
szintezheti a késziiléket. Amennyiben sziikséges, ezeket a

labacskakat becsavarhatja a tlizhely als6 sarkainal a burkolatba.

w

A labak felszerelése(csak néhany tipusnal)
A labak tartozékok és a tlizhely alapzata alé kell szerelni azokat.

A tiizhely iizembe helyezése

A tlizhelyet felallithatja kozvetleniil olyan konyhabutor mellé,
amely nem magasabb a késziiléknél.

A ttzhely hatsé oldalaval kozvetleniil érintkezo fal nem lehet
gyulékony anyagbdl. Hasznalat kdzben a tlizhely hatso fala akar
50°C-kal is a szobahdmérséklet f61¢ emelkedhet

A tlizhely helyes iizemelésének biztositadsahoz tartsa be a
kovetkezo biztonsagi eldirasokat:

a) A tluzhely elhelyezheté konyhdban, étkezdben,
garzonlakéasban, de nem hasznalhato a fiirdészobaban.

A tizhely mellett 1évé konyhaszekrénynek (amely
magasabb, mint a tlizhely) legalabb 200 mm tavolsagra kell
lennie a tizhely tetejété] mérve. Ne tegyen fiiggonyoket a
tlizhely mogé vagy 200 mm-nél kozelebb a tiizhely széleitdl
mérve!

b)

c) A paraelszivot az arra vonatkozé haszndlati Gtmutato

utasitdsainak betartdsaval kell beépiteni!

d) A tlizhely szélével egy vonalban elhelyezhet faliszekrényeket
feltéve, hogy a szekrény alsé fala minimum 420 mm-re van
a fozolap felett. A gyulékony anyagbol késziilt szekrények
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minimalis tavolsaga a f6z6laptol mérve 700 mm.

HOOD

[
|

Min. 600mm.

Min. 420 mm.
Min. 420mm;
min. 650 mm. with hood
min. 700 mm. without hood

000000 O

[
[

e) A tlzhely hatso oldalaval érintkez6 falnak tizallo anyagbol
kell lennie.

Gaz csatlakoztatas

A tiizhely gaz-csatlakoztatasat csak szakképzett gazszerelo
végezheti. A helytelen tizembe helyezésbdl adodo karokért a
gyarto semmilyen feleldsséget nem vallal.

A késziiléket a helyi gazmiivek elbirasai és az érvényben 1évo

szabalyozasok betartasaval kell a halozatra vagy a gazpalackra

csatlakoztatni.

Mielott a késziiléket rakdtné a gazra ellendrizze, hogy a tiizhely
a haztartasban 1év6 gazfajtara van-e beallitva! Ha nem, akkor a
gaz csatlakoztatasa el6tt kovesse az “Atallas mas gazfajtara”
cimii fejezet utasitasait!

Néhéany tipusnél a készllék jobb al oldalan is taldlhatd
gazcsatlakoztatasi lehetdség, amely sziikség szerint hasznalhato.
Ha meg szeretné valtoztatni a csatlakoztatas helyét, cserélje
meg a tomlo tartd és a zardsapka helyét és helyezze vissza a
tomitést (a készulék tartozéka)!

Palackos folyékony PB gazzal valé miikodtetés esetén
hasznaljon az érvényes eldirasoknak megfeleld
nyomasszabalyzot!

Fontos: Ellendrizze, hogy a gaznyomas megfelel-e a “Gazégd
¢és gazfuvoka jellemzd adatai” cimil tablazatban talalhato
értékeknek, mert ez biztositja a biztonsagos iizemelést, a
megfeleld fogyasztast és a késziilék hosszl ¢lettartamat!

Csatlakoztatas a tomldvel

A csatlakoztatast az érvényben 1év6 eldirasoknak megfeleld

gaztomlo hasznalataval végezze!

A cs0 bels6 atmérdjének a kovetkezé mérettinek kell lennie:

— 8 mm folyékony PB gézndl;

— 13 mm féldgaznal.

A tomlo felszerelésénél tartsa be a kovetkezd biztonsagi

eléirasokat:

o A toml6 egyetlen részének sem szabad olyan részekkel
¢érintkeznie, amelyeknek a homérséklete meghaladja az
50°C-ot.

A tdml6 hosszanak 1500 mm-nél révidebbnek kell lennie.

A tdml6t nem szabad kitenni semmilyen hajlitasnak vagy
htuzasnak és nem lehetnek rajta hajlatok, torések vagy
hurkok.

o Ugyeljen arra, hogy a témlé ne érjen éles szélii vagy mozgd
részekhez és ne nyomadjon dssze!

o A tomldt ugy helyezze el, hogy barmikor konnyen elérhetd
legyen teljes hosszusagban, hogy ellendrizni lehessen az
allapotat!

HY)

Ellendrizze, hogy a tomlo teljesen illeszkedik-e a két végénél és
rogzitse a szoritokkal az érvényben 1év6 eldirasoknak megfelelden!
Ha a fenti ebirasok barmelyike nem teljesithetd, flexibilis
fémcsovet kell hasznalni a csatlakoztatashoz.

Amennyiben a késziiléket 2 csoport, 1 alcsoportnak megfeleléen
szereli be, csak az eldirasoknak megfeleld flexibilis fémcs6
hasznélhat6 a csatlakoztatashoz.

Flexibilis, tagolatlan, rozsdamentes acélcsé
csatlakoztatasa

Tavolitsa el a tomlotartot, amely a késziilékre van rogzitve!

A gazellato csészerelvény egy 1/2-es gaz menetii cs6.

Csak olyan cstvet és tomitést hasznéljon, amelyek abgle
az érvényben 1évo eldirasoknak! A csé teljes hossza nem
haladhatja meg a 2000 mm-t.

A csatlakoztatas tomorségének ellendrzése
Fontos: A csatlakoztatas utdn szappanos oldattal ellendrizze a
csOkotések tomor zarasat! Soha ne hasznaljon nyilt langot! A
csatlakoztatas utdn gy0z6djon meg arrél, hogy a flexibilis
fémcs6 nem ér mozgd részekhez €s hogy nincs sehol
Osszenyomodva!

A vezeték halozatra torténd csatlakoztatasa
Szereljen fel egy szabvanyos csatlakozé dug6t, amely megfelel
a tipuscimkén megadott terhelésnek!
Amennyiben a késziiléket kdzvetlenll a halézathoz kivanja
csatlakoztatni, Ugy a készilék és a haldzat kézé egy legalabk
3mm-es kontaktnyildsu csatlakozot kell beszerelni. A
kapcsolonak meg kell felelnie a teljesitményértéknek és az
érvénybendvé eldirasoknak (nem szakithatja meg a foldeld
vezetéket).
A halozati kabelt ugy kell elhelyezni, hogy ne érjen a
szobahémeérséklethez mérve 50°C -nal nagyobb melegedésii
helyhez a teljes hosszusagaban.
A csatlakoztatas el6tt ellendrizze, hogy:
e a héaztartésban 1év6 elektromos rendszer megfelel-e a
késziilék terhelésének (Id. tipuscimke)!
o ahalozat rendelkezik-e megfeleld foldeléssel, az érvényben
1év6 eldirasoknak megfelelden!
o atlizhely beszerelése utan az aljzat, vagy az arammegszakitd
konnyen hozzaférheto-e!
Megjegyzés:Soha ne hasznaljon hosszabbitot, adaptert vagy
mellékaramkdrt, mivel ezek tilmelegedést vagy tizet
okozhatnak!

Atdllas mas gazfajtara

A gaz fajtajanak atallitasdhoz, tekintettel arra a géazfajtara,

amelyhez a késziiléket gyartottak (a feddre erdsitett cimkén

olvashato) kovesse a kdvetkezd 1épéseket:

a) Cseré¢lje ki a késziilékre felszerelt tomlotartot a megfeleldre.

Fontos: A folyékony, palackos PB géazhoz valo tomldtartd
jelzése 8, a foldgazhoz vald pedig 13. Mindig illessze be a
tomitést!

b) A favokak kicserélése:

e Tavolitsa el a racsokat és a lemezt a burkolatbol!

e Csavarozza ki a fuvokakat 7 mm-es csavarkulcs
hasznalataval és cserélje ki az 0j tipusu gazhoz valo
favokakra (1d. az 1 tablazatot a “Géazégo és gazfuvoka jellemzd
adatai”)!
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b) A gazsiitd égé minimum beallitdsa héfokszabalyzoval (1d.
az abrakat):

e Gytjtsa meg az égot a hasznalati utmutatd “Siitd6 gomb”
cimil fejezet utasitasai szerint!

e Forgassa el a gombbtax alldsba kb. 10 percre és utana
forgassaMin allasba!

e Tavolitsa el a gombot!

e Szabalyozza a termosztat tin kiviil év0 csavart, amig a lang
kicsi, de allando!

MegjegyzésFolyekony gaz esetén a szabalyzo csavart teljesen
be kell csavarni.

e Szerelje visszaz sszes elemet az el6z6 1épések forditott
sorrendjében!

¢) Azégl minimum beallitasa
Forgassa a csapot minimum poziciora!
Tavolitsa el a gombot és allitsa be a gdzcsaptlin vagy mellett
talalhat6 szabalyzo csavart, amig a lang kicsi, de allando!

Megjegyzés:Folyékony PB gaz esetén a szabalyz6 csaval
teljesen be kell csavarni.

e Gy6z06djon meg arrdl, hogy a lang nem alszik el, amikor a
gombot gyorsan a maximum poziciéorél a minimumra
forgatja!

c) Az égd primer levegdjének szabalyozasa: e Gy06z4djon meg arrdl, hogy a lang nem alszik el, amikor a
Az ég6 primer leveg6jét nem sziikséges beallitani. gombot gyorsan anaximum poziciorél a minimumra
v forgatja és ha az ajtot gyorsan kinyitja és becsukja!

A siito atallitasa mas gazfajtara
(Csak szakembereknek!)

a) A siitd égéfuvokdjanak cseréje: Kilonosen ugyeljen a halézati kdbelre és a termoelem

e Tavolitsa el a fidkot! vezetékre!

e Tavolitsa el azA” védo elemet (1d. C abra)! Fontos: A miivelet befejezése utan cserélje ki a régi azonosito

e Tavolitsa el a csavart és ezutava sitd égot (Id. D abra)!  matricat egy mésikra, amely az @ij gaztipust jelzi! A matrica a
Tévolitsa el a siitd ajtot a miivelet megkonnyitése érdekében!  szerviznél szerezhetd be.

e Csavarjaki a siité €g6 fuvokat specidlis a fuvokahoz valo 7 Megjegyzés:Abban az esetben, ha a hasznalt gaz nyomasa az
mm-es csavarkulcs hasznalataval (1d. E abrg) és cseréljeki  ajanlott nyomastol eltér (g& valtozik) egy erre alkalmas
a fivokat egy az 0ij gazfajtanak megfelelore (1d. 1. tablazat)!  nyomas szabalyzé beszerelése sziikséges a bevezetd csdbe az
ide vonatkoz6 érvényben 1év0 eldirasoknak megfelelen.

C abra D abra

: U
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Gazégo és gazfuvoka jellemzo adatai

1. tablazat G20 G25.1 G 30
A Csokkent Favoka, Névleges 5 Flvéka, Névleges 5 Favoéka, Névleges | %
Géazégdé A(tr;]ns];o E{Lg(t)o(lg]nng];) héeggr ia 1/100 héenergia, Atarf;?las 17100 (mm) héenergia, Atarf;?las 1/100 héenergia, Ataramlas
ng (mm) KW KW (mm) KW 9

Gyors (R) 100 41 0.80 128 3.30 314 128 2.95 262 87 3.00 218
Fél-gyors (S) 75 30 0.50 104 2.10 200 104 1.95 179 70 1.90 138
Kisegitd (A) 51 30 0.50 76 1.15 109 76 1.05 97 52 1.00 73
Suté - 48/49 1.00 107 2.20 209 107 1.95 179 68 2.00 145

Halbzati Nom. 25 25 30

nyomas Min. 20 20 25

Max 30 30 35
15°C-on és 1013 mbar-nal
P.C.S. G20 37,78 MI/m®
P.C.S.G25.1 39,11 MI/m®
P.C.S. G30 49,47 MJ/kg
——
4 R
O)s (©
R

k

_—
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Vevotajékoztato adatlap, megfelel6ségi nyilatkozat

Gyart6:INDESIT
Azonosito jelK1G2S/HU

Erintésvédelmi osztaly: 1. (csak védéfoldeléssel ellatott aljzathoz
csatlakoztathato)

Befoglalé méretek:
szélesség: 500 mm
mélység: 500 mm
magassag: 850/900 mm

Siit6 térfogata: 50 1

Tlizveszélyességi besorolas:
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MSZ EN 30-1-1:1998
INDESIT COMPANY spa.

Viale Aristide Merloni 47.60044
Fabriano (AN) ITALY

INDESIT COMPANY spa.
Hungary Representative Office
Interoffice Irodah&z

Nyér utca 32.

H- 1072 Budapest (Hungary)

A készulék jotallasi feltételei a mellékelt jegy szerintiek.

Az elektromos készillékek megsemmisitésérél szolo
europai direktiva 2002/96/EC el6irja, hogy a régi haztartasi
gépeket nem szabad a normal nem szelektiv
hulladékgydjtési folyamat soran dsszegydjteni. A régi
gépeket szelektiven kell 6sszegydijteni, hogy optimalizalni
lehessen a benniik Iévé anyagok Ujrahasznositasat és
csbOkkenteni lehessen az emberi egészségre és
kdérnyezetre gyakorolt hatasukat. Az athuzott
“szemeteskuka” jele emlékezteti Ont arra, hogy
kotelessége ezeket a termékeket szelektiven
Osszegydjteni.

A fogyasztéknak a helyi hatésagot vagy kereskedét kell
felkeresnilik a régi haztartasi gépek helyes elhelyezését
illetéen.
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A gaztiizhely leirasa

A Zsirfelfogé boritdlap
B Gaz ég6
D Edénytarto racs

E Kapcsol6 tabla A

F Allithato labacska vagy lab N

G Serpenyd vagy siittepsi

J Egésbiztosb a fozlap égbihez E l%

K’ Siit6 racs \

M Siité vezérld gomb I

N A tiizhely gazégbinek vezérld gombjai K THEE R
i)

G

=
=]
/9“ Ity
/es &)
/es &
/\D/ k
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A késziilék kiilonbozo funkcioi és hasznalata

A tlzhely kiilonbozd funkcioi a kapcsolotablan talalhato
gombok hasznalataval hozhatok mikdodésbe.

A tiizhely gazégdinek vezérlé gombjai (N)

A tlizhely gazéggit egy-egy gombbal {izemeltetheti, amelyet egy
telt kor “»” jelez. A gazégd begyujtasahoz tartson egy ég6 gyufat
vagy egy elektromos gyujtot az égd kozelébe! Nyomja be és
forditsa el a megfelelé gombot az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyba a maximum 6 pozicibig! Minckgyik ég6 mitkodtethetd
maximum, minimum vagy kozepes langon. A gombokon 1év6

szimbolumok jelentése: « = kikapcsolt allapot (a gomb akkor
van ezen pozicion, ha szimbélum egy vonalban all

kapcsol6tablan talalhato jelzéssel)o = maximum, 6 =
minimum. Ezen poziciok beallitasahoz forditsa el a gombot az
oramutato jarasaval ellentétes iranyba a ki pozicio figyelembe
vételével! A gdzégo kikapcsolasdhoz forgassa el a gombot az

Ezek kikapcsolt allasbol a tekerdgomb o6ramutatd jarasaval
Qlentétes iranyba vald elforgatasaval allithatok be. Az égdfej
kikapcsolasahoz forditsa a teker6gombot az 6ramutat6 jarasaval
azonos irdnyba, ameddig lehet (ismét az e szimbdlumig).

Figyelem: Uzemelés kdzben a siitdajté nagyon magas

hémérsékletet érhet el. Ezért tigyeljen arra, hogy gyermekek ne

dramutato jarasaval megegyez6 iranyba, amig az megakad érinthessék meg azt!
(ismét a szimbolum keril a vonatkoztatd jelzéssel egy

vonalba)!

Egésbiztosité a gazégokhoz

A tlizhelyek rendelkeznek J jell égésbiztositokkal.

Fontos: Mivel az égok égésbiztositoval vannak felszerelve, az
€g6 meggyulladasa utan tartsa benyomva a gombot kb. 6
masodpercig hogy a biztonsdgi elem kell6en
felmelegedhessen!

Figyelem:Ha el6szor hasznalja a siitt és a grillt azt tanacsoljuk,
hogy allitsa a homérséklet szabalyzot a legmagasabb allasba és
hagyja bekapcsolva liresen a siitdt kb. fél ordig! A siito legyen
iires, a hdmérséklet szabalyzo a legmagasabb pozicion alljon,
az ajto legyen nyitva és a helyiséget megfelelden szell6ztesse!

A szag, amelyet a kezdeti hasznélatnal érezhet, azoknak az
anyagoknak az elparolgasa, amelyeket arra hasznaltak, hogy

megvédijéla siitét és a grillt a tarolas alatt, a beszerelésig.

Figyelem: Csak ha a forgonyarssal (tipustol fiiggden) siit, akkor
hasznalja a siitd also feliiletét! Egyéb esetekben soha ne
hasznalja a siit6 aljat és ne tegyen edényeket mitkddés kozben
a siitd aljara, mert megsériilhet a zomanc! Az ételeket (edények,
aluminium félia stb.) mindig a siitéracsra tegye, amely a
késziilék tartozéka, és amelyet a vezetd sinekbe kell betolni!

Siit6 és grill vezérlé gomb (M)

A siit6 égofejének begytjtasahoz kozelitsen egy gyufat vagy
egy Ongyujtot az ,,F” nyilashoz, egyidejiileg nyomja be
teljesen és forgassa el az 6ramutato jarasaval ellentétes
iranyba a siit6 tekerégombjat 6 helyzetig.

Az égbfej maximalis vagy minimalis teljesitménnyel
miikddtethetd. A kiilonbdzo teljesitményeknek megfelelden, a
teker6gombon, a kikapcsolt allason kiviil (® szimbolummal
jelolve, amikor a szimbolum a megfeleld rovatkara van allitva),

jelolve van az 6 maximum és az® minimum alls.
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A siito alatt talalhato rekesz (tipustol fiiggden)

A siit0 alatt talalhato rekeszt siit edények és konyhai eszk6zok
tarolasara hasznalhatja. Ezenkiviil a siit6 miikodése kozben az
ételeket is melegen tarthatja itt. A nyitashoz forgassa a
tarolorekeszt lefelé!

Figyelem: A tarolo rekeszt ne hasznélja gyulékony anyagok
tarolasaral

Praktikus tanacsok az égok hasznalatahoz

B Y

A legjobb teljesitmén elérése érdekében iigyeljen a
kovetkezokre:

e Megfeleld méretli edényeket hasznaljon minden égéhdz

(Id. a tdblazatot), hogy a lang ne érjen tdl az edény aljan!
A forrdspont elérésekor allitsa a gombot minimum poziciora!
Az edényeket mindig fed6vel hasznalja!

Mindig sima alju edényeket hasznaljon!

Egé DAz edény atmébje (cm)
Gyors é¢ (R) 24-26
Kozepes é§(S) 16-20
Segéd é§(A) 10-14

HU)



Sutési tanacsok

A siité szamos alternativat kinal, hogy barmelyik ételt a lehetd

legjobban készithesse el.

Idével meg fogja tanulni, hogyan érheti el a legjobb

eredményeket a siitével. A kovetkezd tanacsok csak tajékoztatd

jellegiiek, amelyek a személyes tapasztalatai és izlése szerint

eltérhetnek.

Sitemények siitése
Stitemények siitésénél mindig melegitse el6 a siitét kb. 10-15

Hal és hus sutése

Ha fehér hist sit, szarnyast vagy hacsony homérséklet
beallitasokat hasznaljon (150°C-175°C)! A piros hiisoknak kiviil
jol at kell siilniiik és beliil porhanyosnak és 1édusnak kell lenniiik,
ezért ajanlatos a siitést magas hdmérsékleten elkezdeni rovid
ideig (200°C-220°C), azutan csavarja a héfokszabalyzot
alacsonyabb hémérsékletre!

Altalanossagban minél nagyobb a siilt, annal kisebb
hémérséklet-beallitas és hosszabb siitési id6 sziikséges.

percig! Az ajanlott hémérséklet siitemények siitésénél 160°C/  Tegye a hlst a rackepére és helyezze ald a zsirfelfogod

200°C korll vanNe nyissa ki a stit6 ajtajat a siitemény siilése

kdzben, hogy elkertilje a siitemény Osszeesését!
Altalanossagban:

serpenyOt, hogy felfogja a zsiradékot! A racsot a siitd kdzepén
helyezze el!

Ha novelni szeretné az alulrél jovo hé mennyiségét, az also
magassagi szintet hasznalja!

A siitemény tul szaraz

Novelje a hémérsékletet 10°C-kal és csokkentse a sif

B Si

d6t!

A siitemény 6sszeesik
Hasznaljon kevesebb folyadékot vagy csokkents
homérsékletet 10°C-kal!

A siteménynek tul sotét a teteje
Tegye a slteményt alacsonyabb magassagi s3
csOkkentse a hdmérsékletet és novelje a siitési id6t!

A sutemények kivil jol megsulnek, de belll ragadosd
maradnak

Haszndljon  kevesebb  folyadékot, csokkentse
hémérsékletet, és ndvelje a siitési idot!

A siitemény hozzaragad a tepsihez
Zsirozza j6l be a tepsit és szorja meg liszttel
hasznaljon siitopapirt!

HY)

D
Q

intre,

agy
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Karbantartas, tisztitas

Mindenféle tisztitasi és karbantartasi munkalat eltt valassza A csapok be 7Zsirozasa
le a késziiléket az elektromos hélézatr()l! A (géaz)csapok idével beragadhatnak vagy nehézzé valik az
A tlizhely hosszu élettartamanak biztositasa érdekében gondosan  eforditasuk. Ha ez megtorténik beliil meg kell tisztitani és be
tisztitsa meg rendszeresen a siitét a kovetkezok figyelembe kel zsirozni azokat.
vételevel: _ Figyelem: Ezt a miveletet csak a gyart6 altal engedélyezett
* A zomancozott részeket és az ontisztité lemezeket melggakember végezheti.

vizzel tisztitsa sUrol6 szer és mardanyag hozzdadasa nélkiil,

mert ezek karosithatjak a fellletet! A fedé eltavolitisa

* Rendszeresen tisztitsa meg a sitd belsejét, amig az még A tisztitds megkonnyitése érdekében fedod levehetd.

langyos: A tlSZt,lt?§h(?_Z__h,as,zr}alj on meleg, leet es A fedd levételéhez el6szor nyissa ki teljesen majd huzza felfelé
mosogatdszert, majd jol tordlje at és alaposan szaritsa meg! (1d. az ébrét)!

e Rendszeresen tisztitsa az égorozsak langelosztojat meleg
vizzel és mosogatoszerrel ligyelve arra, hogy minden
szennyez0dést eltavolitson!

e Az automatikus gyujtészerkezettel ellatott tipusoknal
rendszeresenstititsa a gytjtoszerkezet kiilso részét is, és
ellendrizze, hogy az égd rdzsan 1évo gazkivezetd nyilasok

nincsenek-e eltdomodve! ~ ~

e A rozsdamentes acélon foltok maradhatnak vagy ‘ﬁ
elszinezddhet, ha magas mésztartalmu, kemény vizzel vagy
foszfor tartalmi mososzerrel érintkezik. Ezért azt ’E%\\
tanacsoljuk, hogy torolje at a feliiletet b6 vizzel és a tisztitas
utan jol torolje szarazra! Emellett tgyeljen arra, hogy ne RN

6moljon viz a fellletre!

e Aziivegfeddvel felszerelt tipusoknal, a fedot meleg vizzel
tisztitsa! Ne hasznaljon surold szivacsot vagy agressziv
tisztitdszert!

Megjegyzés:

Ne csukja be az Uvegfeék, amig a gaz égok melegek!
Tavolitson el a fed6rél minden folyadékot, mieldtt kinyitna
azt!

Fontos:

Rendszeresen ellendrizze a gaztomlot és ha barmilyen hibat
észlel, cseréltesse ki azt! Ajanlatos évente kicseréltetni
szakemberrel a tomlot.

g U
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Sutési tanacsok

Az étel fajtaja Suly (kg) A siit6 aljatél Homérséklet | Elémelegitési idé | Siitési idé (perc)
szamitott magassag (°C) (perc)
szint
Tésztak
Lasagne 2,5 3 210 10 60-75
Cannelloni 2,5 3 200 10 40-50
Silt tészta 2,5 3 200 10 40-50
Husok
Borjl 1,7 3 200 10 85-90
Csirke 15 3 220 10 90-100
Kacsa 1,8 3 200 10 100-110
Nyul 2,0 3 200 10 70-80
Sertés 2,1 3 200 10 70-80
Béarany 1,8 3 200 10 90-95
Halak
Makréla 11 3 180-200 10 35-40
Fogas 15 3 180-200 10 40-50
Pisztrang papirban siitve 1,0 3 180-200 10 40-45
Pizza
Napolyi pizza 1,0 3 220 15 15-20
Sitemények
Keksz 0,5 3 180 15 30-35
Gyumolcstorta 1,1 3 180 15 30-35
Csokoladé torta 1,0 3 180 15 45-50
Kelt tészta 1,0 3 165 15 35-40

Megjegyzés:A megadott siitési idok tajékoztato jellegiiek és az egyéni izlést6l fiiggben eltérhetnek.

HY)
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