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For at De kan f& mest gleede af Deres
espressomaskine, beder vi Dem venligst

gemme brugsanvisningen, hvis De pa et-
tidspunkt skulle fa brug for at opfriske apparate
funktioner.

ALMINDELIGE
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER

- Beror aldrig de varme dele pa apparatet.

- Nedseaenk aldrig ledningen, stikket eller selve
apparatet i nogen former for vaeske.

- Apparatet ber placeres uden for barns
raekkevidde, og sma bern ber holdes under
opsyn nar apparatet er i brug.

- Lad aldrig ledningen fra apparatet haenge ud
over bordkanten sa bern kan na den.

- Seet apparatet bagest pa kekkenbordet.

- Tag stikket ud af stikkontakten ved
rengering, eller nar apparatet ikke er i brug.

- Hvis ledningen, stikket eller selve apparatet
skulle blive beskadiget, forseg da ikke selv at
reparere skaden, men henvend Dem til en
fagmand for reparation, da der skal
anvendes specialvaerktoj.

- Brug kun apparatet indenders.

- Sorg for at ledningen ikke kommer i berering
med varmekilder sdsom kogeplader,
kogeapparater m.v., da dette kan beskadige
ledningen.

- Apparatet m3 ikke placeres naer varmekilder,
ovne, varmeblaesere m.v.

- Apparatet ma kun anvendes til det, den er
fremstillet til, og ma aldrig teendes uden at
der er pafyldt vand.

- Dette apparat ber kun betjenes af voksne.
Born bor ikke lege med apparatet.

- Undga kontakt med kogende vand.

- Huvis brug af forlaengerledning er absolut
nedvendig, skal man veaere forsigtig med
placeringen af forleengerledningen, s& man
ikke snubler over den.

pa espressomaskinen er

ktionen er aktiveret, vil en

anderledes lyd kunne hgres.

er skal maskinen slukkes med

'ﬁ Id vand. Lad aldrig

yre’ nar der ikke er vand i tanken.

fvis rag eller gnister opstar i apparatet skal
ledningen tages ud af stikkontakten med det
samme. Indlever apparatet til en autoriseret
servicemand for reparation.

- Veer opmeerksom pa at kontrolknappen skal
veere slukket inden ledningen saettes i
stikkontakten.

FUNKTIONSOVERSIGT

Udtagelig vandtank
Dampdyse

Tilbeher til skumning
Filterholder

Filterclips

Aftagelig drypbakke
Aftagelig rist

Kontrol knap

ON/OFF indikator (red)
ON/OFF kontrol knap
Temperatur-indikator (orange)
Holde varm funktion

FrAxe-"IO@mMmMoowp
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FOR FORSTE ANVENDELSE

- Ledningen skal vaere fuldt udrullet, for De
tager espressomaskinen i brug.

- For at skylle de indre dele af
espressomaskinen igennem skal De
"brygge" to gange VAND for De anvender
espressomaskinen til at brygge espresso
pa. Foelg venligst nedenstdende
instruktioner, undlad blot at bruge espresso
pulver.

BRUG AF ESPRESSOMASKINEN

Espresso

- Placér apparatet pa en plan fast overflade.
Iseet dryp-bakken under den aftagelige rist.
Brug kun apparatet nar den skridsikre rist er
pa plads.

- De aftagelige metalfiltre, som skal placeres i
filterholderen kan tages ud ved rengering.

- Tag vandtanken ud af apparatet og fyld den
med koldt vand. Veer opmaerksom p4 at
vandstanden altid er over MIN indikationen
pa vandtanken.

- Seet vandtanken tilbage i apparatet og luk
laget.

- Skub ON/OFF kontrol knappen til ON
position séledes at den rade lampe lyser.
Temperaturindikatoren (orange lampe) lyser
nar apparatet varmer vandet op til brygning
eller skumning.

- Fyld det valgte filter med den enskede
maengde espresso pulver, benyt eventuelt
den medfelgende maleske (afhaenger af
personlig smag). Det er vigtigt at
espressoen ligger helt plant i filteret, brug
den anden ende af méleskeen til at jesvne
espresso pulveret med. Undga at bruge
almindeligt kaffepulver da dette ikke giver
den gode espresso smag. Espresso
pulveret kan kabes i diverse supermarkeder,
etc.

- Husk at rengere filterkanten inden
pafyldningen, dette vil sikre at filterholderen
sidder sikkert under bryggehovedet.

- Seet filterclipsen i fri position, ved at vippe
clipsen tilbage.

- Placér filterholderen under bryggeren, med
handtaget til venstre for midten.

- Loft filterholderen op og indsaet den i
bryggehovedet og drej hdndtaget mod
hajre. Veer opmaerksom pa at filterholderen
sidder i LOCK position som vist pa
apparatet.

- Placér en kop eller to kopper under
filterholderens to udgange. Espressoen vil
komme ud af begge udgange og det er
derfor vigtigt hvis man kun bruger en kop, at
denne er bred nok til at kunne modtage
espresso fra begge udgange.

- Nar temperaturindikatoren (orange lampe)
slukkes er maskinen klar til at brygge.

- Drej kontrol knappen til D position. Bryg
i ca. 30 sekunder. Kortere bryggetid vil give
en steerkere espresso og en leengere
bryggetid vil give en mildere espresso.

- Det kan veere at temperaturindikatoren lyser
igen under brygningen, dette betyder blot at
maskinen varmer mere vand.

- Nar brygningen er feerdig drejes kontrol
knappen tilbage til 0.

- Tagfilterholderen ud af bryggehovedet ved
at dreje den mod venstre. Veer forsigtig da
der stadig kan vaere varmt vand i filteret.

- Vipfilterclipsen frem over filteret og bank
espresso pulveret ud, pas pa da filteret og
filterholderen er varme.

- Skyl delene i varmt vand og ter grundigt.

Cappucino / Café au lait

En cappucino / café au lait er ganske enkelt en
espresso med enten skummet/varm maelk eller
varm meelk.

HOLDE VARM FUNKTION

Denne espressomaskine er udstyret med en
topplade der bruges til at holde kopperne varme.
Ved at seette kopperne pa denne plade inden
brygning bliver de lunet lidt og der opstar ikke sa
stort et varmetab i kaffen som ved brygning ned i
en kold kop.

Download from Www.Somanuals.8om. All Manuals Search And Download.




Foelg ovenstdende anvisninger for at lave
espresso. Veer opmaerksom p4, at der skal vaere
vand i vandtanken for at lave damp.

- Veer opmaerksom pa at ON/OFF knappen
skal vaere i ON position.

- Fyld melk (brug altid sedmeelk for det
bedste resultat) i en lille kande el. lign. Hold
kanden op under dysen og drej
kontrolknappen til \{'}) position.

- For at skumme meelk til en Cappucino er det
vigtigt at dysen fores op og ned i overfladen
af maelken. Dysen skal ogsa feres helt ned i
meelken flere gange for at det bliver ordentlig
varmt.

- Ved opvarmning af meelk til Café au lait skal
meelken ikke skummes og dysen skal derfor
veere nede i meelken til den har opnaet den
onskede temperatur.

- Temperaturindikatoren vil teende igen under
skumningen, hvilket er ganske normalt.

- Nar skumningen er feerdig drejes
kontrolknappen tilbage til 0.

- Der skal benyttes store kopper til Cappucino
og Café au lait. Ved Cappucino holdes
skummet lidt tilbage med en ske el. lign. og
det varme maelk haeldes forst i espresso’en.
Slut af med skummet for at opnéa den "hgje
top". For at lave en Café au lait heeldes den
varme meaelk i espresso'en.

- Det er ikke sikkert man er tilfreds med
resultatet de forste par gange; man mé prove
sig lidt frem.

- Tag stikket ud af stikkontakten og lad
apparatet kole af inden det stilles vaek.

AFKALKNING

Pa grund af kalk i vandet vil der over en leengere

periode seette sig kalk i selve espresso

maskinen. Dette kalk kan lgsnes ved at bruge

eddikesyre (aldrig husholdningseddike).

- Bland 1 dl. eddikesyre med 3 dl. koldt vand.

- Fyld blandingen i vandtanken. Teend pa
ON/OFF knappen og lad espressomaskinen
varme op som normalt Iszet filterholderen pa
brygge hovedet, og drej kontrolknappen til

LD position.

- Lad apparatet kere en brygge cyclus. Drej
kontrolknappen til O position.

- For at fierne de sidste rester af kalk og
eddikesyre, fyld da 2 dl. koldt vand i
vandbeholderen og seet kontrolknappen til

D position. Lad vandet lgbe igennem
espressomaskinen.

- Hvor ofte man skal afkalke espresso
maskinen afhaenger af, hvor meget espresso
maskinen anvendes, og hvor meget kalk der
er i vandet.

OBS! Pafyld kun koldt vand eller ovennaevnte

eddikesyreoplosning i espressomaskinen. Ved

misligholdelse af ovennaevnte
afkalkningsprocedure, daekker garantien ikke.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Det anbefales at filterholderen tages af
bryggehovedet nér apparatet ikke er i brug, dette
vil sikre at filterholderen kan sidde godt fast nar
apparatet er i brug.

Tag stikket ud af stikkontakten og lad espresso
maskinen kole af. Filterholderen, drypbakken,
risten og filtrene kan afvaskes i aimindeligt
saebevand (delene ber ikke rengeres i en
opvaskemaskine).

Det er vigtigt at dysen geres grundigt ren efter
hvert brug. Det anbefales at man efter hvert brug
karer en cyclus vand igennem dampdysen for at
rense denne indvendig. Husk at holde en lille
kande op under dysen mens apparatet korer.
Gummi haetten kan tages af skylles og rengeres
under varmt vand.

Benyt en spids genstand til at rengere udgangen
af dysen med. Er maelken storknet kan dysen
stilles i bled i vand tilsat salt. Herefter rengeres
dysen udvendig med alm. opvaskemiddel og en
klud.

Selve apparatet kan afterres med en let fugtig
klud.

Anvend ingen former for skurepulver, slibende
eller steerke rengeringsmidler.

Veer opmaerksom pa at dampdysen bliver varm
ved brug.
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MILJGTIPS

Et el/elektronik produkt ber, nar det ikke lzengere
er funktionsdygtigt, bortskaffes med mindst
mulig miljgbelastning. Apparatet skal bortskaffes
efter de lokale regler i din kommune, men i de
fleste tilfaelde kan du komme af med produktet
pa din lokale genbrugsstation

GARANTIEN GALDER IKKE

1. Hvis ovennaevnte ikke iagttages.

2. Hvis apparatet har veeret misligholdt, vaeret
udsat for vold, eller lidt anden form for
overlast.

3. Huvis der har veeret foretaget uautoriserede
indgreb i apparatet.

4.  Fejl som métte opsta grundet fejl pa
ledningsnettet.

Grundet konstant udvikling af vore produkter pa
funktions- og designsiden forbeholder vi os ret til
eendringer af produktet uden forudgéende varsel.

Importor:

Elof Hansson A/S
Adexi AB

Der tages forbehold for trykfejl i
brugsanvisningen
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For att du ska fa storsta majliga gladje av din
espressomaskin, ber vi dig 1&sa igenom denna

bruksanvisning, innan du anvander maskinen
forsta gangen. Vi rekommenderar att d 2
bruksanvisningen, om du vid ett senare
skulle vilja informera dig om maskinens funktioner.

GENERELLA
SAKERHETSFORESKRIFTER

Ror aldrig vid de varma delarna pa maskinen
Sénk aldrig ner sladden, kontakten eller
sjalva maskinen i ndgon form av vatska.
Maskinen bor placeras utom rackhall for
barn och hall uppsikt éver sma barn nar
maskinen anvéands.

Lat aldrig maskinens sladd hanga ut 6ver en
bordskant sa barn kan fa tag i den.

Stall maskinen langst in p& koksbanken.
Drag ur sladden vid rengdring eller nar
maskinen inte anvénds.

Om sladden, stickkontakten eller sjélva
maskinen skulle skadas ska en fackman
kontaktas, eftersom det kravs specialverktyg
vid eventuell reparation.

Anvand apparaten endast inomhus.

Se till att sladden inte kommer i kontakt med
varmekallor som kokplattor, kokapparater
eller liknande, eftersom sladden kan ta
skada.

Maskinen far inte placeras i narheten av
varmekallor, ugnar, varmefléaktar eller dylikt.
Maskinen far endast anvéndas till avsett
andamal, och far aldrig startas pa utan att
vatten fyllts pa.

Denna maskin bér endast anvéndas av
vuxna. Barn far inte leka med maskinen.
Undvik kontakt med kokande vatten.

Om skarvsladd &r absolut nédvandigt, se da
till att placera skarvsladden s& det inte finns
risk fér att snubbla dver den.

Om vattenbehallaren pa espressomaskinen
ar tom och angfunktionen &r aktiverad hors
ett mycket hégt och annorlunda ljud. Sker
detta ska maskinen omedelbart stangas av.

Var uppmérksam pa att kontrollknappen ska
vara avstangd innan sladden sétts i
végguttaget.

OVERSIKT

FrAec-"IOomMmMmoowy

Lostagbar vattenbehallare
Angmunstycke

Tilloehdr till skumning
Filterhallare

Filterclips

Avtagbar droppbehaéllare
Avtagbart droppgaller
Kontrollknapp

ON/OFF - indikator (r6d)
ON/OFF - kontrollknapp
Temperaturindikator (orange)
Varmhallningsfunktion
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INNAN ESPRESSOMASKINEN
ANVANDS FORSTA GANGEN

Sladden skall rullas ut helt och héllet innan
espressomaskinen anvands.

For att skdlja igenom espressomaskinen
invandigt, skall du "brygga” VATTEN tva
ganger innan espressomaskinen anvands till
att brygga espresso med. Folj
nedanstaende instruktioner och undvik att
anvanda vanligt kaffepulver.

ANVANDNING AV ESPRESSOMASKINEN
Espresso

Placera espressomaskinen pa ett plant
underlag. Satt i droppbehallaren under det
avtagbara gallret. Gallret maste sitta pa nar
espressomaskinen anvands.

De avtagbara metallfiltren, som skall
placeras i filterhallaren, kan tas ur vid
rengdring.

Tag ut vattenbehallaren ur
espressomaskinen och fyll den med kallt
vatten. Var noga med att vattennivan alltid
skall vara 6ver MIN-indikeringen pa
vattenbehallaren.

Sétt tillbaka vattenbehallaren i
espressomaskinen och stang locket.

Sétt ON/OFF - kontrollknappen i ON-laget
s& att den réda lampan lyser.
Temperaturindikatorn (orange lampa) lyser
nér espressomaskinen varmer upp vattnet
till bryggning eller skumning.

Fyll det utvalda filtret med 6nskad méangd
kaffe (beror pa individuell smak), anvand
eventuellt den bifogade méatskeden. Det ar
viktigt att kaffet ligger helt plant i filtret,
anvand den andra &nden av métskeden till
att jamna ut kaffet med. Undvik att anvanda
vanligt kaffepulver, eftersom det inte ger
den goda espressosmaken. Espressokaffe
kan képas i de flesta affarer.

Kom ih&g att rengora filterkanten innan
pafyliningen — det ar nddvandigt for att
filterhallaren skall kunna sitta fast ordentligt i
brygghuvudet.

Stall filterclipsen i frilage genom att skjuta
tillbaka clipsen.

- Placera filterhallaren under bryggaren med
handtaget till véanster om mitten.

- Lyft upp filterhallaren och satt i den i
brygghuvudet och vrid dérefter handtaget at
hoger. Kontrollera att filterhallaren sitter i
LOCK-l&ge som visas pa
espressomaskinen.

- Placera en eller tva koppar under
filterhallarens tva utgangar. Kaffet rinner ut
ur bada utgéngarna. Vid bryggning av en
kopp é&r det déarfor viktigt att koppen &r
tillrackligt bred s& att kaffet kan rinna ner i
koppen fran bada utgangarna.

- Néar temperaturindikatorn (orange lampa)
slacks ar espressomaskinen klar for
bryggning.

- Vrid kontrollknappen till D laget. Brygg i
ca 30 sekunder. Kortare bryggtid ger
starkare kaffe och langre bryggtid mildare
kaffe.

- Det kan hénda att temperaturindikatorn
lyser igen under bryggningen och det
betyder att espressomaskinen varmer upp
mera vatten.

- Nér bryggningen &r fardig ska
kontrollknappen vridas tillbaka till 0.

- Tag ut filterhallaren ur brygghuvudet genom
att vrida den &t vanster. Var forsiktig — det
kan fortfarande finnas varmt vatten i filtret.

- Setill att filtret hélls fast av clipsen pa
filterh&llaren och banka ur kaffepulvret, var
forsiktig eftersom filtret och filterhallaren &r
varma.

- Skolj delarna i varmt vatten och torka av
dem noggrant.

Cappuccino / Café au lait

En cappuccino/café au lait ar helt enkelt en
espresso med antingen skummad, varm mjélk
eller varm mjolk.

Download from Www.Somanuals.gom. All Manuals Search And Download.




VARMHALLNINGSFUNKTION

Denna espressomaskin ar utrustad med en
topplatta som anvands fér att halla kopparna
varma. Genom att stélla kopparna pa denna
platta innan bryggningen, varms de upp en aning
och kaffet svalnar inte sa fort som vid bryggning i
en kall kopp

Folj ovanstaende anvisningar om tillberedningen
av espresso. Var uppmarksam p3 att det skall
vara vatten i vattenbehallaren for att kunna géra
anga.

- Var uppmarksam pa att ON/OFF - knappen
ska vara i ON-lage.

- Hall'i mjélk (anvand alltid standardmijélk for
basta resultat) i en liten kanna elller liknande
Hall kannan under munstycket och vrid
kontrollknappen till \{l}) laget.

- For att skumma mjélk till en cappuccino ar
det viktigt att munstycket fors upp och ner i
mjolkytan. Munstycket skall ocksa foras helt
ner i mj6lken flera gnger innan den blir
riktigt varm.

- Vid uppvéarmning av mjolk till café au lait skall
mjolken inte skummas utan bara varmas och
munstycket skall darfor bara vara nere i
mjolken tills den har uppnétt 6nskad
temperatur.

- Temperaturindikatorn tands igen under
skumningen.

- Nar skumningen ar fardig vrids
kontrollknappen tillbaka till 0.

- Till cappuccino och café au lait anvands
stora koppar. Vid tillberedningen av
cappuccino, hall tillbaka skummet med en
sked och héll i den varma mjolken i kaffet
forst. Avsluta med skum for att fa en "hog
topp”. For tillberedning av en café au lait, hall
i den varma mjélken i kaffet.

- Det ar inte sakert att ett perfekt resultat
uppnas de forsta gangerna, men évning ger
fardighet.

- Drag ut stickkontakten ur vagguttaget och I&t
espressomaskinen svalna innan den stalls
undan.

AVKALKNING

Pa grund av kalk i vattnet kan det efter ett tag
uppsta kalkavlagringar i sjalva espresso
maskinen. Kalken kan tas bort genom att anvanda
attiksyra (aldrig matéttika),

- Blanda 1 dl attiksyra med 3 dI kallt vatten.

- Fylli blandningen i vattentanken. Starta
espressomaskinen med ON/OFF-knappen
och 13t espressomaskinen varma upp som
vanligt. Satt i filterhallaren pa brygghuvudet
och vrid kontrollknappen till D laget.

- L&t espressomaskinen kora en bryggning.
Vrid kontrollknappen till 0-lage.

- For att ta bort de sista resterna av kalk och
attiksyra, fyll i 2 1/2 dl kallt vatten i
vattenbehallaren och stall kontrollknappen i
D laget. Lat vattnet rinna igenom
espressomaskinen.

- Hur ofta man skall avkalka
espressomaskinen beror pa hur mycket
espressomaskinen anvands och hur mycket
kalk det &r i vattnet.

OBS! Fyll endast kallt vatten eller ovanndmnda

attiksyraldsning i espressomaskinen. Om

avkalkningsprocessen misskotts géller inte
garantin.

RENGORING OCH UNDERHALL

For att filterhallaren skall kunna sitta fast sa bra
som mojligt nér espressomaskinen anvands,
rekommenderas det att ta av filterhallaren fran
brygghuvudet nar espressomaskinen inte
anvands.

Drag ut stickkontakten ur vagguttaget och lat
espressomaskinen svalna. Filterhallaren,
droppbehallaren, gallret och filtren kan rengéras i
lite varmt vatten med diskmedel i (delarna bor inte
diskas i en diskmaskin).

Det ar viktigt att munstycket rengdrs noggrant
efter varje anvandning. Det rekommenderas att
kdra en bryggning med bara vatten genom
munstycket for att rensa det invandigt. Kom ihag
att halla en liten kanna under munstycket under
“bryggningen”.

Gummidelen kan tas av, skdljas och rengéras
under varmt vatten.
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Anvand ett spetsigt foremal till rengéring av
munstyckets utgang. Om mjolken har stelnat kan
munstycket laggas i blét i saltat vatten. Darefter
kan munstycket rengéras utvandigt med vanligt
diskmedel och en trasa.

Sjalva espressomaskinen torkas av med en
lattfuktad trasa.

Anvand inga former av skurpulver, slipande eller
starka rengdringsmedel.

Var uppmarksam pa att munstycket blir varmt vid
anvandning.

MILJOTIPS

En el-/elektronikprodukt bor avfallshanteras med
minsta mgjliga miljébelastning nér den inte
langre ar funktionsduglig. Espressomaskinen ska
avfallshanteras efter de lokala reglerna i din
kommun, men i manga fall kan du géra dig av
med produkten pa din lokala avfallsstation.

GARANTIN GALLER INTE:

1. Om ovanstdende inte foljs.

2.  Om apparaten har misskotts, varit utsatt for
vald eller tagit annan form av skada.

3. Om det foretagits oauktoriserade ingrepp i
apparaten.

4.  For fel som uppstéatt pa grund av fel pa
elnatet.

P& grund av konstant utveckling av vara

produkter vad galler funktion och design,

forbehaller vi oss ratten att andra produkten utan

féregaende avisering.

IMPORTOR:

Adexi AB
Elof Hansson A/S

Vi reserverar oss for eventuella tryckfel i
bruksanvisningen.
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For at du skal f& mest mulig glede av din

espressomaskin, ber vi deg vennligst lese i og dampfunksjonen er aktivert, hores en

GENERELLE SIKKERHETSREGLER

Dersom royk eller gnister oppstér i apparatet,
Beror aldri apparatets varme deler. trekk ledningen straks ut av stikkontakten.
Ledningen, stopselet eller selve apparatet Lever apparatet til en autorisert servicemann
ma ikke dyppes i vann eller annen veeske. for reparasjon.
Plasser apparatet utenfor barns rekkevidde, - Seorg for at kontrollknappen er slukket for
og hold smé& barn under oppsyn nar ledningen settes inn i stikkontakten.

apparatet er i bruk.

La ikke ledningen henge ut over bordkanten FUNKSJONSOVERSIKT

slik at barn kan na den. Uttakbar vanntank
Sett apparatet bakerst pa kjokkenbordet. Dampdyse

Ta stopselet ut av stikkontakten ved Tilbeher til skumming
rengjering, eller nér apparatet ikke brukes. Filterholder

Hvis ledningen, stopselet eller selve Filterclips

apparatet beskadiges, forsgk ikke selv & Avtakbar dryppskal
reparere skaden, men kontakt en fagmann Avtagbar rist

for reparasjon da det er behov for
spesialverktoy.

Bruk apparatet kun innenders.

Sorg for at ledningen ikke kommer i bergring
med varmekilder, s& som kokeplater,
kokeapparater m.v., da dette kan edelegge
ledningen.

Plasser ikke apparatet i nerheten av
varmekilder, ovner, varmeblasere el. lign.
Bruk apparatet utelukkende til formalene den
er produsert for, og sla aldri p4 apparatet
uten vann.

Dette apparatet ber kun betjenes av voksne.
Barn mé ikke leke med apparatet.

Unngé kontakt med kokende vann.

Hvis det absolutt er nadvendig & bruke en
forlengningskabel, veer forsiktig slik at man
ikke kan snuble over den.

Kontrollknapp
ON/OFF-indikator (rad)
ON/OFF-kontrollknapp
Temperaturindikator (oransje)
Varmholdingsfunksjon

Frxe-"IomMmoowy
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FOR FORSTEGANGSBRUK

- Ledningen ma veere rullet helt ut for
espressomaskinen tas i bruk.

- For & skylle espressomaskinens innvendige
deler, "trakt" to ganger med VANN for du
bruker espressomaskinen for & lage
espressoen. Vennligst folg nedenfor nevnte
instruksjoner, men uten & bruke
espressopulver.

BRUK AV ESPRESSOMASKINEN

Espresso

- Plasser apparatet pa en plan, fast overflate.
Sett inn dryppskélen under den avtagbare
risten. Bruk kun apparatet nar den sklisikre
risten er pa plass.

- De avtagbare metallfiltrene, som skal
plasseres i filterholderen kan tas ut ved
rengjoering.

- Tavanntanken ut av apparatet, og fyll den
med kaldt vann. Pass pa at vannstanden
alltid er over MIN-indikasjonen pa
vanntanken.

- Sett vanntanken tilbake i apparatet, og lukk
lokket.

- Skyv ON/OFF-kontrollknappen til ON-
posisjon, slik at den rade lampen lyser.
Temperaturindikatoren (oransje lampe) lyser
nar apparatet varmer vannet opp til trakting
eller skumming.

- Fyll det valgte filteret med den enskede
mengde espressopulver, og bruk eventuelt
den medfolgende maleskjeen (avhenger av
personlig smak). Det er viktig at espressoen
ligger helt plant i filteret. Bruk den andre
enden av maleskjeen til 8 jevne
espressopulveret med. Unnga & bruke
alminnelig kaffepulver, da dette ikke gir den
gode espressosmaken. Espressopulveret
kan kjopes i diverse supermarkeder, etc.

- Husk & rengjere filterkanten for pafylling.
Dette vil sikre at filterholderen sitter sikkert
under traktehodet.

- Sett filterclipsen i fri posisjon, ved & vippe
clipsen tilbake.

- Plasser filterholderen under trakteren, med
handtaket til venstre for midten.

- Loft opp filterholderen, sett den inn i
traktehodet, og drei handtaket mot hoyre.
Pass p3 at filterholderen sitter i LOCK-
posisjon som vist p& apparatet.

- Plasser én eller to kopper under
filterholderens to utganger. Espressoen vil
komme ut av begge utgangene, og det er
derfor viktig at koppen er bred nok til &
kunne ta i mot espresso fra begge
utgangene, hvis man bare bruker én kopp.

- Nar temperaturindikatoren (oransje lampe)
slukkes, er maskinen Klar til & trakte.

- Drei kontrollknappen til posisjonen D .
Trakt i ca. 30 sekunder. Kortere traktetid vil
gi en sterkere espresso, og en lengre
traktetid vil gi en mildere espresso.

- Det kan hende at temperaturindikatoren
lyser igjen under traktingen. Dette betyr
bare at maskinen varmer opp mer vann.

- Nartraktingen er ferdig, dreies
kontrollknappen tilbake til 0.

- Tafilterholderen ut av traktehodet ved &
dreie den mot venstre. Veer forsiktig, da det
fremdeles kan veere varmt vann i filteret.

- Vipp filterclipsen frem over filteret og bank
espressopulveret ut. Veer forsiktig, da filteret
og filterholderen er varme.

- Skyll delene i varmt vann, og terk grundig.

Cappucino / Café au lait

En cappucino / café au lait er ganske enkelt en
espresso med enten skummet/varm melk eller
varm melk.

VARMHOLDINGSFUNKSJON

Denne espressomaskinen er utstyrt med en
topplate, som brukes til & holde koppene
varme.Ved & sette koppene pa denne platen for
traktingen, varmes de litt opp slik at varmetapet i
kaffen ikke blir like stort som ved trakting ned i
en kald kopp
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Felg anvisningene ovenfor for & lage espressoVaer
oppmerksom pa at det ma vaere vann i
vanntanken for & kunne lage damp.

- Veer oppmerksom pa at ON/OFF-knappen
skal veere i ON-posisjon.

- Fylli melk (bruk alltid helmelk for best
resultat) i en liten kanne el. lign. Hold kannen
opp under dysen, og drei kontrollknappen til
posisjon t{l}J .

- For & skumme melk til en Cappucino er det
viktig at dysen fores opp og ned i overflaten
av melken. Dysen ma ogsa feres helt ned i
melken flere ganger for at den skal bli
ordentlig varm.

- Ved oppvarming av melk til Café au lait skal
melken ikke skummes, og dysen skal derfor
veere nede i melken til den har oppnédd
onsket temperatur.

- Temperaturindikatoren vil tennes igjen under
skummingen, og dette er helt normalt.

- Nar skummingen er ferdig, dreies
kontrollknappen tilbake til 0.

- Til Cappucino og Café au lait skal det brukes
store kopper. Nar du lager Cappucino holder
du skummet litt tilbake med en skje el. lign.
og den varme melken helles forst i
espressoen. Avslutt med skummet for &
oppna den den "heye toppen". For & lage en
Café au lait helles den varme melken i
espressoen.

- Det er ikke sikkert du blir forneyd med
resultatet med en gang. Du ma prove deg litt
frem.

- Tastopselet ut av stikkontakten og la
apparatet avkjoles for det settes bort.

AVKALKING

Pa grunn av kalk i vannet setter kalk seg fast i
espressomaskinen nar den brukes over lengre tid.
maskinen. Denne kalken kan lgses opp ved &
bruke eddiksyre (bruk aldri husholdningseddik),

- Bland 1 dl eddiksyre med 3 dI kaldt vand.

- Hell blandingen opp i vanntanken. Sla pa
ON/OFF-knappen og la espressomaskinen
varme opp som normalt. Sett filterholderen
pa traktehodet, og drei kontrollknappen til

posisjon [_D .

- Laapparatet ga én trakteomgang. Drei
kontrollknappen til posisjon 0.

- For & fjerne de siste kalk- og
eddiksyrerestene, heller du 2 1/2 dl kaldt
vann i vannbeholderen og dreier
kontrollknappen til posisjon D . La vannet
lope gjennom espressomaskinen.

- Hvor ofte man skal avkalke
espressomaskinen er avhengig av hvor ofte
espressomaskinen brukes, og hvor
kalkholdig vannet er.

OBS! Pafyll kun kaldt vann eller den ovenfor

nevnte eddiksyrelosningen i espressomaskinen.

Ved misligholdelse av ovenfor nevnte

avkalkningsprosedyre, gjelder ikke av garantien.

RENGJQRING OG VEDLIKEHOLD

Det anbefales at filterholderen tas av traktehodet
nar apparatet ikke er i bruk. Dette vil sikre at
filterholderen sitter godt fast nar apparatet er i
bruk.

Ta stopselet ut av stikkontakten, og la
espressomaskinen avkjoles. Filterholderen,
dryppskalen, risten og filtrene kan vaskes i vanlig
sdpevann (delene ber ikke rengjores i
oppvaskmaskinen).

Det er viktig at dysen gjeres grundig ren etter hver
bruk. Det anbefales at man etter hver bruk lar det
gé en omgang med vann gjennom dampdysen for
a rense denne innvendig. Husk & holde den lille
kannen opp under dysen mens apparatet kjorer.
Gummihetten kan tas av og rengjeres under varmt
vann.

Bruk en spiss gjenstand til & rengjere utgangen pa
dysen. Hvis melken er storknet, kan dysen settes i
blet i vann tilsatt salt. Deretter kan dysen
rengjeres utvendig med vanlig oppvaskmiddel og
en Klut.

Tork selve apparatet med en ren og lett fuktig
klut.

Bruk hverken skurepulver, slipende eller sterke
rengjeringsmidler.

Veer oppmerksom pa at dysen blir varm ved bruk.
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MILJGTIPS

Nar et elektrisk/elektronisk produkt ikke lenger
virker, ber det kastes pa& en minst mulig
miljobelastende mate. Apparatet skal fiernes i
henhold til det kommunale regelverk der du bor,
men vanligvis kan produktet leveres pa det
lokale resirkuleringsstedet.

GARANTIEN GJELDER IKKE

1. Hvis ovennevnte punkter ikke overholdes.

2. Huvis apparatet ikke er riktig vedlikeholdt,
har veert utsatt for maktbruk eller er skadet
pa annen mate.

3. Dersom det er foretatt uautoriserte inngrep
pé apparatet.

4. Huvis det er oppstatt skader pa grunn av feil
pa ledningen.

Som fglge av konstant uvikling av vare produkter
pa funksjons- og designsiden, forbeholder vi oss
retten til & foreta produktendringer uten
foregaende varsel.

IIMPORTOR:

Adexi AB
Elof Hansson A/S

Vi tar forbehold om trykkfeil.
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Saadaksenne parhaan mahdollisen hyédyn . S S0-0san vesisailid on tyhjé ja

espressokeittimestanne lukekaa ystavallisesti
tdma ohje, ennen kuin otatte laitteen kayttéon

YLEISET TURVAMAARAYKSET

aktivoitu, laitteesta kuuluu

a tavallisuudesta poikkeava
e on sammutettava

siihen on laitettava vetta.
oskaan kayttaa vesisailion

ssa tyhja.

Alkaa koskeko laitteen lampimiin pintoihin. olle

Alkaa upottako laitteen verkkojohtoa, - Jos laitteesta nousee savua tai iskee
pistoketta tai itse laitetta veteen tai muuhun kipinditd, pistoke on heti irrotettava
nesteeseen. pistorasiasta. Laite toimitetaan korjattavaksi
Laitetta ei saa pitad lasten ulottuvilla ja valtuutettuun séhkdliikkeeseen.

laitetta on pidettava silmalld, kun sita - Varmistakaa, etta sdatdnappi on asennossa
kaytetdan lasten ollessa léheisyydessa. "OFF", ennen kuin tydnnétte pistokkeen
Laitteen johto ei saa roikkua poydan eika pistorasiaan.

tiskin reunan yli niin, etté lapset paasevat

siihen kasiksi. LAITTEEN TOIMINNOT

Sijoittakaa laite keittion tyotasolle Irrotettava vesiséilio

taaimmaiseksi. Hoyryputki
Irrottakaa pistoke, kun laite ei ole kaytdssa Vaahdotuslaite
tai kun puhdistatte sita.

Alkaa kayttako laitetta, jos sen johto/pistoke

A

B

C

D. Suodatinteline

E.
on vaurioitunut tai jos laitteessa ilmenee E

G

H

I

J.

K

L

Suodatinpidike

Irrotettava tippa-alusta
toimintahairio. Laite on toimitettava

korjattavaksi asiantuntijalle, koska
korjauksessa tarvitaan erikoistykaluja.

Irrotettava ritila

Saatonappi

ON/OFF -merkkivalo (punainen)
ON/OFF -kytkin
Lampaétilanosoitin (oranssi)
Kuppildmmitin

Laitetta saa kayttad vain sisétiloissa.
Huolehtikaa, etta laitteen johto ei kosketa
lampdlevya eikd muita IAmmonlahteita kuten
keittolevyja, kodinkoneita ymv., jotka voivat
vaurioittaa johtoa.

Laitetta ei saa sijoittaa lammaonlahteiden
kuten uunin, I&mpdpuhaltimen yms.
laheisyyteen.

Alk&a kayttako laitetaa muuhun kuin sille
maarattyyn tarkoitukseen. Huolehtikaa, etta
séiliéssa on aina vetta, kun kdynnistatte
laitteen.

Lapset eivat saa kayttaa laitetta eivatka
leikkia silla.

Vélttékaa koskemasta kiehuvaa vetta.

Jos jouduttu kayttdméaan jatkojohtoa,
sijoittakaa se siten, ettei johtoon paése
kompastumaan.
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ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOKERTAA

- Espressokeittimen johto on kierrettava
kokonaan auki ennen kuin laite otetaan
kayttoon.

- "Suodattakaa" kerran PELKALLA VEDELLA,
jolloin espressokeitin huuhtoutuu taysin,
ennen kuin ryhdytte keittdmaan silla kahvia.
Noudattakaa alla olevia ohjeita, mutta alkaa
kayttako espressojauhetta.

ESPRESSOKEITTIMEN KAYTTO

Espresso

- Sijoittakaa laite tasaiselle, kiintedlle alustalle.
Laittakaa tippa-astia irrotettava ritilan alle.
Kéayttakaa laitetta ainoastaan liukumisen
estavan attoman tippa-astian kanssa.

- Suodatintelineessé olevat
metallisuodattimet voidaan irrottaa
puhdistuksen yhteydessa.

- lIrrottakaa vesisdilio laitteesta ja tayttakaa se
kylmalla vedella. Varmistakaa, ettd vetta on
aina yli MIN-merkinnan.

- Laittakaa vesisdilio takaisin koneeseen ja
sulkekaa kansi.

- Kytkekaa ON/OFF-nappi ON-asentoon niin,
ettd punainen valo palaa. Lampétilanosoitus
(oranssi lamppu) palaa, kun laite lammittaa
vettéd suodatukseen tai vaahdotukseen.

- Laittakaa suodattimeen haluamanne maéara
espressoa mukana olevalla mittalusikalla (tai
maun mukaan). Tayttakaa espressojauhe
tasaisesti suodattimeen. Kiinnittakaa
suodatin paikoilleen suodatinpidikkeella,
kun tasoitatte espressojauhetta.
Tasoittamiseen voi kdyttdd myods
mittalusikan toista paata. Alkaa kayttako
tavallista kahvijauhetta, koska se ei anna
tarvittavaa makua. Espressoa myyvat
supermarketit ym.

- Puhdistakaa suodattimen reuna ennen
tayttoa, talldin suodatinteline pysyy
paikoillaan suodatuksen aikana.

- Siirtakaa suodatinpidike vapaa-asentoon
tyéntdmalla sité taaksepain.

- Laittakaa suodatinteline suodatinpaén alle
siten, ettd k&densija on vasemmalla
puolella.
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- Varmistakaa, etta suodatinpidike pysyy
LOCK-asennossa, kuten laitteessa
esitetaan.

- Laittakaa yksi kuppi / kaksi kuppia
ulostuloaukon alle. Espresso valuu ulos
molemmista aukoista, yhté kuppia
kaytettdessa on kupin oltava tarpeeksi
suuri, etta se ulottuu molempien aukkojen
alle.

- Laite on valmis suodattamaan, kun
lampétilan merkkivalo (oranssi) sammuu.

- Kéantakaa saatonappi D asentoon.
Suodattakaa n. 30 sekuntia.

- Mita pitempi suodatusaika, sité
voimakkaammalta espresso maistuu ja
painvastoin.

- La&mpédtilan merkkivalo saattaa syttya
uudelleen suodatuksen aikana, mutta tdméa
merkitsee vain, etté kone lammittaa lisaa
vetta.

- Suodatuksen paatyttya kaantakaa
séaténappi asentoon 0.

- Irrottakaa suodatinteline suodatinpaasta
kaantamalla sitd vasempaan. Noudattakaa
varovaisuutta, silla suodattimessa voi viela
olla kuumaa vetta.

- Tydntakaa suodatinpidike suodattimeen ja
lyokaa espressojauhe ulos. Noudattakaa
varovaisuutta, silld suodatin ja
suodatinteline ovat kuumia.

- Huuhtokaa osat kuumalla vedelld ja
kuivatkaa huolellisesti.

Cappucino / Café au lait

Cappuccino / Café au lait on espressoa, johon
on lisétty vaahdotettua/kuumaa maitoa tai
kuumaa maitoa.

Valmistakaa espresso ylla olevien ohjeiden

mukaan. Kaatakaa laitteeseen ylimaaraisté vetta

hdyrytoimintoa varten.

- Huomatkaa, ettd ON/OFF-kytkimen on
oltava asennossa ON. Odottakaa, kunnes
lAmpdtilan merkkivalo sammuu.
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- Kaatakaa maitoa (mieluiten kulutusmaitoa)
pieneen kannuun tms. Pitdkda kannua
suuttimen alla ja kdantékaa saatonuppi
asentoon &{'}) .

- Cappucinossa tarvittava maito vaahdotetaan
likuttelemalla suutinta ylés alas maidon
pinnalla. Suutin on my&s upotettava maitoon
useamman kerran, jotta maito lampenee
kunnolla. Café au lait —kahviin tarvittava
maito lammitetdan, mutta sité ei vaahdoteta
ja suutin pidetdan maidossa, kunnes se on
riittdvan lamminta.

- Lampdtilan merkkivalo syttyy uudelleen
vaahdotuksen aikana. Tama on taysin
normaali ilmid.

- Vaahdotuksen paatyttya saatokytkin
ka&nnetéan takaisin asentoon "0".

- Cappucino ja Café au lait kaadetaan suuriin
kuppeihin. Cappucinossa maidon vaahtoa
pidetédan hieman kiinni lusikalla tms. ja
lAmmin maito kaadetaan ensin espressoon.
Lopuksi pintaan tehdéén vaahdosta "kupu".
Café au lait valmistetaan kaatamalla kuuma
maito espressoon.

- Paras tulos syntyy muutaman kerran
harjoittelun jalkeen.

- lIrrottakaa pistoke pistorasiasta ja antakaa
laitteen jaghtya ennen kaappiin laittoa.
Muistakaa tasata héyrynpaine ennen kuin
laitatte laitteen pois.

KALKINPOISTO

Veden kalkkipitoisuudesta johtuen
kahvinkeittimeen kertyy ajan mittaan
kalkkikerrostumia. Kalkki irtoaa etikkahapolla
(talousetikan kaytto on kielletty).

- Sekoittakaa 1 dI etikkahappoa 3 dl:aan
kylmaa vetta.

- Kaatakaa seos vesiséilioon. Laittakaa
suodatinteline suodatinndahan ja kiertakaa
saaténappi asentoon

- Suorittakaa yksi suodatus. Kaantakaa
saaténappi asentoon 0.

- Jotta kaikki kalkki ja etikka saataisiin pois,
kaataka vesiséilioon 2 dI kylmaa vetta ja
kaantékaa saatdénappi asentoon
Antakaa veden valua espressokeittimen 1api.

- Se, miten usein kalkki poistetaan
espressokeittimesta ja hdyrysuuttimesta,
riippuu siitd, miten usein keitintd kaytetaan
kuten myos veden kalkkipitoisuusasteesta.

HUOM! Laittakaa espressokeittimeen ainoastaan
kylmaa vetta tai mainittua etikkaliuosta. Takuu
mitatdityy, jos kalkinpoistoa ei suoriteta annettujen
ohjeiden mukaisesti.

PUHDISTUS JA KUNNOSSAPITO

Suodatinteline on hyva irrottaa suodatinpaasta,
kun laite ei ole kaytossa, jolloin varmistetaan, etta
suodatinteline asettuu hyvin paikoilleen laitetta
kaytettdessa.

Irrottakaa pistotulppa pistorasiasta ja antakaa
espressokeittimen jaahtya. Suodatinteline, tippa-
astia, ritila ja suodattimet pestéan tavallisella
astianpesuaineella. (Osat eivéat kesté konepesua).

Suutin on puhdistettava huolellisesti jokaisen
kayttdkerran jalkeen. Héyrysuutin on hyva
puhdistaa sisélté jokaisen kayttdkerran jalkeen
kierrattamalla siind kerran vettd. Muistakaa pitaa
pientéd kannua suuttimen alla laitteen ollessa
toiminnassa. Kayttakaa teravaa esinetta
suuttimen aukon puhdistukseen. Kuivunut maito
irtoaa parhaiten laittamalla suutin likoamaan
mietoon suolaveteen, minka jalkeen se
puhdistetaan tavallisella astianpesuaineella ja
rievulla.

Itse keitin pyyhitaan puhtaaksi kostealla rievulla.
Alk&a kayttaké hankausjauhetta tai
hiovia/voimakkaita puhdistusaineita.

Hoyrysuutin kuumenee voimakkaasti kayton
aikana.

YMPARISTOLLISET SEIKAT

Toimintakyvytdn séhko- tai elektroninen laite
poistetaan kaytdstd mahdollisimman paljon
ymparistoa saastaen. Laitteen kaytdstapoistossa
noudatetaan paikallisia voimassa olevia
saadoksid, useimmissa kunnissa laitteen voi
poistaa kaytosta toimittamalla sen paikalliseen
hy6typisteeseen.
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TAKUU MITATOITYY

Jos ylldolevia seikkoja ei oteta huomioon.
Jos laitetta kaytetadn vadrin, kasitellaan
varomattomasti tai sita ylikuormitetaan
muulla tavoin.

Jos vian syynéa on héirié sdhkoverkossa.

Jos laitetta on korjannut asiaa tuntematon
henkil®.

Kehitdmme tuotteidemme toimintoja ja
muotoilua jatkuvasti, misté johtuen pidatamme
oikeuden tehda niihin muutoksia ilman
ennakkovaroitusta

MAAHANTUOJA:

Adexi AB
Elof Hansson A/S

Valmistaja ei vastaa painovirheisté.
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before using for the first time.

Please retain this manual for future ref

ua

re, electric shock and/or personal
ollowing:

LIST OF COMPONENTS — . .
] d all instructions before using.

A. Removable water reservoir - Do not touch hot surfaces. Use handles or
B. Steam nozzle Kknobs.
C. Frothing attachment - To protect against fire, electric shock and
D. Filter holder personal injury do not immerse cord, plug or
E. Filter thumb guard base in water or other liquid.
F. Removable drip tray - Close supervision is necessary when any
G. Overflow grid appliance is used by or near children.
H. Control dial - When not in use and before cleaning, be sure
I.  ON/OFF indicator light (red) to disconnect the espressomaker by moving
J. ONJOFF switch plug from electrlif outlftfet. Allow tc()j cboofl before
K.  Temperature indicator light (orange) puttln.g on or taking off parts, and before

) cleaning the espressomaker.
L. Keep warm function

- Do not operate with a damaged cord or plug
or after the espressomaker malfunctions or
has been damaged in any manner. There are
no user serviceable parts.

- Do not use outdoors.

- Do not let cord hang over edge of table or
counter or touch hot surfaces.

- Do not place on or near a hot gas or electric
burner or in a heated oven. Do not place
glass carafe on any gas or electric range
burner.

- Do not use this espressomaker for other than
intended household use.

- Be sure ON/OFF switch is off, before
plugging cord into outlet. To disconnect, turn
the ON/OFF switch off, then remove plug by
grapping plug body and pulling it from the

An extension cord may be used with care; outlet. Never yank or twist the cord.
however, the marked electrical rating should be at - Ajlow filter basket to cool before removing it
least as great as the electrical rating of this from main unit.

appliance. Extension cord should not be allowed
to drape over the counter or tabletop where it can
be pulled or tripped over.

Do not use on carpet or vinyl table cloth.
Do not energize unit without water in water
reservoir.

- Do not fill reservoir with liquid other than cold
water.
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If the water reservoir is empty and the
steam function is running, you will hear a
very distinct noise, which is louder than
normal operating sound. If this happens,
turn the machine off. Check the water
reservoir and refill as needed.

Never let the steam function run when the
water reservoir is empty as this can damage
the steam function.

BEFORE FIRST USE

Make sure that the cord is unfolded before
connecting the appliance.

Before brewing your first pot of espresso, it
is recommended that you run a complete
brewing cycle with cold water only. Repeat
this rinse once. Please follow the below
instructions, without adding ground
espresso.

USING THE ESPRESSO MAKER

Place the espresso maker on a flat level
surface. Place the drip tray under the
removable drip grid. Always use the
appliance with the non-skid drip grid in
place.

The detachable metalfilters which should be
placed in the filterholder, can be detached
when cleaning.

Remove the water reservoir and fill with
fresh cold water. Make sure to keep the
water reservoir filled above the min. water
level marking printed on the reservoir.
Replace the water reservoir into the
appliance and close the water reservoir lid.
Turn the ON/OFF switch to ON position so
that the red light illuminates. The
temperature indicator light (orange light) will
illuminate when the machine is heating
water for brewing and steaming.

Fill the desired filter with fresh espresso
powder to the desired amount. Use the
measuring spoon to measure the espresso
powder. It is important that the espresso lies
straight in the filter. Using normal ground
coffee will not give you the good espresso
taste. Clean any excess espresso grounds
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from the rim of the filter holder. This will
assure proper fit under the brew head.
Place the filter retainer clip in release
position, by tipping the clip back.

Place the filter holder underneath the brew
head so that the handle is positioned to the
left of the center.

Lift the filter holder up and insert into the
brew head. Make sure the filter is in LOCK
position as shown on the appliance.

Place 1 or 2 cups underneath the filter
holder spouts. Espresso will brew out of
both filter spouts, so if one cup is used it
has to be wide enough to catch liquid from
both spouts.

When the temperature indicator light
(orange light) turns off, the appliance is
ready for brewing espresso.

Turn the control dial to D position. Brew
for approximately 30 seconds.

The temperature indicator light may come
back on while you are brewing. This just
means that the appliance is heating water.
Turn the control dial back to 0 position
when finished brewing.

Remove the filter handle by turning back to
the left. Use caution when removing the
filter holder as there can still be water in the
filter.

Tip the thumb guard over the filter and
knock out the used espresso grounds.
Rinse out the filter and filter holder and dry
all parts.

Cappuccino/Cafe au Lait

To make a cappuccino you simply add
frothing hot milk to the espresso. To make a
cafe au lait you simply add hot milk to the
espresso.

See above instructions to make espresso.
Be aware that there has to be water in the
reservoir for making steam.

Make sure that the ON/OFF switch is in ON
position.

Fill a small pitcher with milk (always use
whole milk for the best result). Place the
steaming tube in the pitcher with milk.
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- Turn the control knob to k{'}) position.

- To froth milk for cappuccino it is important
that the steam pipe is carried up and down
on the surface of the milk. The steam pipe
also needs to be carried to the bottom of the
carafe so the milk gets warm.

- To warm up milk for cafe au lait, keep the
steam pipe on the bottom of the carafe until
the milk has reached the correct
temperature.

- The temperature indicator will go on and off
during the frothing period, which is
absolutely normal.

- When frothing is completed, turn the control
dial back to 0.

- You may not be satisfied with the result the
first couple of times, you will have to try
different methods.

- Unplug the power cord and allow the
machine to cool.

KEEP WARM FUNCTION

This espressomaker has a top plate with build in
heating function. This is for preheating the cups to
minimize the heat loss compared to brew coffee
into a cold cup.

DESCALING

Your espressomaker has been designed to
produce full flavoured espresso time after time.
However, minerals found in water can build up
and clog the espressomaker and reducing its
efficiency. This build up will vary with the
hardness of your water and frequency of use. By
periodically cleaning the internal water heating
apparatus, you will prevent these minerals from
accumulating and allow the espressomaker to
operate at its peak performance level. Please
follow the below mentioned instructions.

- Mix 2 oz. of acetic acid with 6 oz. of water.
Pour the mixture in the water tank Turn on
the espressomaker. Insert the filter-holder on
the brew head, and turn the control dial to
position when ready.

- Run the acetic-water mixture through the
espressomaker brewing cycle once. Turn the
control dial to 0. position.

- Torinse the espressomaker pour 8 oz. of
water in the water tank. Turn on the
espressomaker Turn the control knob to
position. Repeat this rinse 3 times.

NOTE: Never pour any liquid other than cold tap
water or the above acetic-water mixture into the
espresso makers water reservoir.

CLEANING AND MAINTENANCE

- Always make sure that the machine is
unplugged before atempting to clean. To
protect against electric shock, do not
immerse cord, plug or unit in water or other
liquid.

- The outside of the machine can be cleaned
by wiping the surface with a damp, soft
cloth.

- It is recommended that the filters, the grid,
the tray and the filterholder is washed with
warm soapy water.

- Do not clean the inside of water reservoir
with a cloth as the cloth may have a lint
residue that could clog the machine.

- For stubborn stains, use a nylon or plastic
pad with a non abrasive cleaner. Do not use
abrasive cleaners.

- ltis important that the steam pipe is cleaned
after every use. It is recommended that you
after each use run some water through the
steam pipe. Remember to hold up a small
pitcher during this process. Use a point
object to clean the exit of the steam pipe. If
the milk clots in the steam pipe, soak the
steam tube in water added salt. The outside
of the steam tube can be cleaned with a
damp, soft cloth.

Please note that the steam pipe gets hot when it

is operated,

ENVIRONMENTAL TIP

An electronic appliance should, when it is no
longer capable of functioning be disposed with
least possible environmental damage. The
appliance should be disposed according to the
local regulations in your municipality, in most
cases you can discharge the appliance at your
local recycling center.
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THE WARRENTY DOES NOT COVER

1. If the above points have not been observed.

2. If the appliance has not been properly
maintained, if force has been used against it
or if it has been damaged in any other way.

3. If the appliance has been repaired or
modified or changed in any way by any
person not properly authorized.

4.  For malfunctions which are due to failure in
the mains supply.

Owing to our constant development of our
products on both functionality and design we
reserve the right to change the product without
preceding notice.

Importer:

Elof Hansson A/S
Adexi AB

We take reservations for printing errors.
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sich bitte mit dieser Gebrauchsanweisung
vertraut, bevor Sie das Gerét in Betrieb

Gebrauchsanweisung aufzuheben. So Aen
die Funktionen des Geréts jederzeit nachlesen.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

- Die heiBen Teile des Gerats niemals
berlhren.

- Kabel, Stecker oder das Gerat selbst auf
keinen Fall in Flissigkeiten tauchen.

- Gerat fur Kinder unerreichbar aufstellen.
Kleine Kinder beaufsichtigen, wéhrend das
Gerét in Betrieb ist.

- Kabel nicht so tber eine Tischkante hangen
lassen, daB Kinder es erreichen kdnnen.

- Gerat hinten auf dem Kichentisch aufstellen.

- Stecker beim Reinigen abziehen. Stecker
ebenfalls abziehen, wenn das Gerat nicht
benutzt wird.

- Sofern das Kabel, der Stecker oder das
Gerét selbst beschédigt wird, versuchen Sie
bitte nicht, selbst eine Reparatur
vorzunehmen. Lassen Sie das Geréat durch
einen Fachmann reparieren, da
Spezialwerkzeug erforderlich ist.

- Gerat nur in Innenrdumen benutzen.

- Achten Sie darauf, daB das Kabel nicht mit
Warmequellen wie Kochplatten, Kochgeraten
u.a.m. in Bertihrung kommt, da diese das
Kabel beschadigen kénnen.

- Gerét nicht in der N&dhe von Warmequellen,
Ofen, Heizgeblasen o.4. aufstellen.

- Gerat nur bestimmungsgemaB anwenden.
Nur einschalten, wenn das Gerat mit Wasser
beflllt ist.

- Dieses Gerét ist nur von Erwachsenen zu
bedienen. Kinder nicht mit dem Gerét spielen
lassen.

- Bertihrung mit kochendem Wasser
vermeiden.

rn eine Verldngerungsschnur
mgéanglich fist, diese umsichtig verlegen.

ine leer und die

aktiviert ist, entsteht ein sehr

; ungeéhnliches Gerausch. In diesem
Fall Gerat sofort abschalten. Wasser
einflllen. Gerat niemals mit leerem
Wasserbehdlter arbeiten lassen.

- Bei Rauchentwicklung oder Funkenbildung
im Geréat ist der Stecker sofort abzuziehen
und das Gerat durch einen autorisierten
Fachmann reparieren zu lassen.

- Bitte beachten Sie, daB der EIN/AUS-
Schalter ausgeschaltet sein muB, bevor Sie
den Stecker einstecken.

Download from Www.Somanuals.co22 All Manuals Search And Download.



BESCHREIBUNG

FrXe-"I@mMmMOoO®>

Herausnehmbarer Wasserbehélter
Wasserstandsanzeige
Dampfdlse
Aufschaumvorrichtung
Filterhalter

Filterklemme

Abnehmbare Tropfschale
Abnehmbarer Rost
Wahlschalter
EIN/AUS-Anzeige (rot)
EIN/AUS-Schalter
Temperaturanzeige (orange)

VOR DEM ERSTGEBRAUCH

Kabel vor der Inbetriebnahme des Geréts
voll ausrollen.

Zweimal WASSER ,,briihen", um das Innere
des Geréts durchzuspllen, bevor Sie mit
dem Gerat Espresso zubereiten. Befolgen
Sie einfach die nachstehenden
Anweisungen ohne Espressopulver.

ANWENDUNG DER
ESPRESSOMASCHINE

Espresso

Gerat auf einer ebenen, festen Oberflache
aufstellen. Tropfschale unter dem
abnehmbaren Rost einsetzen. Gerat nur
benutzen, wenn der rutschfeste Rost
angebracht ist.

Die abnehmbaren Metallfilter, die im
Filterhalter anzubringen sind, lassen sich
zum Reinigen herausnehmen.
Wasserbehélter herausnehmen und mit
kaltem Wasser befiillen. Bitte achten Sie
stets darauf, daB sich der Wasserpegel tber
der MIN-Anzeige am Wasserbehélter
befindet.

Wasserbehalter wieder in das Gerat
einsetzen und den Deckel schlieBen.
EIN/AUS-Schalter in Position ON schieben,
so daB die rote Lampe leuchtet. Die
Temperaturanzeige (orangefarbene Lampe)
leuchtet, wéahrend das Gerat das Wasser flr
Espresso oder zum Aufschaumen erhitzt.
Gewlnschte Menge Espresso in den
gewahlten Filter geben. Eventuell den
mitgelieferten MeBl6ffel benutzen (je nach
personlichem Geschmack). Es ist wichtig,
daB der Espresso im Filter vollig eben liegt.
Glatten Sie das Espressopulver mit dem
anderen Ende des MeBl&ffels. Verwenden
Sie kein gewohnliches Kaffeepulver, da dies
nicht den guten Espressogeschmack ergibt.
Espresso ist in Supermérkten usw.
erhéltlich.

Filterkante vor dem Befillen reinigen, damit
der Filterhalter unter dem Briihkopf festen
Sitz hat.

Filterklemme durch Zurtickschieben in die
freie Position bringen.

Filterhalter mit dem Giriff links von der Mitte
unter dem Brihkopf anbringen.

Filterhalter anheben, in den Briihkopf
einsetzen und Griff nach rechts drehen.
Darauf achten, daB der Filterhalter wie am
Gerat gezeigt in der Position LOCK sitzt.
Eine oder zwei Tassen unter die beiden
Auslaufe des Filterhalters stellen. Der
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Espresso kommt aus beiden Auslaufen
heraus. Deshalb ist es bei Benutzung nur
einer Tasse wichtig, daB3 diese groB genug
ist, um Espresso aus beiden Auslaufen
aufzunehmen.

- Wenn die Temperaturanzeige (orangefarbene
Lampe) erlischt, ist das Gerat bereit.

- Wahlschalter in PositionD drehen. Ca. 30
Sekunden lang briihen. Kirzere Briihzeit
ergibt einen starkeren Espresso, langere
Briihzeit einen milderen.

- Es kann vorkommen, daB die
Temperaturanzeige wahrend der Zubereitung
wieder aufleuchtet. Dies bedeutet nur, da3
das Gerat mehr Wasser erhitzt.

- Nach beendeter Zubereitung Wahlschalter in
die Position 0 zurtickdrehen.

- Den Filterhalter durch Linksdrehen aus dem
Brihkopf herausnehmen. Vorsicht: Es kann
sich noch heiBBes Wasser im Filter befinden.

- Die Filterklemme Uber den Filter vorschieben
und das Espressopulver herausklopfen.
Vorsicht: Filter und Filterhalter sind heiB.

- Die Teile in heiBem Wasser abspilen und
grundlich abtrocknen.

Cappuccino / Café au lait

Ein Cappuccino / Café au lait ist ein Espresso mit
heiBer Milch. Zur Cappuccino-Zubereitung wird
die Milch zusatzlich aufgeschaumt.

Befolgen Sie bitte die vorstehenden Anweisungen
zur Espressozubereitung. Im Wasserbehélter muB3
Wasser zur Dampferzeugung vorhanden sein.

- Darauf achten, daB der AUS/EIN-Schalter in
Position ON steht.

- Milch (Vollmilch ergibt das beste Ergebnis) in
eine kleine Kanne o.4. fllen. Kanne unter die
Dise halten und Wahlschalter in Position

t{'}) drehen.

- Zum Aufschaumen der Milch fiir einen
Cappuccino ist es wichtig, die Dise in der
Milchoberflache auf und ab zu bewegen. Die
Dise muB auch mehrmals ganz in die Milch
getaucht werden, damit diese ausreichend
heif3 wird.

- Beim Aufwéarmen von Milch fur Café au lait
soll die Milch nicht aufgeschdumt werden.
Die Dise muB deshalb in die Milch getaucht
bleiben, bis diese die gewlinschte
Temperatur erreicht hat.

- Es ist vollig normal, daB3 die
Temperaturanzeige wahrend des
Aufschdumens der Milch wieder aufleuchtet.

- Nach beendetem Aufschaumen Wahlschalter
auf 0 zurlickdrehen.

- Fir Cappuccino und Café au lait sind groBe
Tassen zu verwenden. Fir Cappuccino den
Schaum mit einem Loffel 0.8. zurtickhalten
und zunachst die heie Milch in den
Espresso gieBen. Mit dem Schaum
abschlieBen, um die Haube zu bilden. Fir
Café au lait die heiBe Milch in den Espresso
gieBen.

- Eventuell missen Sie etwas experimentieren,
bis Sie mit dem Ergebnis zufrieden sind.

- Stecker abziehen und Gerét abkihlen lassen,
bevor es weggerdaumt wird.

ENTKALKEN

Uber einen langeren Zeitraum hinweg lagert sich
Kalk aus dem Wasser im Gerat ab. Zum Losen
dieses Kalks verwenden Sie bitte Essigséure
(niemals Haushaltsessig).

- 100 ml Essigsaure mit 300 ml kaltem Wasser
vermischen.

- Mischung in den Wasserbehalter gieBen.
Filterhalter am Brihkopf einsetzen und
Wahlschalter in Position {2 drehen.

- Gerét einen Brihzyklus durchlaufen lassen.
Wahlschalter in Position 0 drehen.

- Zum Entfernen der letzten Kalk- und
Essigsaureriickstande ca. 1/4 Liter kaltes
Wasser in den Wasserbehélter einflillen und
den Wahlschalter in Position {_J drehen.
Wasser durchlaufen lassen.

- Wie oft die Espressomaschine zu entkalken
ist, hdngt von der Einsatzhaufigkeit und vom
Kalkgehalt des Wassers ab.
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HINWEIS! Das Gerat nur mit kaltem Wasser oder  DIE GARANTIE WIRD HINFALLIG
der vorgenannten Essigsaurelésung beflllen. Bei
MiBachtung der vorstehenden
Entkalkungsanweisungen wird die Garantie
hinfallig.

falls das Obenstehende nicht beachtet wird;
- falls das Gerat unsachgemaB behandelt,
Gewalt ausgesetzt oder ihm anderweitig
Schaden zugefligt worden ist;
REINIGUNG UND WARTUNG - bei Fehlern, die aufgrund von Fehlern im
Leitungsnetz entstanden sind;
- bei Eingriffen in das Gerét von Stellen, die
nicht von uns autorisiert sind.

Es empfiehlt sich, den Filterhalter vom Briihkopf
abzunehmen, wenn das Gerét nicht in Betrieb
ist. Dadurch wird sichergestellt, daB der

Filterhalter beim Betrieb festen Sitz hat.
Aufgrund der standigen Entwicklung von

Stecker abziehen und Espressomaschine Funktion und Design unserer Produkte behalten
abkiihlen lassen. Filterhalter, Tropfschale, Rost wir uns das Recht zur Anderung des Produkts
und Filter kénnen in gewdhnlichem Seifenwasser ~ Ohne vorherige Ankindigung vor.

abgewaschen werden (nicht in der Spulmaschine

e IMPORTEUR:
reinigen).

Elof Hansson A/S

Es ist wichtig, die Diise nach jedem Einsatz Adexi AB

griindlich zu reinigen. Es empfiehlt sich, nach
jeder Anwendung einen Zyklus Wasser durch die
Dampfdlse passieren zu lassen, um diese innen
zu reinigen. Dabei eine kleine Kanne unter die
Duse halten, wéhrend das Gerét arbeitet.
Benutzen Sie einen spitzen Gegenstand zur
Reinigung des Diisenausgangs. Befindet sich
eingetrocknete Milch in der Dise, kann diese in
Wasser mit Salzzusatz eingeweicht werden.
Danach die Dise auBen mit gewohnlichem
Spulmittel und einem Tuch reinigen.

Irrtéimer und Fehler vorbehalten

Das Gerét selbst kann mit einem leicht feuchten
Tuch abgewischt werden.

Kein Scheuerpulver und keine schleifenden oder
starken Reinigungsmittel verwenden.

Bitte beachten Sie, daB die Dampfdise bei
Gebrauch heiB wird.

UMWELTTIPS

Ein Elektro-/Elektronikprodukt ist nach Ablauf
seiner Funktionsféhigkeit unter mdglichst
geringer Umweltbelastung zu entsorgen. Dabei
sind die 6rtlichen Vorschriften lhrer
Wohngemeinde zu befolgen. In den meisten
Fallen kdnnen Sie das Produkt bei lhrer 6rtlichen
Recyclingstation abgeben.
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Abyscie Panstwo mieli petne zadowolenie z
Waszego nowego ekspresu do kawy, prosimy
Was o] dokiadne przeczytame instrukcji obsiU|

WAZNE WSKAZOWKI W ZAKRESIE
BEZPIECZENSTWA

Nie dotykaj nagrzanych powierzchni
urzadzenia.

Przewdd elektryczny, wtyczka lub urzadzenie
nie moze by¢ zanuzane w jakimkolwie ptynie.
Urzadzenie powinno by¢ niedostepne dla
dzieci. Podczas pracy urzadzenia zwr6¢
uwage na znajdujace sie w poblizu dzieci.
Nie pozwol aby przewdd elektryczny zwisat
poza kant stotu i w ten sposob byt dostepny
dla dzieci.

Ustawiaj urzadzenie jak najdalej od kantow
stotu.

Wyjmuj wtyczke z gniazdka sieciowego gdy
nie uzywasz urzadzenia lub przed jego
czyszczeniem.

Nie uzywaj urzadzenia w przypadku
stwierdzenia uszkodzenia przewodu
elektrycznego/wtyczki lub samego
urzadzenia. Oddaj urzadzenie do
najblizszego punktu serwisowego albowiem
dla dokonania reperacji konieczne jest uzycie
specjalnych narzedzi.

Uzywaj urzadzenie wytacznie w
pomieszczeniach zadaszonych.

Przewod elektryczny nie moze znajdowac sie
w poblizu zrodet ciepta takich jak np. palniki
gazowe lub elektryczne itp. albowiem moze
on ulec uszkodzeniu.

Nie umieszczaj samego urzadzenia w
poblizu nagrzanych powierzchni np.
piekarnika itp.

Nie wigczaj urzadzenia gdy nie ma w nim
wody. Nie wlewaj do urzadzenia innych
ptynbéw niz zimna woda.

Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytacznie
przez osoby doroste.

zbiorniku urzadzenia bedzie styszalny
gtosny, charakterystyczny dzwiek. W takim
przypadku wytacz natychmiast urzadzenie i
napetnij je woda,. Nie wigczaj urzadzenia gdy
nie ma w nim wody.

W przypadku powstania iskrzenia lub
dymienia wyjmij natychmiast wtyczke z
gniazdka sieciowego i oddaj urzadzenie do
punktu serwisowego w celu dokonania
naprawy.

Lampka kontrolna powinna by¢ wytaczona
przed witozeniem wtyczki do gniazdka
sieciowego.
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OPIS BUDOWY

Wyjmowany pojemnik na wode

Dysze pary wodnej

Akcesoria do spieniania

Koszyczek na filtr

Uchwyt filtra

Wyjmowama tacka do skroplin
Wyjmowany ruszt

Lampka kontrolna

Wskaznik ON/OFF (czerwony)
Przycisk kontrolny ON/OFF

Wskaznik temperatury ( pomarahczowy)
FUNKCJA UTRZYMYWANIA CIEPLA

FRXC-TIONMOO®D>

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

- Podczas uzywania urzadzenia przewéd
zasilajacy musi by¢ catkowicie rozwiniety.

- Dla umycia wewnetrznych czeéci
urzadzenia przed uzytkowaniem, nalezy
powtorzy¢ dwukrotnie cykl parzenia wg.
ponizej opisanej procedury nie uzywajac
kawy.

UZYTKOWANIE
Espresso

- Ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni.

Ustaw tacke pod rusztem. Ruszt musi
zawsze znajdowac sie na przeznaczonym
mu miejscu podczas korzystania z
urzadzenia.
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Filtry metalowe wktadane w koszyczek
moga by¢ zdejmowane podczas
czyszczenia.

Napetnij zdejmowany pojemnik zimng woda,.
Uwazaj aby poziom wody byt zawsze ponad
MIN zaznaczonym na pojemniku.

Ustaw pojemnik z powrotem i przykryj
pokrywa,

Ustaw przycisk kontrolny ON/OFF w pozyciji
ON tak aby zapalita si¢ czerwona lampka
kontrolna. Wskaznik temperatury
(pomaranczowa lampka) zapala sig
podczas grzania wody do zaparzenia kawy
lub tworzenia piany.

Nasyp do wybranego filtra zadang ilo$¢
espresso (ilos¢ jest uzalezniona od
indywidualnego smaku), mozesz
wykorzysta¢ zataczona tyzeczke do
porcjowania. Espresso powinna by¢
rownomiernie roztozona w filtrze,
wykorzystaj ew. do tego celu drugi koniec
miarki do porcjowania. Unikaj uzywania
innej, zwyczajnej kawy poniewaz nie daje
ona nalezytego smaku espresso. Espresso
jest do nabycia w supermarkietach itp.
Pamietaj o oczyszczaniu kantow koszyczka
filtra albowiem zapewni to poprawne jego
umiejscowienie pod gtowicg zaparzacza.
Ustaw uchwyt filtra w wolnej pozycji poprzez
popchnigcie uchwytu do tytu.

Ustaw koszyczek filtra pod gtowica
zaparzacza tak aby uchwyt koszyczka
znajdowat sie po lewej stronie.

Unie$ koszyczek nieco do gory wstawiajac
go w glowice zaparzacza i przesun
uchwytem w prawo. Sprawdz czy koszyczek
znajduje sie w pozycji LOCK pokazanej na
urzadzeniu.

Ustaw jedna lub dwie filizanki pod wylotami
z koszyczka filtra. Espresso bedzie
wyptywato przez obydwa wyloty, dlatego
waznym jest aby w przypadku uzycia tylko
jednej filizanki byta ona wystarczajaco
szeroka.

Maszyna jest gotowa do zaparzania w
momencie zgasnigcia lampki wskaznika
temperatury (lampka pomaranczowa).
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- Przekreé pokretto kontrolne do pozycji {2 .

Zaparzaj przez ok. 30 sekund. Espresso jest
tym mocniejsz im krotszy jest czas jego
zaparzania.

- Podczas parzenia moze ponownie zapali¢
sig¢ lampka wskaznika temperatury, oznacza
to iz maszyna podgrzewa wiecej wody.

- Po zakonczeniu parzenia przekre¢ pokretto
kontrolne do pozyciji 0.

- Wyjmij koszyczek filtra przesuwajac jego
uchwyt w lewo. Uwazaj poniewaz w filtrze
moze w dalszym ciagu znajdowac sig goraca
woda.

- Przesuh uchwyt filtra do géry i usun zuzyte
espresso. Uwazaj poniewaz filtr oraz
koszyczek moga by¢ gorace.

- Sptucz filtr i koszyczek w cieptej wodzie i
wytrzyj doktadnie.

Cappuccino / Café au lait

Cappuccino / Café au lait jest robione na bazie
espresso z dodatkiem odpowiednio spienionego
goracego mleka / goracego mleka.

FUNKCJA UTRZYMYWANIA CIEPLA

Ekspres cisnieniowy do kawy jest wyposazony w
wierzchnig, plytke przeznaczong do utrzymywania
temperatury filizanek. Przed przystapieniem do
parzenia kawy nalezy ustawic filizanki na ptytce.
W ten sposéb zostang one nieco ogrzane co
spowoduje zmniejszenie utraty ciepta parzonej
kawy, ktére ma miejsce w przypadku parzenia
kawy do zimnych filizanek.

Przygotuj espresso wedtug wyzej opisanej
instrukcji, pamietaj, ze w pojemniku musi
znajdowac sie woda do wytworzenia pary wodnej.
- Ustaw przycisk ON/OFF w pozycji ON.

- WIlej mleko (uzywaj zawsze mleka
petnottustego bo jest ono najlepsze do tego
celu) do matego dzbanka lub kubka itp.
Podstaw dzbanek pod dysza i przekrec
pokretlem kontrolnym do pozyciji d\)l\) .

- Dla utworzenia piany z mleka do Cappuccino
waznym jest aby dysza na przemian
znajdowata sig zaréwno nad jak i pod
powierzchnig mleka. Dysze nalezy rowniez
zanuzac gtebiej dla ogrzania mleka.

- Przy ogrzewaniu mleka do Café au lait mleko
nie jest spieniane dlatego tez dysza powinna
by¢ zanuzona w mleku do momentu az
mleko uzyska zadang temperature.

- Lampka wskaznika temperatury zapali sie
ponownie podczas tworzenia piany, co jest
zjawiskiem normalnym.

- Po zakonczeniu procesu tworzenia piany
przekre¢ pokretto kontrolne do pozyciji 0.

- Uzywaj duzych filizanek do Cappuccino/
Café au lait. Przygotowujac Cappuccino wlej
najpierw do espresso podgrzane mleko
zatrzymujac tyzka powstatg piane. Na koniec
wlej piane. Przygotowujac Café au lait wlej
gorace mleko bezpoérednio do espresso.

- Nie zrazaj sie jezeli nie osiggniesz
oczekiwanych rezultatdw od razu, dobra
Cappuccino/ Café au lait wymaga nieco
rutyny.

- Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i
pozostaw urzadzenie do wystygniecia zanim
odstawisz je do miejsca przechowywania.

USUWANIE OSADU WAPIENNEGO

Ze wzgledu na zawarto$¢ wapnia w wodzie moze
mie¢ miejsce odktadanie sie osadu wapiennego w
urzadzeniu.

Powstajacy osad wapienny mozna usuna¢ przy

uzyciu kwasu octowego (nie uzywaj octu

spozywczedo).

- Wymieszaj 1 dI. kwasu octowego z 3 dl.
zimnej wody.

- WIlej roztwér do pojemnika na wode,
zamontuj koszyczek filtra na gtowicy
zaparzacza i przekre¢ pokretto kontrolne
ON/OFF do pozyciji D .

- Odczekaj az przebiegnie caty cykl parzenia
po czym przekre€ pokretto kontrolne do
pozycji 0.

- Dla usunigcia pozostatoéci osadu jak i
resztek roztworu kwasu octowego wlej 2,5 dl.
zimnej wody do pojemnika, ustaw pokretto
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kontrolne ON/OFF w pozycii @ i pozwol
wodzie przeciekna¢ przez urzadzenie.

- Czestotliwos¢ usuwania osadu wapiennego
jest uzalezniona od czestotliwosci uzywania
urzadzenia oraz zawartoSci wapnia w
wodzie.

Uwaga! Wlewaj do urzadzenia jedynie zimng

wodg lub wyzej wymieniony roztwor kwasu

octowego przy usuwaniu osadu wapiennego. W

przypadku nie przestrzegania wyzej opisanej

procedury usuwania osadu wapiennego
gwarancja zostanie uniewazniona.

KONSERWACJA

Zaleca sie aby koszyczek filtra nie byt
umocowany na gtowicy gdy urzadzenie nie jest
uzytkowane.

Wyjmij wtyczke z gniazdka sieciowego i
pozostaw urzadzenie do wystygniecia.Koszyczek
filtra, tacke do skroplin, ruszt oraz filtry umyj w
wodzie z dodatkiem mydta, srodka do zmywania
naczyn (czesci tych nie nalezy zmywac w
zmywarce do naczyn).

Wyczys¢ doktadnie dysze po kazdorazowym ich
uzytkowaniu. Zaleca sig aby po kazdym
uzytkowaniu dla wyczyszczenia dyszy w srodku
powtdrzy€ cykl spieniania. Pamigtaj o
podstawieniu dzbanka pod dysza podczas pracy
urzadzenia.

Gumowy kapturek mozna zdejmowac i my¢ pod
ciepta bierzaca woda,

Uzyj zaostrzonego przedmiotu dla
wyczyszczenia wlotu dyszy. W przypadku
zaschniecia mleka w dyszy nalezy zamoczy¢ ja
w wodzie z dodatkiem soli. Od zewnatrz umyj
dysze woda z ew. dodatkiem $rodka do
zmywania naczyn.

Samo urzadzenie wytrzyj lekko wilgotna,
szmatka,.

Nie uzywaj tracych, Scierajacych srodkow
czyszczacych.

Pamietaj iz dysza pary wodnej jest goraca
podczas uzytkowania.

WSKAZOWKI DOTYCZACE RODOWISKA
NATURALNEGO

Urzadzenia elektrycznego/elektronicznego nie
nadajacego sig do uzytku powinno pozby¢ sie w
sposbb najmniej szkodliwy dla srodowiska
naturalnego. Dlatego tez urzadzenia nalezy
pozby¢ sie przestrzegajac lokalnie
obowiazujacych przepiséw lub dostarczy¢ do
najblizszej stacji utylizacji odpadow.

GWARANCJA BEDZIE UNIEWAZNIONA W

PRZYPADKU:

1. Jesli wyzej wymienione nie byto
przestrzegane.

2. JeSli urzadzenie byto niewtasciwie
uzytkowane powodujac uszkodzenia
mechaniczne.

3. Jesli zostaty dokonywane naprawy
urzadzenia przez osoby nieupowaznione.

4.  Jesli uszkodzenie powstato w wyniku
uszkodzen w instalaciji sieciowe;.

W zwigzku ze stalym udoskonalaniem naszych

produktéw zaréwno od strony funkcjonalnej jak i
projektowej, zastrzegamy sobie prawo do zmian
w produktach bez wczesSniejszego uprzedzenia.

Importer

Elof Hansson A/S
Adexi AB

Z zastrzezeniem ew. btedéw w druku
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MponssoauTens 1 UMMNOPTEP HE HeCyT
OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIE OMEYaTKu B
TEeKCTe. |

bl

—

b

.f’ |

|
— 3OBaT%CF| JIMHUTEeNneM, TuwartenbHO
B npoaymaunTe, rae pasmecTuTb yaJIMHUTENb,

‘-IT06I:/‘ He/ CMOTKHYTbLCA 06 Hero.

apa HaxogmTcA BO

Mepen nepBbIM MCMONb30BAHUEM NPOYTUTE, | - &,ZW. dbyHlf‘(LlVl {1
noXanyncra, BHAMaTENIbHO PYKOBOACTBO MO \memo@?m OltTOFlHVIVI C MyCTON EMKOCTbIO
IM il

3KCrnyaraumm n 03HakombTech ¢ Baw
annapaToMm AJ1A U3roTOBNEHNA 3CNPecco.
PexkomeHayem Bam coxpaHuTb HacToALee
PYKOBOACTBO MO 3KCryaTauum Ha cnyyai, ecnm
Bam korga-Hvbyap B byayluem noHagoouTca
OCBEXMWTb B NaMATU hyHKLMM annapaTa.

OBbI4YHbIE MEPbI MPEAOCTOPO>XXHOCTU

- Hwvkoraa He npuTparmBanTeCh K ropAYMM
YyacTAM annapara.

- Hwvkorga He norpy>kavite NpoBOA, BUNKY Uin
cam annapar B KaKyr-n1b0o >XnaKoCTb.

- He octaBnavite petei 6e3 npucmoTpa, Koraa
OHMN HaXO[ATCA PALOM C paboTatoLLmnm
annapaToMm, pa3mMeLlanTe annapart B MecTe,
HegocAraeMom Ana AeTen.

- PaamelyariTe annapat B caMov 3agHewn
YyacTu cTona.

- Bcerga BbiHUMawiTe BUNKY 13 pO3ETKM NEpes,
YMCTKOM annapaTta 1 Korga Bbl UM He
nonb3yeTech.

- B cnyyae noBpexaeHna anekTponposoaa,
BWJIKU UM CaMOro anrapara, He MNblTakTechb
CaMOCTOATESIbHO OTPEMOHTMPOBATb ETO,
obpaTnTECh K COOTBETCTBYHOLLEMY
cneumanucTy no PEMOHTY, TaK Kak B 3TOM
cny4ae TpebyoTcA cneumanbHbie
WHCTPYMEHTbI.

- MNonb3ynTech annapaToM TOMbKO BHYTPY
nomeLleHmA.

- He ponyckanTte, 4Tobbl 3NEKTPONPOBOL,
conpvKacarca ¢ ropAYYMM NOBEPXHOCTAMMY,
KUNATUMBHUKAMU U T.N., TaK Kak 3TO MOXET
NMPUBECTU K MOBPEXAEHUIO
3NEeKTPOnpoBoAa.

- He pasmelyarite annapat B6nmn3mn
WCTO4YHUKOB Ternna: neyen, TennoBbIxX
YCTaHOBOK U T.M.

- 3anpewaeTca nucnonb3oBarb annapar He no
€ro NpAMOMY Ha3Ha4YeHWIO U BKIHOYaTb
ero 6e3 BoAbl.

- M36eravite CONPMKOCHOBEHMA C KAMALLEN
BOMOW.

- Ecnun Bam abcontoTHO HeobxoamMmo

Ang soabi, B | yenbilmTe O4eHb rPOMKMWNA,
BYK. B Takom cnyyae
HEeMeAJIeHHO BbIKIIoYNTE annapar v
Hanente Body. Hukoraa He octaBnAnTe
hyHKLMIO Napa BKMoYeHHoW 6e3 BoAbl.
Ecnv Bbl 3ameTuTe, 4TO U3 annapara naet
ObIM WU BbINETAIOT UCKPbI, HEMEANEHHO
BbIHbTE BUITKY 13 PO3ETKM 1 06paTUTECh K
COOTBETCTBYIOLLEMY CneLmanmcTy no
PEMOHTY.

KoHTponbHaa namnoyka AomkHa Bceraa
6bITb BbIKMIOHYEHA Nepeq, TeM, Kak
BCTaBNATb BUJIKY B PO3ETKY.
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OB30P ®YHKLINNA

FEaxXS0XxmMmBELO >

CbemHan eMKOCTb AnA BoAbl

KpaH anAa sbiBoda napa

Tpybka anA neHbl

Hepxarens ounbTpa

3axxumbl Ana duneTpa

CbemHbIin NoAA0H

CbemHan pelueTka

KOHTpOnbHbI Anck

WHankaTop BKI1./BbIKJ1. (kpacHblit)
KHonka BKJ1./BbIKI1.

MHavkaTop Temnepatypbl (OpaHXeBbii)
DOYHKUNA HAFPEBAHNA YALLIKA

NEPEA TEM, KAK HAHATb NOJIb3OBATbCA
AMMAPATOM B MEPBbIN PA3

Mepen Tem, kak Ha4aTb MNONbL30BaTLCA
annapaTom Af1A BapKu 3CMNpecco,
pacnpAMUTE SNEKTPONPOBOL Ha BCHO Ero
LONUHY.

[nA Toro, 4Tobbl ONOMIOCHYTL annapart
V3HYTPK, “cBapuTe” ABa pasa NpocTyio
BO[LY nepepn Tem, Kak NpUCTYNUTL K Bapke
acnpecco. Cnenyite NpUBEAEHHBIM HUXE
VHCTPYKUMAM, TOMNBKO HEe 3aKnaapiBante
ropoLLKa AJ1A 3CNpecco.

KAK MOJIb3OBATbCA AMNMAPATOM AJ1A
N3roToBJIEHMA 3CMNPECCO

Kodhe acnpecco

MocTaBbTe annapar Ha TBepayo
rOPU30HTasbHYHO MOBEPXHOCTb. YCTaHOBUTE
NOAAOH ANA Kanesb Mof CbeMHY0
peleTky. Monb3yinTeck annapaTom uLlb C

YCTaHOBNEHHON HECKOMb3ALLEN PeLLETKO.
Mpy YncTKe Bbl MOXETE BbIHYTb ChEMHbIE
mMeTannm4eckune unbTpbl, KOTOpble
[OMKHbI 06bIYHO HAXOAWTLCA B Aepxarene
anAa cdunbTpa.

CHumuTe C annaparta eMKOCTb A4s1A BOAbl N
HanonH1Te xonogHon sonon. Beeraa
npoBepAnTe, YTOObI yPOBEHL BOAbI Obis
Bbille HaXO,D,FlLLleVICFl Ha eMKOCTU OTMETKU
MWH.

YcTaHoBUTE eMKOCTb 06paTHO B annapar 1
3aKPOVTE KPbILLKY.

YcTaHoBuTe kHoMnky BKJ1./BbIKJ1. B
nonoxeHue BKJ1. Mpu aTom pgomkHa
3aropeTbCA KpacHaA nammnoyka.
MHavkaTop TemMnepatyphbl (opaHxeBaa
namna) cBeTUTbCA TOrAa, Koraa annapar
corpeBaeT BoAy AfA BAPKU UMK MEHbI.
HanonHute BbI6paHHbIN UNLTP
>XenaemblM KONMM4eCTBOM MOpoLUKa-
acnpeccoto [nA 3Toro MoxeTe
BOCMO/b30BaTbCA MpunaraeMon MepHow
JIOXKKOW (B 32aBMCUMOCTU OT
MHAMBUAYanbHOro Bkyca). MopoLuok
3CMPEecco AOMKEH HANOMHATL PUNBbTP
OYeHb PaBHOMEPHO, MOBEPXHOCTb
ob6A3aTenbHO AoMHa bbiTb rnaakon. [na
paspaBHMBaHWA NOMb3yWTECH APYTUM
KOHLIOM MepHOW NoXKW. He nonb3yntecb
06bI4YHbIM PaCTBOPUMbBIM KOdhe, TaK Kak B
TakoMm crny4yae Kogpe He byneT nMeTb BKYC
HacToALero acrpecco. MopoLLIOK-3cnpecco
MOXHO KynuTb B 6ONbLUMX MarasuHax
npoATOBapOB U T.M.

He 3abynbTe ouncTuTb Kpan punbtpa
nepeq, HamnonHeHeM, Tak Kak TOMbKo B
Takom cny4yae ounbTp ByAeT HaAeXHO
[ep>XXaTbCcA noa BapsLLein rofioBKOW.
YcTaHoBuUTE 3aXnM ounbTpa B NMOMOXKeHWe
cbema. [inA 3Toro NoABUHbLTE 3aXUM B
3aHee MNomnoXeHue.

YcTaHoBUTE aepxatenb unbTpa nog
BapALLel ronoBKo Tak, YTobbl pyyka
yKasblBana BfieBO OT CepeaVHbI.
MopHmKTE pepxarens dunbTpa n
yCTaHOBWTE €ro B BapALLyHO rofIoBKY, 3aTem
NnoBepHUTE Py4Ky Hanpaeo. YbeauTtecs, 4To
nepxxaresb (hunbTpa HaxoAUTLCA B
nonoxeHun “3AKPbIT kak ykasaHo Ha
annapare.

[MocTaBbTe OAHY MNW ABE YallKun Nog, ABa
HOCYKa AnA nogaym koge. Acnpecco
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BbITEKaeT 13 060MX HOCUKOB, MOATOMY, €CN
Bbl nonb3yeTech TONbKO OAHOW YaLlKOW, OHa
OOmKHa 6bITb [OCTATOYHO 6OMbLION U
LUMPOKOW, YTOBbI BMECTUTL 3CMPECCO U3
060MX HOCUKOB.

- Korpa nHavkarop Temneparypbl (opaHxesan
namno4ka) noracHeT, annapar rotos K
Bapke.

- [oBepHUTE KOHTPOMbHBIN AUCK B
nonoxerne (P . Bapute npuén. 30
cekyHz. Yem Kopoye BpemMA BapKu, TEM
Kpen4e nony4yaeTcA 3CNpecco, a Yem
LONUHHee BpeMA BapKu, TEM MAr4e OHO
6yneT Ha BKyC.

- He 6ecnokonTech, ecnu nHANKaTop
TemnepaTypbl BHOBb 3aXKKETCA BO BpeMA
BapKku. JTO 3HAYUT, 4TO annapart
noporpesaeT AOMNOMHUTENbHYIO BOAY.

- [Mocne okoHYaHNA BapKu NOBEPHUTE
KOHTPOMbHbIN AMCK 0bpaTHO Ha 0.

- BblHbTE AepxaTtens dounbTpa U3 cBapo4HOM
ronoBKM, NoBopaYBaAd ero Brneso. [lenavte
3TO OCTOPOXHO, Tak Kak B hunbTpe eLle
MOryT 6bITb OCTATKM ropAYein BoAbl.

- MoaBMHBTE 3a>KMM hunbTpa Tak, YToObl OH
okasanca Haa (hvnbTPOM U BbICTYHUTE
MOPOLUOK 3crpecco. byapTe 0CTOPOXHbI, TaK
Kak punbTp 1 gepxxaresnb punbTpa ele
ropa4yue.

- CnonocHuTe unbTp 1 Aepxartesb B TENON
BOZE Y BbITPUTE TLLATENBHO.

®YHKUMNA HATPEBAHUA YALLKHU

[aHHbIi annapat AnA NpUroToBHWA 3CNPCCO
CHab>XH NNacTUHONM ANA HarpBaHWA Yawk. Ecnn
CTaBUTb NP4 Bapkow KO YallKy Ha 3Ty
NNacTUHKY, OHa HarploTCA Cnrka, u kod byar
ropAY, YM Npy UCMONb30BaHUM XONOAHOW YaLUKK.

Kodhe kanyynHo/kade one, “nerkum koge'
KanyuunHo/kadbe one - 370 BCEro NuLLb 3CNPecco
6o €O B3BGUTLIM/TOPAYMM MOMOKOM, MO
MPOCTO C rOPAYNM MOSIOKOM.

CnepyviTe NpuBeAeHHbIM Bblle yKa3aHuAM AnA

M3roToBeHnA acrnpecco. He 3abbiBaviTe, 4TO B

EeMKOCTM omkHa 6bITb Boga As1A Toro, YTobbl

nenarb nap.

- He 3abbliBaiiTe, 4To KHonka BKJ1./BbIKJ1.
[OmKHa 6bITb B nonoxeHun BKI1.

- HanonHute HebonbLIOW KYBLUWH UMW YTO-
6o nogobHoe MonokoM. Kany4nHo nnm

Kadpe one 6yayT BKycHee, ecnuv Bbl
BOCMO/b3yeTech 6onee XXMPHbLIM MOSTOKOM
(Hanp. 3,5%). lepXuTte KyBLUMHYUK MOA,
KpaHOM AnfA BblBOAA Napa Tak,4Tobbl
TpybKa 6bina B KyBLUMHE, U MOBEPHUTE
KOHTPOJILHBIN AVCK B MOMOXeHNe 4 .

- [nA nonyyeHnA MONOYHOW NeHbl AnA
Kany4unHo Bbl JOMKHBI HEMPEeMeHHO
nokauveatb Tpyoky B3aj 1 Bnepes, no
NMOBEPXHOCTY MOJIOKa, a Tak>Ke onyckaTb
BHW3, HA JHO KYBLUMHA, MHAa4Ye MOTOKO He
nporpeetcA.

- Tpw HarpeBaHun Monoka AnA kade one
MOJIOKO He Hafo B36mBaTh, MO3ITOMY TpybKa
[OMKHA HaXxoaUTbCA B MOMOKE, NMoKa OHO He
HarpeeTcA Ao Tpebyemol TemnepaTypbl.

- Bo Bpemsa B36uBaHMA MHOMKATOP
TemnepaTypbl BKIO4aeTcA, 3T0
COBEPLUEHHO HOPMAsTbHO.

- Mo okoHYaHWMn B36UBaHNA NOBEPHUTE
KOHTPOMbHbIA Anck obpaTHo Ha 0.

- [nA npurotoBneHnA Kany4nHo n kadpe one
Bam notpebytotca 6onblune vawku. MNpn
NPUroTOBEHNM KamnyynmHO HanenTe B
3CMpecco cnepea ropAYee MOmnoko,
NpuAepXNBaA NeHy NOXKOW Ui Yem-Hnbyab
nofo6HbIM, @ NEHy BNenTe B CaMOM KOHLE,
Toraa oHa obpasyeT cBOeobpasHbIN “Xonm*
Mpw npuroToBneHun kade one HanenTe
ropAYee MOMoKo NPAMO B 3CNPECCO.

- B6onbwuHcTBE Cnyyaes cHavana
pe3ynbTar 6yaeT He COBCEM
yOOBNETBOPUTENbHBLIM. HacTponTech Ha To,
41O Bam npnaeTcA HemHoro
NOTPEHMPOBaThCA.

- Tepen Tem, Kak ybupaTtb annapar, BbiHbTE
BUIKY U3 PO3ETKU U OCTYOUTE €ro.

YOANEHUE HAKUNAN

Tak Kak B Bofe eCTb U3BECTb, Yepe3 HeKoTopoe
BpemA aKcnnyaTaunm annapara AnA
MPUroTOBIIEHUA 3CMPECCO BHYTPY HETO
ocaXkJaeTcA N3BECTKOBbIA HaNéT.

OTOT HaNéT pacTBOPAETCA NPU NMOMOLL

CMeLLaHHOW C BOAOMN YKCYCHOW KUCMOTbI (HMKoraa

He Nonb3ynTech OGbITOBLIM YKCYCOM).

- Cwmewavite 1 0eUMnUTP YKCYCHOWM KMUCNOTbI C
3 peumnutpamn XosiogHOW BOAbI.

- 3anewnTe pacTBOp B €MKOCTb ANA BOAbI.
BkntounTe kHonky BKI1./BbIKJ1. u pavite
annaparty HarpeTbCA, Kak 06bI4HO.
YcTaHoBuTe Aepxaresnb dunbTpa Ha
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BapALLYHO rofioBKY 1 MOBEPHUTE
KOHTPOSbHbIN ANUCK B MOMOXEHNe D .

- [avite annapary npoaenaTb BeCb NpoLecc
BapKu. 3aTem NoBEpHUTE KOHTPOMbHbIA
[MCK B nonoxxexue 0.

- [nA ynaneHnsa oCTaTKOB HAaKUMNu n
YKCYCHOW kucnoTel 2 1/2 peumnutpa
XOIOAHOW BOAbI U MOBEPHUTE KOHTPOSbHbIN
ANCK B MOSIOXeHne D . Mponyctute BOAY
Yepes annapar.

- YacTtoTa yoaneHvA Hakunm 3aBucuUT oT
TOro, HACKOMbKO YacTo Bbl monb3yeTech
annapaToM ¥ CKOMbKO U3BECTY B BOAE B
TOM MecTe, rae Bbl HaxoauTecs.

BHUMAHME! B annapart AnA npurotoBneHnA

3CMPEeCccO MOXHO 3a/MBaTh TOMbKO XONOAHYIO

BOZJY WM OMUCaHHBIN BbilLe PacTBOP YKCYCHON

KucnoTol. [pu yaaneHum Hakmnu, OTAIMYHOM OT

NpVBEAEHHOTO BbilLE, rapaHTUiHbIe

obA3aTenscTBa TEPAOT CUITY.

OYNCTKA N YXO[ 3A AMNMNAPATOM

PekomeHayem cHUMaTh Aepxarenb unbTpa,
korga Bbl He nonb3ayeTeck annapaToMm, Toraa oH
6yneT NOTOM AepXaTbcA HadexHee, koraa Bl
CHOBA 3aX0TWUTe BOCMOb30BATLCA anmnaparoM.

BbIHbTE BUNKY 13 PO3ETKM 1 OCTYAMTE annapar.
Hepxxartenb hunbTpa, NOAA0H, PELeTKY 1
hMNLTPbI MOXKHO MbITb B 06bIMHOM pacTBOpe
Mbifia (MbITb B MOCYAOMOEYHON MaLUMHe
3anpeLyaeTcA).

Ba>kHO TLaTenbHO 04MCTUTL TPYOKY ANA NeHbl
rocne KaXaoro ucnonb3osaHnA. PekomeHayem
Bam nocne kaxaoro ncnonb3oBaHWA annapara
NponycTUTb BOAY Yepes KpaH AnA napa, 4Tobbl
O4MCTUTb ero U3HyTpu. He 3abbiBaiiTe aepxarb
HebOomMbLLION KyBLUWH NMoA TPY6Kon BO BpemA
paboTbl annapara.

Pe31HOBbIN KONMMAaYoK MOXHO CHATb U MPOMbITb
nog TEnion BoAown.

[InA YMCTKN KOHYMKA TPYOKM BOCMONb3yNTECH
Kakum-nmbo ocTpbiM NpeameTom. Ecnm monoko
He CMbIBaeTCA, ocTaBbTe TPyOKy OTMOKaTb B
BOAE, B KOTOPYtO AobasneHa conb. 3arem
nomMomnTe TPYOKy CHapy>u MArKON TPAMKON
06bI4HbIM CPEACTBOM AJ1A MbITbA NOCYAbI.

Cam annapar MoXeTe NpoTepeTh crnerka
BMa>XHOMN TPAMKOM.

Hukoraa He Nonb3ynTech YACTALMMU
MopoLLKaMW, CUNbHOAENCTBYOLLMMUN UK
abpasnBHbLIMW CPEeACTBAMU YNACTKW.

He 3abbiBaiiTe, 4TO KpaH AnA BblBoAa Napa
HarpeBaeTcA BO BpeMA paboThbl.

PEKOMEHAOALIUM MO OXPAHE
OKPY>KAIOLLEW CPE[bI

Jltoboi BbILLeALWni U3 CTPOA 1 He NoAnexXaLUmi
PEMOHTY 31EKTPONPUGOP AOMXKEH BbITh
YTUNM30BaH C MUHUMAIbHBIM yLep6om anA
okpy>xatoLen cpeabl. Mprubop fomkeH bbiTb
YTUNM30BaH B COOTBETCTBUW C MECTHBIMU
npaeunamm, NPUHATLIMK B Baluem
MyHMLMNanMTeTe; B 60MbWMHCTBE Cryyaes Bobl
MOXETe CAATb €ro B MECTHbIN LIEHTP MO
yTUnmM3aumm.

FAPAHTUMHBIE OBA3ATENIbCTBA TEPAIOT
cuny B CINYYAE:

1. HeBbinonHeHvA TpeboBaHUi HACTOALLEN
VHCTPYKLMN.

2. Ecnu npnbop He xpaHunca Haanexatiym
06pa3oM, ecyiv Mo OTHOLLEHWIO K HEMY
npuMeHAnach cuna nUm ecriv oH 6bis
NOBPEXAEH NHbIM 06pa3om.

3. HeaBTOpU30BaHHOIO BCKPLITUA U3AEMUA.

4. Bbixoga 13 CTpPoA U3genvA B pesynbTare
cb0eB B 3NEKTPUYECKON CETU.

[MoCTOAHHO COBEpPLUEHCTBYA HaLUW U3AenuA B
obnacTu ausanHa n KOHCTPYKLMK, Mbl
ocTaBnAeM 3a cob0 NpaBo U3MEHEHWA HaLLNX
nsgenuin 6e3 npepynpexxaeHus.

MMnopTep He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a
BO3MOXHbIE OrneyaTku.

UmnopTép

ADEKCW A/B
Onod XaHccoH A/C

MpoussoanTens U UMMOPTEP He HecyT
OTBETCTBEHHOCTY 38 BO3MOXHbIE OreyaTku B
TEKCTe.
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